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1. Descrieao da Necessidade da Contrataeao

A necessidade de contrata€ao de generos alimentieios destinados ao atendimento dos
alunos  do  ensino  fundamental  em  tempo  integral  na  Secretaria  de  Educaeao  e
Cultura do Municl'pio de Jaguaribe/CE apresenta-se como uma  medida fundamental
para   o   cumprimento   de   objetivos   estrat6gicos   voltados   ao   desenvolvimento
educacional, nutricional e social dos estudantes. Este ensejo baseia-se na premissa de
que uma alimentaGao saudavel e adequada 6 essencial pare o desenvolvimento fisico,
cognitivo e para a manuten€ao da sadde dos alunos, contribuindo significativamente
para o seu desempenho academico e bern-estar geral.

Garantir a  oferta  regular de refei¢6es nutritivas, seguras e diversificadas torna-se urn
elemento  crucial  no  contexto  da  educacao  integral,  nao  somente  para  atender  as
demandas  biol6gicas  basicas das crianeas e  adolescentes,  mas tambem  como  uma
ferramenta      pedag6gica     que     fomenta      pfaticas     alimentares     saudaveis     e
comportamentos  alimentares  positivos  que  podem  ser  levados  para  a  vida  adulta.
Ademais, esta contratacao esta alinhada com os preceitos do Programa  Nacional de
Alimentac5o  Escolar  (PNAE),  visando  promover  a  alimentaeao  escolar  e  ag6es  de
educacao alimentar e nutricional  para os estudantes, de maneira a contribuir para o
seu crescimento e desenvolvimento, para a aprendizagem, o rendimento escolar dos
estudantes, bern como para a forma€ao de habitos alimentares saudaveis.

Considerando  as  particularidades  do  municfpio  de Jaguaribe/CE,  incluindo  aspectos
geogfaficos,  socioecon6micos  e  culturais,  a  elei¢5o  de  generos  alimentrcios  devefa
prezar  pela  inclusao  de  produtos  locais  e  sazonais,  respeitando-se  a  diversidade
alimentar e nutricional adequada as necessidades especl'ficas dessa faixa et5ria. Dessa
forma, a contrata€ao contribuifa nao somente para a promo€ao da saade e educa€ao
dos alunos, mas tamb6m para o fortalecimento da economia local e sustentabilidade
ambiental,  possibilitando  uma  integra€5o  construtiva  entre  o  ambiente  escolar  e  a
comunidade.

Portanto, a necessidade dessa contratacao fundamenta-se no objetivo de assegurar o
acesso  a  alimentos  de  qualidade  aos  alunos  do  ensino  fundamental  em  tempo
integral,  como  parte  de  uma  estrat6gia  ampla  que  integra  nutriGao,  educaeao  e
desenvolvimento   social,    alinhando-se    aos   objetivos   estrategicos   da    Prefeitura
Municipal  de Jaguaribe/CE  no que tange ao fomento  de  urn ambiente educacional
que  contribua  de  maneira  efetiva  para  o  pleno  desenvolvimento  dos  estudantes,
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2. Area requisitante

Area requisitante

Fundo Municipal de Educacao e Cultura

Responsavel

Vit6ria Natyelle Belo

C.P.I
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03. DescriGao dos Requisitos da Contrata€ao

A formula€ao dos requisitos da contrata€ao 6 urn processo essencial para assegurar a
escolha  da  solu€ao  mais  adequada  e  eficiente  para  atendimento  das  necessidades
pdblicas. Neste sentido, os requisitos devem ser estabelecidos de maneira a propiciar
padr6es mi'nimos de qualidade e desempenho, levando em considera¢ao praticas de
sustentabilidade e conformidade com  as legisla€6es e regulamentae6es aplicaveis. A
defini¢5o   precisa   dos   requisitos  6   crucial   para   viabilizar  solue6es  competitivas  e
inovadoras,  sem  comprometer  a  sustentabilidade  e  a  qualidade  esperadas  para  a
execu¢ao contratual.

•  F2equisitos gerais: Os generos alimentieios adquiridos devem atender aos padr6es
de  qualidade  e  seguranea  alimentar  estabelecidos  pela  Agencia   Nacional  de
Vigilancia    Sanitaria    (ANVISA)    e    pelo    Minist6rio   da    Sadde,   assegurando   a
integridade  e  a  saude  dos  alunos  do  ensino  fundamental  em  tempo  integral.
Deve ser dada enfase a qualidade nutricional e sensorial dos alimentos.

•  Requisitos  legais:  A aquisicao  devefa  respeitar  integralmente  as  disposie6es  da
Lei n° 14.133fa021, observando os princrpios da administra€5o pdblica. Alem disso,
a  contrataeao  deve  estar  alinhada  as  normativas  do  Programa   Nacional  de
Alimentaeao Escolar (PNAE), garantindo o cumprimento dos padr6es alimentares
e nutricionais estabelecidos.

•  F}equisitos  de  sustentabilidade:  A  sele€ao  dos  fornecedores  devefa  considerar
pfaticas  sustentaveis,  priorizando  alimentos  de  origem  local  e  da  agricultura
familiar, contribuindo para o desenvolvimento econ6mico local e minimizando os
impactos  ambientais.   Deve-se  promover  a   redueao  do  uso  de  embalagens
plasticas e incentivar o uso de embalagens reciclaveis e biodegradaveis.

•  Requisitos   da   contrata€ao:   As   empresas   fornecedoras   devem   demonstrar
capacidade  para  entregar  os  produtos dentro  dos  prazos estabelecidos, com  a
qualidade exigida e mantendo a regularidade do fornecimento ao longo do ano
letivo.   E  necessario  que  possuam   registro  nos  6rgaos  de  vigilancia  sanitaria
competentes e cumpram as legisla¢6es trabalhistas e ambientais vigentes.

Os requisitos essenciais para a contratagao abrangem a  necessidade de garantir que
os  alimentos  fornecidos  contribuam  efetivamente  para  uma  alimenta€ao  saudavel,
equilibrada    e    adequada    as    necessidades    nutricionais   dos    alunos   do   ensino
fundamental  em  tempo  integral.  E  imperativo  que  a  solu€ao  contratada  promo\/a
pr5ticas alimentares sustentaveis, observando os aspectos legais, de qualidade, e de
desempenho, sem  introduzir  restric6es que  limitem  a  competicao.  Esta  abordagem
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4. Levantamento de mercadb

Para  a  aquisicao de generos alimentieios destinados ao atendimento dos

C.P.L
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ensino fundamental em tempo integral, junto a Secretaria de Educa€ao e Cultura do
Municfpio  de  Jaguaribe/CE,  foram  consideradas  diversas  soluc6es  de  contrataGao
entre  fornecedores   e   6rgaos   pi]blicos,   identificando-se   as  seguintes   alternativas
principals:

1.  Contrata€ao direta com o fornecedor: Esta op€ao envolve negociaeao direta com
produtores  e  distribuidores  de  generos  alimentl'cios,  permitindo  uma  possivel
negocia€5o de precos mais vantajosos e adaptaeao mais flexi'vel as necessidades
nutricionais especfficas dos alunos.

2.  Contrataeao atrav6s de terceiriza¢ao: Esta modalidade consiste na contrata€ao de
uma empresa terceirizada que seria responsavel pela entrega e, em alguns casos,
pcto  preparo  dos  generos  a]imentieios,  transferindo  a  gest5o  operacional  da
alimenta€ao escolar para uma entidade especializada.

3.  Formas alternativas de contrataeao:  Incluem  a  realiza€5o de chamadas  pdblicas
para  aquisieao  de  alimentos  produzidos  pela  agricultura  familiar,  parcerias com
cooperativas   locais   de   agricultores,   entre   outras,   que   podem   promover   a
economia local e garantir produtos frescos e de qualidade.

Ap6s analise detalhada das necessidades de contrata€ao e considerando as diretrizes
da  Lei  n° 14.133#021, a solueao mais adequada para  atender as especificidades desta
contrata€ao contempla uma combina€5o de contrata€ao direta com o fornecedor e a
realizaeao de chamadas pdblicas para  aquisi€ao de alimentos da  agricultura familiar.
Esta  abordagem  hfbrida  permite aproveitar os benefrcios da  negocia€ao direta  para
itens   alimentl'cios   especfficos,   garantindo   qualidade   e   custo-benefrcio   favofavel,
enquanto   as   chamadas   pdblicas   focalizam   no  fomento   da   economia   local,   no
incentivo   a   producao   de   alimentos  saudaveis  e   no   atendimento   aos   requisitos
nutricionais customizados para os alunos.

A escolha par esta solu¢ao hi'brida e fundamentada na sua capacidade de atender de
forma  integral  as  expectativas  do  programa  de  alimentaeao  escolar,  fornecendo
alimentos frescos, de qualidade e diversos, promovendo a inclusao social e econ6mica
da  comunidade local  e assegurando a  adequacao as normativas legais vigentes.  Ela
reflete uma abordagem equilibrada e sustentavel, alinhada aos objetivos de promo¢ao
de uma  alimenta¢ao saudavel  e nutritiva  para os alunos do ensino fundamental em
tempo integral no Municfpio de Jaguaribe/CE.

5. Descrieao da solueao como urn todo

A   solueao   proposta   para   a   contrata€ao   de   aquisi¢ao   de   generos   alimentrcios
destinados  ao  atendimento  dos  alunos  do  ensino fundamental  em  tempo  integral,
I.unto a Secretaria de Educa€ao e Cultura do Munici'pio de Jaguaribe/CE, representa a
escolha  mais adequada  e eficiente,  em  conformidade  com  as disposiG6es da  Lei  n°
14.133#021.   Esta   decis5o  esta   fundamentada   na   an5Iise   meticulosa   do   mercado,
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levando em consideracao a qualidade dos alimentos, a viabilidade logi'st
benefi'cio e o impacto socioambiental dos produtos.

•  A sele€ao dos generos alimenti'cios obedece aos crit6rios de qualidade n
seguranca alimentar e adequa€ao as necessidades especi'ficas dos alunos,
se  ao  objetivo  de  promocao  da  saude  e  do  bern-estar  dos  estudantes,  conforme
estabelecido no Art. 5° da mencionada  lei, que ressalta a necessidade de observar os
princl'pios da eficiencia e do interesse pdblico.
•  Adicionalmente, a op€ao por fornecedores locais, quando vi5vel, visa  nao apenas a
qualidade dos produtos mas tamb6m ao desenvolvimento econ6mico da comunidade
local. Esta pfatica esta em consonancja com o princl'pio do desenvolvimento nacional
sustentavel, explicitado tambem no Art. 5° da Lei n° 14.133/2021.
•  A escolha por essa metodologia de aquisieao de generos alimentrcios possibilita uma
significativa  economia  de  escala, garantindo o  melhor  aproveitamento dos  recursos
pdblicos,  conforme  delineado  no  Art.  23  da  mesma  legislacao.  As  estimativas  de
quantidades     e     valores     foram      rigorosamente     calculadas     para      assegurar
compatibilidade    com    os    valores    praticados    pelo    mercado,    considerando    as
peculiaridades locais e a economia de escala.
•  Por fim, a  abordagem  adotada  para  esta  contrataeao  reflete  uma  gestao eficaz e
transparente   dos   recursos   pablicos.   Este   procedimento   esta   alinhado   com   os
princrpios   de   legalidade,    impessoalidade,    moralidade,   publicidade   e   eficiencia,
preconizados  no  Art.  5°  da   Lei   n°  14.133/2021,  garantindo  uma  seleeao  objetiva  e
ison6mica   que   evita   sobrepreeo,   favorece   a   inova€5o   e   assegura   o  tratamento
equitativo e a justa competi€ao entre os fornecedores.

Portanto,   a  solucao  adotada   para   aquisicao  de  generos  alimenti'cios,  dentro  do
contexto  especificado  no   Estudo  T6cnico   Preliminar,  constitui   a   alternativa   mais
adequada e eficiente disponl'vel no mercado. Esta escolha nao s6 atende plenamente
as necessidades nutricionais dos alunos de ensino fundamental em tempo integral do
municl'pjo de Jaguaribe/CE, mas tambem promove o uso responsavel e eficiente dos
recursos publicos, em total conformidade com a Lei n° 14.133A2021 e com os interesses
ptiblicos envolvidos.

6. Estimativa das quantidades a serem contratadas

rTEM DESCRlqAO

Achocolatado - Embalagens de 400g. em p6 instantaneo e
vitamlnado (com vitaminas A 81, 82, 83, 86, C, D3) Composto por
Acticar, cacau em p6, maltodextrina, sal, vitaminas (A. 81, 82, 86. C, D3
e PP), aromatizartte e emulsificante lecitina de sQja, em embalagem
de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, at6xico,
resistente. Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades.
Registro no Minist6rio da Sadde. Com validade minima de 12 meses da
entrega do produto.

QTD.

1500,000

UNO-

Pacote

Especifica¢5o: Achocolatado -Embalagens de 400g, em p6 instantaneo e vitaminado (com vitaminas A 81, 82, 83. 86,
C,  D3)  Composto  por A¢dcar, cacau em  p6,  maltodextrina, sal, vitaminas  (A,  81,  82,  86, C,  D3 e  PP), aromatizante e
emulsificante lecitina de soja, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, at6xico, resistente.
Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades. F2egistro no Ministerio da  Sadde. Com validade mrnima  de 12
meses da entrega do produto.
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IIEM DESCRICAO

A¢t]car Cristal -Origem vegetal constituido da sacarose da cana de
aEtlcar tipo peneirado, branco, de 1® (primeira) qualidade. Isento de
mat6ria terrosa, livre de umjdade, isento de parasitas e fungos,
aspecto, cheiro e cor caracterl.stica da esp6cie e livre de fragmentos
estranhos. Nao deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislacao
vigente. Embalagem prim6ria: saco plastico de polietileno at6xico
contendo 1.000g do produto, r6tulo impresso na embalagem com
informa¢6es t6cnicas do produto. Contendo data de fabrica¢ao e
prazo de validade. 0 produto devera ter registro no Ministerio da
SaLlde. Com validade mi'njma de 12 meses da entrega do produto.

QTD.

1500,000              Quilograma

Especifica¢5o: A9ticar Cristal -Origem vegetal constituldo da sacarose da cana de a€t]car tipo peneirado, branco, de la
(primeira)  qualidade.  Isento de  materia terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracterl'stica da esbecie e livre de fragmentos estranhos. N§o deve ser empedrado. Produto dave seguir a legisla€ao
vigente.  Embalagem  primaria: saco plastico de  polietileno  at6xico contendo 1.000g  do  produto,  r6tulo impresso  na
embalagem com informac6es tecnicas do produto. Contendo data de fabrica€ao e prazo de validade. 0 produto devera
ter registro no Minist6rio da Sadde. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.

Arroz Patboilizado - TIPO 1 - Arroz Longo, fino Tipo I, tivres de
impurezas, umidade, insetos, micro-organismos. Produto devera estar
de acordo com a legislaeao vigente. Embalagem primaria: polietileno
at6xica transparente, pl5stico transparente, r6tulo impresso na
embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg.
Ftotulagem de acordo com as normas da ANVISA Apresentar
Certificado de Classifica¢ao Vegetal. Registro no Ministerio da
Agricultura e/ou Ministerio da Sat]de. Validade minima de 06 meses.

8500,000 Quilograma

Especifica¢5o:  Arroz  Parboilizado - TIPO  I  - Arroz  Longo,  fino Tipo  1,  livres  de  impurezas.  umidade,  insetos,  micro-
organismos.  Produto  devefa  estar  de  acordo  com  a  legislaeao  vigente.  Embalagem  prim5ria:  polietileno  at6xica
transparente,  plastico transparente,  r6tulo impresso  na  embalagem, contendo 1.Ocog  do produto, fardo com 30  Kg.
Rotulagem  de  acordo  com  as  normas  da  ANVISA  Apresentar  Certificado  de  Classifica¢ao  Vegetal.  Registro  no
Minist6rio da Agricultura e/ou Ministerio da Saade. Validade mi'nima de 06 meses.

Aveia em flocos finos -100% natural (dnico ingrediente aveia). Produto
deve seguir a legislac5o vi-gente. Embalagem prim5ria: caixa de
papel5o ou polietileno at6xjco contendo a par[lr de 500g do produtQ
com rotulo identificando o produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso lfquido. Validade in/nima de 8 meses a contar da data
de entrega.

|.OcO,000 CAJXA

Especifica¢§o: Aveia em flocos finos -10096 natilral (dnico ingrediente aveia). Produto dove seguir a legisla€ao vigente.
Embalagem  primaria:  caixa  de  papel5o  ou  polietileno  at6xico  contendo  a  partir  de  500g  do  produto,  com  rotulo
identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso lfqiiido. Validade in/nima de 8 meses a contar
da data de entrega.

Biscoito doce tipo Maria -Constituido de farinha de trigo enriquecida
com ferro e 5cido f6lico. Consistencia crocante. Produto deve seguir a

5              legisla¢ao vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
at6xica contendo 400g do produto (3xl), acondicionados em caixas de
papelao. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

3500,000 Pacote

Especificacao:  Biscoito  doce  tipo  Maria  -  Constituido  de  farinha  de  trigo  enriquecida  com  ferro  e  acido  f6lico.
Consistencia  crocante.  Produto  deve  seguir  a  legislacao  vigente.  Embalagem  prim6ria:  duplo  saco  de  polietileno
at6xica  contendo  400g  do  produto  @xl),  acondicionados em  caixas  de  papelao. Validade  minima  de  06  meses  da
entrega do produto.

Biscoito salgado tipo cream cracker -Constituido de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico. gordura vegetal. sal e demais
substancias permitidas. Consistencia crocante. Produto deve seguir
legisla¢5o vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
at6xjco contendo 400g do produto |3xl), acondicionados em caixas de
papelao. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

35cO,000 Pacote

Especificac5o:  Biscoito salgado tipo cream  cracker - Constituido de farinha  de trigo enriquecida  com  ferro  e  5cido
folico, gordura  vegetal,  sal  e  demais  substancias  permitidas.  Consistencia  crocante.  Produto deve seguir  legisla¢ao
vigente. Embalagem prim5ria: duplo saco de polietileno at6xico contendo 400g do produto 6xl), acondicionados em
caixas de papel5o. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.
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ITEM DEsc"ao
Cafe em p6 - Forte e/ou extra forte; cafe torrado e moido, torraeao
escura, sem gl`iten e sem gordura saturada, dentro dos padr6es de
qualidade da lnstru¢ao Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010
(Ministerio da Agricultura, Pecu5ria e Abastecimento). Embalagem de
500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira embalagem
em caixa protetora de papel5o e a segunda em embalagem a v5cuo,
laminada totalmente selada. sem mlcro-furos e com selo de pureza
ABIC, embalagem pacote com 500g.

Qro.

700,000

Especifica¢ao: Care em  p6 - Forte e/ou extra forte; cafe torrado e mofdo, torraeao escura, sem glaten e sem gordura
saturada,  dentro  dos  padr6es  de  qualidade  da  lnstru¢5o  Normativa  N°  16  de  24  de  maio  de  2010  (Minist6rio  da
Agriculture,  Pecusria  e  Abastecimento),  Embalagem  de  500g,  pacotes  duplamente  embalados,  sendo  a  primeira
embalagem em caixa protetora de papelao e a segunda em embalagem a v5cuo, Iaminada totalmente selada, sem
micro-furos e com solo de pureza ABIC, embalagem pacote com 500g.

Colori.fico -Uriicum, farinha de fuba ou mandioca, sem adi¢5o de sal.
Obtido de frutos maduros de urucum, limpos. ressecados e moldos, de
colorac5o amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor pr6prio, isento de
st+jidades materiais estranhos e a sua esp6cte. Produto deve seguir a
legisla¢ao vigente. Embalagem primaria: polietileno at6xico contendo
100g do produto. F}6tulo impresso na embalagem e informac6es
nutricionais, hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em
fardo de pl5stico de 10 unidades. Com validade minima de 06 meses
da entrega do produto.

2.500,000 Pacote

Especificacao: Colorffico - Urucum, faririha  de fube  ou  mandioca,  sem  adi9ao de sal.  Obtido de frutos  maduros de
urucum,  Iimpos,  ressecados  e  moi'dos,  de  colora€ao  amarela,  com  aspecto  car,  cheiro  e  sabor  pr6prio,  isento  de
sujidades  materiais  estranhos  e  a  sua  especie.  Prodiito  deve  seguir  a  legislaeao  vigente.  Embalagem   primaria:
polietileno   at6xico   contendo   100g   do   produto.   R6tulo   impresso   na   embalagem   e   jnforma¢6es   nutricionais,
hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em fardo de pl5stico de 10 unidades. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

Creme de leite -Creme de leite leve UHT homogeneizado.
Ingredientes: Creme de leite padronizado a 1796 de gordura, leite em
p6 desnatado, espessantes carragena. carboximetilcelulose s6dica.
alglnato de s6dio e estabilizantes citrato de s6dio e celulose

9             microcristalina. A embalagem devera canter externamente os dados
da identificaeao e procedencia, nt]mero do lote, data da fabricaeao,
data de validade, quantidade do produto. Com validade ml'nima de 6
(seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de
2009.

25cO,000 CAIXA

Especifica¢ao: Creme de leite -Creme de leite leve UHT homogeneizado. Ingredientes: Creme de leite padronizado a
17%  de  gordura,  leite  em  p6  desnatado.  espessantes  carragena,  carboximetilcelulose  s6dica,  alginato  de  s6dio  e
estabilizantes  citrato  de  s6dio  e  celulose  microcristalina.  A  embalagem  devera  conter  externamente  os  dados  da
identificacao  e  procedencia,  nt]mero  do  lote,  data  da  fabricacao,  data  de  validade,  quantidade  do  produto.  Com
validade ml'nima de 6 (seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

Extrato de tomate -Simples, concentrado, com no minima 1% de
carboidrato e 5% de s6dio por por¢ao. Devera ser preparado com frutos
maduros, escolhidos, saos, sem pele e semente. 0 produto devera

10            estar isento de fermenta€ao e nao indicar processamento defejtuoso.             2500,000
Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com r6tulo
impresso na embalagem contendo os ingredientes presentes.
Embalagens de 24 x 350gr. Validade in/nima de 06 meses da entrega.

SACHE

Especifica¢ao: Extrato de tomate -Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato e 5% de s6dio por porcao.
Devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, saos, sem  pele e semente. 0  produto devera  estar  isento de
fermentacao e nao indicar processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com r6tulo
impresso  na  embalagem  contendo  os  ingredientes  presentes. Embalagens  de  24 x 3Sogr. \falidade  mi'nima  de  06
meses da entrega.
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Farinha de mandioca -Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo:
sera. Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa acidez. "po I. Produto
obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina. seca, branca,
isenta de materias terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e
fragmentos estranhos. Obrigat6rio a apresenta¢ao do certificado de
classificacao vegetal. Produto deve seguir a legislacao vigente.
Embalagem primaria: polietileno at6xico, resistente contendo 1.000g
do produto e com identifica¢ao do produto, dos ingredientes,
informac6es nlltricionais. marca e informa¢6es do fabricante, prazo de
validade, peso JJ'quido e rotulagem de acordo com a legislafao.

Qm.

1.500,COO Quilograma

Especifica¢ao: Farinha de mandioca -Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca.
Baixa acidez. Tipo 1. Produto obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca, isenta de mat6rias
terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigat6rio a apresentacao do certificado de
classifica¢5o vegetal.  Produto  dove  seguir  a  legislacao vigente.  Embalagem  primaria:  polietileno  at6xjco,  resistente
contendo  1.000g  do  produto  e  com  identificacao  do  produto,  dos  ingredientes,  informac6es  nutricionais,  marca  e
informac6es do fabricante, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legisla¢ao.

12

Farinha de mjlho flocada (Cuscuz) -Tipo Floc5o, sendo Farinha de
milho f]ocada (Bacillus thilringiensis e/ou Streptomyces
viridochromogenes e/ou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays),
sem adic5o de sal. Enriquecida com ferro e 5cido f6lico ovitamina 89).
Produto deve seguir a legisla¢ao vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno at6xico contendo de 500g, tipo flocao. Iivre de
impurezas, embalagem em perfeito estado de conserva¢ao, R6tulo
impresso na embalagem com apresentaEao integra para o consiimo.
Registro no Ministerio da Agricultura. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

8300,000 Pacote

Especificacao: Farinha de milho flocada  (Cuscuz) -Tipo Flocao, sendo Farinha de milho flocada  (Bacillus thuringiensis
a/ou   Streptomyces  viridochromogenes  e/ou   Agrobacterium   tumefaciens  e/ou   Zea   mays),   sem   adieao   de  sal.
Enriquecida com ferro e 6cido folico (Vitamjna 89). Produto deve seguir a legislacao vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno at6xico contendo de 500g, tipo floc5o, livre de impurezas, embalagem em  perfeito estado de
conservac5o,  R6tulo impresso na  embalagem  com apresenta¢ao I'ntegra  para  o consumo.  Registro no  Minist6rio da
Agricultura. Com validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Farinha de trigo -Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1,
primeira c|ualidade. Enriquecida com ferro e 5cido f6Iico.100% pura, de
excelente qualidade, p6 branco, fino e de facil escoamento, n5o

13            devendo estar empedrada e amida. Isenta de sujjdades, mofos, larvas               500,COO
e insetos, com r6tulo, identifica€ao, data de fabrica¢ao, late e validade
de no minjmo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente,
embalagens de 1.Ocog.

Quilograma

Especificacao: Farinha de trigo -Farinha, de tr.igo, SEW fermento, especial, tipo I, primeira qualidade. Enrjquecida com
ferro  e  5cido  folico,  100%  pure,  de  excelente  qualidade,  p6  branco,  fino  e  de  facil  escoamento,  nao  devendo  estar
empedrada e dmida. Isenta de sujidades, mofos, larvas e insetos, com  r6tulo, identificaeao, data de fabricacao, Iote e
validade de no minimo 6 meses. Acondicionada em saco pl5stico transparente, embalagens de 1.000g.

14

Feij5o preto -Grupo I. Classe: prcto. Tipo 1. Novo, De primeira
qualidade. Gr5o inteiro e s5os, aspecto brilhoso, lisa, sem a presenca de
graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra,
pedras, corpos estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade.
Obrigat6ria a apresentacao do certificado de classifica¢ao vegetal.
Produto deve seguir a legisla¢ao vigente. Embalagem prlmaria:
polietileno at6xico, resistente, transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identificaeao do produto, marca do fabricante e
informaeio nutricional. prazo de validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

2.000,000 Quilograma

Especificac5o:  Feij5o  preto - Grupo  I. Classe:  preto. Tipo 1.  Novo.  De  primeira  qualidade.  Gr5o  inteiro  e s5os,  aspecto
bTithoso, liso, sem  a  presenea de gr5os mofados efou  carunchados, sori  restos de sujidades, terta, pedTas, corpos
estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigat6ria a apresentae5o do certificado de classificacao vegetal.
Produto deve seguir a legislae5o vigente. Embalagem prim5ria: polietileno at6xico, resistente, transparente, contendo
1.000g  do  produto  e  dados  de  identificacao  do  produto,  marca  do  fabricante  e  informa€ao  nutricional.  prazo  de
validade ml.nimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.
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DESCRIC^O

Feijao corda -Grupo 11. Classe: branco. Tipo 1, Novo. De primeira
qualidade. Grao inteiro e sacs, aspecto brilhcco,lisa, sem a pi-eser+[a de
graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra,
pedras, corpos estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade.
Obrigat6ria a apresentacao do certificado de classifica€ao vegetal.
Produto deve seguir a legisla¢5o vigente. Embalagem prim5ria:
polietileno at6xico, resistente. transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identifica¢ao do produto, marca do fabricante e
informaeao nutricional. prazo de validade minimo 06 meses a contar a
partjr da data de entrega.

QTD.

4.000.000              Quilograma

Especifica¢ao:  Feijao corda -Grupo 11. Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e s5o5, aspecto
brilhoso,  lisa,  sem  a  presenea  de  graos  mofados  e/ou  carunchados,  sem  restos  de  sujidades,  terra,  pedras,  corpos
estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigat6ria a apresentacao do certificado de classifica€ao vegetal.
Produto deve seguir a legislacao vigente. Embalagem primaria: polictileno at6xico, resistente. transparente. contendo
1.000g  do  produto  e  dados  de  identifica¢ao  do  produto,  marca  do  fabricante  e  informacao  nutricional.  prazo  de
validade ml`nimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

16

Flocos de Cereals -CeTeajs {91%): farinha de trigo integral, farinha de
trigo enriquecida com ferro e 5cido f6lico. farinha de cevada, farinha
de aveia, aedcar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e
estabilizante (fosfato dipotassico). R6tulo impresso na embalagem e
dever5 conter externamente, os dados de identifica¢ao e procedencia,
informa¢6es nutricionais. numero de late, data de validade,
quantidade do produto, ntlmero de registro,  Devera apresentar
validade mrnima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega.
Contendo 210 g. Embalagem em caixa de papelao contendo 12
unidades.

2.000,000                   SACH E

Especificac5o: Flocos de Cereais -Cereais (91%): farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e 5cido
f6lico, farinha de cevada, farinha de aveia, a¢dcar, fibra alimentar  (inulina), sal, ferro  (fumarato ferroso)  e estabilizante
(fosfato  dipotassico).  R6tulo  impresso  na  embalagem  e  dever5  conter  externamente,  os  dados  de  identificag5o  e
procedencia,   informac6es  nutricionais,   namero  de  late,  data  de  validade.  quantidade  do  produto,   namero  de
registro.     Devefa  apresentar  validade  minima  de  10  (dez)  meses  a  partir  da  data  de  entrega.  Contendo  210  g.
Embalagem em caixa de papelao contendo 12 unidades.

17

Leite em P6 Integral -Unico ingrediente: leite integral, p6 fino
uniforme, sem grumos, isentos de partieulas estranhas e livre de
impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave n5o acido, n5o ran¢oso,
sem adores estranhos: sabor: suave, nao acido, n5o rancoso.
F3endimento minjmo de 15 litros de leite para 200g de leite em p6. a
leite em p6 devera estar de acordo com as especificac6es gerais do
regulamento t6cnico de identidade e qualidade de leite em p6, fixada
pela portaria n° 369, de 04/09^997, MAA. Embalagem primaria do
produto dove ser polipropileno aluminizado, com capacidade de 200g,
livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservacao,
integridade e consumo. A embalagem set:undaria devera ser de fardo
de papel, reforcado e resistente, com abas superiores e inferiores
lacradas. Instruc6es que devem constar no rotulo/embalagem
primaria: data de fabrica¢ao e lote; data de validade; nome e origem
do produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informac6es
uteis sobre conserva¢ao e manuseio do produto. 0 produto devera ter
no mTnimo oito meses de validade no ato da entrega do produto.
Registro no minist6rio da sadde.

21.000,000                 Pacote

Especifica¢ao:  Leite  em  P6  Integral  -  Onico  ingrediente:  leite  integral,  p6  fino  uniforme,  sem  grumos,  isentos  de
partl'culas  estranhas e  livre de  impurezas;  cor:  branco  amarelado;  odor:  suave  n5o  5cido,  nao  rancoso,  sem  odores
estranhos; sabor: suave, n5o 5cido, n5o rancoso. F2endimento mi'nimo de lr5 litros de leite pare 200g de leite em p6. 0
Ieite em p6 devefa estar de acordo com as especificae6es gerais do regulamento t6cnico de identidade e qualidade de
leite em p6, fixada  pela  portaria n° 369, de 04/09n997, MAA Embalagem primaria do produto deve ser polipropileno
aluminizado, com capacidade de 20Qg, Iivre de impurezas. embalagem em perfeito estado de conserva¢ao, integridade
e consumo. A embalagem  secundaria  devera  ser de fardo de  papel,  reforcado  e  resistente,  com  abas superiores e
inferiores lacradas. Instruc6es que devem constar no  rotulo/embalagem  primaria: data de fabrica¢ao e late; data de
validade: nome e origem do produto; dados da empresa fabricante; peso llquido; informa€6es uteis sobre conservacao e
manuseio do produto. 0 produto dever5 ter no ml`nimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro
no ministerio da sadde.

rJr`c`L-,€t]  fL:t¥nr:iclt}r  `€..nc-i-l{,]es  Ta.+.`arr¥.   N8  S,~'N.  C:etl[.a   CEP
Cr.`PJ:  07..`.„`t3  70a/C}001-66  -FONi=` :  88  35.?a-? 7C]EI  ,I..-`,`.It..I`z...iaguaribe`cc>.gBiu..br
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DEscRreAO

Leite UHT zero lactose -Leite UHT para dietas com restrieao de
lactose. Ingredientes: leite semidesnatado, enzima lactase e
estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto
deve seguir a legislac5o vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem
primaria: Embalado em caixa de 01 (urn) Iitro, multilaminada,
cartonada, asseptica, imperme5vel ao ar, luz e micro-organismos, tipo
tetra pack, hermeticamente fechada. Com r6tulo e validade de no
mi'nimo 4 meses, com registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com
ndmero de late, identificacao da empresa.

Qro.

300,000                      CAI XA

Especificac5o:   Leite   UHT   zero   lactose  -   Leite   UHT   para   dietas   com   restri¢5o   de   lactose.   Ingredientes:   Ieite
semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes, homogeneizado e submetldo ao processo UHT. Produto deve seguir a
legislacao  vigente.  Registro  SIE  ou  SIF.  Embalagem  prim5ria:  Embalado  em  caixa  de  01  (urn)  Iitro,  multilaminada,
cartonada, asseptica. impermeavel ao ar, luz e micrcorganismos, tipo tetra pack hermeticamente fechada. Com r6tulo
e validade de no minima 4 meses, com registro no SIN, no CISPOA ou  no SIF, com ndmero de tote, identificae5o da
empresa.

19

Leite de coco -leite de coco para uso culin5rio, produto 100% natural,
de origem vegetal, sem a¢tlcar, sem gluten e sem lactose. Zero
gordura trans e zero colesterol. Com baixo tear de gordura.
pasteurizado, homogeneizado. Embalagem PET ITereftalato de
etileno) de 500mL, com tampa plastica rosqueada.

BOO,000                         CAR

Especifica¢ao: Leite de coco -leite de coco para usa culin5rio, produto 100% natural, de origem vegetal. sem a¢dcar,
sem   gldten   e   sem   lactose.   Zero   gordura   trans   e   zero   colesterol. Com   bajxo   teor   de   gordura,   pasteurizado,
homogeneizado. Embalagem PET ITereftalato de etileno) de 500mL, com tampa plastica rosqueada.

20

Macarr5o Tipo Espagucte -Tipo espaguete, fiTro. constituido de
farinha, semolina ou semola de trigo enriquecida com ferro e acido
f6lico lvitamina 89). Livre de umidade e fragmentos estranhos.
Produto deve seguir a legisla¢5o vigente. Embalagem primaria:
polietileno at6xico contendo 500g do produto e identifica¢ao do
produto. marca do fabricante. prazo de validade e peso liquido. R6tulo
impresso na embalagem com suas informa€6es t6cnicas. Embalado
em fardos de pl5stico com 10 unidades. 0 produto devera ter registro
no Minist6rio da Agricultura e/ou Minist6rio da Sat]de. Valjdade
ml'nima de 6 meses da entrega do produto.

4500,000                Pa cote

Especifica¢ao:  Macarfao Tipo  Espaguete -Tipo espaguete, fino, constitui'do de farinha, semolina  ou  semola  de trigo
enriquecida com ferro e 5cido folico lvitamina  89). LivIe de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguir a
legisla€ao vigente.  Embalagem  primaria:  polietileno  at6xico  conterido 500g  do  produto e  identificacao do  produto,
marca do fabrjcante, prazo de validade e peso lrquido. F26tulo impresso na embalagem com suas informac6es t6cnicas.
Embalado em fardos de  plastico com 10  unidades. 0  produto devera  ter  registro  no  Ministerio  da Agricurtura  e/ou
Minist6rio da Satlde. Validade mi'nima de 6 meses da entrega do produto.

21

Margarina vegetal -Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipfdios,
isento de gorduras trans e gordura vegetal hidrogenada. com sal.
Sendo feita de 6leos vegetais lrquidos e jnteresterificados e contendo
leite em p6 desnatado e/ou soro de leite em p6. Apresentae5o,
aspecto, cheiro, saber e cor peculiares e dever5o estar isentos de ran¢o
e de bolores. Embalagem primaria de 500 g com prote¢io de papel
aluminizado ap6s a tampa e com identificacao do produto, dos
ingredientes, informae6es nutricionais, marca do fabricante e
informag6es do mesmo prazo de validade, peso ll'quido e rotulagem
de acordo com a legislaeao. Prazo de validade de no in/nimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

1.750,000                      POTE

Especifica€ao: Margarine vegetal -Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura
vegetal  hidrogenada,  com  sal.  Sendo  feita  de  6leos vegetais  li`quidos  e  interesterificados  e  contendo  leite  em  p6
desnatado e/ou soro de leite em  p6. Apresenta?ao, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverao estar isentos de
raneo  e  de  bolores.  Embalagem  prim5ria  de  500  g  com  prote€ao  de  papel  aluminizado  ap6s  a  tampa  e  com
identlfica€ao do produto, dos ingTedientes, informae6es nutrictonais, marca do fabricante e informap6es de tnesmo
prazo de validade, peso lI`quido e rotulagem de acordo com a legisla€5o. Prazo de validade de no ml'nimo 6 meses a
partir da entrega do produto.
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6Ieo de Soja - De primeira qualidade,10096 natural; comestivel; extrato
refinado; limpo. Nao dove apresentaT mistura de outros 6Ieos, Pr`oduto
deve seguir a legisla¢ao vigente. Obrigat6rio a apresentaeao do
cer[ificado de classificac5o vegetal. Embalagem em polietileno
tereftalato (pet) de 9Cro ml com identificacao do produto, dos
ingredientes, informac6es nutricionais, marca do fabricante e
informae6es do mesmo, prazo de va[idade. peso lic|uido e rotiilagem
de acordo com a legislagao. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo
PET at6xica contendo 900ml do produto. Embalagem secundaria de
paperao com 20 unidades, Prazo de validade de no mJ'njmo 6 meses a
partir da entrega do produto.

QTD.

2.400,000                     CAR

Especificac5o:  6leo  de  Soja  -  De  primeira  qualidade.  100%  natural;  comesti'vel;  extrato  refinado;  Iimpo.  N5o  deve
apresentar mistiira de outros 6leos. Produto deve seguir a legislac5o vigente. Obrigat6rio a apresenta€ao do certificado
de classificaeao vegetal.  Embalagem  em  polietileno tereftalato  (pet)  de goo  ml  com  identifica¢5o  do  produto,  dos
ingredientes, informa¢6es nutricjonais, marca do fabricante e informa€6es do mesmo, prazo de validade, peso ll'quido e
rotulagem  de  acordo  com  a  legislaeao. Embalagem  primaria: garrafa  pl5stica  tipo  PET at6xica  contendo 900ml  do
prodiito. Embalagem secundaria de papel§o com 20 unidades. Prazo de validade de no mi'nimo 6 meses a partir d@
entrega do produto.

23

Sal -Cloreto de s6dio, iodado de potassio e antiumectante INS 535
(ferrocianeto de s6dio) com cristais de granula¢ao uniforme e jsento
de impurezas e umidade, acondicionado em saco5 plasticos, integro,
at6xico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem
deve conter externamente os dados de identifica¢ao e procedencia,
ndmero do late. data da fabrica¢5o, quantidade do produto, ntimero
de registro. R6tulos impressos com informac6es nutricionais. Validade
minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de lkg.

300.000                Quilograma

Especifica¢ao: Sal -Cloreto de s6dio, iodado de potassio e antiumectante lNS 535 (ferrocianeto de s6dio) com cristais de
granula¢5o uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plastjcos, rntegro. at6xico, resistente,
vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deve conter externamente os dados de identificac5o e procedencia,
ndmero do lote, data da fabricaeao, quantidade do produto, ndmero de registro. F36tulos impressos com informa¢6es
nutricionajs. Validade mi'nima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de lkg.

24

Sardinha em 6leo cc>mestJvel -Produto elaborado com peixe
(sardinha) em born estado de conserva€5o e higiene, submetido a
processo tecnol6gico adequado, envasado com cobertura (6leo
comestl'vel) em recipiente hermetico e esterilizado comercialmente, o
produto devera estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de
2OnoA8); a partir de mat6rias primas sas, limpas e de boa qualidade;
produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou cabesa; com aspecto
caracteri'stico do produto, nao devera ter cheiro ardido ou ran¢oso;
acondicionado em latas de 125 gramas, com tampa tipo abre facil. Com
validade in/nima de 12 meses ap6s a data de fabricaeao.

6.000,000                     LATA

Especificacao: Sardinha em 6leo comestivel -Produto elaborado com peixe (sardinha) em born estado de conservaeao
e  higiene,  submetido  a  pracesso  tecnol6gico  adequado,  envasedo  com  cobertura  (6leo  comestivel)  em  recipiente
hermetico  e  esterilizado  comercialmente,  o  produto  devera  estar  de  acordo  com  a  NTA  02e 10  (decreto 12.486  de
2On078); a partir de mat6rias primas sis, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou
cabe€a; com aspecto caracterl'stico do produto, n5o devefa ter cheiro ardldo ou ran¢oso; acondicionado em latas de 125
gramas, com tampa tipo abre facil. Com validade mrnima de 12 meses ap6s a data de fabrica¢3o.

25

Vinagre de alcool -Envasado em garrafa de polietileno at6xica
resistente transparente, contendo 750 ml, com identifica¢ao na
embalagem (r6tulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso,
fornecedor, data de fabrica¢ao e validade. Validade minima de 12
meses a contar da data de entrega.

500,000                       CAR

Especifica¢ao: Vinagre de 6lcool -Envasado em garrafa de polietileno at6xica resistente transparente, contendo 7SO ml,
com  identifica€ao na  embalagem  (r6tulo)  dos ingredientes, valor  nutricional,  peso, fornecedor, data de fabricacao e
validade. Validade in/njma de 12 meses a contar da data de entrega.
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DEseRtcAO

A¢afrao em p6 -Caracterrstica t6cnica: a¢afrao tempero, seco, Onico
ingrediente seja aeafrao. acondicionado em embalagem Poljetileno
transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com data de
fabricacao e validade impressa no r6tulo de forma legivel. Produto livre
de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer outra contamina¢5o. 0
produto dever5 ser transportado em vel.culo apropriado, ao abrigo de
luz solar, umidade, em condi€6es higienico-sanit5rias adequadas. Iivres
de insetos, Iarvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminaeao
ao produto. Valid@de de no mi'nimo 6 meses a partir da data de
entrega-

Qm

500,000

Especificaeao:   A€afrao  em   p6  -   Caracterfstica   tecnica:   aeaffao   tempero.   seco,   tinico   ingrediente   seja   a¢affio.
acondicionado  em  embalagem  Polietileno  transparente,  hermeticamente  fechada  contendo  100g,  com  data  de
fabricacao e validade impressa no r6tulo de forma legl'vel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer
outra contamina¢ao. a produto devefa ser transportado em vei'culo apropriado, ao abrigo de liiz solar, iimidade, em
condie6es higieniccpsanitarias adequadas, ljvres de insetos, Iarvas e mercadorias que possam vir a gerar contamina¢ao
ao produto. Validade de no ml-nimo 6 meses a partir da data de entrega.

27

® Tempera desidratado tipo vinagrete -MistuTa de temperos
desidratados com cebola, tomate seco, alho, pimentao vermelho, salse,
cebolinha e oregano. Sendo proibido a presenca de real¢ador de sabor
glutamato monoss6dico. Tempero seco, acondicionado em
embalagem plastica transparente, contendo 100g, com a
denomina¢ao da especiaria, data de fabricaeao e validade impressa no
r6tulo de forma legivel. Produto livTe de insetos, larvas. parasites, mofo,
suj.idades e quaisquer outra contamina¢ao. a produto devera ser
transportado em vet.culo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade,
em condic6es higienico-sanitarias adeciuadas. Validade de no minimo
6 meses a partir da data de entrega.

1.000,000 Pacote

Especifica¢ao: Tempero desidratado tipo vinagrete -Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate seco, alho,
piment5o  vermelho,  salsa,  cebolinha  e  oregano.  Sendo  proibido  a   presenca  de  realeador  de  sabor  glutamato
monoss6dico.   Tempero   seco,   acondicionado   em   embalagem   pl5stica   transparente,   contendo   100g.   com   a
denomina¢ao da especiaria, data de fabricaeao e validade impressa no r6tulo de forma legi'vel. Produto livre de insetos,
larvas,  parasitos,  mofo,  sujidades  e  quaisquer  outra  contaminae5o.  0  produto  devefa  ser transportado  em  vel'culo
aprcrpriado, ao abrigo de luz solar, umjdade, em condic6es higienico-sanit5rias adequadas, vatidade de no mf'nino 6
meses a partir da data de entrega.

28

Folhas de louro desidratada -Folhas sis, limpas e secas, acondicionado
em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada
contendo 100g, com a denomina¢ao da especiaria, data de fabrica€ao
e validade impressa no r6tulo de forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra
contaminac5o. 0 produto dever5 ser transportado em vefculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi€6es higienico-
sanit5rias adequadas, Iivres de insetos, larvas e mercadorias que
possam vir a gerar contamina¢ao ao prodiito. Validade de no minima
6 meses a partir da data de entrega.

300,OcO Pacote

Especifica¢ao:  Folhas de  louro desidratada  - Folhas sis.  Ijmpas e  secas,  acondicionado  em  embalagem  Polietileno
transparente,  hermeticamente  fechada  contendo  100g.  com  a  denominaeao  da  especiaria,  data  de  fabricaeao  e
validade impressa  no r6tulo de forma  legivel.  Produto livre de  insetos. Iarvas, parasltos.  mofo, sujidades e quaisquer
outra contamjnap5o. a produto devefa ser transportado em veieulo apropriedo, ao abrjgo de luz solar, umjdade, em
condie6es higienico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a geTar contaminaeao
ao produto. Validade de no mfnimo 6 meses a partir da data de entrega.

29

Oregano -Folhas sas, Iimpas e secas. acondicionado em embalagem
Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denominaeao da especiaria, data de fabrica¢ao e \ralidade
impressa no r6tulo de forma legl'vel. Produto livre de insetos, Iarvas,
parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminacao. 0 produto
devera ser transportado em vefculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condi¢6es higienico-sanitarias adequadas. Iivres de
insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contamina¢ao ao
produto. Validade de no mfnimo 6 meses a partir da data de entrega.

ZOO,000 Pacote

7
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Especifica¢ao:   Oregano  -   Folhas  sas,   limpas   e   secas,

QTD.

acondjcionado   em   embalagem   Polietileno  t
hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominaEao da especiaria, data de fabricagao e validade i
r6tulo de forma legivel. Produto livTe de insetos, Iarvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra conta
produto dever5  ser transportado em verculo  apropriado,  ao  abrigo  de  luz  solar,  umidade,  em  condi¢6es  higienico-
sanlt5rias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

30

Pimenta do reino -moida, pura; condimento, apresentaEao industrial,
materia-prima pimenta do reino, aspecto fisico p6, acondicionado em
embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada
contendo 100g, com a denominac5o da especiaria, data de fabricac5o
e validade impressa no r6tulo de forma legivel. Produto livre de
insetos, Iarvas, parasitos, mofo, sujjdades e quaisquer outra
contaminacao. 0 produto dever5 ser transportado em vel'culo
apropriado. ao abrigo de luz solar, umidade, em condie6es higienico-
sanitarias adequadas, Iivres de insetos, Iarvas e mercadorias que
possam vir a gerar contamina¢5o ao produto. Validade de no ml'nimo
6 meses a partir da data de entrega.

5cO,COO Pacote

Especificacao: Pimenta do reino -moi'da, pure; condimento, apresentae5o industrial, materia-prima pimenta do reino,
aspecto fisico  p6, acondicionado em embalagem  Polietileno transparente,  hermeticamente fechada  contendo 100g,
com a denominag5o da especiaria, data de fabricaeao e validade impressa no r6tulo de forma legl'vel. Produto liwe de
inseto5,  larvas,  parasitos,  mofo,  sujidades  e  quaisquer  outra  contamina€ao.  0  produto  devefa  ser  transportado  em
vefculo apropriado, ao abrigo de  luz solar,  umidade, em  condi¢6es  higienico-sanitarias adequadas,  livres de  insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminacao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data
de entrega.

31

Polpa de fruta abacaxi -Produto n5o fermentado, nao dilui'do, obtido
de frutos polposos com tear minimo de s6lidos totals, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas. sas e maduras.
Congelada, selecjonada, isenta de contaminaeao Embalagem
primaria: saco de polietileno, at6xico, lacrado. resistente. deve conter
1000g do produto. Constar data de fabrica¢5o, prazo de validade de no
ml.nimo 6 meses. Produto dever5 estar de acordo com a legislacao
vigente. Registro no MAPA

500,000 Quilograma

Especifica¢ao:  Polpa  de fruta  abacaxi ~  Produto  nao fermentado,  n5o  diluido,  obtido  de  frutos  polposos  com  tear
mlnimo de s6lidos totals, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas. s5s e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminac5o Embalagem primaria: saco de polietileno, at6xico, lacrado, resjstente, deve conter
1000g  do  produto.  Constar  data  de fabricaE5o,  prazo  de validade  de  no  ml'nimo  6  meses. Produto devefa  estar de
acordo com a legislac5o vigente. Registro no MAPA

32

Polpa de fruta acerola -Produto nao fermentado, nao dilufdo, obtido
de frutos polposos com teor minimo de s6lidos totais, proveniente da
parte comesti'vel do fruto. Obtida de frutas frescas, s5s e maduras.
Congelada, selecionada, isenta de contaminacao Embalagem
primaria: saco de polietileno, at6xico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabrica¢ao, prazo de validade de no
ml`nimo 6 meses. Produto devefa estar de acordo com a legislae5o
vigente. Registro no MAPA.

500,000 Quilograma

Especifica¢ao:  Polpa  de  fruta  acerola  -  Produto  nao  fermentado,  nao  diluido,  obtido  de  frutos  polposos  com  tear
ml'nimo de s6lidos totais, proveniente da parte comesti'vel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminaeao Embalagem primaria: saco de polietileno, atoxico, lacrado. resistente, deve conter
1000g  do  produto.  Constar  data  de fabrica¢5o,  prazo de validade  de  no  mfnimo  6  meses. Produto  devefa  estar  de
acordo com a legisla€5o vigente. F}egistro no MAPA

33

Polpa de fruta caja -Produto n5o fermentado, nao dilui`do, obtido de
frutos polpasos com teor minimo de s6lidos totais, proveniente da
par[e comestivel do fruto, Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
Congelada, selecionada, isenta de contaminaG5o Embalagem
prjm5ria: saco de polietileno, at6xico, lacrado, resjstente, deve canter
1000g do produto. Constar data de fabricac5o. prazo de validade de no
mfnjmo 6 me5es. Produto dever5 estar de acordo com a legisla¢5o
vigente. Ftegistro no MAPA

500,000 Quilograma
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Especificagao: Polpa de fruta caj5 -Produto nao fermentado, n5o dilui.do, obtido de frutos polposos com
de s6tidos  totais,  proveniente  da  parte  comestfvel  do  fruto.  Obtjda  de  frutas  frescas,  sis  e  maduras.
selecionada, isenta de contaminaeao Embalagem primaria: saco de polietileno, at6xico, lacrado. resistente. deve
1000g  do  produto.  Constar data  de fabricacao,  prazo  de validade  de  no  minimo
acordo com a legisla¢ao vigente. Registro no MAPA.

34

Polpa de fruta goiaba -Produto n5o fermentado, nao dilui'do, obtido
de frutos polposos com tear minima de s6lidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas. sas e maduras.
Congelada, selecionada. isenta de contaminae5o Embalagem
primaria: saco de polietileno, at6xico, Iacrado, resistente, deve canter
1000g do produto. Constar data de fabrica¢5o, prazo de validade de no
mi'nimo 6 meses. Produto dever5 estar de acordo com a legislacao
vigente. Registro no MAPA

6 meses, Produto devefa  estar de

goo,000 QuiJcgrana

Especificaeao:  Polpa  de  fruta  goiaba  -  Produto  nao  fermentado,  nao  diluido,  obtido  de  frutos  polposos  com  teor
minima de s6Iidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sis e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contamjna¢ao Embalagem prim5ria: saco de polietileno, at6xico. Iacrado, resistente, deve conter
locog  do produto. Constar data de fabrieae§o, prazo de validade de no in/njmo 6 meses. Produto dever5 estar de
acordo com a legisla¢ao vigente. Registro no MAPA

3S

Polpa de fruta manga -Produto nao fermentado, nao dilurdo, obtido
de frutos polposos com teor mi'nimo de s6lidos totajs. proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de friitas frescas, sas e maduras`
Congelada, selecionada, isenta de contamina¢ao Embalagem
prim5ria: saco de polietileno, at6xico, lacrado, resistente, dove conter
1000g do produto. Constar data de fabrica¢ao, prazo de validade de no
mi'nimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legisla¢ao
vigente. F}egistro no MAPA

500,coo Quilograma

Especificac5o:  Polpa  de  fruta  manga  -  Produto  nao  fermentado,  n5o  dilui'do,  obtido  de  frutos  polposos  com  teor
mi'nimo de s6lidos tat.ais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contamina¢ao Embalagem primaria: saco de polietileno, at6xico, Iacrado, resistente, deve conter
1000g  do  produto.  Constar  data  de  fabricagao.  prazo  de validade  de  no  minima 6  meses. Produto devefa  estar  de
acordo com a legisla€ao vigente. Registro no MAPA.

36

Bolo Simples Confeccionado De Forma Artesanal -Bolo do tipo fofo
nos sabores simples, mesclado, chocolate e laranja. Confeccionados
com farinha de trigo enriquecida com ferro e 5cido f6lico, a¢11car, ovos,
6leo ou margarina, leite, sal. fermento, sem conservantes, corantes ou
quaisquer outros aditivos qurmicos. Peso unitario a partir de 1.000g.
Sendo acondicionado e entregue em pratos de isopor ou papelao
pr6prio para bolo. Dever5 ser produzido e transportado em condi¢6es
de higiene de acordo com as normas brasileiras de boas pr5ticas de
manipulagao de alimentos. Bolo confeccionado no dia ou no maximo
no dia anterior. Prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

3500,000 Unidade

EspecificaEao:  Bolo  Simples Confeccionado  De  Forma  Artesanal -  Bolo do tipo fofo  nos sabores simples,  mesclado,
chocolate e laranja. Confeccionados com farinha  de trigo enriquecjda com ferro e acido f6Iico, actlcar. ovos, 6leo ou
margarina. Ieite, sat, fermento, sem conservantes, corantes ou quaisquer outros aditivos quirnicos. Peso unitario a partir
de 1.000g. Sendo acondicionado e entregue em prates de isopor ou papelao pr6prio paia bolo. Devefa ser produzido e
transportado  em  condie6es de  higiene  de  acordo  com  as  normas  brasileiras  de  boas  pfaticas  de  manipulae5o  de
alimentos. Bolo confeccionado no dia ou no maximo no dia anterior. Prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

37

Pao massa tina -Tipo hambdrguer ou hot dog, composto de farinha
de trigo enriquecida com ferro e 5cido f6Iico, 5gua, fermento biol6gico,
Ieite integral ou seu equivalente, sal, asl]car e manteiga ou gordura,
podendo canter outros ingredientes que o caracterize, desde que
permitidos pela legislacao. Integro e de 6tima qualidade. Aparencia:
massa bern assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros
pr6prios. Deverao ser acondicionados em pacotes de 500g com 10
unidades de 50g cada, em saco de polipropileno at6xieo,1acrado,
resistente e transparente, de forma a manter a integridade do produto.
A embalagem devera canter externamente os dados de identifica¢ao,
procedencia, informac6es nutricionais. data de fabrica€5o e data de
validade e quantidade do produto. conforme legi5la€ao, com o prazo
validade de 10 horas a partir da entrega.

4.6cO,000 Pacote
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Espeeifica¢ao: P5o massa fina -Tipo hambdrguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriq
atido f6tico, iigua. fermento bjol6gjco, lejte integral ou seu equjvalente. sal, aedcar e manteiga ou
conter  outros  ingredientes  que  o  caracterize,  desde que  permitidos  pela  legisla¢ao.  fntegro  e de 6tima
Aparencia: massa bern assada, sem recheio e sem cobertura. Car, sabor e cheiros pr6prios. Deverao ser acondicionados
em pacotes de 500g com 10 unidades de 50g cada, em saco de polipropileno at6xico, Iacrado, resistente e transparente.
de forma a manteT a  integridade do produto. A embalagem devefa  conter externamente os dados de identificac5o,
procedencia,  informa¢6es  nutricionais,  data  de  fabrica€ao  e  data  de  validade
legislacao, com a prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

38

®

e  quantidade  do  produto,  conforme

Bebida 15ctea fermentada com polpa de fruta -Sabor de salada de
fruta, morango e banana com maea. Sendo os primeiros ingredientes
Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite
pasteurizado integral e/ou leite integral reconstituido. Conservado
entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da
fabricaG5o. Embalagem de polietileno original de ffibrica, at6xico,
Iacrado, resistente, contendo lcoog do produto e com identificacao do
produto, dos ingredientes, informac6es nutricionais, marca do
fabricante e informac6es do mesmo. prazo de validade, peso lfquido e
rotulagem de acordo com a legisla¢5o. Produto devera estar de
acordo com a legislac5o vigente. Registro no MAPA.

7.COO,000                   Pacote

Especifica€§o: Bebida 15ctea fermentada com polpa de fruta -Sabor de salada de fruta, morango e banana com ma¢5.
Sendo os primeiros ingredientes Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite pasteurizado integral
e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da fabrica€ao.
Embalagem   de   polietileno  original   de  fabrica,  at6xico,   Iacrado,   resistente,  contendo  1000g   do  produto  e  com
identifica¢5o do produto, dos ingredjentes,  informa¢6es nutricionais, marca  do fabricante e  informa¢6es do mesmo,
prazo  de validade,  peso  lI'quido  e  rotulagem  de  acordo  com  a  legislacao,  Produto  dever5  estar  de  acordo  com  a
legisla¢ao vigente. Registro no MAPA

39

Ab6bora caboclo -1. DESCPICAO DO PRODUTO: Ab6bora Caboclo 2.
CARACTEF2/STICAS GEFiAIS . Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos, Devem apresentar
colora¢ao e tamanhos uniformes. . Procedentes de vegctais genufnos e
saos. . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, car e sabor pr6prios da variedade e
especie. . Nao estarem danificados POT qualquer les5o de origem ffsica
ou mecanica que afete sua aparencia. . lsento de materia terrcrsa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consilmidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBAIAGEM: Produto acondicionado em calxas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5AVALIACA0 DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasiao da entrega e sempre que os t6cnicos respons5veis julgarem
necessario. Essa AvaliaEao compreendera a inspe€ao das
caracteristicas gerajs do produto (descrjtas acjma) e outras
caracterl`sticas poder§o ser avaliadas por meio de exame visual,
medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto
com peso m6dio 1,0 a 3,0 kg a unidade.

3.000,000              Quilograma

Especificacao: Ab6bora caboclo - 1. DESCF!lcAO DO PRODUTO: Ab6bora Caboclo 2. CARACTERrsTICAS GERAIS . Deve
ser legumes de primeira, de boa qualjdade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloracao e tamanhos
uniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para   consiimo  em  perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, car e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao
de  origem  fisica  ou   mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .  lsento  de  materia  terrosa  e  sujidades  que   possam
comprometer a  qualidade do produto e colocar em  risco a sadde do consumidor. 3.ROTULAGEM:  Produto a granel.
4.EMBALACEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIA¢AO DA QUALIDADE: Sera
efetuada   por   ocasiao  da   entrega   e  sempre  que  os  t6cnicos  responsaveis  julgarem   necess5rio.   Essa  AvaliaG5o
compreendefa a inspe¢ao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e oiltras caracterl'sticas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medie6es simples e propriedades sensoriais, 6,PESO  MEDIO:  Produto com peso
medio 1,0 a 3,0 kg a unidade.

dB
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DESCRICAO

Alface crespaAisa/hidrop6nica -1.DESCRl€AO DO PF}ODUTO: Alface
crespaAisa/hidrop6nica 2.CAF2ACTERfs"CAS GERAts . Dove ser
hortaliea de primeira, de boa qualidade, sem defeitos s6rios,
apresentando tamanho, cor e conformae6o uniformes, devendo ser
bern desenvolvidas e maduras. . Procedentes de vegetais genuinos e
saos. . A alface deve ser colhida antes do ini'cio do pendoamento. .
Terem atingido o grau adequado de matura¢ao tal que lhes permita
suportar a manipulac5o, transporte e conservacao em condic6es
adequadas de consumo. . lsento de materia terrosa e sujidades que
possam comprometer a qualjdade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.POTULAGEM: Produto a granel.
4.EM BALAGEM: Produto acondicionado em caixas. higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliacao da
qualidade do produto sera efetuada por ocasi5o da entrega e sempre
que os tecnicos respons5veis julgarem necessario. Essa Avalia¢ao
compreender5 a inspe€5o das caracterrsticas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual, medjc6es simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Alface com peso medio de 200g a p6.

QTD.

1500,COO                     MA¢O

Especificae5o:    Al face    crespa/lisa/hidrop6nica    -    l.DESCRl€AO    DO    PRODUTO:    Alface    crespaAisa/hidrop6nica
2.CARACTERfsTICAS  GERAIS  .  Deve  ser  hortali¢a  de  primeira,  de  boa  qualidade,  sem  defeitos  serios,  apresentando
tamanho,  cor  e  conforma¢ao  uniformes,  devendo  ser  ben  desenvolvidas  e  maduras.  .  Procedentes  de  vegetais
genuinos e saos. . A alface deve ser colhida antes do inicio do pendoamento. . Terem atingido o grau  adequado de
maturaqao  tal  que  lhes  permita  suportar  a  manipula¢ao,  transporte  e  conservacao  em  condic6es  adeqiladas  de
consumo. . lsento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a
satlde   do   consumidor.   3.ROTULAGEM:   Produto   a   granel.   4.EMBAIAGEM:   Produto   acondieionado   em   caixas.
higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIA€AO DA QUALIDADE: A Avalia¢ao da qualidade do produto sera efetuada par
ocasi5o  da  entrega  e  sempre  que  os  t6cnicos  responsaveis julgarem  necess5rio.  Essa  Avaliae5o  compreendel5  a
inspe¢ao das caracterfsticas gerais do produto (descritas acjma) e outras caracterrsticas poderao ser avaliadas por meio
de exame visual. medic6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso medio de 200g o pe.
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Alho extra -l.DESCRICAO DO PPODUTO: Alho extra
2.CAF2ACTEF2fsTICAS Bulbo de primeira, tipo extra, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloracao e
tamanhos uniformes. Apresentados para consumo em perfeito estado
de desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e
especie. Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fi'sica
ou mecanica que afete sua aparencia. Isento de materia terroca e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a sat]de do consumidor. Produto nao dever5 apresentar
problemas com colorag5o nao caracterrstica, estar machucado,
perfurado, muito maduro e nem muito verde, devendo estar intacto.
Altio em cabe€a grande, livre de impurezas. 3.BOTULAGEM: Produto a
granel. 4.EMBAIAGElvl: Produto acondicionado em caixas de papel5o
com 10Kg cada. 5AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasiao da entrega e sempre que os tecnicos responsaveis julgarem
necess5rio. Essa Avalia¢ao compreender5 a inspe¢ao das
caracterl'sticas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medi¢6es s].mples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho
m{nimo N° s.

I.00o,coo              Qu ilog ra rna

Especificac5o: Alho extra -1.DESCRICAO  DO PRODUTCi Alho extra 2.CAF}ACTEpfsTICAS  Bulbo de primeira. tipo extra,
de boa qualidade, suficientemente desenvoividos. Devem apresentar coloraeao e tamanhos uniformes. Apresentados
para consumo em  perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sebor  pr6prios da variedade e esp6cie.  Nao
estarem  danificados  por  qualquer  lesao  de  origem  fisica  ou  mecanica  que  afete  sua  aparencia.  Isento  de  materia
terrosa  e sujidades que  possam  comprometer  a  qualidade  do  produto  e  colocar em  risco a sat]de  do  consumidor.
Produto  nao  devefa  apresentar  problemas  com  colorae5o  nao  caracteristica,  estar  machucado,  perfurado,  muito
maduro e nem muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabeea grande, Iivre de impurezas. 3.POTUIAGEM: Produto
a granel. 4.EMBAIAGEM: Produto acondicionado em caixas de papelao com loKg cada. 5AVALIACAO DA QUALIDADE:
Sera  efetuada  par  ocasiao  da  entrega  e sempre  que  os t6cnicos  responsaveis julgarem  necessario.  Essa  Avalia¢5o
compreendefa a inspe¢5o das caracteri'sticas gerais do produto (descritas acima) e oiitras caracterfsticas poder5o ssr
avaliadas POT meio de exame visual. medic6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho ml'nimo N°
5.

ap
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DESCRIGAO

Banana prata: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata la
2.CARACTERisTtcAS GERAIS . Deve seT fruta de ptimejra, de boa
qualidade, sem defeitos series. apresentando tamanho, cor e
conforma€ao uniformes, devendo ser bern desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genurnos e
s5os. . Frescas. . Terem atingido o grau adequado de maturacao tal
que lhes permita suportar a manipulaeao, transporte e conserva¢ao
em condie6es adequadas de consumo. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a qiialidade do prodiito e colocar
em risco a sadde do consumidor. 3`ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM; Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasiao da entrega e sempre que os t6cnicos
responsaveisjulgarem necessario. Essa Avalia¢5o compreendera a
inspecao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracterfsticas poder5o ser avaliadas par meio de exame visual,
medie6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada
banana prata ccim peso m6dio de 80 g.

4500.000                   Dtizia

Especificaeao: Banana prata: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Banana  prata la 2.CARACTERISTICAS GERAIS . Deve ser fruta
de primejra, de boa qualidade, sem defeitos serjos, apresentando tamanho, cor e conforma¢ao uniformes, devendo ser
bern desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genuinos e saos. . Frescas. .
Terem atingido o grau adequado de matura¢ao tal que lhes permita suportar a manipulaeao, transporte e conserva¢ao
em condi¢6es adequadas de consumo. . lsento de materia terrose e sujidades que possam comprometer a qualidade
do  prodlito  e  colocar  em  risco  a  satide  do  consumidor.  3.ROTULAGEM:  Produto  a  granel.  4.EMBALAGEM:  Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera efetuada par
ocasiao da  eT`trega  e  sempre  que  os tecnicos  respons5veis julearem  necess5rio.  Essa  Avalia¢ao compreendet5  a
inspe€ao das caracteri'stlcas gerais do prodiito (descritas acima) e outras caracterrsticas podefao ser avaliadas por meio
de exame visual, medi€6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana prata com peso m6dio de
809.
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Batata doce -l.DESCRICAO DO PPODUTO: Batata doce roxa
2.CARACTERfsTICAS GERAIS . Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
colora¢ao e tamanhos uniformes. . Procedentes de vegetais geniifnos e
sacs. . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, car e sabor pr6prios da variedade e
esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTUIAGEM: Produto a granel.
4.EMBALACEM: Produto acondicionado em caixas com 25 kg,
higienjzadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avatia¢5o da qualidade do produto sera Ofetuada par ocasi§o de
entrega e sempre que os t6cnicos responsaveis julgarem necess5rio.
Essa Avalia¢ao compreendera a inspe¢ao das caracterl`sticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterfsticas poder5o ser
avaliadas par meio de exame visual, medic6es slmples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO. Produto com peso m6dio de loo a 150 g.

2.COO.000               Quilograma

Especifica€ao:  Batata  doce -l.DESCRICAO  DO  PF}ODUTO:  Batata  doce  roxa  2.CARACTERrsTICAS  GERAIS  .  Deve  ser
legumes  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvoMdos.  Devem  apresentar  colora¢ao  e  tamanhos
uniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para  consumo  em  perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp€cie. . Nao estarem danificados por qualquer les5o
de  origem  fisica  ou   mecanica  que  afete  sua   aparencia.  .  lsento  de  materia  terrosa  e  sujidades  que  possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em  risco a  sallde do consumidor. 3.ROTUIAGEM:  Produto a granel.
4.EMEIALAGEM:   Produto  acondicionado  em  caixas  com  25  kg.  higienizadas,  de  PVC  frestadas.  5AVALIACAO  DA
QUALIDADE: A Avalia¢ao da  qualidade do  produto sera efetuada  por ocasiao da  entrega  e sempre que os t6cnicos
responsaveis julgarem  necessario.  Essa  Avalia¢ao  compreendefa  a  inspe€5o  das  caracterl'sticas  gerais  do  produto
(descritas  acima)  e  outras  caracterfsticas  poderao  ser  avaliadas  por  meio  de  exame  visijal,  medi¢6es  slmples  e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso medio de loo a 150 g.
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DEseRlc^o

Batata inglesa lisa -1.DESCPICAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa
2.CAF2ACTEFt(STICAS GERAIS . Dove ser legumes de pTineira, de bc]a
qualidade, suficientemente desenvoividos. Devem apresentar
colora¢ao e tamanhos unlformes. . Procedentes de vegetais genuinos e
saos. . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, col e saber pr6prios da variedade e
especie. . N5o estarem danificados por qualquer les5o de origem ffsica
ou mecanica que afete sua aparencia. . lsento de mat6ria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em Jisco a sadde do consumidor. 3.QOTULACEM PJoduto a granel.
4.EMBAIAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg.
5AVALIA¢AO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega e
sempre que os t6cnicos responsaveis julgarem neeess6rio. Essa
Avalia¢ao compreendera a inspe¢ao das caracterrsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteri'sticas poder5o ser
avaliadas por meio de exame visual, medic6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso m6dio de 80 a 120 g.

Qm.

2.000,COO Quilograma

Especifica¢ao: Batata inglesa lisa ~ l.DESCRICAO DO Pf]ODUTO: Batata inglesa lisa 2.CARACTEf}tsTICAS GEPAIS . Deve
ser legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvoMdos. Devem apresentar colorac5o e tamanhos
uniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para  consumo  em   perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, car e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao
de  origem  fl'sica  ou   mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .  lsento  de  materia  terrosa  e  sujidades  que  possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em  risco a sai]de do consumidor. 3.ROTULAGEM:  Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao
da entrega e sempre que os tecnicos responsiveis julgarem necessario. Essa Avalia¢ao compreendefa a inspe¢ao das
caracteristieas geTais do produto {descritas acima) e outras caracterfsticas poder5o ser avaliadas por mejo de exame
visual, medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso medio de 80 a 120 g.

4S
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Beterraba extra -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra
2.CARACTEf2fsTICAS GEPAIS . Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloracao e tamanhos uniformes. . Procedentes de vegetais genui'nos e
s5os. . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e
esp6cie. . Nao estarem danificados par qualqiler les5o de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparencia. . Isento de mat6ria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a sat]de do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 201<g.
5AVALIA¢AO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega e
sempre que os tecnicos responsaveisjulgarem necess5rio. Essa
Avalia€ao compreendera a inspe€ao das caracteri'sticas gerais do
produto (descritas acina) e outras caTacterlsticas poderao set
avaliadas por meio de exame visual, medi¢6es simples e propriedades
sensoriajs. 6.PESO lvlEDIO: Produto com peso medio de 100g

2.000,000 Quilograma

Especificac5o:  Beterraba  extra -1.DESCRICAO DO  PRODUTO:  Beterraba extra 2.CARACTERrsTICAS GERAIS  .  Deve ser
legllmes  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suficlentemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  colora¢ao  e  tamanhos
ilniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para   consumo  em   perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e especie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao
de  origem  frsica   ou   mecanica  que  afete  sue  aparencia.  .  lsento  de  materia  terrosa  e  sujidades  que  possam
comprometer a  qualidade do produto e colocar em  risco a satide do consumidor. 3.ROIULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg. 5AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera efetuada par ocasi5o
da entrega e sempre que os tecnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliaeao compreendefa a inspe¢ao das
caracterrsticas gerais do produto (descritas acima)  e outras caracterrsticas poderao ser avaliadas por meio de exame
visual, medic6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso medio de 100g
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Cebola pera -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Cebola pera
2.CARACTERfsTtcAS GERAIS . Deve set. legtJmes de prjmeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos, Devem apresentar
coloracao e tamanhos uniformes. . Procedentes de vegetais genui'nos e
saosL . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e
especie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a cadde do consumidor. 3J20TUIACEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5AVAUA¢AO DA QUALIDADE: Sera efetuada par ocasiao da entrega e
sempre que os tecnicos responsaveis julgarem necess5rio. Essa
Avalia¢5o compreender5 a inspe¢ao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterl.sticas poderao ser
avaliadas par meio de exame visual. medic6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso medio de 80 g.

Qro-

25cO,000              Qu i log ram a

Especifica¢ao: Cebola pera -1.DESCF!lcAO DO PRODUTO: Cebola pera Z.CARACTERrsllcAS CERAIS . Deve ssr legumes
de primeira, de boa qualidade, suficjentemente desenvoividos. Devem apresentar coloraeao e tamanhos uniformes. .
Procedentes de vegetais genurnos e saos. . Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fisica ou
mecanica qiie afete sua aparencia. . Isento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto  e  colocar  em  risco  a  saude  do  consumidor.  3.ROTUIAGEM:  Produto  a  granel.  4.EMBALACEM:  Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada par ocasiao da entrega e sempre que
os tecnicos responsaveis julgarem  necess5rio.  Essa Avalia¢ao compreendefa  a  inspe€ao das caracterrsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas podefao ser avaliadas por meio de exame visual, medie6es simples €
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso m6dio de 80 g.

47

Cenoura -1.DESCRICAO DO Pf`ODUTO: Cenoura extra
2.CARACTERrsTICAS GERAIS . Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresenter
coloracao e tamanhos uniformes. . Procedentes de vegetais genuinos e
saos. . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e
esp6cie. . N5o estarem danificados por qualquer lesao de origem fisiea
ou mecanica que afete sua aparencia. . lsento de mat6ria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega e
sempre que os tecnicos responsaveisjulgarem necessario. Essa
Avaliacao compreendera a inspeE5o das caracteri'sticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterfsticas podeTao ser
avaliadas por meio de exame visual, medic6es simples e propriedades
sensor!ais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso medio de loo g.

2.500,000              Qu i log ra rna

Especifica€ao: Cenoura -1.DESCRl€AO DO PRODUTO: Cenoura extia 2.CARACTEF{fsTICAS GERAIS .  Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloracao e tamanhos uniformes` .
Procedentes de vegetais genuinos e s5os. . Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, car e sabor pr6prios da variedade e especie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem flsica ou
mecanica que afete sua aparencia. . lsento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto  e  colocar  em   risco  a  sai]de  do  consumidor.  3.ROTULAGEM:   Produto  a  granel.  4.EMBALAGEM:  Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega e sempre que
os tecnicos respons6veis julgarem  necessario. Essa Avali@¢ao compreenderzi  a  inspeeao das caracterrsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterrsticas poderao ser avaliadas par meio de exame visual, medi¢6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso m6dio de loc) g.

i.
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DESCRICAO

Cheiro verde -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha
2.CAF2ACTERfsTICAS GERAIS . Deve ser verduras de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
colora¢5o e tamanhos uniformes. . Serem frescas, folhas verdes. . Sem
Tra¢os de descolora¢ao das folhas. . Nao estarem danificados por
qualquer lesao de origem fisica ou mecanica que afete sua aparencja.
Isenta de umidade externa (aspecto gosmento). . Isento de mat6ria
terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto
e colocar em risco a sai]de do consumidor. 3.ROTULACEM: Produto a
granel 4.EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietiJeno e
transportados em caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10
kg. 5AVALIA¢AO DA QUALIDADE: sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempre que os tecnicos respons5veisjulgarem necessario.
Essa Avalia¢ao compreender5 a inspe¢ao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterl'sticas poder5o ser
avaliadas por meio de exame visual, medie6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Maco contendo urn coentro e uma
cebolinha. Produto com peso medio de loo g.

QTD. :E- _a
a.Pal

dy.fry.-i      .

300,000               Qu ilog ra in a

Especifica€5o: Cheiro verde -1.DESCF}ICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERfsTICAS GERAIS . Deve ser
verduras  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suflcientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  coloracao  e  tamanhos
uniformes.  .  Serem  frescas, folhas verdes.  .  Sem  Tracos  de  descoloracao  das  folhas.  .  Nao  estarem  danificados  por
qualquer lesao de origem fl'sica ou mecanjca clue afete sua aparencia. . Isenta de umidade externa (aspecto gosmento).
• lsento de mat6ria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a sal]de do
consumidor. 3.ROTULACEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas,  higienizadas,  de  PVC  frestadas  contendo 10  kg.  5.AVALIA¢AO  DA QUALIDADE:  sera  efetuada  por  ocasiao  da
entrega e sempre que os tecnicos responsaveis julgarem  necess5rfo. Essa Avaliapao compreendet5  a inspeeao das
caracterrsticas gerais do produto (descritas acima)  e outras caracterrsticas poder5o ser avaliadas por meio de exame
visual,  medic6es  simples  e  propriedades  sensoriais.  6.PESO  MEDIO:  Maco  contendo  urn  coentro  e  uma  cebolinha.
Produto com peso m6dio de loo g.
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chuchu -I.DEscRicAO DO PRODUTO: chuchu 2.cARACTEF!rsTicAs
GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloracao e
tamanhos uniformes. . Procedentes de vegetais genufnos e saos. .
Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento
do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e especie. . Nao estarem
danificados par qualquer les5o de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparencia. . lsento de materia terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a sai]de do
consumidor. 3.POTULAGEM: Produto a granel. 4.EM BALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC
frestadas. 5AVALIACAO DA QUALI DADE: Sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempTe que os t6cnicos responsa`/eisjulgarem necess5rio.
Essa Avalia¢o compreendera a inspe¢ao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medic6es simples e propriedades
sensoriajs. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso m6dio de 150 g.

2.000,000              Qu i log ra in a

Especificacao:  Chuchu  - 1.DESCRl€AO  DO  PRODUTO:  Chuchu  2.CARACTERfsTICAS  GERAIS  .  Dove  ser  legumes  de
primeira,  de  boa  qualidade,  suficjentemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  colora¢ao  e  tamanhos  uniformes.  .
Procedentes de vegetais genufnos e s5os. . Apresentados para consif mo em perfeito estado de desenvoMmento do
aroma, col e sabor pr6prios da variedade e especie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparencia. . Isento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto  e  colocar  em  risco  a   satlde  do  consumidor.  3.BOTULAGEM:  Produto  a   granel.  4.EMBALAGEM:   Produto
acondicionado em caixas com 22 kg. higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada par
ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  t6cnicos  responsaveis j.ulgarem  necessario.  Essa  Avaliaeao  compreendeT5  a
inspecao das caracter/sticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracterrsticas poder5o ser avaliadas por meio
de exame visual, medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso medio de 150 g.

T
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DESCRICAO

Laranja pera -l.DESCRl€AO DO PRODUTO: Laranja pera
2.CAI`ACTEf}fs"CAS GERAIS . Dove ser fruta de primeita, de boa
qualidade, sem defeltos serios, apresentando tamanho, cor e
conforma¢ao unjformes, devendo ser bern desenvoMdas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genurnos e
saos. . Frescas. . Terem atingido o grau adequado de matura€ao tal
que lhes permita suportar a manipula¢ao, transporte e conservasao
em condi¢6es adequadas de consumo. . Isento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a sabde do consumidor. 3.ROTUIAGEM: PJoduto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasiao da entrega e sempre que os t6cnicos
respons5veis julgarem necessario. Essa Avalia¢ao compreendera a
inspe¢ao das caracteri`sticas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracter/sticas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada
laranja tefa peso m6dio de loo g,

Qro.

2500,000             Qu i log ra in a

Especificacao: Laranj.a pera -1.DESCRl¢AO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERfsTICAS CERAIS . Deve ser fruta de
primeira, de boa qualidade, sem  defeitos serios, apresentando tamanho, cor e conforma¢5o  uniformes, devendo ser
bern desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genui'nos e s5os. . Frescas. .
Terem atingido o grau adequado de maturae§o tal que lhes permita suportar a manipiilaeao, transporte e conservac5o
em condi¢6es adequadas de consumo. . lsento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do  produto  e  colocar  em  risco  a  caade  do  consumidor.  3.ROTULAGEM:  Produto  a  granel.  4.EMBALAGEM:  Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 1<g. SAVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada par
ocasjao da  entrega  e sempre que  os t6cnicos  respons5ve{s julgarem  necess5rio.  Essa  Avaljac6o  compreender5  a
inspe¢5o das caracterfsticas gerais do produto (descritas acima) e outias caracterfsticas podefao ser avaliadas por meio
de exame visual, medic6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja ter6 peso m6dio de loo g.
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Ma¢§ nacional -l.DESCRICAO DO PRODUTO: Ma¢5 nacional
2.CAF2ACTERfsTICAS GERAIS . Deve ser frutas de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
colorag5o e tamanhos uniformes. . Procedentes de vegetais genul'nos e
saos. . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e
esp€cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fl-sica
ou mecanica que afete sua aparencia. . Terem atingido o grau
adequado de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulacao,
transporte e conserva¢5o em condie6es adequadas de consumo. .
Isento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a sa®de do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas contendo 18 kg, higienizadas, de PVC
frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasi5o da
entrega e sempre que os tecnjcos respons5veisjulgarem necess5rio.
Essa Avaliac5o compreendera a inspegao das caracteri'sticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterrsticas poderao ser
avaliadas par meio de exame visual, medi¢6es simples e propriedades
sensoriais. 6. PESO MEDIO: Cada ma€a com peso media de 200 g

2.500,000              Qu i log ra in a

Especifica¢ao:  Maea  nacional  -  1.DESCRl€AO  DO  Pf`ODUTO:  Macs  nacional  2.CARACTEPISTICAS  GERAIS  .  Deve  ser
frutas  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  coloracao  e  tamanhos
uniformes.   .   Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  s5os.  .  Apresentados  para  consumo  em  perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, car e sabor pr6prios da variedade e especie. . Nao estarem danificados par qualquer lesao
de origem fi'sica ou  mecanica que afete sua aparencia. . Terem atingido a grau adequado de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipillacao, transporte e conserva¢ao em condic6es adequadas de consumo. . lsento de materia
terrosa  e siljidades que  possam  comprometer  a  qualidade do  produto e  colocar em  risco a sadde  do consumidor.
3.ROTUIAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas contendo 18 kg, higienizadas, de
PVC  frestadas.  5AVALIACAO  DA  QUALIDADE:  Sera  efetuada  par  ocasi5o  da  entrega  e  sempre  que  os  tecnicos
respons5veis julgarem  necessario.  Essa  AvaTia¢ao  compreendefa  a  inspeeao  das  caracter(sticas  gerais  do  produto
(descritas  acima)  e  outras  caracterl'sticas  poder5o  ser  avaliadas  por  meio  de  exame  visual.  medi¢6es  simples  e
propriedades sensoriais. 6L PESO MEDIO: Cada macs com peso medio de 200 g
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DESCFtlcho

Mamao formosa -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Mamao formosa
2.CARACTERfsTICAS GERAJS . Deve ser fruta de pTimeira, de boa
qualidade, sem defeitos s6rios. apresentando tamanho, car e
conformac5o uniformes, devendo ser bern desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genurnos e
saos. . FI.escas. . Terem atingido o grau adequado de maturac5o tal
que lhes permita supor[ar a manipillas5o, transporte e conservacao
em condi¢6es adequadas de consumo. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a cadde do consumidor. 3.f20TUIACEM: Produto a granel.
4.EMBAIAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas contendo 22 kg. 5AVALIACAO DA QUALI DADE: Sera
efetuada par ocasiao da entrega e sempre que os tecnicos
respons5veisjulgarem necess5rio. Essa Avaliae§o compreendera a
inspecao das caracterfsticas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracterfsticas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
medio do produto de 600 gramas.

Qro-

2500,OcO

-             `®          ``_.

Quilograma

Especificacao: Mam5o formosa -l.DESCRICAO DO PRODUTO: Mam5o formosa 2.CARACTEBfsTICAS GERAIS . Deve ser
fruta  de  primeira,  de  boa  qualidade,  sem  defeitos  s6rios,  apresentando  tamanho,  cor  e  conformaeao  uniformes,
devendo ser bern desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genuinos e
sacrs.  .  Frescas.  .  Terem  atingido  o  grau  adequado  de  maturagao  tal  que  lhes  permita  suportar  a  manipula¢ao,
transporte e conserva€ao em condi€6es adequadas de consumo. - lsento de materia terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em  risco a saode do consumidor. 3.F20TULAGEM:  Produto a granel.
4.EMBALAGEM:  Produto acondicionado em  caixas,  higienizadas, de  PVC frestadas contendo 22  kg. 5AVALIA¢AO  DA
QUALIDADE: Sera efctuada per ocasjao da entrega e sempre que os tecnicos responsaveis jutgarem necessario. Essa
Avalia¢5o  compreender5  a  inspecao das caracterrsticas gerais  do  produto  (descritas  acima)  e outras caracterrsticas
poder5o ser  avaliadas  por  meio  de  exame visual,  medie6es  simples  e  propriedades  sensoriais.  6.PESO  MEDIO.  Peso
medio do produto de 600 gramas.
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Melaojapones -1.DESCPIGAO DO PBODUTO: Melaojapones
2.CARACTEF`/STICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos s6rios, apresentando tamanho, car e
conforma¢5o unjformes, devendo ser bern desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos
e saos. c) Frescas. d) Terem atingido o grau adequado de maturacao tal
que lhes permita suportar a manipula¢ao, transporte e conservac5o
em condi€6es adequadas de consumo. e) lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do prodifto ecolocar
em risco a sadde do consumidor. 3.F]OTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de 22 kg.
higienjzadas, de PVC frestadas. 5AVAUACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada par ocasiao da entrega e sempTe que os t6cnicos
respons5veis julgarem necessario. Essa Avalia¢ao compreender5 a
inspe¢§o das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracterfsticas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medi€6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO M EDIO: Peso
media 7oo g

2.500,000 Quilograma

Especifica¢5o:  Melao japones -1.DESCRl¢AO  DO  PRODUTO:  Melao japones 2.CARACTERfsTICAS GERAIS a)  Deve ser
fruta  de  primeira,  de  boa  qilalidade,  sem  defeitos  series,  apresentando  tamanho,  car  e  conforma¢ao  uniformes,
devendo ser bern desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genui'nos e
saos.  c)  Frescas.  d)  Terem  atingido  o  grau  adequado  de  matura¢ao  tal  que  lhes  permita  suportar  a  manipula¢ao,
transporte e conserva¢ao em condic6es adequadas de consumo. e) Isento de mat6ria terrosa e sujidades que possam
comprometer  a  qualidade  do  produto  ecolocar  em  risco  a  sadde  do  consumidor.  3.ROTULAGEM:  Produto  a  granel.
4.EMBALAGEM:   Produto   acondicionado   em   caixas  de  22   kg,   higienizadas.   de   PVC  frestadas.  5AVALIA¢AO   DA
QUALIDADE: Sera efetuada par ocasiao da entrega e sempre que os tecnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacao  compreendera  a  inspec5o das caracterl'sticas  gerais  do  produto  (descritas acima)  e outras caracteristicas
poderao ser  avaliadas  par  meio  de  exame visual,  medie6es simples  e  propriedades  sensoriais.  6.PESO  MEDIO:  Peso
media 7co g
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DESCRICAO

Melancia -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERrsTICAS
GERAIS Nao estaTem danificadc]s per qualquer lesao de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparencia. . Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos serios, apresentando tamanho, cor e
conformacao unlformes. devendo ser bern desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genui'nos e
saos. . Frescas. . Terem atingido o grau adequado de maturagao tal
que lhes permita suportar a manipulac5o, transporte e conserva€ao
em condie6es adequadas de consumo. . lsento de mat6rla terrosa e
suj.jdades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a sat]de do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas. higienizadas, de
PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasi5o da entrega e sempre que os tecnicos responsavelsjulgarem
necess5rio. Essa Avaliaeao compreender5 a inspe¢5o das
caracter(sticas gerais do produto (descrjtas acima) e outras
caracteri'sticas poderao ser avaliadas por meio de exame vi.siial,
mediq6es simples e proprjedades sensoriais. 6.PESO M EDIO: Variando
entre 5 a 10 kg a unidade da melancia.

Cue.

2500,000             Q iJ ilog rama

Especifica¢ao: Melancia -1.DESCRl¢AO DO PPODUTO:  Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS Nao estarem danificados
por  qualquer  lesao  de  origem  ffsica  ou  mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .  Deve  ser  fruta  de  primeira,  de  boa
qualidade, sem defeitos s6rios. apresentando tamanho, cor e conformacao uniformes, devendo ser bern desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar lntacta e firme. . Procedentes de vegetais genul'nos e saos. . Frescas. . Terem atingido o
grau adequado de maturaeao tal que lhes permita suportar a  manipulaeao, tiansporte e conserva¢ao em condi¢6es
adequadas de consumo. . Isento de materia terrosa e sujictades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satlde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBAIAGEM: Produto acondiejonado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera efetuada  por ocasi5o da entrega e sempre
que os tecnicos respons5veis julgarem necess5rio. Essa Avalia€ao compreendefa a inspe¢5o das caracteri'sticas gerais
do produto (descritas acjma) e outras caracterfsticas poder5o ser avaliadas par meio de exame visual, medie6es simples
e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre S a 10 kg a unidade da melancia.
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Pimentao extra -1.DESCRI€AO DO PRODUTO: Pimentao extra
2.CAF2ACTERI'STICAS GERAIS a. Deve ser de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar colora€ao e
tamanhos uniformes. b. Procedentes de vegetais genufnos e saos. c.
Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvoivimento
do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. d. Isento de
mat6ria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a sat]de do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas
com 12 kg, higienizadas. de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliacao da qualidade do produto sera efetuada par
ocasiao da entrega e sempre que os tecnicos re5pons5vejsjulgarem
necess5rio. Essa Avaliacao compreender5 a inspe¢5o das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracterfsticas poder5o ser avaliadas por meio de exame visual,
medi¢6es simples e propriedades sen5oriais. 6.PESO MEDIO: Peso
m6dio de 150 g.

1500,000              Qu i log ra rna

Especifica¢ao:  Pimentao extra -1.DESCRICAO DO  PF!ODUTO: Piment5o extra 2.CARACTERfsTICAS GERAIS a.  Deve ser
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar colorac5o e tamanhos uniformes. b.
Procedentes de vegetais genul'nos e saos. c. Apresentados pare consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp6cie, d. Isento de mat6ria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade  do  produto e  colocar  em  risco  a  satide  do  consumidor. 3.POTULAGEM:  Produto a  granel.  4.EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUAUDADE: A Avalia€ao
da  qualidade  do  produto  sera  efetuada  por  ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  tecnicos  respons5veis julgarem
necess5rio. Essa Avalia¢5o compreendefa a  inspec§o das caracterfsticas gerais do produto (descritas acima) e olJtras
caracteristicas poderao ser avaliadas por  meio de exame visual, medic6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso media de 150 g.
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DEscRlcao

Repolho hforido -1.DESCRI¢AO DO PRODUTO: Repolho hfbrido 2.
CAF{ACTER(STICAS GERAIS . bare seT legumes de primeira, de boa
qualldade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloracao e tamanhos uniformes. . Procedentes de vegetais genui'nos e
saos. . Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvoivimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e
especie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem ffsica
ou mecanica que afete sua aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades qiie possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a satide do consumidor. 3.POTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 20 kg,
higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avaliae5o da qualidade do produto sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempre que os t6cnicos respons5veis julgarem necessarlo.
Essa Avaliacao compreender5 a inspecao das caracterfsticas gerais do
produto (descrltas acima) e outras caracterrsticas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medie6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIQ Repolho peso m6dio de 1000 a 2000 g

Qrm.

1.500,000               Quilograma

Especificac5o:  Repolho hfrorido -1.DEScf2l€AO DO PPODUTO: Repolho hforido 2. CARACTERisTICAS GERAIS .  Deve ser
legumes  de  primeira.  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  colora¢ao  e  tamanhos
iiniformes.  .  Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para  consumo  em  perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao
de  origem  fisica  ou   mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .   Isento  de  mat6ria  terrosa  e  sujidades  que  possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saade do consumidor. 3.ROTULAGEM:  Produto a granel.
4.EMBALAGEM:  Produto  acondicionado  em  caixas  com  20  kg,  higienizadas,  de  PVC  frestadas.  5AVALIACAO  DA
QUALIDADE: A Avalja¢ao da qualid@de do produto sera efetuada  por ocasi5o da entrega e sempre que os tecnicos
responsaveis julgarem  necessario,  Essa  Avaliaeao  compreendefa  a  jnspeeio  das  caracterfsticas  gerais  do  produto
(descritas  acima)  e  outras  caracterl'sticas  poderao  ser  avaliadas  por  meio  de  exame  visual,  medic6es  simples  e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: f]epolho peso m6dio de 1000 a 2000 g
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Tomate longa vida la -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida
la 2.CARACTEF}fsTICAS GERAIS . Os tomates devem apresentar-se
inteiros, s5os, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos
de umidade exterjores anormais e de odores e sabores estranhos. .
Isento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a saL]de do consumidor.
3.F}OTULACEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas.
5jIVALIACAO DA QUALIDADE: A Avalia¢ao da qualidade do produto
sera efetuada por ocasiao da entrega e sempre que os tecnicos
respons5veisjulgarem nece5sario. Essa Avalia¢ao compreendera a
inspec5o das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracterfstjcas poder5o ser avaliadas por meio de exame visual,
medi¢6es sjmples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto
com peso m6dio de loog.

1500,000              Qu i log ra rna

Especifica€5o: Tomate longa vida 1® ~ 1.DESCRICAO DO  PRODUTO: Tomate longa vjda la 2.CARACTERrsTICAS GEFIAIS  .
Os tomates devem apresentar-se inteiros, saos. Iimpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade
exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. . lsento de mat6ria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto e colocar em  risco a sat}de do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a  granel. 4.EMBALAGEM:
Produto  acondicionado  em  calxas  com  25  kg,  higienizadas,  de  PVC  frestadas.  5AVALIACAO  DA  QUALIDADE:  A
Avaliacao  da  qilalidade  do  produto  sera  efctuada  por  ocasi5o  da  entrega  e  sempre  que  os t6cnicos  respons6veis
julgarem necessario. Essa Avalia¢ao compreendefa a inspe¢5o das caracterl'sticas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteri`sticas poderao ser  avaliadas  por  meio de exame visual,  medi?6es simples e  propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso medio de 100g.

+.,
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Carne bovina moida congelada -Obtida da moagem de mt]sculo
bovine seguido do imediato congeJamento, de la qualidade, lsenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagem. gordura parcial. Aspecto n§o
pegajoso. Cor vermelha com ausencia de manchas esverdeadas, odor
fetido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas
que sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracterl.sticas
naturais (fisica, qurmica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,
8% de gordura. Deve seguir a legislacao vigente e chegar congelado
em temperatura de -12° C a -loo C ao local de entrega, em vei'culos
fechados com sistema de refrigeracao e has condje6es higienieos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de
identifica¢ao e informac6es nutricionais do produto, validade ml'nima
de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou
Slrvl. Embalagem primaria a vScuo: polietileno at6xico contendo 1 kg
do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de lokg.

6.000.000

`3       UND.

Quilograma

Especifica¢ao:  Carne  bovina  moida  congelada  ~  Obtida  da   moagem  de  mdsculo  bovino  seguido  do  imediato
congelamento,  de  1®  qualidade.  Isenta  de  tecidos  inferiores  como  ossos,  cartilagem,  gordura  parcial.  Aspecto  nao
pegajoso. Cor vermelha  com  ausencia  de manchas esverdeadas, odor fetido, parasitas e larvas. Isenta  de aditivos ou
substancias estranhas que sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracteristicas natuiais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Deve seguir a legislae5o vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em vefculos fechados com sistema de refrigerac5o e nas condic6es
higienicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identifica¢ao e informac6es nutricionais
do produto, validade minima de 6 meses a  partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria a vacua: polietileno at6xico contendo 1 kg do produto. Embalagem secund5ria em caixas lacradas de 10kg.
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lsca de carne bovine congelada - lsca de carne bovina, obtida de acem,
congelada, de la qualidade. Iimpa, isenta de tecido adiposo aparente e
tecido conjuntivo de revestimento, sem oeso, cartilagem, sem sebo.
Cor vermelha com ausencia de manchas esverdeadas, odor fctido,
parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (ffsica, ciufmica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,
8% de gordura. Produto deve seguir a legislacao vigente e chegar
congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em
vei'culos fechados com sistema de refrigera¢ao e nas condic6es
higienicos sanitarias recomendadas, Na embalagem devem constar
dados de identifica€iio e informa€6es nutricionais do produto, validade
minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF,
SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo: polietileno at6xico contendo
1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de lokg.

6.000,coo Quilograma

Especificaeao: Isca de carne bovina congelada -lsca de carne bovina, obtida de ac6m, congelada, de la qualidade, Iimpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecjdo conjuntivo de revestimento, sem osso, cartilagem, sem sebo. Con vermelha
com ausencia de manchas esverdeadas, odor fetido, parasitas e larvas. Isenta de aditivo5 ou substancias estranhas que
sej.am impr6prias ao consumo e que alterem suas caracteri'sticas naturais (fisica, qul`mica e sensoriais). Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legisla€5o vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C  a - loo  C  ao  local  de entrega,  em  vei'culos fechados com  sistema  de  refrigeracao  e  nas condie6es  higienicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identifica¢ao e informa¢6es nutrlcionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polletileno at6xico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundsria em caixas lacradas de 10kg.
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Costela Bovina -Costela bovina congelada, Iimpa, jsenta de tecido
adiposo aparente e tecjdo conjunthro de revestimento, sem osso,
cartilagem. sem sebo. Aspecto: pr6prio da especie, nao amolecida nem
pegajosa. Cor vermelha com ausencia de manchas esverdeadas ou
pardacentas. Ausencia de odor fetido, parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou subst3ncias estranhas que sejam impr6prias ao consumo e
que alterem suas caracterrsticas naturais tfrsica, qurmjca e sensoriais).
Produto deve possuir no msximo, 8% de gordura. Produto deve seguir
a legislac5o vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a -
18° C ao local de entrega, em vofculos fechados com sisterna de
refrigera€ao e nas condic:6es higienicos sanitarias recomendadas.
Embalagem prim5ria: polietileno at6xico contendo 1.000g do produto,
contendo identifica¢5o do produto. marca de fabricante, prazo de
validade. marcas e carimbo oficiais. de acordo com as Portarias do
Ministerio da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolu¢ao da Anvisa N° 105 de 19/05/99. da Lei Municipal/
VIgilancia Sanitaria N° 5S04ro9 e Resolueao RDC 13 de 02/01faoo1. Deve
constar a ndmero de inscrigao do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade ml'nima de
6 meses a partir da data da entrega. N5o serao aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto a contamina€ao ou
deteriora¢ao.

QTD-
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Especificacao: Costela Bovina -Costela bovina congelada. Iimpa, isenta de tecido adipeso aparente e tecido conjuntivo
de  revestimento,  sem  osso,  cartilagem,  sem  sebo.  Aspecto:  pr6prio  da  esp6cie,  nao  amolecida  nem  pegajosa.  Car
vermelha com ausencia de manchas esverdeadas ou pardacentas. Ausencia de odor fetido. parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracteri'sticas naturais (fisica,
qui'miea e sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legjslap5o vigente e
chegar congelado  em  temperatura  de  -12° C  a - 18°  C  ao  local  de  entrega,  em verculos fechados com  sistema  de
refrigeracao e  nas condi¢6es  higienicos sanitarias recomendadas.  Embalagem  primaria:  polietileno at6xico contendo
1.000g  do  produto,  contendo  identifica¢ao  do  produto,  marca  de fabricante.  prazo  de validade,  marcas  e  carimbo
oficiais, de acordo com as Portarias do Ministerio da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da
Resolu¢ao  da  Anvisa  N°  105  de  19/o5/99,  da  Lei  Municipal/ VIgilancia  Sanjtaria N°  5504Aro  e  Resolu€ao  RDC  13  de
02/01&001.  Deve constar o  ndmero de  inscri¢ao do S.I.M, S.I,E, S.I.F. Validade minima  de 6  meses  a  partir da  data da
entrega. Nao sefao aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminacao ou deterioracao.
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Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado -Sem tempero,
congelada. Aspecto firme, n5o amolecido e nem pegajoso. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao
produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local
de entrega, em vefculos fechados com sistema de refrigeracao e nas
condi¢6es higienicos sanitirias recomendadas. Na embalagem devem
constar dados de identificacao e informac6es nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega. n° do registro
no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno
at6xico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundaria
em caixas lacradas de lokg.

5.000,000              Quilograma

Especificacao:  Corte de frango tipo  Coxa  com  sobrecoxa  congelado -Sem  tempero,  congelada, Aspecto firme,  nao
amolecjdo  e  nem  pegajoso.  Sem  manchas,  parasitas  ou  quaisquer outros  materiais  estranhos  ao  produto.  Chegar
congelado em temperature de -12° C a -18° C ao local de entrega, em vefculos fechados com sistema de refrigera€5o e
nas   condi¢6es   higienicos   sanjtarias   recomendadas.   Na   embalagem   devem   constar   dados  de   identifica¢ao   e
informa¢6es nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou  SIM.  Embalagem  primaria:  em  sacos  de  polietileno  at6xico  contendo  de  1  kg  a  2  ltg  do  produto.  Embalagem
secundaria em caixas lacradas de lokg.
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Corte de frango tipo peito congelado -Sem tempero, congelado.
Aspecto pr6prio, firme nao amolecido, e nem pegajoso. car pr6pria
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor pr6pries, com ausencia de
sujidades. parasitas, larvas. ou quaisquer outros materiais estranhos ao
produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local
de entrega, em vei'culos fechados com sistema de refrigeraeao e nas
condic6es higienicos sanitarias recomendadas. Cada peito de frango
deve ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar
dados de identificacao e informac6es nutricionais do produto, validade
mi'nima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registTo no SIF,
SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno at6xico
contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas
lacradas de lokg.

10.000,000             Quilograma

Especifica¢ao: Corte de frango tipo peito congelado -Sem tempero, congelado. Aspecto pr6prio, firme nao amolecido. e
nem pegajoso, car pr6pria sem  manchas esverdeadas, cheiro e sabor pr6prios, com ausencia de sujidades, parasitas,
larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao
local   de   entrega,   em   vefculos   fechados   com   sistema   de   refrigera¢ao   e   nas   condie6es   higienicos   sanitarias
recomendadas. Cada  peito de frango deve ser embalado individualmente. Na  embalagem  devem constar dados de
identifica¢ao e informac6es nutricionais do produto, validade minima  de 6 meses a  partir da data da entrega, n° do
registro no SIF. SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno at6xico contendo de 1  kg a 2 kg do produto.
Embalagem secundfria em caixas lacradas de lokg.
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Carne sufna congelada do tipo bisteca ou carr6 -Carne surna. Bisteca
ou carre.1a qualidade. Cortada e congelada. Com aspecto firme, nao
amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracterlsticos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias
estranhas que sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas
caracteri.sticas naturais (fi'sica, qufmica e sensoriais). Produto deve
seguir a legislae5o vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeragao e nas condi¢6es higienicos sanitarias recomendadas.
No r6tulo da embalagem deverao constar dados de jdentificae5o e
informac6es nutricionais do produto, as especifica¢6es do produto
conforme a legislaeao vigente, informac6es sobre a procedencia do
mesmo, data de fabricaeao, prazo de validade, marcas e carimbo
oficiais, de acordo com as Portarias do Minist6rio da Agricultura,
DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da Resolu€ao da Anvisa
N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/VIgilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolucao PDC 13 de 02/01¢001. Deve constar a ndmero de inscricao
do S,I.M, S.I.E, S,I,F. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem prim5ria a v5cuo: polietileno at6xico contendo
1.Ocog do produto. Etiqueta especificando a nome do produto,
marca/procedencia (frigorifico), peso, data que foi processado.
Embalagem secundaria em caixas lacradas de lokg. Embalagem
integra. sem sinais de rachaduras na superffcie, sem furos e sem
actimulo de 5gua. Nao ser§o aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto a contaminae§o ou deterioracao. Obs: produto
nao devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pr6-preparo.
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Especifica¢ao: Carne suina congelada do tipo bisteca ou carr6 -Carne sufna. Bisteca ou carre. Ia qualidade.
cotigelada. Ccm  aspecto firme,  nao  amolectdo  e  nem  pegaj.oso, sem  nervos  ou  excesso de gordura.  Cor
caracterfsticos.  Sem  manchas,  parasitas  ou  quaisquer outros  materials  estranhos  ao  produto.  Isenta  de  aditiv
substancias estranhas que sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracterfsticas naturais (fisica. qurmica
sensoriais). Produto deve seguir a legislae5o vigente e chegar congelado em temperature de -12° C a -loo C ao local de
entrega, em vei'culos fechados com sistema de refrigera¢ao e has condic6es higienicos sanjtarias recomendadas.  No
r6tulo da embalagem deveriio constar dados de identifica¢ao e informa¢6es nutricionais do produto. as especifica¢6es
do produto conforme a legisla¢5o vigente. informa¢6es sobre a procedencia do mesmo, data de fabrica¢5o, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministerio da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N°  145  de  22/04/98,  da  F2esolu¢ao  da  Anvisa  N°  10S  de  19/05/99,  da  Lei  Municipal/ VigiJancja  Sanit5ria N° 5504A39  e
Resoluc5o f}DC 13 de 02/01#001. Deve constar o ntimero de inscricao do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir  da  data  da  entrega.  Embalagem  primaria  a  v5cuo:  polietileno  at6xico  contendo 1.000g  do  produto.  Etiqueta
especificando  o   nome  do   produto,   marca/procedencia   (frigorifico),   peso.  data  que  foi   processado.   Embalagem
secundaria em caixas lacradas de lokg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superffcie, sem furos e sem
acdmulo  de  agua.   Nao  ser5o  aceitas  embalagens  defeituosas  que  exponham  o  produto   a   contaminacao  ou
deteriorae5o. Obs: produto nao dever5 necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pie-preparo.
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Carne sui'na congelada do tipo coxao mole -Carne suina de primeira
qualidade do tipo coxao mole. Cortada e congelada. Com aspecto
firme, nao amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Car e cheiro caracteri'sticos. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam impr6prias ao consume e que
alterem suas caracteri.sticas naturais (flsica, quimica e sensoriais).
Produto deve seguir a legislac5o vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em vefculos
fechados com sistema de refrigerac5o e nas condi€6es hisienicos
sanitarias recomendadas. No r6tulo da embalagem deverao constar
dados de identifica¢ao e informae6es nutricionais do produto, as
especifcac6es do produto conforme a legisla¢ao vjgente, informa¢6es
sobre a procedencia do mesmo, data de fabricaeao, prazo de validade,
marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Minjst6rio da
Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° T45 de 22/04/98, da
F2esofug5o da Anvisa N° 1o5 de 19/05rfe, da Lei MunicipavvIgilancia
Sanit5ria N° 5504A9 e Besolucao F}DC 13 de 02/01#001. Deve constar o
ni]mero de inscrieao do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primarla a v5cuo: polietileno
at6xico contendo I.000g do produto. Etiqueta especificando a name
do prodiito, marca/procedencia (frigorifico), peso, data que foi
processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas de lokg.
Embalagem i'ntegra, sem sinais de rachaduras na superfieie, sem furos
e sem act)mulo de agua. N5o serao aceitas embalagens defeituosas
que exponham o produto a contaminaeao ou deteriorac§o. Obs:

3.000,000 Quilograma

produto nao devera necessltar de nenhum tipo de limpeza ou pre-
Preparo.

Especificaeao:  Carne sul'na  congelada  do tipo coxao mole - Carne sufna  de  primeira qualidade do tipo coxao mole.
Cortada e congelada. Com aspecto firme, nao amolecido e nem  pegajoso, sem  nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracteri'sticos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos
ou substancias estranhas qile sejam impr6prias ao consifmo e clue alterem suas caracterl'sticas naturais (fisica, quimica
e sensoriais). Produto deve seguir a legisla¢ao vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local
de entrega, em vei'culos fechados com sjstema de refrigeracao e nas condic6es hjgienjcos sanit6rjas recomendadas. No
r6tulo da embalagem dever5o constar dados de jdentifica¢ao e informag6es nutricionais do produto, as espec!fica¢6es
do produto conforme a legisla€ao vigente, informac6es sobre a procedencia do mesmo. data de fabrica¢ao, prazo de
validade, marcas e carimbo oflciais, de acordo com as Portarias do Ministerio da Agricultiira. DIPOA N°304 de 22/04G6 e
N°  145  de  22/04/98,  da  F}esolueao  da  Anvisa  N°  105  de l9/05A99,  da  Lei  Municipal/ Vigilancia  Sanitaria N°  5504A)9  e
Resolu¢5o RDC 13 de 02/01Cool. Deve constar o ndmero de inscricao do S.I.M, S.I.E, S.I.F. \falidade minima de 6 meses a
partir da  data  da  entrega.  Embalagem  primaria  a  vacuo:  polietileno  at6xico  contendo 1.000g  do  produto.  Etiqueta
especificando  o  name  do  produto,  marcaforocedencia   (frigorifico),  peso,  data  que  foi   processado.  Embalagem
secundaria em caixas lacradas de lokg. Embalagem integra, sem sjnais de rachaduras na superffcie, sem furos e sem
ac®mulo  de  5gua.   Nao  ser5o  aceitas  embalagens  defeituosas  que  exponham  a   produto  a   contamina€ao  ou
deteriora€ao. Obs: produto nao devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pre-preparo.
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Lingui¢a calabresa -Linguica tipo calabresa, defumada, de carne sui'na
pura e limpa, de primeira qualidade, adicionade de toucintros e
condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto
normal, firme, sem umidade, nao pegajosa, isenta de sujidades,
parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco pl5stico transparente e at6xico, ljmpo, nao
violado, resistente. que garanta a integrldade do produto ate o
momento do consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e
refrigerac5o adequada. A embalagem devera conter externamente os
dados de jdentjficaE5o, procedencias, informae6es nutricionais,
numero de late, data de validade, peso do produto, nl}mero do
registro do minist6rio da agricultura SIF/DIPOA (departamento
inspe¢5o de produtos de origem animal) e carimbo de inspegao do
SIF.

Qm.

2.000,000              Qu ilog ra in a

Especifica€ao:  Ljngui¢a  calabresa  -  Ljnguica  tipo  calabresa,  defumada,  de  carne  suina  pura  e  limpa,  de  primeira
qualidade, adicionada  de toucinhos e condimentos naturais, submetida  ao processo de  cura. Com  aspecto  normal,
firme, sem umidade, n5o pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Embalacla em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco plastico transparente e at6xico,1impo, nao violado, resistente, que garanta a integridade do
produto  ate  a  momento  do  consumo,  contendo  2.000g.  Mantida  em  temperatura  e  refrigeracao  adequada.  A
embalagem devefa conter externamente os dados de identificaeao, procedencias, informa¢6es nutricionais, ndmero de
lote, data  de validade,  peso do  produto,  ndmero do  registro do  ministerio  da  agricultura  SIF/DIPOA  (departamento
inspe¢ao de produtos de origem animal) e carimbo de inspe¢5o do SIF.

66

Ovo de galinha -Grupo: 1. Classe: A Tipo 3. Produto i'ntegro, sem
rachaduras, nao deve apresentar manchas ou suj.idades ou outras
subst3ncias qile prejudiquem a seguranca do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a legisla¢ao vigente. Pegistro do
SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padr5o de papelao forte,
plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divis6rios
celulares contendo 30 ovos na bandeja, devidamente rotulada, envolta
por filme plastico de PVC.

2.2oo.ooo                      a]

Especificaeao:  Ovo  de  galinha  - Grupo:  1.  Classe:  A Tipo  3.  Produto  integro,  sem  rachaduras,  n5o  deve  apresentar
manchas   ou   sujidades   ou   outras   substancias   que   prejudiquem   a   seguran¢a   do   mesmo.   Com   peso   de
aproximadamente 60g. Deve seguiT a legislac3o vigente. Registro do SIE ou SIF. Embatagem primaTia: trandeja padt6o
de papelao forte. plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divis6rios celulares contendo 30 ovos na bandeja,
devidamente rotulada, envolta par filme plastico de PVC.

67            Pao Frances

®

48.000,000               U nidade

Especificac5o:  Pao Frances -  Composto de ferinha  de trigo, fermento  biol6gico,  5gua  e sat.  Pesando 50 gramas. As
caracterrsticas gerais do produto devefao atender a legislacao sanitaria vigente; sem sinais de mofo; ter aspecto, col,
sabor,  cheiro  e  textura  caracterfsticos  do  produto  novo.  Embalagem:  sacos  de  polietileno  at6xico,  resistente  e
transparente  de  forma  que  o  produto  seja  entregue  integro,  respeitando  a  legisla€ao  vigente.  a  produto  devefa
apresentar validade de 24 horas ap6s entrega.

7. Estimativa do valor da contratacao

ITEM oEseRIcto
Achocolatado - Embalagens de 400g, em
p6 instantaneo e vitaminado (com
vitaminas A, 81, 82, 83, 86, C, D3) Composto
par Aeocar, cacau em p6, maltodextrina.
sal, vitaminas (A 81, 82. 86, C, D3 e PP),
aromatizante e emulsificante lecitina de
soja, em embalagem de polietileno
metalizado, hermeticamente fechados,
at6xico, resistente. Embalados em fardos
plasticos contendo 24 unidades. Registro
no Minist6rio da Sat]de. Com validade
mrnima de 12 meses da entrega do
produto.

Qro.                UNO.

1500,000 Pacote

v. UNIT {RS        v. TOT:Al res)

1 or56                     i 5.84o,oo

Plclcrl  Se±ncldt)I  `e'ncT3.lt.-lg€.  Ta`.+..ars.  Ng  S...`.N.  Celt.a   C:EP   63475
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Especifica¢5o: Achocolatado -Embalagens de 400g, em p6 instantaneo e vitaminado (com vitaminas A.
C,  D3) Composto  por AEdcar,  cacau  em  p6,  maltodextrjna, sal, vitaminas (A  81,  82,  86, C,  D3 e  PP), aro
emulsificante lecitina de soja, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, at6xico,
Embalados em fardos plfsticos contendo 24 unidades. Registro no Minist6rio da Saade. Com validade minima
meses da entrega do produto.

Acdcar Cristal -Origem vegetal constituido
da sacarose da cana de acdcar tipo
peneirado, branco, de la (primeira)
qualidade. Isento de mat6ria terrosa, livre
de umidade, isento de parasitas e fungos,
aspecto. cheiro e car caracterfstica da
especie e livre de fragmentos estranhos.
Nao deve ser empedrado. Produto deve
seguir a legisla¢5o vigente. Embalagem
primaria: saco plastico de polietileno
at6xico contendo 1.000g do produto, r6tulo
impresso na embalagem com informa¢6es
tecnjcas do produto. Contendo data de
fabricacao e prazo de validade. 0 produto
devera ter registro no Minist6rio da Sat]de.
Com validade mrnima de 12 meses da
entrega do produto.

1r500,000       Quilograma               550                      8.250,00

Especifica¢5o: Acacar Cristal -Origem vegetal constituido da sacarose da cana de a¢ticar tipo peneirado, branco. de la
(primeira) qualidade. Isento de  materia terrosa, Iivre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracterfstica da especie e livre de fragmentos estranhos. Nao deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislac5o
vigente.  Embalagem  primaria: saco plastico de  polietileno at6xico contendo 1.000g  do  produto,  r6tulo  impresso  na
embalagem com informac6es tecnicas do produto. Contendo data de fabricacao e prazo de validade. 0 produto devefa
ter registro no Ministerio da Sai]de. Com validade mi'nima de 12 meses da entrega do produto.

Arroz Parboilizado ~ TIP01 -Arroz Longo,
fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade,
insetos, micro-organismos, Produto dever5
estar de acordo com a legislacao vigente.
Embafagem prjmaria: polietjleno at6xica
transparente. plastico transparente, r6tulo

3             impresso na embalagem, contendo l.0009         8500,COO       Qililograma
do produto, fardo com 30 Kg. Rotulagem
de acordo com as normas da ANVISA.
Apresentar Certificado de Classificacao
Vegetal. Registro no Ministerio da
Agricultura e/ou M inisterio da Sat]de.
VaJidade rninin`a de 06 meses.

6,98                   59330,00

Especificacao:  Arroz  Parboilizado  - TIPO  1  - Arroz  Longo,  fino  Tipo 1,  Iivres  de  impurezas,  umidade,  insetos,  micro-
organjsmos,  Produto  devefa  estar  de  acordo  com  a  legisla¢ao  vigente.  Embalagem  prim5ria:  polietileno  at6xica
transparente,  plastico transparente,  r6tulo  impresso na  embalagem, contendo 1.Ocog  do  produto, fardo com 30  Kg.
Potulagem  de  acordo  com  as  normas  da  ANVISA  Apresentar  Certificado  de  Classificacao  Vegetal.  F}egistro  no
Minist6rio da Agricultura e/ou Minist6rio da Satlde. Validade minima de 06 meses.

Aveia em flocos finos -100% natural (dnjco
ingrediente aveia). Produto deve seguir a
legisla€ao vigente. Embalagem primaria:
caixa de papelao ou polietileno at6xico

4            contendo a partir de 500g do produto, com       1.000,000
rotulo identificando a produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso lrquido.
Validade minima de 8 meses a contar da
data de entrega.

CAI XA                      6.76                       6.760,00

Especifica¢ao: Aveia em flocos finos -100% natural (dnico ingrediente aveia). Produto deve seguir a legislaeao vigente.
Embalagem  primaria:  caixa  de  papelao  ou  polietileno  at6xico  contendo  a  partir  de  500g  do  produto,  com  rotulo
identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso lrquido. \falidade minima de 8 meses a contar
da data de entrega.
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Biscoito doce tipo Maria -Constituido de
farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido f6lico. Consistencia crocante. Produto
deve seguir a legislacio vigente.
Embalagem prim5ria: duplo saco de
polietileno at6xica contendo 400g do
produto 6xl). acondicionados em caixas de
papelao. Validade minima de 06 meses da
entrega do produto.

Qro.                 UND.                v. UNIT (es)

h4''^ ,-..    '.         ,

3500,000          Pacote                  753                   26355,00

Especificacao:  Biscoito  doce  tipo  Maria  -  Constitui'do  de  farinha  de  trigo  enriquecida  com  ferro  e  acido  f6lico.
Consistencia  crocante.  Produto  deve  seguir  a  legisla¢ao  vigente.  Embalagem  prim5ria:  duplo  sac:a  de  polietileno
at6xica  contendo  400g  do  produto  Gxl),  acondicionados em  caixas  de  papel5o. Validade  mi'nima  de  06  meses da
entrega do produto.

Biscoito salgado tipo cream cracl<er -
Constituido de farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido folico, gordura vegetal,
sat e demais substanc{as permjtidas.
Consistencia crocante. Produto deve seguir
legisla¢ao vigente. Embalagem prim5ria:
duplo saco de polietileno at6xico contendo
400g do produto Oxl), acondicionados em
caixas de papelao. Validade mfnima de 06
meses da entrega do produto.

3.500,000           Pacote                   7,50                    26.250,00

EspecificaEao:  Biscoito salgado tipo  cream  cracker - Constituido de farinha  de trigo enriquecida  com  ferro  e  5cido
folico.  gordura vegetal,  sal  e  demais  substancias  permitidas.  Consjstencia  crocante.  Produto  deve  seguir  legislacao
vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno at6xico contendo 400g do produto Oxl), acondicionados em
caixas de papelao. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Care em p6 - Forte e/ou extra forte; cafe
torrado e moido, torra¢ao escura, sem
gluten e sem gordura saturada, dentro dos
padr6es de qualidade da lnstru€5o
Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010
(Minist6rio da Agriciiltura, Pecuaria e
Abastecimento). Embalagem de 500g.
pacotes duplamente embalados, sendo a
primeira embalagem em cajxa protetora
de papelao e a segunda em embalagem a
vicuo, laminada totalmente selada, sem
micro-furos e com selo de pureza ABIC,
embalagem pacote com 500g.

700,000            Pacote                  20.78                  14546,00

Especifica€ao: Cafe em p6 - Forte e/ou extra forte; cafe torrado e moi'do, torracao escura, sem gluten e sem gordura
saturada,  dentro  dos  padr6es  de  qualidade  da  lnstruc5o  Normativa  N°  16  de  24  de  maio  de  2010  (Ministerio  da
Agricultura,  Pecu5ria  e  Abastecimento).  Embalagem  de  Soog.  pacotes  duplamente  embalados,  sendo  a  primeira
embalagem em caixa  protetora de papel5o e a segunda em embalagem a vacuo, laminada totalmente selada, sem
micrcrfuros e com selo de pureza ABIC, embalagem pacote com SO0g.

Colorifico -Urucum, farinha de fuba ou
mandioca, sem adi§ao de sal. Obtido de
frutos maduros de urucum, limpos,
ressecados e moidos, de colora¢5o amarela,
com aspecto cor, cheiro e sabor pr6prio,
isento de sujidades materials estranhos e a
sua especie. Produto deve seguir a
legisla¢5o vigente. Embalagem prim5ria:
polietileno at6xico contendo 100g do
produto. R6tulo impresso na embalagem e
informa¢6es nutricionais, hermeticamente
vedados e resistentes. Embalados em fardo
de plastico de 10 unidades. Com validade
mi'nima de 06 meses da entrega do
produto.

2500,000           Pa cote                   2,26                    S.650,00
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Especifica¢ao: Colorffico - Urucum, farinha  de fuba  ou  mandioca, sem  adi¢ao  de sal.  Obtido de frutos  madut
uTucum, linpos,  ressecados  e  moi'dos,  de  coloraEao  amarela,  com  aspecto  cor.  cheiro  e  sabor  prdprio,
sujidades  materiais  estranhos  e  a  sua  especle.  Produto  deve  seguir  a  legisla¢ao  vigente.  Embalagem
polietileno   at6xico   contendo   100g   do   produto.   R6tulo   impresso   na   embalagem   e   informac6es   nutricionais,
hermetlcamente vedados e resistentes. Embalados em fardo de pl5stico de 10 unidades. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

Creme de leite -Creme de leite leve UHT
homogeneizado. Ingredientes: Creme de
leite padronizado a 17% de gordura, Ieite
em p6 desnatado, espessantes carragena,
carboximetilcelulose s6dica, alginato de
s6dio e estabilizantes citrato de s6dio e
celulose microcristalina. A embalagem
devera canter externamente os dados da
identifica€ao e procedencia, ndmero do
lote, data da fabricaeao, data de validade,
quantidade do produto. Com validade
mfnima de 6 (seis) meses a partir da data da
entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

2.500,000            CAIXA                     339                      8.475,00

Especifica¢ao: Creme de leite -Creme de leite leve UHT homogeneizado, lngredientes: Creme de leite padronizado a
17%  de  gordura,  leite  em  p6  desnatado,  espessantes  carragena,  carboximetilcelulose  s6dica,  alginato  de  s6dio  e
estabilizantes  citrato  de  s6dio  e  celulose  microcristalina.  A  embalagem  devefa  conter  externamente  os  dados  da
identificac5o  e  procedencia,  ntimero  do  lote,  data  da  fabrica€5o.  data  de  validade,  quantidade  do  produto.  Com
validade mfnjma de 6 (seis) meses a partjr da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

10

Extrato de tomate -Simples, concentrado,
com no minimo 1% de carboidrato e 5% de
s6dio por pore5o. Dever5 ser preparado
com frutos maduros. escolhidos, saos, sem
pele e semente. 0 produto dever6 estar
isento de fermenta¢ao e nao indicar
processamento defeituoso. Acondicionado
em saches de polietileno metalizado, com
T6tulo impresso na embalagem contendo
os ingredientes presentes. Embalagens de
24 x 3Sogr. Validade minima de 06 meses
da entrega.

2.500,000           SAC H i                   8,82                    22.050,00

Especificaeao: Extrato de tomate -Simples, concentrado, com no ml'nimo 1% de carboidrato e 5% de s6dio pot por¢5o.
Devefa ser preparado com frutos maduros, escolhidos, saos, sem  pele e semente. 0 produto devefa estar isento de
fermenta¢ao e n5o indicar processamento defeituoso, Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com r6tulo
impresso  na  embalagem  contendo  os  ingredientes  presentes. Embalagens  de  24 x 3Sogr. Validade  minima  de  06
meses da entrega.

Farinha de mandioca -Farinha, de
mandioca, quebradinha, Grupo: seca.
Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa
acidez. Tipo 1. Produto obtido dos
processos de ralar e torrar a mandioca. Fina,
seca, branca, isenta de materias terrosas.
fungos ou parasites e livre de umjdade e
fragmentos estranhos. Obrigat6rjo a
apresenta¢5o do certificado de
classificacao vegetal. Produto deve seguir a
legislae5o vigente. Embalagem primaria:
polietileno at6xico, resistente contendo
l.ooog do produto e com identificaeao do
produto, dos ingredientes, informac6es
nutricionais. marca e informa¢6es do
fabricante, prazo de validade, peso li'quido e
rotulagem de acordo com a legislac5o.

1.500,000       Quilograma                8,73                      13.095.00

i-.-`
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Especificae5o: Farinha de mandioca -Farjnha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgriipo: Fina. C
Baixa acidez. Tipo 1. PToduto obtido dos processes de ralar e torrar a mandjoca. Fina, seca, branc:a, jsenta d
terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigat6rio a apresenta¢ao do certifi
classifica¢ao  vegetal.  Produto  deve  seguir  a  legisla€5o vigente.  Embalagem  primaria:  polietileno  at6xico,  resi
contendo 1.000g  do  produto  e  com  identifica¢ao  do  produto,  dos  ingredientes,  informa¢6es  nutricionais,  marca  e
informac6es do fabrjcante, prazo de validade, peso li'quido e rotulagem de acordo com a legislacao.

12

Farinha de milho flocada |Cuscuz) -"po
Floc5o, sendo Farinha de milho flocada
(Bacillus thuringiensis e/ou Streptomyces
viridochromogenes e/ou Agrobacterium
tumefaciens e/ou Zea mays), sem adigao de
sal. Enriqilecida com ferro e acido folico
lvitamina 89). Produto deve seguir a
legisla¢ao vigente. Embalagem primaria:
saco plastico de polietileno at6xico
contendo de 500g, tipo flocao, Iivre de
impurezas, embalagem em perfeito estado
de conservac§o. R6tulo lmpresso na
embalagem com apresenta€5o integra
para a consumo. Registro no Minist6rio da
Agricultura. Com validade mi'nima de 06
meses da entrega do produto,

8JcO,000 Pa cote                    2.69 223;iffl,cO

Especificacao: Farinha de milho flocada  (Cuscuz) -"po Flocao, sendo Farinha de milho flocada  (Bacillus thuringiensis
e/ou   Streptomyces  viridochromogene5  e/ou   Agrobacterium   tumefaciens   e/ou   Zea   mays),   sem   adicao   de   sal.
Enriquecida com ferro e acido fi6lico ovitamina 89). Produto deve seguir a legislae5o vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno at6xico contendo de 500g, tipo flocao, livre de impurezas, embalagem em  perfeito estado de
conserva€5o,  F}6tulo  impresso  na  embalagem  com  apresenta¢ao  integra  para  o consumo.  F}egistro  no  Ministerio  da
Agrjcultura. Com validade mi'nima de 06 meses da entrega do produto.

13

Farinha de trigo -Farinha, de trigo, SEM
fermento, especial, tipo 1, primeira
qualidade. Enriquecida com ferro e acido
folico,100% pura, de excelente qualidade.
p6 branco, fino e de facil escoamento, nao
devendo estar empedrada e timida. Isenta
de sujidades, mofos, larvas e insetos. com
r6tulo, identificac5o, data de fabrica€ao.
Iote e validade de no mrnimo 6 meses.
Acondicionada em saco plastico
transparente, embalagens de 1.000g.

SOO,000         Quilograma                7,67 3.835,00

Especificacao: Farinha de trigo -Farinha, de trigo, SElvl fermento, especial, tipo 1, primeira qualidade. Enriquecida com
ferro  e  acido f6lico, 100%  pure,  de  excelente  qualidade,  p6  branco. fino  e  de facil  escoamento,  nao  devendo  estar
empedrada e dmida. Isenta de sujidades, mofos, Iarvas e insetos, com  r6tulo, identificac5o, data de fabrica¢5o. Iote e
validade de no mfnlmo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente, embalagens de 1.000g.

14

Feij5o preto -Grupo I. Classe: preto. Tipo I,
Nova. De prjmeira qualidade. Gr5o inteiro e
saos, aspecto brilhoso, liso, sem a presenca
de gr5os mofados e/ou carunchados, sem
Testes de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos e/ou outtos detritos e livre de
umidade. Obrigat6ria a apresentas5o do
certificado de clas5ificaeao vegetal.
Produto deve seguir a legislacao vigente.
Embalagem primaria: polietileno at6xico,
resistente, transparente, contendo 1.000g
do produto e dados de identifica€8o do
produto, marca do fabricante e informa¢5o
nutricional. prazo de validade mi'nimo 06
moses a contar a partir da data de entrega.

2.000,000       Quilograma               10,65 213cO,00
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Especificac5o:  Feijao  preto - Grilpo  I.  Classe:  preto. Tipo 1.  Nova.  De  primeira  qualidade.  Gr5o  inteiro e sa
brilhoso, liso, sem a  piesenEa  de gt5os mofados efou  carunchados, sem  restos de sujidades, terra,  ped
estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigat6ria a apresenta€ao do certificado de classificasao
Produto deve seguir a legislaeao vigente. Embalagem  prim5ria: polietileno at6xico, resistente, transparente, contendo
1.000g  do  produto  e  dados  de  identifica¢ao  do  produto,  marca  do  fabricante  e  informa€ao  nutrlcional.  prazo  de
validade mi'nimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

15

Feijao corda -Grupo 11. Classe: branco. Tipo
1. Novo. De primeira qualidade. Gr5o inteiro
e s§os, aspecto brilhoso, Iiso, sem a
presenca de graos mofados e/ou
carunchados, sem restos de sujidades,
terra, pedras, corpos estranhos e/ou outros
detritos e livre de umidade. Obrigat6ria a
apresenta¢ao do certificado de
classificae5o vegetal. Produto deve seguir a
legisla¢ao vigente. Embalagem primaria:
polietileno at6xico, resistente, transparente,
contendo 1.000g do produto e dados de
identificacao do produto, marca do
fabricante e informa¢ao nutricional. prazo
de validade mfnimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

4.000,000       Quilograma                11.90                    47.600,00

Especificacao: Feijao corda -Grupo 11. Classe: branco. Tipo 1.  Novo. De primeira qualidade. Gr5o inteiro e saos, aspecto
brilhoso,  liso,  sem  a  presenea  de  graos  mofados  e/ou  carunchados,  sem  restos  de  sujidades,  terra,  pedras,  corpos
estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigat6ria a apresentacao do certificado de classificacao vegetal.
Produto deve seguir a legisla€ao vigente. Embalagem primaria: polietileno at6xico, resistente, transparente, contendo
1.000g  do  produto  e  dados  de  jdentificaeao  do  produto,  marca  do  fabricante  e  informa¢ao  nutricional.  prazo  de
validade mrnimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

Flocos de Cereais -Cereais (91%): farinha de
trigo integral, farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido folico, farinha de cevada,
farinha de aveia, acdcar, fibra alimentar
(inulina), sat, feTro {fumarato ferToso} e
estabilizante (fosfato dipotassico). F}6tulo
impresso na embalagem e devera conter

16           externamente, os dados de identificaeao e
procedencia, informae6es niitricionais,
ndmero de lote, data de validade,
quantidade do produto, ndmero de
registro.  Devera apresentar valjdade
mi'nima de 10 (dez) meses a partjr da data
de entrega. Contendo 210 g. Embalagem
em caixa de papelao contendo 12 unidades.

2.000,000           SAC H i                   1236                    24.720,00

Especifica¢5o: Flocos de Cereais -Cereais (91%): farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
folico, farinha de cevada, farinha  de aveia, acdcar, fibre  alimentar  (inulina), sat, ferro (fumarato ferroso)  e estabilizante
(fosfato  dipotassico).  F}6tulo  impresso  na  embalagem  e  devefa  conter  externamente.  os  dados  de  identifica¢5o  e
procedencia,  informac6es  nutricionais,  ntlmero  de  lote,  data  de  validade,  quantidade  do  produto,   ndmero  de
registro.     Devefa  apresentar  validade  mrnima  de  10  (dez)   meses  a  partir  da  data  de  entrega.  Contendo  210  g.
Embalagem em caixa de papelao contendol2 unidades,

EERERE
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DESCRfcAO

Leite em P6 Integral -Unico ingrediente:
hrfe integral, p6 fino uniforme, sem
grumos, isentos de partfculas estranhas e
livre de impurezas; cor: branco amarelado;
odor: suave nao fcido, nao ran¢oso, sem
odores estranhos; sabor: suave, nao acido,
nao ran¢oso. F2endimento minimo de lr5
litros de leite para 200g de leite em p6. 0
leite em p6 dever5 estar de acordo com as
especjfica¢6es gerais do regula mento
tecnico de identidade e qualidade de leite
em p6, fixada pela portaria n° 369, de
04/09A997, MAA Embalagem prim5ria do
produto dove ser poliproplleno
aluminizado, com capacidade de 200g,
livre de impurezas, embalagem em perfeito
estado de conserva¢ao, integridade e
consumo. A embalagem secund5ria devera
ser de fardo de papel, refor¢ado e
resistente, com abas superiores e inferiores
lacradas. Instruc6es que devem constar no
rotulo/embalagem prim5ria: data de
fabricaeao e lote; data de validade; nome e
origem do produto; dados da empresa
fabricante; peso I/quido: informa¢6es uteis
sobre conservacao e manuseio do produto`
a produto devera ter no minima olto
meses de validade no ato da entrega do
produto. Registro no ministerjo da sadde.

Qro.                 UNO.                v. UNIT (F!S

21.000,000           Pa cote                   10,03                   210.630,00

Especifica¢ao:  Leite  em  P6  Integral  -  Onico  ingrediente:  leite  integral,  p6  fino  uniforme,  sem  grumos,  isentos  de
parti'culas estranhas  e  livre de  impurezas:  cor:  branco  amarelado;  odor:  suave  nao  acido,  nao  rancoso,  sem  odores
estranhos; sabor: suave, nao acido, nao raneoso. Rendimento mi'nimo de 15 litros de leite para 200g de leite em p6. 0
leite em p6 devefa estar de acordo com as especificag6es gerais do regulamento t6cnico de identidade e qualidade de
leite em p6. fixada pela portaria  n° 369. de 04/09A99'7. MAA Embalagem prim5ria do produto deve ser polipropileno
aluminizado, com capacidade de 200g, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservacao, integridade
e consumo. A embalagem  secundarja  devefa  ser  de fardo  de  papel,  refor¢ado e  resistente,  com  abas superiores e
inferiores lacradas.  Instru¢6es que devem constar no rotulo/embalagem  prim5ria: data  de fabricacao e lote; data de
validade; name e origem do produto; dados da empresa fabricante; peso lrquido; informag6es uteis sobre conservaeao e
manuseio do produto. 0 produto devefa ter no miriimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro
no ministerio da sadde.

18

Leite UHT zero lactose -Leite U HT para
dietas com restrieao de lactose.
Ingredientes: leite semidesnatado, enzima
lactase e estabilizantes, homogeneizado e
submetido ao processo U HT. Produto deve
seguir a legislagao vigente. Registro SIE ou
SIF. Embalagem primaria: Embalado em
caixa de 01 (urn) litro, multilamjnada,
cartonada, ass6ptica, impermeavel ao ar,
luz e miero-organjsmos, tipo tetra pack.
hermeticamente fechada. Com r6tulo e
validade de no mfnimo 4 meses, com
registro no SIN, no CISPOA ou no SIF, com
ndmero de late, identifica¢5o da empresa.

300,000              CAI XA                    1336                     4.008,00

Especifica¢ao:   Leite   UHT   zero   lactose   -   Leite   UHT   para   dietas   com   restri¢ao   de   lactose.   Ingredientes:   Ielte
semidesnatado. enzima lactase e estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a
legisla¢ao  vigente.  Registro  SIE  ou  SIF.  Embalagem  prim5ria:  Embalado  em  caixa  de  01  (urn)  litro,  multilaminada,

Cr..PJ:  C}7 +_..t3  7C}E3,/C}D.31-6£  -ror9:a::   88  352.?--TOO  .J`  ..,+it`,.`,..+.iagLaribe ce.go``..`br
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DESCRICAO

Leite de coco -leite de coco para usa
culinario, produto 100% natural, de chgem
vegetal, sem a¢dcar, sem gldten e sem
lactose. Zero gordura trans e zero
colesterol. Com baixo teor de gordura,
pasteurizado, homogeneizado. Embalagem
PET ITereftalato de etileno) de 500mL com
tampa plastica rosqueada.

Qro.                  UND.                 v. UNIT (RS}

8cO,000               CAR                       5,73

fry..`.-,,

4.584,00

Especifica€ao: Leite de coco - leite de coco para uso culinario, produto 100% natuial, de origem vegetal. sem a¢dcar,
sem   gltlten   e   sem   lactose.   Zero   gordura   trans   e   zero   colesterol. Com   baixo  teor   de   gordura.   pasteurizado,
homogenejzado. Embalagem PET ITereftalato de etlleno) de 500mL, com tampa plastica rosqueada.

20

®

Macarrao Tipo Espaguete -Tipo espaguete,
fino, constitiirdo de farinha, semolina ou
semola de trigo enriquecjda com ferro e
acido fi6llco lvitamina 89). Livre de
umidade e fragmentos estranhos. Produto
deve seguiT a legislec5o vigente.
Embalagem prim5ria: polietileno at6xico
contendo 500g do produto e identifica€ao
do produto. marca do fabricante, prazo de
validade e peso lI`quido. R6tulo impresso na
embalagem com suas informa¢6es
t6cnicas. Embalado em fardos de pl5stico
com 10 unidades. 0 produto dever5 ter
registro no Ministerio da Agricultura e/ou
Ministerio da Sadde. Validade minima de 6
meses da entrega do produto.

4.500,000 Pa cote                  520 23.400,00

Especificacao:  Macarrao Tipo  Espaguete -Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina  ou  semola  de trigo
enriquecida com ferro e 5cido f6lico lvitamina  89). LivIe de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguir a
legisla¢3o vigente.  Embalagem  prim5rla:  polietileno at6xico contendo 500g  do produto e  identificaeao do  produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso li'quido, R6tulo jmpresso na embalagem com suas informa¢6es tecnicas,
Embalado em fardos de  pl5stico com  10  unidades. 0  produto dever5 ter  registro  no  Ministerio da Agricultura  e/ou
Ministerio da Satlde. Validade mi.nima de 6 meses da entrega do produto.

21

Ivlargarina vegetal -Creme vegetal de 60 a
95% de teor de lipi'dios, isento de gorduras
trans e gordura vegetal hidrogenada, com
sal. Sendo feita de 6leos vegetais lrquidos e
interesterificados e contendo leite em p6
desnatado e/ou soro de leite em p6.
Apresentac5o, aspecto, cheiro, sabor e cor
peculiares e deverao estar isentos de rango
e de bolores. Embalagem primaria de 500
g com prote¢§o de papel aluminizado ap6s
a tampa e com identificac5o do produto,
dos ingredientes, informa€6es nutricionais,
marca do fabricante e informac6es do
mesmo prazo de validade, peso lfquido e
rotulagem de acordo com a legisla¢ao.
Prazo de validade de no mi'nimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

1.750,000 POTE                         11,76 20580,00

Especificacao: Margarina vegetal -Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidjos. isento de gorduras trans e gordura
vegetal  hidrogenada,  com  sal.  Sendo  feita  de  6Ieos  vegetais  li'quidos  e  interesterificados  e  contendo  leite  em  p6
desnatado efou soro de leite em  p6. Apresentac6o. aspecto, cheiro. sabor e car peculiares e dever5o estar isentos de
lan¢o  e  de  bolores.  Embalagem  primaria  de  500  g  com  prote¢ao  de  papel  aluminizado  ap6s  a  tampa  e  com
identifica€5o do produto, dos ingredientes,  jnformac6es nlltricionais,  marca  do fabricante e informa¢6es do  mesmo
prazo de validade, peso lrquido e rotulagem de acordo com a legislacao. Prazo de validade de no mfnimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

:`.I    ,.,
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DESCRICAO

6Ieo de Soja -De primeira qualidade,100%
nattrd; comestivel; extrato rEfinado; linpo.
Nao deve apresentar mistura de outros
6leos. Produto deve seglJir a legislac5o
vigente. Obrigat6rio a apresenta¢ao do
certificado de classificaeao vegetal.
Embalagem em polietileno tereftalato (pet)
de 900 ml com identificae5o do produto,
dos ingredientes, informac6es nutricionais,
marca do fabricante e informae6es do
mesmo, prazo de validade, peso ll'quido e
rotulagem de acordo com a legislac5o.
Embalagem primaria: garrafa pl5stica tipo
PET at6xica contendo 900ml do produto.
Embalagem secundaria de papelao com 20
unidades. Prazo de validade de no minimo
6 meses a partir da entrega do produto.

Qro.                 UND.                v. UNIT (col

2.400,000               CAR                        13,81 33.144,00

Espectfica¢ao:  6leo  de  Soja  -  De  primeira  qualidade,  100%  natural;  comestivel;  extrato  refinado;  Iimpo.  Nao  deve
apresentar mistura de outros 6leos. Produto deve seguir a legisla€5o vigente. Obrigat6rio a apresenta€5o do certificado
de  classifica¢ao vegetal.  Embalagem  em  polietileno  tereftalato  (pet)  de 900  ml  com  identificacao  do  produto,  dos
ingredientes, informac6es nutricionais, marca do fabricante e informa¢6es do mesmo, prazo de validade, peso lfquido e
rotulagem  de  acordo  com  a  legislacao. Embalagem  prim5ria: garrafa  plastica tipo  PET at6xica  contendo 900ml  do
produto. Embalagem secundaria de papelao com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a  partir da
entrega do produto,

23

Sal -Cloreto de s6djo, iodado de pot5ssio e
antiumectante lNS 535 (ferrocianeto de
s6dio) com cristais de granula¢ao uniforme
e isento de impurezas e umidade,
acondicionado em sacos plasticos, integro,
at6xico, resjstente, vedado
hermeticamente e limpo. A embalagem
deve canter externamente os dados de
identifica€ao e procedencia, namero do
lote, data da fabricas5o. quantidade do
produto, ntimero de registro. R6tulos
impressos com informa¢6es nutricionais.
Validade mi.nima de 6 meses da entrega do
produto. Embalagens de lkg,

300.000         Quilograma                 1,61 483,00

Especifica¢ao: Sal -Cloreto de s6dio, iodado de potassio e antlumectante lNS 535 (ferrocianeto de s6dio) com cristais de
granulacao uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em sacos pl5sticos, I.ntegro, at6xico, resistente,
vedado hermetic.amente e limpo` A embalagem deve confer extemamente os dados de jdentjficacao e procedfroa,
ndmero do lote, data da fabrica€5o, quantidade do produto, nt]mero de registro. R6tulos impressos com informae6es
nutrjcionais. Validade mi-nima de 6 meses da entrega do prodiito. Embalagens de lkg,

24

Sardinha em 6leo comestl'vel -Produto
elaborado com peixe (sardinha) em born
estado de conservac5o e higiene,
submetido a processo tecnol6gico
adequado, envasado com cobertura (6leo
comestivet) em recipiente hermetico e
esterilizado comercialmente. o produto
devefa estar de acordo com a NTA 02e 10
(decreto 12.486 de 2OnoA8); a partir de
materias primas sas, limpas e de boa
qualidade; produto eviscerado, sem
nadadeiras. cauda ou cabe¢a; com aspecto
caracteri'stico do produto, nao devera ter
cheiro ardido ou ran¢oso; acorrdidonado
em latas de 125 gramas, com tampa tipo
abre facil. Com validade minima de 12
meses ap6s a data de fabricac5o.

6.000.000             LATA                      6,40
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Especifica¢5o: Sardinha em 6leo comesti'vel - Produto elaborado com peixe (sardinha) em born estado
e  higiene,  submetido a  processo tecnol6gico  adequado,  envasado  com  cobertura  (6leo comestfvel}  e
hermetico  e  esterilizado  comercialmente, o  produto  devefa  estar  de  acordo  com  a  NTA 02e 10  (decreto
2On078); a partir de mat6rias primas s5s, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem  nadadeiras,
cabe¢a; com aspecto caracterfstico do produto, nao devefa ter cheiro ardido ou ran¢oso; acondicionado em latas de 125
gramas, com tampa tipo abre facil. Com validade minima de ra meses ap6s a data de fabrjcac5o.

Vinagre de 5lcool -Envasado em garrafa de
polietileno at6xica resjstente transparente,
contendo 750 ml, com identificacao na

25           embalagem (r6tulo) dos ingredientes, valor         500,000
nutrjcional, peso, fornecedor, data de
fabrica€io e validade. Validade mi'nima de
12 meses a contar da data de entrega.

CAR                       4,45                      2.225,00

Especificacao: Vinagre de alcool -Envasado em garrafa de polietileno at6xica resistente transparente, contendo 750 ml.
com  identificaeao na  embalagem  (r6tulo)  dos ingredlentes, valor nutricjonal,  peso, fornecedor, data  de fabricacao e
validade, Validade mi`njma de 12 meses a contar da data de entrega.

Acafrao em p6 -Caracteristic:a t6cnica:
a€afrao tempero, seco, dnico ingrediente
seja a¢afrao. acondlcionado em
embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g,
com data de fabricag5o e validade
impressa no r6tulo de forma legivel.
Produto livre de insetos, larvas, mofo,

26           sujidades e quaisquer outra contaminac5o.         500,coo             Pacote                   10,80                    5.400,00
a produto devera ser transportado em
vei'culo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condi¢6es higjenico-
sanitarias adequadas, livres de insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contamina¢5o ao produto. Validade de no
ml'nimo 6 meses a partir da data de
entrega.

EspecificaE5o:   A¢ahao   em   p6  -  Caracterl'stica   tecnica:   aeafr5o   tempera,   seco.   tinico   ingrediente   seja   aeafrao.
acondicionado  em  embalagem  Polietileno  transparente,  hermeticamente  fechada  contendo  100g,  com  data  de
fabricac5o e validade impressa no r6tulo de forma legl'vel. Produto livre de insetos, Iarvas, mofo, sujidades e quaisquer
outra contamina¢ao. 0 produto develii ser transportado em veiculo apropriado, ao abrjgo de luz solar, umidade, em
condic6es higienico-sanitarias adequadas, livres de inseto5, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contamina¢ao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

27

Tempero desidratado tipo vinagrete -
Mistura de temperos desidratados com
cebola, tomate seco, alho, pjmentao
vermelho, salsa, cebolinha e oregano.
Sendo proibido a presence de real¢ador de
sabor glutamato monoss6dico. Tempero
seco, acondicionado em embalagem
pl5stica transparente. contendo 100g, com
a denominac3o da especiaria, data de
fabricacao e validade impressa no r6tulo de
forma legi'vel. Produto I.ivre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminaeao. a produto
devera ser transportado em vefculo
apropriado. ao abrigo de luz solar, umidade,
em condic6es higienico-sanit5rias
adequadas. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

1.000,000            Pa cote                   20.63                   20.630,00

:..-.
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Especifica¢ao: Tempero desidratado tipo vinagrete - Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate
pimentao  vermetho,  saisa,  cebolinha  e  oregano.  Sendo  proibido  a  presenca  de  realEador  de  sabor
monoss6dico.   Tempero   seco,   acondicionado   em   embalagem   plastica   transparente.   contendo   100g,
denominacao da especiaria, data de fabricac5o e validade impressa no r6tulo de forma legi'vel. Produto livre de insetos,
larvas,  parasitos,  mofo,  suj.idades  e  quaisquer  outra  contamina95o.  0  produto  devefa  ser  transportado  em  verculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi€6es higienico-sanit5rias adequadas. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

28

Folhas de louro desidratada -Folhas sas,
limpas e secas, acondicionado em
embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denomina¢ao da especiaria, data de
fabricacao e validade impressa no r6tulo de
forma legl'vel, Produto livre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminacao. 0 produto
devera ser transportado em vei.culo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade,
em condig6es higienico-senitarias
adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar
contamina¢ao ao produto. Validade de no
mi'njmo 6 meses a partir da data de
entrega.

300,000            Pa cote                  2,60                     780,00

Especificac5o:  Folhas  de  louro  desidratada -  Folhas sas,  limpas e  secas.  acondicionado  em  embalagem  Polietileno
transparente,  hermeticamente  fechada  contendo  loog,  com  a  denomina¢5o  da  especjaria,  data  de  fabricaeao  e
validade impressa  no  r6tulo de forma  legivel.  Produto livre de  insetos, larvas,  parasitos,  mofo, sujidades e quaisquer
outra contaminac5o. 0 produto devefa ser transportado em vei.culo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em
condie6es higienicosanitarias adeqiiadas, livres de insetos, Iarvas e mercadorias que possam vir a gerar contamina¢ao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

29

Oregano -Folhas sis, limpas e secas,
acondicionado em embalagem Polietileno
transpa rente, herm eticamente fechada
contendo 100g, com a denominacao da
especiaria, data de fabrica¢ao e validade
impressa no r6tulo de forma legl`vel.
Produto livre de insetos, larvas, parasitos,
mofo, sujidades e quaisquer outra
contaminaeao. a produto dever5 ser
transpertado em vei'culo apropriado, ao
abrigo de luz solar, umidade, em condj€6es
higienico-sanitarias adequadas, livres de
insetos, larvas e mercadorias que possam
vir a gerar contamina¢ao ao produto.
Validade de no minima 6 meses a partir da
data de entrega.

200,000             Pa cote                   4,15                       830,00

Especificac5o:   Oregano  -   Folhas  sas.   Iimpas   e   secas,   acondicionado   em   embalagem   Polietileno  transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g, com a denomina¢io da especiaria, data de fabricacao e validade impressa no
r6tulo de forma legivel. Produto livre de insetos, Iarvas. parasitos, mofo, sujidades e quaisqueT outra contaminaeao. 0
produto  devefa  ser transportado em  verculo  apropriado,  ao  abrigo  de  luz solar,  umidade,  em  condis6es  higienico-
sanitarias adequadas, Iivres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminacao ao produto. Validade
de no minima 6 meses a partir da data de entrega.

/pray
vepr"       4
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DESCRICAO

Pimenta do reino -mol'da, pura;
cc}ndimento, apresentacao indllstri al,
materia-prima pimenta do reino. aspecto
fl.sico p6, acondicionado em embalagem
Polietileno transparente, hermeticamente
fechada contendo 100g, com a
denomina¢ao da especlaria. data de
fabrica¢5o e validade impressa no r6tulo de
forma legivel. Produto livlre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminaeao. 0 produto
devera ser transportado em vei`culo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade,
em condi¢6es higienico-sanit5rias
adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar
contaminacao ao produto. Validade de no
mi'nimo 6 meses a partir da data de
entrega.

Qro.                 UNO.                v. UNIT (RS)

S00,000 Pacote                  9,90 4.950,00

Especiflca¢ao: Pimenta do reino -mofda, pura; condimento, apresentacao industrial, materia-prima pimenta do reino.
aspecto fisico p6, acondicionado em embalagem  Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denominaeao da especiaria. data de fabrjca¢ao e \ralidade lmpressa no r6tulo de forma legivel. Produto livre de
insetos,  larvas,  parasitos,  mofo,  sujidades  e  quaisquer  outra  contaminaE5o.  0  produto  dever5  ser transportado  em
vei'culo apropriado, ao  abrigo de  luz solar.  umidade, em  condic6es higienico-sanitarias adequadas, Iivres de  insetos,
larvas e mercadorias que possam vl.r a gerar contaminaeao ao produto, \falidade de no minimo 6 meses a partir da data
de entrega.

31

Polpa de fruta abacaxi -Produto nao
fermentado, nao diluido, obtido de frutos
polposos com teor mrnimo de s6Iidos
totais, proveniente da parte comestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecjonada, isenta de
contaminaE5o Embalagem primaria: saco
de polietileno, at6xico, Iacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricac5o, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislacao vigente. Registro
no MAPA

500,000        Qu i log ra rna              13,70 6.850,00

Especifica¢ao:  Polpa  de  fruta  abacaxi  -  Produto  n5o fermentado,  nao  dilufdo.  obtido  de  frutos  polposos  com  teor
minima de s6lidos totais, pToveniente da parte comestfvel do fruto. Obtida de frutas frescas, s5s e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contamina¢ao Embalagem primaria: saco de polietileno, at6xico, Iacrado, resistente, deve canter
1000g  do  produto.  Constar  data  de fabricacao.  prazo de validade  de  no  minimo  6  meses. Produto devefa  estar  de
acordo com a legislagao vigente. Registro no MAPA

32

Polpa de fruta acerola -Produto n5o
fermentado, n5o dilui'do, obtido de frutos
polposos com teor ml'nimo de s6lidos
totais, proveniente da parte comestrvel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecionada. isenta de
contaminaE5o Embalagem prim5ria: saco
de polietileno, at6xico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricae5o, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legisla€ao vigente. Registro
ro MAPA

500,COO         Qu i logra in a               1458 7290.00

Especifica¢ao:  Polpa  de  fruta  acerola  -  Produto  nao  fermentado,  nao  dilui.do,  obtido  de  frutos  polposos  com  teor
minima de s6lidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada. isenta de contamina€5o Embalagem primaria: saco de polietileno, at6xico, lacrado, resistente, deve conter
1000g  do  produto.  Constar  data  de fabrica€ao,  prazo  de validade  de  no  minima  6 meses. Produto dever5  estar  de
acordo com a legislaqao vigente. Registro no MAPA
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Polpa de fruta caja - Produto nao
fermentado, nao diluido, obtido de frutos
polposos com teor minima de s6lidos
totais, proveniente da parte comestfvel do
fruto. obtida de frutas frescas. sas e
maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contamina€ao Embalagem primaria: saco
de polietileno, at6xico, lacrado, resistente,
deve conter locog do produto. Constar
data de fabricacao, prazo de vaLidade de no
mi'nimo 6 meses. Produto devera e5tar de
acordo com a legislacao vigente. f]egistro
no MAPA

Qro.                UND.                v. UNIT (es)

SOO,000         Qu il og ra in a                15,19                       7595,00

®

®

Especificacao: Polpa de fruta caja - Produto nao fermentado, n5o diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo
de  s6lidos  totais,  proveniente  da  parte  comestivel  do  fruto.  Obtida  de  frutas  frescas,  sas  e  maduras.  Congelada,
selecionada, isenta de contamina¢5o Embalagem primaria: saco de polietileno, at6xico, lacrado, resistente, deve conter
1000g  do  produto. Constar  data  de  fabricacao,  prazo de \ralidade  de  no  mfnimo  6  meses. Produto  devefa  estar de
acordo com a legislaeao vigente. F2egistro no MAPA

34

Polpa de fruta goiaba - Produto n5o
fermentado, n5o dilui'do, obtido de frutos
polposos com teor mi'nimo de s6lidos
totals, proveniente da parte comestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, s5s e
maduras. Congelada, selecionada. !senta de
contaminacao Embalagem primaria: saco
de polietileno, at6xico, lacrado, resistente,
deve canter 1000g do produto. Constar
data de fabricacao, prazo de validade de no
minima 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legisla?5o vigente. Registro
no MAPA

500,000        Qu i log ra in a              13,90                     6.950,00

Especificae5o:  Polpa  de  fruta  goiaba  -  Prodiito  nao  fermentado,  n5o  diluido,  obtido  de  frutos  polposos  com  tear
mfnimo de s6Iidos totais, pToveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminacao Embalagem primaria: saco de polietileno, at6xico. Iacrado, resistente, deve conter
1000g  do  produto.  Constar  data  de fabrica€ao,  prazo  de validade  de  no  minimo  6  meses. Produto devefa  estar  de
acordo com a legislacao vigente. Registro no MAPA.

35

Polpa de fruta manga - Produto n5o
fermentado, nao djlul'do, obtido de frutos
polposos com teor minimo de s6lidos
totais, proveniente da parte comestl'vel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminacao Embalagem primaria: saco
de polietileno, at6xico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricae5o, prazo de validade de no
minima 6 meses. Produto dever5 estar de
acordo com a legisla¢ao vigente. Registro
no MAPA

500,000        Qu i log ra in a               13,65                      6.825,00

Especificacao:  Polpa  de fruta  manga  -  Produto  nao  fermentado,  nao  dilui'do,  obtido  de  frutos  polposos  com  tear
minima de s6lidos totais, proveniente da parte comesti'vel do fruto. Obtida de friitas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contamina¢ao Embalagem prim5ria: saco de polietileno, at6xico, lacrado, resistente, deve conter
1000g  do  produto.  Constar  data  de fabricacao,  prazo de validade  de no  minimo  6  meses. Produto  deverzi  estar de
acordo com a legisla¢ao vigente. F}egistro no MAPA
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DESCRICAO

Bolo Simples Confeccionado De Forma
Artesanal -Bolo do tipo fofo nos sabores
simples, mesclado, chocolate e laranja.
Confeccjonados com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido f6lico,
aeticar, ovos. 6Ieo ou margarina. Ieite. sal,
fermento. sem conservantes, corantes ou
quaisquer outros aditivos qurmicos. Peso
unit5rio a partir de 1.000g. Sendo
acondicjonado e entregue em prates de
isopor ou papelao pr6prio para bolo. Dever5
ser produzido e transportado em condi¢6es
de higiene de acordo com as normas
brasileiras de boas praticas de manipillacao
de alimentos. Bolo confeccionado no dia ou
no m5ximo no dla anterior. Prazo validade
de 10 horas a partir da entrega.

Qro.                 UNO.                v. UNIT (RS)        v.

3500,000          U n ida d e                 16,20 56.700.00

Especlfica¢ao:  Bolo  Simples Confeccionado  De  Forma  Artesanal - Bolo do tipo fofo  nos sabores simples,  mesclado,
chocolate e larani-a. Confeccionados com farinha de trigo enriquecida com ferro e 5cido f6lico, acdcar, ovos, 6leo ou
margarina, Ieite, sal. fermento, sem conservantes, corantes ou quaisquer outros aditivos qurmicos. Peso unitario a partir
de 1.000g. Sendo acondicionado e entregue em pratos de isopor ou papelao pr6prio pare bolo. Devefa ser produzido e
transportado  em  condi¢6es  de  higiene  de  acordo  com  as  normas  brasileiras  de  boas  praticas de  manipula¢ao  de
alimentos. Bolo confeccionado no dia ou no m5ximo no dia anterior. Prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

37

®

Pao massa tina -Tipo hambtlrguer ou hot
dog, composto de farinha de tri_go
enriquecida com ferro e acido f6lico, agua.
fermento biol6gjco, leite integral ou seu
equivalente, sal. a€t]car e manteiga ou
gordura, podendo canter outros
ingredientes que o caracterize, desde que
permitidos pela legisla¢ao. fntegro e de
6tima qualidade. Aparencia: massa bern
assada, sem recheio e sem cobertura. Cor,
sabor e cheiros pr6prios. Dever5o ser
acondicionados em pacotes de 500g com
10 unidades de 50g cada, em saco de
polipropileno at6xico, lacrado, resistente e
transparente, de forma a manter a
integridade do produto. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identificaeao, procedencia, informae6es
nutricioTiais, data de fabrica¢ao e data de
validade e quantidade do produto,
conforme legislaeao. com o prazo validade
de 10 horas a partir da entrega.

4.600,COO Pacote                    10,75 49.450,00

Especifica¢5o: Pao massa fina -Tipo hambdrguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido f6lico, 5gua, fermento biol6gico, leite integral ou seu equivalente, sal, acacar e manteiga ou gordura, podendo
conter  outros  ingredientes que  o  caracterize,  desde  que  permitidos  pela  legisla¢ao.  fntegro  e  de  6tima  qualidade.
Aparencia: massa bern assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros pr6prios. Devefao ser acondicionados
em pacotes de 500g com 10 unidades de 50g cada, em saco de polipropileno atoxico, lacrado, resistente e transparente,
de forma a manter a  integridade do produto. A embalagem devefa  conter externamente os dados de identifica€5o,
procedencia,  informac6es  nutricionais,  data  de  fabrica€5o  e  data  de validade  e  quantidade  do  produto,  conforme
legislacao, com o prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

ts
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DESCR[CAO

Bebida lactea fermentada com polpa de
fruta -Saber cle salada de fruta, morango e
banana com ma¢a. Sendo os primeiros
ingredientes Soro de leite pasteurjzado
e/ou soro de leite reconstiturdo e leite
pasteurizado integral e/ou leite integral
reconstituido. Conservado entre 1°C a lo°C,
validade minima de 30 dias a contar da
data da fabricacao. Embalagem de
polietjleno original de fabricaT at6xico,
lacrado, resistente, contendo looog do
produto e com identlfica¢ao do produto,
dos ingredientes, informa€6es nutricionais,
marca do fabricante e informac6es do
mesmo. prazo de validade, peso I/quido e
rotulagem de acordo com a legislaeao.
Produto devera estar de acordo com a
legislac5o vigente. Registro no MAPA

Qm).                 UNO.                v. uNrT (RS)

7.000,000 Pa cote                  9,40 65.BOO,00

Especifica¢ao: Bebida 15ctea fermentada com polpa de fruta - Sabor de salada de fruta, morango e banana com macs.
Sendo os primeiros ingredlentes Soro de leite pasteurizado efou soro de leite reconstituido e leite pasteurizado integral
e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da fabricacao.
Embalagem   de   polietileno  original   de  fabrica.  at6xico,  lacrado,   resistente,  contendo  1000g  do   produto  e  com
identificag§o do produto, dos ingredientes, informa¢6es nutricionais,  marca  do fabricante e informa¢6es do mesmo,
prazo  de validade,  peso  li.quido  e  rotulagem  de  acordo  com  a  legislacao.  Prodiito  devefa  estar  de  acordo  com  a
legisla¢ao vigente. Registro no MAPA.

®
39

Ab6bora caboclo -1. DESCRICAO DO
PPODUTO: Ab6bora Caboclo 2.
CARACTERrsTICAS GERAIS . Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar colora¢ao e tamanhos
uniformes. . Procedentes de vegetais
genulnos e saos. . Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, car e sabor
pr6prios da varjedade e especie. . Nao
estarem danificados por qualciuer lesao de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualjdade do produto e colocar em risco a
sat] de do consumidoT. 3.froTULAGEtwl:
Produto a granel. 4.EMBAIACEM: Produto
acondicionado em caixas. higienizadas, de
PVC frestadas. 5AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempre que os tecnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avalia¢ao compreendera a inspe¢5o das
caracteJ./sticas g erajs do produto (d escritas
acima) e outras caracterTsticas poder5o ser
avaliadas por meio de exame visual,
medie6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com
peso medio I,0 a 3,0 kg a unidade.

3.000,000      Quilograma               5,43
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Especifica¢ao: Ab6bora caboclo -1. DESCRICAO DO PRODUTO: Ab6bora Caboclo 2. CARACTERfsTICAS GE
ssr twrmes de primeira, de boa qualidade, silficl.entemente desenvoMdos. DEvem apresentar coloraeao e

OTAL (RS)

uniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genufnos  e  s5os.  .  Apresentados  para  consumo  em  perfeito  e
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados par
de  origem  fislca   ou   mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .   lsento  de  materia  terrosa   e  sujidades  que
comprometer a  qualidade do produto e colocar em  risco a sallde do consumidor. 3.ROTULAGEM:  Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondlcionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIA¢AO DA QUALIDADE: Sera
efetuada  par  ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  t6cnicos  responsaveis  julgarem   necess6rio.  Essa  Avaliaeao
compreendefa a inspecao das caracteri'sticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracterfsticas poder5o ser
avaliadas par meio de exame visual, medj€6es simples e propTjedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso
m6dio 1,0 a 3,0 kg a unidade.

40

®

Alface crespa/lisa/hidrop6nica -
1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface
crespa/lisa/hidrop6nica
2.CARACTERISTICAS GERAIS . Deve ser
hortali¢a de primeira, de boa qualidade,
sem defeitos serios, apresentando
tamanho, col e conformasao uniformes,
devendo ser bern desenvolvidas e maduras.
• Procedentes de vegetais genuinos e saos. .
A alface deve ser colhida antes do infcio do
pendoamento. . Terem atingido o grau
adequado de maturaE5o tal que lhes
permita suportar a manipillacao, transporte
e conserva¢ao em condi¢6es adequadas de
consume. - lsento de mat6ria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
sat]de do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALACEM: Produto
acondicionado em caixas. higienizadas. de
PVC frestadas. SAVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avalia€ao da qualidade do
produto sera efetuada por ocasi5o da
entrega e sempre que os tecnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacao compreendera a inspe€ao das
caracter/sticas gerais do produto (descritas
acjma) e outras caracterfsticas poder5o ser
avaliadas por meio de exame visual,
medic6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO lvlEDIO: Alface com peso
m6dio de 200g o p6.

1500,000 MACO                     830 12.450,00

Especifica¢ao:    Alface    crespa/lisathidrop6nica    -    1.DESCRICAO    D0     PRODUTO:    Alface    crespaAisathidrop6nica
2.CAFIACTERfsTICAS  GERAIS  .  Deve  ser  hortali€a  de  primeira,  de  boa  qualidade,  sem  defeitos  s6rios,  apresentando
tamanho,  cor  e  conforma€ao  uniformes,  devendo  ser  bern  desenvolvidas  e  maduras.  .  Procedentes  de  vegetais
genui`nos e saos. . A alface deve ser colhida antes do infcio do pendoamento. . Terem  atingido o grau adequado de
matura¢ao  tal  que  lhes  permita  suportar  a  manipulacao,  transporte  e  conservacao  em  condi¢6es  adequadas  de
consumo. . lsento de mat6rja terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a
sa\1de   do   consumidor.   3.ROTUIAGEM:   Produto   a   gianeJ.   4.EMEIALIACEM:   Produto   acondicjonado   em   cajxas.
hlgienizada5, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliaeao da qualidade do produto sera efetuada por
ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  tecnicos  responsaveis julgarem  necessario.  Essa  Avaliacao  compreender5  a
inspeeao das caracteri'sticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracterfsticas podefao ssr avaliadas por meio
de exame visual, medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso medio de 200g o p6.
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DESCRgivo

Alho extra -I.DESCRl€AO DO PRODUTO
Alho extra 2.CARACTERfs"CAS Butbo de
primeira, tlpo extra, de boa qualidade,
suficientemente desenvoividos. Devem
apresentar colora9ao e tamanhos
uniformes. Apresentados para consumo
em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e
especie. Nao estarem danificados por
quaJquer Jesao de orjgem fisjca ou
mecanica que afete sua aparencia. Isento
de materia terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a saL]de do consumidor.
Produto nao devera apresentar problemas
com colora¢ao nao caracterfstlca, estar
machucado, perfurado, multo maduro e
nem muito verde, devendo estar intacto.
Alho em cabeea grande, livre de impurezas.
3.ROTUIACEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas de papelao com loKg cada.
5AVALIAq40 DA QUALIDADE: Sera
efetuada par ocasiao da entrega e sempre
que os tecnicos respons6veisjiilgarem
necess5rio. Essa Avaliaeao compreendera a
inspe€ao das caracterrsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracterl'sticas poderao ser avaliadas par
meio de exame visual, medi¢6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
tamanho mfnimo N° 5.

1.000,000       Quilograma              2628                   26.280,00

Especificae5o: Alho extra -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTEF}fsTICAS  Bulbo de primeira, tipo extra,
de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloraeao e tamanhos uniformes. Apresentados
para  consumo em  perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor  pr6prios da variedade e especie. Nao
estarem  danificados  par  qualquer  lesao  de  origem  fistca  ou  mecf nica  que  afete  sua  aparencia.  Isento  de  mat6ria
terrosa  e suj.idades que  possam  comprometer  a  qualidade do  produto e colocar em  risco a  sadde do  consumidor.
Produto  n5o  dever5  apresentar  problemas  com  colora¢ao  nao  caracterfstica,  estar  machucado,  perfurado,  muito
maduro e nem muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabeca grande, livre de impurezas. 3.F}OTULACEM: Produto
a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papelao com loKg cada. 5AVALIACAO DA QUALIDADE:
Sera  efetuada  par  ocasjao  da  entrega  e  sempre  que  os tecnicos  responsaveis julgarem  necessario.  Essa  Avalia¢ao
compreendefa a inspecao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteri'sticas poderao ser
avaliadas par meio de exame visual, medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho minimo N°
5.
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DESCRICAO

Banana prata: 1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Banana prata la 2.CARACTERFS"CAS
GERAIS . Deve ser friJta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos serios,
apresentando tamanho, car e conforma¢5o
uniformes, devendo ser bern desenvolvidas
e maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. . Procedentes de vegetais genuinos e
s5os. . Frescas. . Terem atjngido o graii
adequado de maturaeao tal que lhes
permita suportar a manlpula¢ao, transporte
e conserva¢ao em condi€6es adequadas de
consumo. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
sadde do consumidor. 3.f20TULAGEM:
Produto a granel. 4.ElvlBALAGEM: Produto
acondjcionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempre que os t6cnicos
respons6veis julgarem necessario. Essa
Avaliaeao compreendera a inspecao das
caracteristicas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracterl'sticas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medic6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana
prata com peso m6dio de 80 g.

QrD,               UND               v. uNrr (eel

4.500,coo             Duzia                     7,03                     31.635,cO

Especificacao: Banana prata: 1.DESCF}ICAO DO PRODUTO: Banana prata la 2.CARACTEf}l'STICAS GERAIS .  Dove ser fruta
de primeira, de boa qilalidade, sem defeitos serios. apresentando tamanho, car e conforma¢ao uniformes, devendo ser
bern desenvoividas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genuinos e saos. . Frescas. .
Terem atingido o grau adequado de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulaeao, transporte e conserva¢ao
em condi¢6es adequadas de consilmo. . lsento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do  produto  e  colocar  em  risco  a  sat]de  do  consumidor.  3.I]OTUIAGEM:  Produto  a  granel.  4.EMBAIAGEM:  Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  tecnjcos  responsaveis ju[garem  necess5rio.  Essa  Avaliac5o  compreendera  a
inspesao das caracterrsticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracterrsticas poderao ser avaliadas por meio
de exame visual, medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana prata com peso medio de
809.

ap
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DESCRIcto

Batata dare -1.DEScl]lcAO DO PRODUTO:
Batata doce roxa 2.CAf}ACTEf}fsTICAS
GERAIS . Deve ser legumes de primeira, de
boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
colora€ao e tamanhos uniformes. .
Procedentes de vegetais genuinos e saos. .
Apresentados para consumo em perfeito
estado de desenvolvimento do aroma, cor e
sabor pr6prias da variedade e especje. . Nao
estarem danificados por qualquer lesao de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
satlde do consumidor. 3.F!OTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALACEM: Produto
acondicionado em caixas com 25 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliacao
da qualidade do produto sera efetuada por
ocasiao da entrega e sempre que os
t6cnicos respons6veis j.ulgarem necessario.
Essa Avalia¢ao compreendera a inspec5o
das caracterrsticas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteri'sticas
podefao ser avanadas por meio de exame
visual, medic6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO M EDIO: Produto com
peso medio de loo a 150 g.

Qro.               uN D. V. UNIT (RS)         V. Il

2.000,000       Quilograma                9,14 18.280,00

Especifica¢5o:  Batata  doce - 1.DESCRICAO  DO  PRODUTO:  Batata  doce  roxa  2.CARACTERrsTICAS  GERAIS  .  Deve  ser
legumes  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvolvidos.  De\/em  apresentar  colora¢5o  e  tamanhos
iiniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genui'nos  e  saos.  .  Apresentados  para  consumo  em   perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e especie. . N§o estarem danificados por qualquer lesao
de  origem  frsica  ou   mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .  lsento  de  materia  terrosa  e  sujidades  que  possam
comprometer a  qualidade do produto e colocar em  risco a saode do consumidor. 3.ROTULAGEM:  Produto a granel.
4.EMBALAGEM:  Produto  acondicionado  em  caixas  com  25  kg,   higienizadas,  de  PVC  frestadas.  5.AVALIACAO   DA
QUALIDADE: A Avalia¢ao da  qualidade do  produto sera efetuada  par ocasiao da  entrega  e sempre que os t6cnicos
respons5veis julgarem  necess5rio.  Essa  Avaliacao  compreendera  a  inspe¢5o  das  caracterfsticas  gerais  do  produto
(descritas  acima)  e  outras  caracteri'sticas  poderao  ser  avaliadas  por  meio  de  exame  visual,  medic6es  simples  e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso m6dio de loo a 150 g.

`-=-.f`r.
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DEscRie^O

Batata inglesa lisa -1.DESCRICAO DO
PRODUTO. Batata inglesa +isa
2.CARACTEF}lsTICAS GEPAIS . Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloracao e tamanhos
uniformes. . Procedentes de vegetais
genuinos e saos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e saber
pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao
estarem danificados por qualquer lesao de
origem fi'sica ou mecsnica que afete sl]a
aparencia. . Isento de mat6ria terrose e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
sadde do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMEIALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 50 kg.
5AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasjao da entrega e sempre
que os tecnicos respons5veis julgarem
necess6rio. Essa Avalia¢ao compreendera a
inspe§ao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracterl'sticas poderao ser avaliadas par
meio de exame visual, medie6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso m6dio de 80 a 120 g.

QTD. UND.                 v. uNrT (RS)        v. T !faca=

2.000,000       Quilograma                8.S9                      17.leo,00

Especificac5o:  Batata  inglesa lisa -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Batata  inglesa  lisa 2.CARACTERisTICAS GERAIS . Deve
ser legilmes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloracao e tamanhos
uniformes.  .  Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para  consi.mo  em  perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prios da \/ariedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao
de  origem  fi'sica  ou   mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .   lsento  de   materia  terrosa   e  sujidades  que  possam
comprometer a  qualidade do produto e colocar em  risco a saade do consumjdor. 3.ROTULAGEM:  Produto a  granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada par ocasiao
da entrega e sempre que os tecnicos responsaveis julgarem necess5rio. Essa Avalia¢5o compreender5 a inspecao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracterfsticas podefao ser avaliadas por meio de exame
visual, medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PEsO MEDIO: Prodiito com peso media de 80 a 120 g.
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DESCF2lc^O

Beterraba extra -1.DESCRICAO DO
PRODUTQ Betert-aba extra
2.CARACTEpfsTICAS GERAIS . Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficlentemente desenvolvidos. Devem
apresentar colora¢ao e tamanhos
uniformes. . Procedentes de vegetais
genui'nos e saos. . Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvoJvimento do aroma, car e sabor
pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao
estarem danificados por qualquer lesao de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saL]de do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produito a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasi5o da entrega e sempre
qiie os tecnicos responsaveis julgarem
necess6rio. Essa Avalia¢ao compreendera a
inspecao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracterl'sticas poder5o ser avaliadas por
meio de exame visual, mecJic6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso m6dio de 100g

Qro.                UND.                v. uNrr (RS)

2.000,000       Quilograma                7,80                      15.GOO,00

Especificac5o:  Beterraba  extra - 1.DESCFuCAO  DO PRODUTO:  Beterraba  extra 2.CARACTERfsTICAS CERAIS .  Deve ser
legumes  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  colora¢ao  e tamanhos
uniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para  consumo  em   perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, car e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . N5o e5tarem danificados por qualquer lesao
de  origem  fisica  ou   mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .  Isento  de  materia  terrosa   e  sujidades  que  possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em  risco a satide do consumidor. 3.130TUIACEM:  Produto a  granel.
4.EMBALACEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada par ocasi5o
da entrega e sempre que os tecnicos responsaveis julgarem necess5rio. Essa Avalia¢ao compreender5 a inspe¢ao das
caracterfsticas gerais do produto (descritas acima)  e outras caracterrsticas poderao ser avaliadas por meio de exame
visual, medi¢6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso m6dio de 100g
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DESCRICAO

Cebola pera -1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Cebola pera 2.CARACTEftlsTtcAS GERArs .
Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvoMdos.
Devem apresentar coloraeao e tamanhos
uniformes. . Procedentes de vegetais
genul'nos e saos. . Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
pr6prios da variedade e especje. . N§o
estarem danificados por qualquer lesao de
orjgem ffsica ou mecanica que afete sua
aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
sai]de do consumidor. 3.F!OTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg.
5AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasiao da entrega e sempre
que os tecnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliag5o compreender5 a
inspeeao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracterfstlcas poderao ser avaljadas por
meio de exame visual, medi¢6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso m6dio de 80 g.

Qro.                 UND.                v. UNIT iRS)        v. T

2.500,COO       Quilograma                 9,66                      24.150.00

Especlfica¢ao: Cebola pera -1.DESCRl¢AO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERrsTICAS GERAIS . Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloracao e tamanhos uniformes. .
Procedentes de vegetais genui`nos e saos. . Apresentados para con5umo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, car e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fi.sica ou
mecanica que afete sua aparencia. . Isento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto  e  colocar  em   risco  a  satlde  do  consumidor.  3.ROTULACEM:   Produto  a  granel.  4.EMBALACEM:   Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5AVALIA€AO DA QUALIDADE: Sera efetuada par ocasiao da entrega e sempre que
os tecnicos responsaveis julgarem  necessario,  Essa Avalia¢5o compreendefa a  inspecao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterl'sticas poder5o ser avaliadas por meio de exame visual, medic6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso m6djo de 80 g.

``i-5kl`````
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DESCRlco

Cenoura -l.DESCF}I€AO DO PRODUTO:
Cen ou ra extra 2.CAfIACTERfs"CAS GERAts
• Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos.
Devem apresentar coloracao e tamanhos
uniformes. . Procedentes de vegetais
geniifnos e saos. . Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma. car e sabor
pr6prios da varjedade e esp6cje. - Nao
estarem danificados por qualquer les5o de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
sadde do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasiao da entrega e sempre
que os tecnicos responsaveisjulgarem
necess5rio. Essa Avaliac5o compreender6 a
inspe¢ao das caracterrsticas gerais do`
produto (descr.rt.as acima) e outras
caracterfstlcas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual, medie6es simples e
propriedades sensorials. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso m6dio de loo g.

Qro.                 UND.                v. UNIT (es)

2.500,000       Quilograma                11.05                     27.625,00

Especifica¢ao: Cenoura -l.DESCPICAO DO PF}ODUTO: Cenoura extra 2.CARACTEpfsTICAS GERAIS . Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvjdos. Devem apresentar colora¢ao e tamanhos uniformes. .
Procedentes de vegetais genuinos e saos. . Apresentados para consilmo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fl.sica ou
mecanica que afete sua aparencia. . lsento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto  e  colocar  em   risco  a  sadde  do  consumidor.  3.F}OTULAGEM:   Produto  a  gJanel.  4.EMBALACEM:   Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasi5o da entrega e sempre que
os t6cnicos responsaveis ju[garem  necess5rio.  Essa Avalia¢5o compreendefa a  inspe€ao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterfsticas poder5o ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso m6dlo de loo g.
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DESCFucto

Cheiro verde -1.DESCPICAO DO PRODUTO:
Ccentro e Cebolinha 2.CARACTEpfsTICAS
GERAIS . Deve ser verduras de prjmeira, de
boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloracao e tamanhos uniformes. . Serem
frescas, folhas verdes. . Sem Tra¢os de
descolora¢ao das folhas. . Nao estarem
danificados por qualquer lesao de origem
f&ca ou mecanica que afcte sua aparfencia.
• lsenta de umidade externa (aspecto
gosmento). . lsento de mat6ria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
sadde do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM:
Embalados em sacos de polietileno e
transportados em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas contendo 10 kg.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: sera
efetuada por ocasiao da entrega e sempre
que os tecnjcos respons5veis julgarem
necessario. Essa Avalia¢ao compreendera a
inspe€ao das caracteri.sticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteri'sticas poder5o ser avaliadas por
meio de exame v-isual, medic6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Maeo contendo urn coentro e uma
cebolinha. Produto com peso m6dio de loo
9.

Qro.                 UND.                v. UNIT (rty

300,000        Qu i log ra rna              18,46 5538,00

Especificac5o: Cheiro verde -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERrsTICAS GERAIS . Deve ser
verduras  de  primeira,  de  boa  qiialidade,  suficientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  coloracao  e  tamanhos
uniformes.  .  Serem  frescas,  folhas verdes.  .  Sem  Tra¢os de  descolora¢ao das folhas.  .  Nao estarem  danificados  por
qualquer les5o de origem ffsica ou mecanica que afete sue aparencia. . lsenta de umidade externa (aspecto gosmento).
• lsento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saL]de do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas,  higienizadas,  de  PVC  frestadas  contendo 10  kg.  5AVALIA¢AO  DA QUALIDADE:  sefa  efetuada  por  ocasi5o  da
entrega  e sempre  qije  os tecnicos  respons6veis julgarem  necessario.  Essa  Avaliacao compreendefa  a  inspe¢ao das
caracterl'sticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracterl'sticas poder5o ser avaliadas por meio de exame
visual,  medi€6es  simples  e  propriedades  sensoriais.  6.PESO  MEDIO:  Maco  contendo  urn  coentro  e  uma  cebolinha.
Produto com peso medio de loo g.

ly
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DESCRICAO

Chuchu -1.DESCRICAO D0 PRODUTO:
Ctiuchu 2.CARACTEpfsTICAS GERAIS . Deve
ser legumes de prjmeira, de boa qualidade.
suficientemente desenvolvidos. Deve in
apresentar coloracao e tamanhos
uniformes. . Procedentes de vegetais
genuinos e saos. . Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
pr6prios da vaTiedade e especje. . N5o
estarem danificados por qualquer lesao de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparencia. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a

Qro.                 UND.                 v. UNIT (RS)

qualidade do produto e colocar em risco a          2.000,000       Quilograma               6,74                    13.480,00
saode do consumidor. 3.ROTULAGElvl:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 22 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasi5o da entrega e sempre
que os t6cnicos responsaveis I.ulgarem
necessario. Essa Avalia¢5o compreendera a
inspecao das caracteri'sticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracterl'sticas poderao ser avaliadas por
melo de exame visual, medi¢6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Cada chuchu peso medio de 150 g.

Especifica9ao:  Chuchu  - 1.DESCRICAO  DO  PRODUTO:  Chuchu  2.CAFIACTERI'STICAS  GERAIS  .  Deve  ser  legumes  de
primeira]  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  coloraeao  e  tamanhos  uniformes.  .
Procedentes de vegetais genul'nos e s5os. . Apresentados pare consumo em perfeito estado de desenvolvimerito do
aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e especie. . Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fl'sica ou
mecanica que afete sua aparencia. . lsento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto  e  colocar  em   risco  a  saade  do  consumidor.  3.ROTULAGEM:   Produto  a  granel.  4.EMBALAGEM:   Produto
acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada par
ocasi5o  da  entrega  e  sempre  que  os  t6cnicos  respons5veis julgarem  necessario,  Essa  Avaliaeao  compreendeT5  a
inspecao das caracterrsticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracter/sticas poderao ser avaliadas por meio
de exame visual, medi€6es simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso media de 150 g.

r`r'aca  S.enador  JEemcl'iul€:i,  TS...`ar.:a,  NE  S,.!'N.  C-eit.a   CEP   €!3475
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DESCRICA0

Laranja pera -1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Latanja pera 2.CARACTERTSTICAS CERAIS .
Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos serios,
apresentando tamanho, car e conforma¢ao
uniformes, devendo ser bern desenvolvidas
e maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. . Procedentes de vegetais genul'nos e
saos. . Frescas. . Terem atingido o grau
adequado de maturagao tat que Jhes
permita suportar a manipula€5o, transporte
e conserva¢ao em condi¢6es adequadas de
consiimo. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saade do consumidor. 3.F!OTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEtvl: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5AVALIA€AO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempre que os tecnicos
respons5veisjulgarem necess5rio. Essa
Avalia¢ao compreender5 a inspe¢ao das
caracterrsticas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteri'sticas poder§o ser
avaliadas par meio de exame visual,
medic6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja tera
peso medio de loo g.

Qro.                 UNO.                v. UNIT iRS)

2.500.000      Quilograma               6,94                    17350,00

Especificaeao: Laranja pera -1.DESCRl¢AO DO PRODUTO. Laranja pera 2.CARACTEF}fsTICAS GERAIS . Deve ser fruta de
primeira, de boa  ciualidade, sem  defeltos s6rios,  apresentando tamanho, cor e conforma¢ao uniformes, devendo ser
bern desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genui'nos e s5os. . Frescas. .
Terem atingido o grau adeciuado de matura¢ao tal que lhes permita suportar a manipulac5o, transporte e conserva¢5o
em condi¢6es adequadas de consumo. . Isento de mat6ria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do  produto  e  colocar  em  risco  a  saade  do  consumidor.  3.POTULACEM:  Produto  a  granel.  4.EMBALAGEM:  Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efctuada par
ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  tecnicos  respons5veis julgarem  necessario.  Essa  Avaliac5o  compreender5  a
inspeeao das caracterrsticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracterrsticas poderao ser avaliadas por meio
de exame visual, medic6es simples e propriedades §ensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja tera peso m6dio de loo g.

V
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DESCRlcto

Maea nacional -1.DESCRICAO DO
froDUTO. MaEa TTacional
2.CARACTERfsTICAS GERAIS . Deve ser
frutas de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar colora¢ao e tamanhos
uniformes. . Procedentes de vegetais
genufnos e saos, . Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, car e sabor
pr6prios da variedade e especie. . Nao
estarem daniflcados por qualquer lesao de
origem fi'sica ou mecanica que afete sua
aparencia, . Terem atingido o grau
adequado de maturac5o tal que lhes
permita suportar a manipula€ao, transporte
e conserva¢ao em condi¢6es adequadas de
consumo. . Isento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do prodilto e colocar em rjsco a
saode do consumidor. 3.F!OTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBAIAGEM: Produto
acondicionado em caixas contendo 18 kg.
higienizadas, de PVC frestadas.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasiao da entrega e sempre
que os techicos responsaveisjulgarem
necess5rio. Essa Avalia¢ao compreendera a
inspe€ao das caracteri'sticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteri'sticas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual. medi¢6es simples e
propriedades sensoriais. 6. PESO MEDIO:
Cada ma¢5 ccim peso medio de 200 g

QTD.                   UND.                  V. UNIT (RS)

2.500,000       Quilograma               16,89                    42.225,00

Especifica¢ao:  Macs  nacional  -  l.DESCRICAO  DO  PRODUTO:  Ma€5  nacional  2.CARACTERisTICAS  GERAIS  .  Deve  ser
frutas  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  colora€ao  e  tamanhos
uniformes.  .   Procedentes  de  vegetais  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para  consumo  em   perfeito  estado  de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor pr6prlos da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados por qualquer les5o
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparencia. . Terem atingido a grau adequado de maturaeao tal que lhes
permita suportar a manipulaeao, transporte e conservacao em condi¢6es adequadas de consumo. . lsento de mat6ria
terrosa  e sujidades que  possam  comprometer  a  qualidade do  produto e colocar  em  risco  a sadde  do consumidor.
3.f}C)TULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em  caixas contendo 18 kg,  higienizadas, de
PVC  frestadas.  5AVALIAC^O  DA  QUALIDADE:  Sera  efetuada  por  ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  t6cnicos
responsaveis julgarem  necess5rio.  Essa  Avalia¢ao  compreendera  a  inspe¢5o  das  caracteri'sticas  gerais  do  produto
(descritas  acima)  e  outras  caracter/sticas  podefao  ser  avaliadas  par  meio  de  exame  visual,  medie6es  simples  e
propriedades sensoriais. 6. PESO MEDIO: Cada macs com peso m6dio de 200 g
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DESCFuCAO

Mamao formosa -1.DESCRICA0 DO
PRODUTO. Mamao forriicisa
2.CARACTER/STICAS GERAIS . Peve ser
fruta de primeira, de boa qualidade, sem
defejtos s6rios, apresentando tamanho, cor
e conforma¢ao uniformes, devendo ser
ben desenvolvidas e maduras. A polpa
deve estar intacta e firme. . Procedentes de
vegetais genuinos e s5os. . Frescas. . Terem
ati.ngido o grau adequado de matura€ao tal
que lhes permita suportar a manipulac5o,
transporte e conserva¢ao em condie6es
adequadas de consumo. . Isento de
materia terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satlde do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBAIAGEM: Prodilto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas
contendo 22 kg. 5AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempre qiie os tecnicos
respons5veisjulgarem necess6rio, Essa
Avaliaeao compreender5 a inspe¢ao das
caracteri.stlcas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteri.sticas poderao ser
avaliadas por me~Io de exame visual,
medi¢6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso medio do
produto de 600 gramas.

Qro.                  UNO.                 v. UNIT (Fzsi

2.500,000       Quilograma                7,S0                     18.750,00

Especifica€ao: Mam5o formosa -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Mamao formosa 2.CARACTERfsTICAS GERAIS . Deve ser
fruta  de  primeira,  de  boa  qualidade,  sem  defeitos  s6rios,  apresentando  tamanho,  cor  e  conforma¢5o  uniformes,
devendo ser hem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genurnos e
saos.  .  Frescas.  .  Terem  atingido  a  grau  adequado  de  matura¢ao  tal  que  lhes  permita  suportar  a  manipula¢5o,
transporte e conservacao em condic6es adequadas de consumo. . Isento de materia terrosa e sujidades que possam
comprometer  a  qualidade do  produto  e colocar em  risco a  sat}de  do consumidor. 3.F!OTULAGEM:  Produto a  granel.
4.EMBALAGEM:  Produto acondicionado em  caixas,  higienizadas, de  PVC frestadas contendo 22  kg.  5AVALIA€AO  DA
QUALIDADE: Serf efetuada por ocasiao da entrega e sempre que os t6cnicos respons5veis julgarem  necessario. Essa
Avalia¢ao  compreender6  a  inspe¢ao das caracteri'sticas gerais  do  produto  (descritas acima)  e outras caracterrsticas
poderao ser avaliadas  par  meio de exame visual,  medic6es simples e  propriedades sensorjais. 6.PESO  MEDIO:  Peso
m6dio do produto de GOO gramas.

p,&~¢:a=T=n.a_a_ar::_ne3::de+:::Pr*_:V::a.:+:I+*QCT]Pry#:a_fl
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DEscRiero

Melaojaponts -1.DESCRICAO DO
PRODUTO. Melao japones
2.CARACTERfsTICAS GERAIS a) Deve ser
fruta de primejra, de boa qualidade, sem
defeitos s6rios, apresentando tamanho, cor
e conforma€ao uniformes, devendo ser
bern desenvolvidas e maduras. A polpa
deve estar intacta e firme. b) Procedentes
de vegetais genui'nos e saos, c) Frescas. d)
Terem atingido a grau adequedo de
maturagao tal que lhes permita siiportar a
manipula¢5o, transporte e conserva¢ao em
condi¢6es adequadas de consumo. e)
Isento de mat6ria terrosa e sujidades que
possam comprometer a qualidade do
produto ecolocar em risco a sadde do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4.ElvlBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas de 22 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasi5o da entrega e sempre
que os t6cnicos respons5veis julgarem
necessario. Essa Avalia€ao compreendera a
inspe€ao das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracterrsticas poderao ser avaTiadas por
meio de exame visual, medie6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Peso medio 7oo g

Qro.                  UND.                v. UNIT (RS)

2.500,000       Quilograma                8,10 20.250,00

®

Especificacao:  Melao japones -1.DESCRl¢AO  DO  PPODUTO:  Melao japones 2.CAF{ACTEpfsTICAS  GERAIS  a)  Deve ser
fruta  de  primeira,  de  boa  qualidade,  sem  defeitos  s6rios,  apresentando  tamanho.  cor  e  conformaEao  uniformes,
devendo ser bern desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genul'nos e
s5os.  c)  Frescas.  d)  Terem  atingido  o  grau  adequado  de  matura¢5o tal  clue  lhes  permjta  suportar  a  manipula¢§o,
transporte e conserva€5o em condie6es adequadas de consumo. e) lsento de mat6ria terrosa e sujidades que possam
comprometer  a  qualidade  do  produto ecolocar em  risco  a  sadde  do consumidor. 3.F}OTULACEM:  Produto  a  granel.
4.EMBALAGEM:   Produto   acondicionado   em   caixas  de  22   kg,   higienizadas,   de   PVC  frestadas.  5AVALIACAO   DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega e sempre que os tecnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacao  compreendefa  a  inspe€5o das  caracter/sticas gerais  do  produto  (descritas  acima)  e outras caracterl.sticas
podefao ser avaliadas  por meio de exame visual,  medi¢6es simples e  propriedades sensoriais. 6.PESO  MEDIO:  Peso
media 7co g

Jqufty
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DESCRICAO

Melancia -1.DESCRICAO DO PPODUTO:
Melancia 2.CARACTERfsTICAS GERAIS Nao
estarem danificados por qualquer les5o de
origem fi'sica ou mecanjca que afete sua
aparencia. . Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade. sem defeitos s6rios,
apresentando tamanho, col e conformaeao
uniformes, devendo ser bern desenvolvidas
e maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. . Procedentes de vegetais genliinos e
saos. . Frescas. . Terem atingido o grau
adequado de maturaeao tal que lhes
permita suportar a manipula€5o, transporte
e conserva¢5o em condi¢6es adequadas de
consumo. . lsento de materia terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saiide do consumidor. 3.F{OTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMEIALAGEM: Produto
acondicionado em cajxas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasi5o da
entrega e sempre que as tecnicos
responsaveis julgarem necess5rio. Essa
Avalia¢ao compreendera a inspe¢ao das
caracteristicas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medie6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre S
a 10 kg a unidade da melancia.

2.500,000       Quilograma                9,14                     22.850.00

®

Especifica¢ao: Melancia -1.DESCRICAO DO PRODUTO:  Melancia 2.CARACTERrsTICAS GERAIS N5o estarem danificados
por  qualquer  lesao  de  origem  frsica  ou  mecanica  que  afete  sua  aparencia.  .  Deve  ser  fruta  de  primeira,  de  boa
qualldade. sem defeitos s6rios, apresentando tamanho, cor e conformacao uniformes. devendo ser bern desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e firme. . Procedentes de vegetais genuinos e s5os. . Frescas. . Terem atingido o
grau adequado de matura¢ao tal que lhes permita suportar a  manipula¢ao. transporte e conservaeao em condi¢6es
adequadas de consumo. . lsento de mat6ria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satlde do consumldor. 3.ROTUIAGEM: Produto a granel. 4.EMBAIAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas. de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasi5o da entrega e sempre
que os tecnicos respons5veis julgarem necessario. Essa Avaliaeao compreender5 a inspecao das caracteri'sticas gerais
do produto (descritas acima) e outras caracterl`sticas poder5o ser avaliadas por meio de exame visual, medie6es simples
e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre 5 a 10 kg a unidade da melancia.
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DEscRlgro

Pimentao extra -1.DESCRIC^O DO
PRODUTG Pimentao extra
2.CARACTERrsTICAS GERAIS a. Deve ser de
primeira, de boa qualidade,
suficientem ente desenvoividos. Devem
apresentar colorac5o e tamanhos
uniformes. b. Procedentes de vegetais
genuinos e s5os. c. Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, col e sabor
pr6prios da variedade e espedie. d. Isento
de materia terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a sadde do consumidor.
3.ROTULACEM: Produto a granel.
4.EMEIALAGEM: Produto acondicionado em
caixas com 12 kg, higienizadas. de PVC
frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avalia¢5o da qualidade do produto sera
efetuada por ocasiao da entrega e sempre
que os t6cnicos respons5veis julgarem
necess6rio. Essa Avaliacao compreendera a
inspe¢5o das caracter/sticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteri'sticas poder5o ser avaliadas por
meio de exame visual, medi¢6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Peso medio de 150 g.

QTD.                 UNO.                v. uNrr {es)

1500,000       Quilograma               9,75

fry"~'.-i,  -` .I ,

14.625,00

Especificag§o:  Pimentao extra -I.DESCRICAO DO  PRODUTO: Pimentao extra 2.CARACTERfsTICAS GERAIS a.  Deve ser
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar colorac5o e tamanhos uniformes. b.
Procedentes de vegetals genufnos e saos. c. Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvoMmento do
aroma, car e sabor pr6prios da variedade e especie. d. Isento de materia terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade  do  produto e  colocar em  risco  a  sadde do  consumidor. 3.ROTULACEM:  Produto a  granel. 4.EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIA€AO DA QUALIDADE: A Avaliacao
da  qualidade  do  produto  sera  efetuada  par  ocasi5o  da  entrega  e  sempre  que  os  tecnicos  respons6veis julgarem
necessario. Essa Avaliacao compreender5 a  inspe¢ao das caracterfsticas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracterl'sticas poder5o ser avaliadas por  meio de  exame visual, medi€6es simples e  propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso media de 150 g.
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DESCRICAO

Repolho hforido -1.DEScpl¢AO DO
PRODUTQ F`epolho iiibride 2.
CAFIACTERrsTICAS G ERAIS . Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar colorae5o e tamanhos
iiniformes. . Procedentes de vegetais
genui`nos e saos. . Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, car e saber
pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao
estarem daniflcados par qualquer les§o de
origem fi'sica ou mecanica que afete sua
aparencia. . lsento de mat6ria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qilalidade do produto e colocar em risco a
sadde do consumidor. 3.ROTutACEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 20 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5AVALIAeAO DA QUALIDADE: A Avalia¢ao
da qualidade do produto sera efetuada por
ocasiso da entrega e sempre que os
tecnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avalia€5o compreendera a inspeeao
das caracterl'sticas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poder5o ser avaliadas por meio de exame
visual, medi¢6es simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: F2epolho peso
medio de 1000 a 2000 g

Qrm.                  UNO.                 v. UNIT (Rsi

1.500,000       Quilograma               10,27                     15.405,00

Especifica¢ao: Repolho hforido -1.DESCQI¢AO DO PRODUTO: Repolho hforido 2. CARACTERfsTICAS GERAIS . Deve ser
legumes  de  primeira,  de  boa  qualidade,  suficientemente  desenvolvidos.  Devem  apresentar  colora¢ao  e  tamanhos
uniformes.  .   Procedentes  de  vegetals  genuinos  e  saos.  .  Apresentados  para  consumo  em  perfeito  estado  de
desenvoivimento do aroma, cor e sabor pr6prios da variedade e esp6cie. . Nao estarem danificados par qualquer lesao
de  origem  frsica  ou   mecanica  que  afete  sua   aparencia.  .  lsento  de  mat6ria  terrosa  e  sujidades  que   possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em  risco a saade do consumidor. 3.f}OTULACEM:  Produto a  granel.
4.EMBALAGEM:  Produto  acondicionado  em  caixas  com  20  kg.  higienizadas,  de  PVC  frestadas.  5AVALIA€AO  DA
QUALIDADE: A Avalia¢ao da qualidade do  produto sera  efetuada  por ocasiao da entrega  e sempre que os t6cnicos
responsaveis julgarem  necessario.  Essa  Avalia¢ao  compreendefa  a  inspe€ao  das  caracteristicas  gerais  do  produto
(descritas  acima)  e  outras  caracterfsticas  podefao  ser  avaliadas  pot  meio  de  exame  visual,  medie6es  simples  e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: F}epolho peso medio de 1000 a 2000 g

Arty
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DESCRIC^O

Tomate longa vida la -1.DESCRICAO DO
PFroDUTCi Tomate tonga vida la
2.CARACTERisTICAS GERAIS . Os tomates
devem apresentar-se inteiros, saos, Iimpos,
com aspecto fresco, isentos de parasjtas
isentos de umidade exteriores anormais e
de odores e sabores estranhos. . lsento de
mat6ria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a sadde do consumidor.
3.ROTUIAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC
frestadas. SAVALIACAO DA QUALI DADE: A
Avaliae5o da qualjdade do produto sera
efetljada por ocasiao da entrega e sempre
que os t6cnicos respons5veis julgarem
neces5ario. Essa Avaliacao compreendera a
inspe€5o das caracterfsticas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracterfsticas poderao ser avaliadas par
meio de exame visual, medic6es simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO M EDIO:
Prodiito com peso medjo de 100g.

QrrD.                  UNO.                  v. UNIT (RS)

1500,000       Quilograma               8,90                    13350,00

Especifica¢5o: Tomate longa vida la -1.DESCRl€AO DO PRODUTO: Tomate longa vida la 2.CARACTERrsTICAS GERAIS .
Os tomates devem apresentar-se inte{ros, s5os, limpos, com aspecto fresco, isento§ de patasitas isentos de umidade
exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. . lsento de mat6ria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto e colocar em risco a sadde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a  granel. 4.EMBALAGEM:
Produto  acondicionado  em  caixas  com  25  kg,  higienizadas,  de  PVC  frestadas.  5AVALIACAO   DA  QUALIDADE:  A
Avaliacao  da  qualidade  do  produto  sera  efetuada  por  ocasiao  da  entrega  e  sempre  que  os  t6cnices  responsaveis
julgarem necessario. Essa Avalia¢ao compreendefa a inspefao das caracterrstjcas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteri~sticas  poder5o ser avaliadas per  meio de exame visual,  medi¢6es simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso medio de 100g.

58

Carne bovina moida congetada -Obtida da
moagem de mt]sculo bovino seguido do
imediato congelamento, de la qualidade.
Isenta de tecidos inferjores como ossos,
cartilagem, gordura parcial. Aspecto nao
pegajoso. Car vermelha com ausencia de
manchas es\/erdeadas, odor fetido,
parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou
substancias e5tranhas que sejam
impr6prias ao consumo e que alterem suas
caracterfsticas natilrais (fi.sica, quimica e
sensorjais). Produto deve possuir no
maximo, 8% de gordura. Deve seguir a
legisla¢ao vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -leo C ao local de
entrega, em verculos fechados com sistema
de refrigerac5o e nas condje6es higienjcos
sanitf rias recomendadas. Na embalagem
devem constar dados de identifica¢ao e
informa¢6es nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem prim5ria a v5cuo:
polietileno at6xico contendo 1 kg do
produto. Embalagem secundaria em caixas
lacradas de lokg.

6.000,000      Quilograma              31,70                  190200,00
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Especifica¢ao:  Carne   bovina   moida   congelada  -  Obtida   da   moagem   de   mdsculo   bovino  segui
congelamento,  de la  qualidade.  Isenta  de tecidos  inferiores  como  cesos, cardlagem,gordura  parcfa
pegajoso. Cor vermelha  com ausencia  de manchas esverdeadas, odor fetido, parasitas e larvas. Isenta

imediato

substancias estranhas que sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracteri'sticas naturais (fl'sica, quimica e
sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Deve seguir a legisla¢ao vigente e chegar congelado em
temperature de -12° C a -leo C ao local de entrega, em veieulos fechados com sistema de refrigerac5o e nas condic6es
higienicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identifica¢ao e informa¢6es niitricionais
do produto, validade mi'nima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM.  Embalagem
primaria a vacua: polietileno at6xico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de lokg.

59

lsca de carne bovina congelada -Isca de
carne bovina, obtida de ac6m, congelada,
de la qualidade, limpa, isenta de tecido
adiposo aparente e tecido conjiintivo de
revestimento, sem osso, cartilagem, sem
sebo. Cor vermelha com ausencia de
manchas es\/erdeadas, odor fetido,
parasitas e larvas. [senta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam
impr6prias ao consumo e que alterem suas
caracterfsticas naturais (f/sica, ciurmica e
sensoriais). Produto dove possuir no
maxima. 8% de gordura. Produto deve
seguir a legislag5o vigente e chegar
congelado em temperatura de -12° C a -|8°
C ao local de entrega, em verculos fechados
com sistema de refrigerapao e nas
condi¢6es higienicos sanitarias
recomendadas. Na embalagem devem
constar dados de identificagao e
informac6es nutricionais do produto,
validade ml'nima de 6 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primaria a v5cuo:
polietileno at6xico contendo 1 kg do
produto. Embalagem secund5ria em caixas
lacradas de lokg.

6.000,000      Quilograma              495S 297300,00

Especificacao: Isca de carne bovina congelada -Isca de carne bovina, obtida de ac6m, congelada, de 1® qualidade, limpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem osso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com ausencia de manchas esverdeadas, odor fetido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracterfsticas naturais (fisica. quimica e sensoriais). Produto deve
possuir no m5ximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislaeao vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a - T8° C  ao local  de  erTtrega,  em verculos fechados com  sistema  de  refrigeraeao  e  nas condje6es higienjcos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificacao e informac6es nutricionais do produto,
validade mi'nima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a v5cuo:
polietileno at6xico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de lokg.
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DEscFucao

Costela Bovina -Costela bovina congelada,
ltmpa, isenta de tecido adiposo aparerrt.e e
tecido conjuntivo de revestimento, sem
osso, cartilagem, sem sebo. Aspecto:
pr6prio da especie, nao amolecida nem
pegajosa. Cor vermelha com ausencia de
manchas esverdeadas ou pardacentas.
Ausencia de odor fetido, parasitas e larvas.
Isenta de aditivos ou substancias estranhas
que sejam impr6prias ao consumo e que
alterem suas caracteri'sticas naturais (fisica,
qurmica e sensoriais). Produto deve possuir
no m5ximo, 8% de gordura. Produto deve
seguir a legislaE5o vigente e chegar
congelado em temperatura de -12° C a -|8°
C ao local de entrega, em vei.culos fechados
com sistema de refrigeraeao e nas
condic6es higienicos sanitarias
recomendadas. Embalagem prim5ria:
polietileno at6xico contendo 1.000g do
produto, contendo identifica¢ao do
produto, marca de fabricante, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de
acordo com as Portarias do Minist6rio da
Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04®6 e N°
145 de 22/04A)8, da l]esolu¢ao da Anvisa N°
105 de 19/05re9, da Lei Municipal/ VIgilancia
Sanitaria N° 5504/99 e Resolueao RDC 13 de
02/OIA2001. Deve constar o nomero de
inscri¢ao do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade
mfnima de 6 meses a partir da data da
entrega. N5o serao aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto a
contaminaeao ou deteriorac5o.

Qm.                UND.                v. uNrr (RS)

2.000,000       Quilograma              26.55                    53.loo,00

Especifica¢ao: Costela Bovina -Costela bovina congelada, limpa, isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo
de  revestimento,  sem  osso,  cartilagem,  sem  sebo. Aspecto:  pr6prio  da  esp6cie,  n5o  amolecida  nem  pegajosa,  Cor
vermelha com ausencia de manchas esverdeadas ou pardacentas. Ausencia de odor fetido, parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que sej.am impr6prias ao consumo e qiie alterem suas caracterl'sticas naturais (fisica,
quinica  e sensoriais).  Produto deve possuir  no maxima. 8% de gordura. Produto deve seguir a  legislac5o vigente e
chegar  congelado  em  temperatura  de  -12° C  a - loo  C ao  local  de entrega,  em  vei'culos fechados com  sistema  de
refrigeraeao e nas condi¢6es higienicos sanitarias recomendadas.  Embalagem  primaria: polietileno at6xico contendo
1.000g  do  produto.  contendo  identifica¢ao  do  produto,  marca  de fabricante,  prazo de  validade,  marcas  e  carimbo
oficiais, de acordo com  as  Portarias do  Minist6rio da  Agricultura,  DIPOA N°304 de 22/04A36 e  N° 145 de 22/04fe8. da
Pesolue5o  da  Anvisa  N°  10S  de  19/05/99,  da  Lei  Municipal/ VIgilancia  Sanitaria N°  5S04ro9  e  Resolucao  PDC  13  de
OZ/014001.  Deve constar o ndmero de  inscricao do S.I.Ivl,  S.I.E, S.I.F. \falidade  in(nima  de 6 meses a  partir  da  data da
entrega. N5o serao aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminacao ou deteriorac5o.

6'

Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa
congelado -Sem tempera, congelada.
Aspecto firme, nao amolecjdo e nem
pegajoso. Sem manchas, parasi.tas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao
produto. Chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em vei'culos fechados com sistema
de refrigeracao e nas condic6es higienicos
sanit5rias recomendadas. Na embalagem
devem constar dados de identificaeao e
informac6es nutricionais do produto,
validade ml'nima de 6 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de
polietileno at6xico contendo de 1 kg a 2 kg
do produto. Embalagem secundaria em
caixas lacradas de lokg.

5.000,000       Quilograma               21,82                    109.loo,00
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Especificacao:  Corte  de frango tipo  Coxa  com  sobrecoxa  congelado -Sem  tempero,  congelada. A
amotecjdo e nem  pegajoso, Sem  manchas, parasi.tas ou  quajsquer outros  materiais estranhos ao
congelado em temperature de -12° C a -18° C ao local de entrega, em verculos fechados com sistema de refrige
nas   condic6es   higienicos   sanit5rjas   recomendadas.   Na   embalagem   devem   constar   dados   de   identificacao
informa¢6es nutricionais do produto, validade mfnima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou  SIM.  Embalagem  primaria:  em  sacos  de  polietileno  at6xico  contendo  de  1  kg  a  2  kg  do  produto.  Embalagem
secundaria em caixas lacradas de lokg.

62

Corte de frango tipo peito congelado -Sem
tempero, congelado. Aspecto pr6prio, firme
nao amolecido, e nem pegajoso, cor pr6pria
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
pr6prios, com ausencia de sujjdades,
parasitas, larvas, ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Chegar
congelado em temperatura de -12° C a -18o
C ao local de entrega, em verculos fechados
com slstema de refrigeracao e nas
condi¢6e5t`igienicossanit5rias
recomendadas. Cada peito de frango deve
ser embalado individualmente. Na
embalagem devem constar dados de
identificacao e informac6es nutricionais do
produto, validade mi'nima de 6 meses a
parljr da data da entrega, n° do registro no
SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em
sacos de polietileno at6xico contendo de 1
kg a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de lokg.

10.000,000     Quilograma              25,45                  2S4.500,00

Especificacao: Corte de frango tipo peito congelado -Sem tempero, congelado. Aspecto pr6prio, firme n5o amolecido, e
nem  pegajoso, cor pr6pria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor pr6prios, com ausencia de sujidades, parasitas,
larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -loo C ao
local   de   entrega,   em   vel`culos  fechadce   com   sistema   de   refrigeraeao   e   nas   condic6es   higienicos  sanitarias
recomendadas. Cada  peito de frango deve ser embalado individilalmente.  Na  embalagem  devem constar dados de
identifica¢ao e informa¢6es nutricionais do produto, validade mi'nima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do
regjstro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem prim5ria: em sacos de polietileno at6xico contendo de 1  kg a 2 kg do produto.
Embalagem secund6ria em caixas lacradas de lokg.

ts
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DESCFuC^O

Carne sul'na congelada do tipo bisteca ou
carre -Came sui'na. Bisteca ou carr€.1a
qualidade. Cortada e congelada. Com
aspecto firme, nao amolecido e nem
pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracterrsticos. Sem
manchas. parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Isenta de
aditivos ou substancias estrar`has que
sejam impr6prias ao consume e qLie
alterem suas caracterl`sticas naturais (ffsica,
qu/mica e sensoriais). Produto deve seguir a
legislacao vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em vei'culos fechados com sistema
de refrigera¢ao e nas condic6es higienicos
sanifarias recomendadas. No r6tulo da
embalagem deverao constar dados de
identifica¢5o e informa¢6es nutricionais do
produto, as especifica€6es do produto
conforme a legisla¢ao vigente, informa¢6es
sobre a procedencia do mesmo, data de
fabricacao, prazo de validade, marcas e
carimbo oficiais, de acordo com as
Portarias do Ministerio da Agricultura,
DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resoluc5o da Anvisa N° 105 de
l9/05Aa9, da Lei Municipal/ Vigilancia
Sanitaria N° 5504/99 e Ftesolu€ao PDC 13 de
02/orA001. Deve constar o namero de
inscricao do S.I,M, S.I.E, S.I.F. Validade
minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem prim5ria a v5cuo:
polietileno at6xico contendo 1.000g do
produto. Etidueta especffieando o t`ome do
produto, marca/procedencia (frigorifico),
peso, data que foi processado. Embalagem
secund6ria em caixas lacradas de lokg.
Embalagem fntegra, sem sinais de
rachaduras na superfrcie, sem furos e sem
acdmulo de 6gua. N5o serao aceitas
embalagens defeituosas que exponham a
produto a contamjnacao ou deteriorac§o.
Obs: produto nao dever5 necessitar de
nenhum tipo de limpeza ou pre-preparo.

QTD.                  UND.                 v. uNrr (RS)

3.000.000      Quilograma               2123 63.690,00

Especifica€ao: Carne suina congelada do tipo bisteca ou  carre -Carne suina.  Bisteca ou carre.1a qualidade. Cortada e
congelada.  Com  aspecto  firme,  nao  amolecido  e  hem  pegajoso,  sem  nervos  ou  excesso  de  gordura.  Cor  e  cheiro
caracterfsticos.  Sem  manchas,  parasitas  ou  quaisquer outros  materiais  estranhos  ao  produto.  Isenta  de  aditivos ou
substancias estranhas que sejam impr6prias ao consumo e que alterem suas caracterl'sticas naturais (fisica, quinica e
sensoriais). Produto deve seguir a legislac5o vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a -loo C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeracao e nas condic6es higienicos sanitarias recomendadas. No
r6tulo da embalagem deverao constar dados de identifica¢ao e informa¢6es nutricionais do produto, as especifica¢6es
do produto conforme a legislasao vigente, informac6es sobre a procedencia do mesmo, data de fabricaeao, prazo de
valldade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Minist6rio da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N°  145  de  22/04/98.  da  Resolucao  da  Anvisa  N°  105  de 19/05/99,  da  Lei  Municipal/ VIgilancia  Sanitaria N°  5504/99  e
Resolucao F2DC 13 de 02/01&001. Deve constar a ndmero de inscri¢5o do S.I.M. S,I.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir  da  data  da  entrega.  Embalagem  primaria  a vacua:  polietileno  at6xico  contendo 1.000g  do  produto.  Etiqueta
especificando  o  nome  do  produto,  marcaforocedencia   (frigorifico),  peso,  data  que  foi   processado.   Embalagem
seound5ria em caixas lacradas de lokg. Embalagem integra, sem sjnais de racliaduras na superfi'cie, sem furos e sem
acdmulo  de  5gua.   Nao  serao  aceitas  embalagens  defeituosas  que  exponham   o   produto  a   contaminacao  ou
deteriora¢ao. Obs: produto nao devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pre-preparo.

/unfttr   \or       *
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DEsmacio
Carne sul'na congelada do tipo cox5o mole
-Carne suina de primeira qualidade do tipo
coxao mole. Cortada e congelada. Com
aspecto firme, n5o amolecido e nem
pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracterrsticos. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que
sejam impr6prias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais (fisica,
qui'mica e sensoriais). Produto deve seguir a
legislac5o vigente e chegar congelado em
temperatilra de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeracio e nas condic6es higienicos
sanitarias recomendadas. No r6tulo da
embalagem dever5o constar dados de
identifica¢ao e informac6es nutricionais do
produto, as especificae6es do produto
conforme a legisla¢ao vigente, informac6es
sobre a procedencia do mesmo, data de
fabrica¢5o, prazo de validade, marcas e
carimbo oficiais, de acordo com as
Portarias do Ministerio da Agricultura,
DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolu€ao da Anvisa N° 105 de
19/05/99, da Lei Municipal/ VIgilancia
Sanitaria N° 5504/99 e Resolu¢5o RDC 13 de
02/01#001. Deve constar a ndmero de
inscric5o do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade
mfnima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a v5cuo:
polietileno at6xico contendo 1.000g do
produto. Etiqueta especifieando a nome do
produto, marca/procedencia (frigorjfico),
peso, data que foi processado. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de lokg.
Embalagem /ntegra, sem sinais de
rachadilras na superfroie, sem furos e sem
acdmulo de 5gua. N5o serao aceitas
embalagens defeituosas que exponham o
produto a contamina€£o ou deteriorag5o.
Obs: produto nao devera necessitar de
nenhum tipo de limpeza oil pr6-preparo.

Qro.                 UNO.                v. uNiT (RS)        v.

3.COO,000       Quilograma               35,00 105.000.00

Especificaeao: Carne suiria congelada  do tipo cox5o  mole - Carne sui'na  de primeira  qualidade do tipo cox5o  mole.
Cortada e congelada. Com aspecto firme. n5o amolecido e nem  pegajoso, sem  nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracterrsticos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materials estranhos ao produto. Isenta de aditivos
ou substancias estranhas que sejam impr6prias ao consumo e que alterem sues caracter/sticas naturais (fl'sica, qul'mica
e sensoriais). Produto deve seguir a legjsla¢ao vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a -loo C ao local
de entrega, em vefculos fechados com sistema de refrigera¢ao e nas condic6es higienicos sanitarias recomendadas. No
r6tulo da embalagem devefao constar dados de identificaeao e informa¢6es nutricionais do produto, as especificac6es
do produto conforme a legislac5o vigente, informac6es sobre a procedencia do mesmo, data de fabricacao, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Minist6rio da Agricultura, DIPOA NC'304 de 22/04/96 e
N°  145  de  22/04/98,  da  Resolucao  da  Anvisa  N°  10S  de  19/05/99,  da  Lei  Municipal/ Vigilancia  Sanitaria N°  5504/99  e
Resolueao f}DC 13 de 02/01faoor. Deve constar o nilmero de inscrieao do S.I.M, S.I.E. S.I.F. Validade mrnima de 6 meses a
partjr  da  data  da  entrega.  Embalagem  primaria  a  vacuo:  polietileno  at6xico  contendo 1.000g  do  produto.  Etiqueta
especificando  o  nome  do  produto,  marca/procedencia   (frigorifico),  peso,  data  que  foi   processado.   Embalagem
secund5ria em caixas lacradas de lokg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superffcie, sem furos e gem
acdmulo  de  agua.   N5o  ser5o   aceitas  embalagens  defeituosas  que  exponham   o   produto  a   contaminacao  ou
deteriorac5o. Obs: produto nao devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pre-preparo.
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Lingui¢a calabresa -Lingui€a tipo
calabresa, defumada, de came suina puta e
limpa, de primeira qualidade, adicionada
de toucinhos e condimentos natiirais,
submetida ao processo de cilra. Com
aspecto normal, firme, sem umidade, n5o
pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e
larvas, Embalada em saco de polietileno de
baixa densidade, a vacuo em saco plastico
transparente e at6xico, limpQ nao violado,
resistente, que garanta a integridade do
produto ate o momento do consumo,
contendo 2.000g. Mantida em temperatura
e refrigera¢ao adequada. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identifica¢ao, procedencias, informae6es
nutricionais, ndmero de late, data de
validade, peso do produto, ndmero do
registro do minist6rio da agricultura
SIF/DIPOA (departamento inspeeao de
produtos de origem animal) e carimbo de
inspecao do SIF.

QITD.                    UND.                   V. UNIT |RS}

2.000,000       Quilograma               23,12 46.240,00

Especifica9ao:  LinguiEa  calabresa  -  Lingui¢a  tipo  calabresa,  defumada,  de  carne  sui'na  pure  e  limpa,  de  primeira
qualidade, adicionada  de toucinhos e condimentos  naturais, submetida  ao  processo de  cura. Com  aspecto normal,
firme, sem umidade. nao pegajosa, isenta de suj.idades, parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacua em saco pJastico transparente e at6xico, limpo, n5o violado, resistente, que garanta a integridade do
produto  ate  o  momento  do  consumo,  contendo  2.000g.  Mantida  em  temperatura  e  refrigeraeao  adequada.  A
embalagem devera conter externamente os dados de identifica€ao, procedencias, informa€6es nutricionais. n®mero de
lote, data  de validade,  peso do  produto,  ntimero do  registro do  ministerio da  agricultura  SIF/DIPOA  (departamento
inspe95o de produtos de origem animal) e carimbo de inspe¢ao do SIF.

66

Ova de galinha -Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3.
Produto i'ntegro, sem rachaduras, nao deve
apresentar manchas ou sujidades ou outras
substancias que prejudiquem a seguranca
do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a
legislacao vigente. Registro do SIE ou SIF.
Embalagem primaria: bandeja padrao de
papel5o forte. plastico ou isopor, inodoros e
secos, em caixilhos ou divis6rios celulares
contendo 30 ovos na bandeja,
devidamerTte rcrfulada, envolta por filme
plastico de PVC.

2.200,COO                  RI                           31,83 70.026,00

Especifica¢ao:  Ova  de  galinha  - Grupo:  1.  Classe:  A Tipo  3.  Produto  rntegro,  sem  rachaduras,  nao  deve  apresentar
manchas   ou   sujidades   ou   outras   substancias   que   prejiidiquem   a   seguranca   do   mesmo.   Com    peso   de
aproximadamente cog. Deve seguir a legislacao vigente. Registro do SIE ou SIF. Embalagem prim5ria: bandeja padrao
de papelao forte, pl5stico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divis6rios celulares contendo 30 ovos na bandeja,
devidamente rotulada. envolta por filme plastico de PVC.

67           Pao I ra nces                                                              48.000,000        U n i dad e                 0,78                   37.440,00

Especifica¢5o:  Pao  Frances -  Composto  de ferinha  de trigo, fermento biol6gico,  agua  e sal.  Pesando 50 gramas. As
caracteristicas gerais do produto dever5o atender a legislae5o sanit5ria vigente; sem sinais de mofo; ter aspecto, cor,
sabor,  cheiro  e  textura  caracterrsticos  do  produto  novo.   Embalagem:  sacos  de   polietileno  at6xico,   resistente  e
transparente  de  forma  que  o  produto  seja  entregue  integro,  respeitando  a  legisla¢ao  vigente.  0  produto  devefa
apresentar validade de 24 horas ap6s entrega.

Deste modo, como tendo como parametro as pesquisas de preGos realizadas, temse
que o valor m6dio estimado, conforme dados demonstrados acima, totalizam a monta
de R$ 2.503.796,00  (dois milh6es, quinhentos e tres  mil, setecentos e  noventa  e seis
reais)
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8. Justificativas para o parcelamento ou nao da solueao

]AGv,grff4s`+
F E I T u RjEL€

A  decisao  pelo  parcelamento  do  objeto  da  contrata€ao  de  generos  alimentrcios
destinados ao atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo integral no
municfpio de Jaguaribe/CE encontra respaldo t6cnico e econ6mico, sendo alinhada as
diretrizes da Lei n° 14.133fa02l, que recomenda a divis5o do objeto em lotes como uma
pratica que visa ampliar a competitividade e assegurar a aquisicao mais eficiente,

•  Avaliae5o da  Divisibilidade do Objeto: Foi verificado que os generos alimentieios,
devido a sua  natureza variada e a  necessidade de diferentes tipos de alimentos
para compor a dieta dos estudantes, sao intrinsicamente divisiveis sem prejul'zos
para   a   funcionalidade   ou   para   os   resultados   pretendidos.   Dessa   forma,   o
parcelamento  n5o  afeta  a  qualidade  da  alimentaeao  fornecida,  cumprindo  os
requisitos nutricionais estabelecidos pela Secretaria de Educa€ao e Cultura.

•  Viabilidade Tecnica e Econ6mica: A analise tecnica e econ6mica confirmou que a
divisao do objeto em lotes e viavel e promove uma otimizaeao dos recursos sem
comprometer  a  qualidade  e  eficacia  dos  resultados.  Essa  estrat6gia  permjte  a
aquisieao de produtos de fornecedores especializados na oferta de determinados
generos alimentl'cios, potencializando a qualidade nutricional dos alimentos.

•  Economia de Escala: Foi garantido que o parcelamento nao resultaria em  perda
de  economia  de  escala  significativa  que  I-ustificasse  a   aquisi€5o   unificada.  A
economia gerada pela concorrencia aumentada e pela possibilidade de negociar
melhores condie6es com diversos fornecedores pode superar ligeiras reduc6es na
economia de escala por lote.

•  Competitividade     e    Aproveitamento     do     Mercado:    Constatou-se     que    o
parcelamento contribui significativamente para a amplia¢ao da competitividade,
possibilitando a participa€ao de urn nt]mero maior de fornecedores, inclusive de
pequeno  porte,  locais  e  da  agricultura  familiar.  Essa  abordagem  favorece  urn
melhor aproveitamento do  mercado e  promove o desenvolvimento econ6mico
local.

•  Analise do Mercado: A decisao  pelo parcelamento foi  reforeada  por uma  analise
detalhada   do   mercado   de   generos   alimenti'cios.   As   informa€6es   coletadas
indicaram que a divisao em  lotes est5 alinhada as pfaticas do setor e permite a
obten¢5o de produtos de alta qualidade a pre€os competitivos.

•  Considera€ao  de  Lotes:   Para  a  aquisieao  de  grandes  volumes,  optou-se  pela
divisao  em  lotes  que  permitifa  a  participa¢ao  de  fornecedores  incapazes  de
atender a  demanda total,  mas que podem  contribuir significativamente  para  o
fornecjmento dos quantitativos necess5rios para alguns itens especl'ficos, desde
que isso nao acarrete prej.ul'zos significativos a economia de escala.

As justificativas apresentadas para o parcelamento sao baseadas em dados concretos
e    analises   detalhadas,   demonstrando   transparencia    e   conformidade   com    as
normativas vigentes, garantindo que o processo de decis5o esteja bern documentado
e seja passivel de fiscalizae5o posterior.

9. Alinhamento entre a Contrataeao e o Planej.amento
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rrc3€t-i  .r='en.:3ac3r`  <et`ncT>.-i€:1e,5  T€|r+..{?rc?.   r'.JE  S,.A-.rJ,   C..£it'ro    CEP    6547=.   ilf,tJ

Cr+.+\FJ:  C}7 .... t3  708.,/GC).31-6fa  -rc}r`it=:   88  352al--TC]!=i  .,'`.  t,ta.t+..ti.I.!agi.aribe  ce.gD\...I+t-



PREFEITUF]A   DE

JAGUA

A  presente  contrata€ao  para  a  aquisi¢ao  de  generos  alimentrcios  destin
atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo integral, junto a Se
de  Educa€ao  e  Cultura  do  Munici'pio  de Jaguaribe/CE,  esta  em  pleno  alinha
com  o  Plano  de  Contrata€6es  Anual  da  entidade  para  o  exercl'cio  financeiro
questao.     0     processo     administrativo     nt]mero     0000520240401000620     segue
estritamente os objetivos estrat6gicos definidos no Plano, que prioriza a promo€ao da
educa€ao integral e de qualidade, atrav6s da melhoria contl'nua do ambiente escolar e
da oferta de alimentacao adequada e nutritiva para os estudantes.

De acordo com  o  planejamento estrat6gico da  Prefeitura  Municipal  de Jaguaribe, a
aquisieao  desses  generos  alimentfcios  se  configura  como  uma  a€5o  essencial  para
cumprir   com   o   compromisso   da   Administracao   Publica   em   proporcionar   uma
educaeao  de  qualidade,  contemplando  os  aspectos  nutricionais  necessarios  para  o
desenvolvimento  saudavel   dos  alunos  e  o   incremento   no  desempenho  escolar,
alinhando-se assim, as metas do governo para o setor educacional.

Este   processo   de   contratacao   foi   previsto   no   Plano   de   Contrata¢6es   Anual,
demonstrando   sua   importancia   estrat6gica   e   sua   contribui¢ao   direta   para   os
resultados  esperados  em  termos  de  qualidade  de  vida  e  educaeao  de  criancas  e
adolescentes no munici'pio. Assim, alem de estar alinhada com as disposie6es legais, a
contrata€ao  proposta  contribui  diretamente  para  a  concretizaeao  dos  objetivos  de
longo  prazo  estabelecidos  pela  AdministraG5o  Pi]blica,  assegurando  o  uso  eficiente
dos recursos disponiveis e atendendo as necessidades da popula¢ao escolar.

0 alinhamento do presente processo de contrataeao com o planejamento estrategico
e o Plano de Contratac6es Anual confirma o compromisso da Prefeitura Municipal de
Jaguaribe com a transparencia, a legalidade e a eficiencia  nas contratae6es ptlblicas,
al6m  de reiterar a  prioridade dada a educaeao e ao bern-estar dos alunos do ensino
fundamental em tempo integral na gestao municipal

10. Resultados pretendidos

A  execu¢5o  desta  contrata¢5o.  pautada  pelas  disposi€6es  da  Lei  n° 14.133#021,  visa
alcan€ar  resultados  em  diversas  dimens6es,  garantindo  nao  apenas  a  eficacia  no
atendimento   da    necessidade    pt]blica    identificada    mas   tamb6m    promovendo
princi'pios fundamentais  para  o  aprimoramento  da  gestao  de  recursos  pablicos  e  a
promo€ao do desenvolvimento sustentavel.

1.  Sele€5o da  Proposta  Mais Vantajosa: Conforme o Art.11, inciso I, da  Lei 14.133fe021,
este   processo  visa   assegurar   a   sele€ao  da   proposta   mais  vantajosa   para   a
Administracao   Pdblica.   Isso   abarca   tanto   as   condi€6es   econ6micas   quanto
t6cnicas, garantindo nao apenas urn preeo justo e compativel com o mercado,
mas   tamb6m   a   qualidade   dos   generos   alimenti'cios   a   serem   fornecidos,
contribuindo  de  forma   significativa   para   o   bern-estar  e  o  desenvolvimento
saudavel dos alunos atendidos.

2.  Promogao de Tratamento lson6mico:  Em  linha com o inciso 11 do mesmo artigo,
espera-se    promover    o    tratamento    ison6mico    entre    todos    os    licitantes,
assegurando uma competic5o justa que valorize aqueles que possam oferecer as
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melhores condie6es para a Administragao Publica e para a comunidad
3.  Evitar   sobrepre€o   e   privilegiar   economicidade:   0   processo   licita

desenhado    para    evitar    contrata¢6es    com    sobrepre€o    ou    com
manifestamente inexequiveis, assim  como superfaturamentos na
contratos (Art.11, inciso Ill). Isso se alinha ao objetivo de maximizar a eficiencia  no
uso dos recursos pl]blicos, assegurando urn melhor emprego do dinheiro pdblico.

4.  Incentivo  a  lnovacao:  De  acordo  com  o  inciso  lv  do  Art.  11,  espera-se  que  a
contrata€ao  incentive  a  inova€ao  e  a  adocao de  pfaticas sustent5veis, voltadas
para  a  melhoria  da  qualidade  nutricional  dos  alimentos  oferecjdos  aos  alunos,
bern  coma  pfaticas  que  minimizem   o   impacto  ambiental   da   producao,  do
transporte e da distribui¢5o dos alimentos.

5.  Aprimoramento da  Competitividade com  Foco na  Sustentabilidade: Alem  de se
buscar    a     proposta     mais    vantajosa    economicamente,    pretende-se,    em
conformidade com o Art. 26, estimular a competi€ao saudavel entre fornecedores
que  adotem   pfaticas  sustentaveis,  valorizando  os  produtos  que  atendam  a
padr6es   ambientais   e   sociais   elevados.   Isso   inclui   a   valorizaeao   de   bens
produzidos  localmente,  contribuindo  assim  para  o desenvolvimento econ6mico
da comunidade de Jaguaribe/CE.

6.  Desenvolvimento       Nacional       Sustent5vel:       Alinhado       ao       princl'pio       do
desenvolvimento   nacional   sustentavel,   delineado   no   Art.   5°,   este   processo
licitat6rio  visa  ao  fomento  de  uma  cadeia   produtiva  de  alimentos  que  seja
ambientalmente   responsavel,   socialmente   j.usta   e   economjcamente   viavel,
contribuindo para a constru€5o de urn futuro sustentavel para o pal's.

Esses  resultados  almejados  refletem  o  compromisso  da  Administra¢ao  Pdblica  em
garantir nao apenas a legalidade e a eficiencia de suas contrata¢6es mas tambem em
promover valores fundamentais para o fortalecimento de uma sociedade mais justa,
equitativa e sustentavel.

11. Providencias a serem adotadas

Para  o sucesso  da  contrata€5o  de  aquisi€ao  de  generos  alimenti'cios destinados  ao
atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo integral,junto a Secretaria
de  Educa€ao  e  Cultura  do  Municl'pio  de  Jaguaribe/CE,  diversas  providencias  ser5o
necessarias, organizadas nas seguintes etapas:

1.  Capacitae5o   da   equipe   envolvida:   F}ealizar  treinamentos   especificos   para   os
servidores  da  Secretaria  de  Educa€ao  e  Cultura,  bern  como  para  a  equipe  de
gestao de contratos, no que tange as peculiaridades da Nova Lei de Licitac6es (Lei
n°  14.133fa021),  enfatizando  a  importancia  do  planej.amento,  da  fiscaliza€ao  do
contrato e da gestao de riscos.

2.  Adequa€ao   da   infraestrutura   disponi'vel:   Avaliar   e,  se   necess5rio,   adaptar   as
condie6es de armazenamento, transporte e logi'stica para os generos alimentl'cios,
garantindo  a  sua  preserva€ao  e  qualidade  ate  a  entrega  final  nas  unidades
escolares.

3.  Articulacao  com  fornecedores  locais:  Estabelecer  parcerias  com   produtores
fornecedores locais de generos alimentfoios, incentivando a agricultura familiar e
produtos   oriundos   de    pfaticas   sustentaveis,   conforme    preconizado    pel
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diretrizes  do  Programa  Nacional  de  Alimenta¢ao  Escolar  (PNAE)
objetivo de desenvolvimento sustentavel.

4.  Desenvolvimento  de  sistema   de   acompanhamento   e   controle:  I
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sistemas de controle para monitoramento da qualidade dos alimentos entregues,
quantidades,  prazos  e  outros  crit6rios  estabelecidos  no  contrato.  Tal  sistema
devefa  possuir  funcionalidades  que  permitam  a  rastreabilidade  dos  produtos
desde sua origem ate a entrega nas instituic6es de ensino.

5.  Dialogo  com  a  comunidade  escolar:  Promover  encontros  com   responsaveis,
estudantes  e  equipe  pedag6gica  para  entender  as  necessidades  especrficas  e
preferencias alimentares, al6m  de refor€ar a  importancia  nutricional do card5pio
escolar.

6.  Montagem do processo licitat6rio: Considerando todas as informa€6es coletadas
e o  planejamento  realizado,  a  pr6xima  providencia  6 a  montagem  do  processo
licitat6rio, incluindo a elabora€ao do edital, com base nos pre-requisitos da  Lei  n°
14.133/2021, definic5o clara do objeto, especificac6es t6cnicas, crit6rios de sele€ao e
j.ulgamento, e demais documentae6es necessarias, assegurando a transparencia
e a maximizaeao da concorrencia.

7.  Monitoramento  e  avalia€ao  continua:  Ap6s  a  celebracao  do  contrato,  deve-se
estabelecer   urn   mecanismo   de   monitoramento   e   avaliacao   contl'nuos   do
fornecimento dos generos alimenti'cios, garantindo a  aderencia  aos padr6es de
qualidade e seguranea alimentar, assim como a adequada aplica€ao dos recursos
pdblicos.

12. Justificativa para ado€ao do registro de preeos

Conforme    a    analise    detalhada    das    necessidades    especfficas    deste    processo
administrativo, a ado¢ao do sistema de registro de preGos, prevista nas disposi€6es da
Lei n° 14.133#021, nao se mostra a modalidade mais adequada para a contrataeao de
aquisi¢ao de generos alimenti'cios destinados ao atendimento dos alunos do ensino
fundamental   em  tempo   integral,  junto  a   Secretaria   de   Educacao  e  Cultura   do
Municl'pio   de   Jaguaribe/CE.   Para   fundamentar   esta   decisao,   consideram-se   os
seguintes pontos:

•  Necessidade  de  especificidade:  Os  generos  alimentieios  requeridos  necessitam
seguir especificae6es nutricionais precisas e adaptadas as diretrizes da Secretaria
de  Educaeao  e  Cultura  do  Munici'pio  de  Jaguaribe/CE,  assim  como  atender  a
dietas especiais. A flexibilidade requerida para ajustes frequentes na composicao
dos  alimentos,  quantidade  e  especificae6es  t6cnicas,  baseadas  na  variacao  da
demanda e no feedback dos nutricionistas escolares, nao se adequa plenamente
ao modelo de registro de preeos previsto no Art. 83 da Lei 14.133#021, que implica
urn  compromisso  de  fornecimento  nas  condic6es  estabelecidas,  limitando  a
agilidade necessaria para a atendimento destes requisitos especi'ficos.

•  Flutua€ao da demanda: A quantidade de alunos atendidos e, consequentemente,
o volume de generos alimentl'cios necessario pode variar ao longo do ano letivo,
influenciada  por  novas  matrl'culas  e  desistencias.  Tal  flutuaGao  demanda  uma
gestao contratual que permita ajustes fapidos e eficazes, conforme o inciso lv do
or° do Art.18 da Lei 14.133fa021, o que pode ser dificultado pelo sistema de registro
d:,a:,::3€;:nrjfflQr.e.ncTr{ie5 Ta.G„  rif cj  N  rfit,a  c#Eng¥#Do&ct+            #
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•  Preferencia  pela  contratacao  local:  Da-se  preferencia  a  aquisi¢ao
fornecedores  locais,   promovendo  a   economia   da   comunidade  e  ga`
produtos  mais  frescos,  conforme alinhado  a   promo€ao  do  desenvolvi
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nacional  sustentavel  (Art.  5°).  A  rigidez  do  registro  de  pre€os  poderia  limitar  a
capacidade  de  priorizar  pequenos  produtores  locais  e  agricultura  familiar,  que
possuem  menor capacidade  de se  comprometer  com  pre€os e quantidades a
longo prazo.

•  Impedimentos  legais  e  tecnicos: Considerando  o  Art.  82  da  Lei  14.133A021,  que
estipula    regras    gerais    para    o    registro    de    preeos,    identifica-se    que    as
especificidades da aquisicao de generos alimenti'cios, particularmente a demanda
por   uma   resposta   rapida   as   varia¢6es   de   necessidades   nutricionais   e   de
quantidades,   podem   nao  ser   plenamente  atendidas  atrav6s  deste  sistema,
implicando  a   escolha   por   uma   modalidade  de  licitacao  que   permita   maior
dinamismo e adequae5o as necessidades reais do programa.

Diante  disso,  conclui-se  pela  inviabilidade  e  nao  adoeao  do  sistema  de  registro  de
pre¢os  para  esta  contrataeao, fundamentando-se  na  busca  pela  eficacia  da  gestao
contratual e atendimento das necessidades especfficas dos alunos da rede de ensino
fundamental  em  tempo  integral  de  Jaguaribe/CE,  conforme  princi'pios  da  Lei  n°
14.133A2021,    especialmente    os    artigos    referentes    ao    planejamento,    eficiencia,
economicidade, e desenvolvimento nacional sustent5vel.

13. Da vedacao da participa€ao de empresas na forma de cons6rcio

A veda¢ao  a  participacao  de empresas em  cons6rcio  para  o  processo  licitat6rio em
questao   6   uma   decisao   estrat6gica   fundamentada   nas   disposic6es   da   Lei   n°
14.133#021, que regula as licitac6es e contratos administrativos. Tal  medida se justifica
por diversos fatores, essencialmente visando assegurar a eficiencia e a competitividade
no processo licitat6rio, alem de mitigar riscos administrativos e juri'dicos envolvidos na
contratacao.

Considerando o Artigo 15 da Lei n° 14.133#021, apesar de a lei permitir a participa€ao de
empresas  em  cons6rcio,  sob  determinadas  condi€6es,  opta-se  pela  vedaeao  neste
caso  especi'fico.   Esta  decis5o  encontra  amparo  nos  princl'pios  fundamentais  que
regem  a  lei,  como  a  busca  pela  proposta  mais  vantajosa  e  a  promo€ao  de  urn
ambiente de igua]dade entre os concorrentes, conforme articulado pelo Artigo 5°, que
enfatiza os princi'pios da isonomia e da sele€ao da melhor proposta.

A experiencia tern mostrado que, em certas situac6es, a formaeao de cons6rcios pode
levar a uma diminuicao da competicao, influenciando negativamente na obten€ao de
propostas vantaj.osas  para  a  Administraeao  Pi]blica.  A16m  disso,  a  complexidade  na
gestao  de  contratos  decorrentes  de  licitac6es  com  empresas  consorciadas  pode
acarretar    dificuldades    adicionais    para    a    administra€ao,    afetando    a    eficiencia
administrativa preconizada pelo Artigo 11, que visa assegurar a execu¢ao dos contratos
de forma eficaz e eficiente.

Nao obstante, a vedacao ao cons6rcio visa tambem  prevenir  potenciais conflitos de
interesse   e  garantir  a   transparencia   e   a   moralidade   no   processo   licitat6rio,   em
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conformidade  com   os   princrpios  estabelecidos  no  Artigo  5°.   Esta   abor
reforcada  pelo Ar[igo 14, que estabelece  restrie6es a  participaGao em  licita
prevenir  conflitos  de  jnteresse  e  garantir  a  imparcjalidade  e  a  isonomia  e
concorrentes.

E importante ressaltar que a vedaeao a  participaeao de empresas em cons6rcio nao
prej.udica  a  competitividade  do  processo,  uma  vez  que  a  Administra€ao  Pdblica  se
compromete   a   promover   e   incentivar   a   participa€ao   ampla   e   diversificada   de
empresas,  garantindo  condic6es  igualitarias  de  concorrencia.  Esta  estrat6gia  esta
alinhada ao objetivo de promover o desenvolvimento nacional sustentavel, conforme
preconizado pelo Artigo 5° e Artigo 11, inciso lv, da Lei n° 14.133/2021.

Por fim, a decisao de vedar a participaeao em cons6rcio e baseada em uma avaliae5o
cuidadosa  das  especificidades  do  objeto  contratual,  dos  riscos  associados  e  dos
objetivos   estrategicos   da   Administraeao   Pdblica,   buscando   assegurar   a   melhor
execucao  possivel  do  contrato.  Assim,  conclui-se  que,  para  este  processo  licitat6rio
especl'fico,   a   veda€ao   a   participaeao   de   empresas  em   cons6rcio   6   nao   apenas
justificavel,   mas  tamb6m  vantajosa   para   a  Administra€5o  Ptlblica,   refletindo  urn
compromisso  com  a  legalidade,  a  eficiencia,  a  moralidade  e  a  obteneao do  melhor
resultado para a sociedade.

14. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras

Conforme orientado pela Lei 14.133fe021, especialmente no que se refere aos princl'pios
do desenvolvimento  nacional sustentavel  (Art. 5°)  e a  considera¢ao de  requisitos de
baixo consumo de energia  e de outros  recursos,  bern como a  logi'stica  reversa  para
desfazimento e  reciclagem de  bens e  refugos, quando aplicavel  (Art.18, or°, Xll), este
Estudo    T6cnico    Preliminar    visa    identificar    os    possl'veis    impactos    ambientais
decorrentes da aquisieao de generos alimentfcios para alunos do ensino fundamental
em tempo integral e propor medidas mitigadoras eficazes.

1.  Possiveis lmpactos Ambientais:
o  Gerenciamento inadequado de resi'duos organicos: A disposi€ao incorreta de

residuos  alimentares  pode  contribuir  para  a  geracao  de  gases  de  efeito
estufa, alem de atrair vetores de doencas.

o  Uso excessivo de embalagens plasticas: Embalagens plasticas utilizadas pare
armazenamento  e  transporte  de  alimentos  contribuem   para  a   poluicao
ambiental, em especial nos oceanos, afetando a biodiversidade marinha.

o   Desperdieio  de  alimentos:  a  preparo  e  a  distribuiE5o  inadequados  podem
resultar  em  grandes  quantidades  de  alimentos  descartados,  implicando
desperdfcio de recursos naturais.

2.  Medidas Mitigadoras:
o  lmplementacao    de    urn    programa    de    compostagem    para    resl'duos

alimentares,   transformando-os   em   fer[ilizantes   organicos,   reduzindo   a
emissao de gases de efeito estufa e promovendo a agricultura sustentavel.

o  Priorizaeao do uso de embalagens biodegradaveis, reciclaveis ou retornaveis
nos    processos   de    aquisicao   e   transporte    dos   generos    alimentl'cios,
fomentando a economia circular e reduzindo o impacto no meio ambiente.
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a  Elaborac5o  de  urn  plano  efetivo  de  controle  e  redu€ao  do
alimentos,  que  inclua  tanto medidas  para  melhorar  o  aproveitame
alimentos  quanto  a¢6es  de  educa¢ao  ambjental  dirigidas  aos
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colaboradores envolvidos no processo, promovendo a conscientizac5o sobre
o consumo responsavel e sustent5vel.

o  Adoeao de poll'ticas de aquisic5o que favorecam alimentos de origem local e
da   agricultura   familiar,   reduzindo   a   pegada   de   carbono   associada   ao
transporte de longa distancia e apoiando a biodiversidade.

Estas   medidas  estao  alinhadas  com   o  compromisso  de   promover   pfaticas  que
assegurem  o  desenvolvimento  nacional  sustentavel,  conforme  estipulado  pela  Lei
14.133fe021,   e   representam   urn   passo   importante   na   mitiga¢ao   dos   impactos
ambientais associados a contrata€ao pl]blica  para aquisi€ao de generos alimentrcios,
contribuindo para o bern-estar coletivo e a preservaeao dos recursos naturais para as
futuras gera€6es.

15. Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da
contrataeao

Com   base   na   analise   detalhada   da   documentacao   preparat6ria,   nas   condie6es
mercadol6gicas  atuais  e  em  conformidade  com  os  preceitos  da  Lei  n°  14.133/2021,
conclui-se pela viabilidade e razoabilidade da contrata¢ao para aquisicao de generos
alimentl'cios destinados ao atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo
integral,junto a Secretaria de Educas5o e Cultura do Municl'pio de Jaguaribe/CE.

Este posicionamento 6 fundamentado em diversos aspectos essenciais, detalhados a
seguir:

1.  Conformidade  com  o  Planej.amento  Estrat6gico  da  Administra?ao  Pdblica:  De
acordo   com   o   art.  12   da   Lei   n°  14.133/2021,   que   destaca   a   importancia   do
planejamento nas contratac6es pdblicas, a presente contrata€ao esta alinhada ao
planejamento  estrategico  da   Prefeitura   Municipal   de  Jaguaribe,  objetivando
garantir a adequada  nutri€ao dos alunos e  promover urn ambiente escolar que
contribua efetivamente para o aprendizado.

2.  Estudo Tecnico Preliminar: Conforme definido pelo art.18 da Lei n° 14.133#021, foi
elaborado urn Estudo T6cnico Preliminar (ETP) que esclareceu detalhadamente a
necessidade  da  contrata€ao,  atestando  a  viabilidade  t6cnica  e  econ6mica  da
aquisi€ao frente as necessidades e as expectativas dos objetivos educacionais do
municfpio.

3.  Justificativa   da   Escolha   da   Modalidade   de   Licita€ao:   A   modalidade   Pregao
Eletr6nico,   escolhida   com   base   no   art.   28,   inciso   I,   da   Lei   n°   14.133fa02l,
demonstrou ser a mais adequada para esta contrata€ao, considerando a natureza
do  objeto  e   a   busca   pela   obten¢ao  de   propostas   mais  vantajosas   para   a
Administra€ao, promovendo ampla competi€ao entre os fornecedores.

4.  Estimativa de Custos e Economicidade: Em conformidade com o art. 23 da Lei n°
14.133#021,   a   estimativa   de   custos  foi   rigorosamente   realizada   baseada   em
levantamento de  mercado e  pre€os praticados,  indicando que os valores estao
em conformidade com o mercado, assegurando a economicidade e a eficiencia
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na aplica€ao dos recursos ptlblicos.

5.  Cumprimento das Exigencias Legais e Normativas A prepara€5o e a ex
processo   licitat6rio   seguifao  todas  as   diretrizes   e   mandamentos
14.133A2021,   incluindo   princi'pios  como   legalidade,   impessoalidade,   mora
publicidade, eficiencia, e, principalmente, o interesse pdblico.

C
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6.  Impacto Social e Desenvolvimento Sustent5vel: A contratacao preve a inclusao de
crit6rios   de   sustentabilidade,    alinhados   ao    art.    26   da    Lei    n°   14.133/2021,
promovendo  o  desenvolvimento  local  por  meio  da  valorizacao  de  produtos  da
agricultura familiar e da observancia de praticas ambientalmente responsaveis.

Diante dos fatos apresentados e  ap6s criteriosa  analise, a  contrata€ao  proposta  nao
apenas   6   viavel   tecnicamente   e   economicamente,   como   tambem   atende   aos
preceitos legais e aos objetivos estrategicos da Administraeao  PL]blica.  Desta forma,
conclui-se  pela  total   razoabilidade  e  viabilidade  da  execucao  da  contratacao  em
questao,  recomendando-se  a  continuidade  do  processo  licitat6rio  sob  as  diretrizes
estabelecidas pela Lei n° 14.133fa021.

Jaguaribe / CE, 5 de abril de 2024
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