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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0000520250213000360

1. Descri¢cao da Necessidade da Contratagao

2. Area requisitante

Area requisitante Responsavel
Fundo Municipal de Educacao e Cultura Mateus de Assis Santos
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ITEM DESCRIGCAO QTD. UND.

Especificacdo: Caracteristica técnica: agafrdo tempero, seco, Unico ingrediente seja agafrdo. acondicionado em
embalagem Polietileno transparente com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com
data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condig¢des higiénico-sanitdrias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Agafrdo em pd — Caracteristica
técnica: agafrdo tempero, seco, Unico ingrediente seja acafrdo. acondicionado em embalagem Polietileno transparente
com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com data de fabricagdo e validade
impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagéo. O
produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

2 Achocolatado 10.000,000 Pacote

Especificacdo: Embalagens de 400g, em pd instantdneo e vitaminado. Composto por AguUcar, cacau em po,
maltodextrina, sal, vitaminas e aromatizante, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados,
atoxico, resistente. Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades. Registro no Ministério da Saude. Com
validade minima de 12 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

3 Acucar Cristal 10.000,000 Quilograma

Especificacdo: Origem vegetal constituido da sacarose da cana de acgUcar tipo peneirado, branco, de 1° (primeira)
qualidade. Isento de matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor caracteristica
da espécie e livre de fragmentos estranhos. Ndo deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislagdo vigente.
Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atdéxico contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na embalagem
com informagdes técnicas do produto. Contendo data de fabricagdo e prazo de validade. O produto devera ter registro
no Ministério da Saude. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto. . Apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

4 Adogante dietético 100,000 Unidade

07443 708 000166

Especificacdo: Caracteristica técnica: Adogante a base de STEVIA 100%, embalagem intacta. Conteudo liquido minimo
de 80 ml. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

5 Arroz Parboilizado - TIPO 1 20.000,000 Quilograma

Especificacdo: Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade, insetos, micro-organismos. Produto devera estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxica transparente, plastico transparente, rétulo
impresso na embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg. Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA. Apresentar Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.
Validade minima de 06 meses. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

6 Aveia em flocos finos — 100% natural (Unico ingrediente aveia) 5.000,000 Caixa

Especificagdo: Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: caixa de papeldo ou polietileno atéxico
contendo a partir de 170g do produto, com rotulo identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e
peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdério qualificado de 2024 ou 2025.

Bebida lactea fermentada com polpa de fruta — Sabor de salada de

- 40.000,000 Pacote
fruta, morango e banana com maga

Especificacdo: Sendo os primeiros ingredientes Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite
pasteurizado integral e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar
da data da fabricagdo. Embalagem de polietileno original de fabrica, atoxico, lacrado, resistente, contendo 1000g do
produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informacdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes
do mesmo, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Produto devera estar de acordo
com a legislagdo vigente. Registro no MAPA . Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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ITEM DESCRIGCAO QTD. UND.

Especificagcdo: Primeiro ingrediente conter farinha integral. Embalagem dupla protegdo, com rotulo contendo
informagdes nutricionais, lista de ingredientes, marca do produto, data de validade e lote. Embalagem de 300g.
Validade minima de 06 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

BISCOITO DOCE OU SALGADO TIPO CREAM CRACKER, MARIA OU

° MAISENA SEM GLUTEN E SEM LACTOSE

2.000,000 Pacote

Especificacdo: amido de milho, farinha de arroz, aglcar demerara, gordura de palma, éleo de girassol, leite de coco,
fécula de batata, edulcorante maltitol, fibra inulina, fibra goma acécia, fibra psyllium, emulsificantes: lecitina de soja,
mono e diglicerideos de acidos graxos e goma xantana, antioxidante natural de alecrim, manteiga de cacau, sal,
agentes de crescimento: fermento quimico, bicarbonato de amoénio e bicarbonato de sédio, aromatizante sintético
idéntico ao natural e corante natural betacaroteno. ndo contém gldten e ndo contém lactose. alérgicos: contém
derivados de soja. pode conter ovo. produzido em 2024 ou 2025. embalagem minima 300g. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou
2025.

10 Biscoito doce tipo Maria 10.000,000 Pacote

Especificagdo: Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. Consisténcia crocante. Produto deve
seguir a legislagédo vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno atéxica contendo minimo 350g do produto
(3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto. . Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de
2024 ou 2025.

n Biscoito Polvilho 5.000,000 Pacote

Especificagdo: Contendo polvilho, ovos, éleo ou gordura vegetal, 4gua, sal. Sem lactose, sem gluten e sem conservantes.
Embalagem plastica, transparente, resistente, com solda reforcada, original de fabrica com identificagdo do produto,
dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informacdes do mesmo, prazo de validade minimo
de 6 meses a contar da data de entrega, rotulagem de acordo com a legislacdo, peso liquido de minimo 120g.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

12 Biscoito salgado tipo cream cracker 10.000,000 Pacote

0743 TOH 000166

Especificagdo: Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, sal e demais
substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir legislagdo vigente. Embalagem primaria: duplo
saco de polietileno atdxico contendo minimo 350g do produto (3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade
minima de 06 meses da entrega do produto . Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

13 Café em p6 - Forte e/ou extra forte 500,000 Pacote

Especificagdo: Café torrado e moido, torragdo escura, sem gluiten e sem gordura saturada, dentro dos padrdes de
qualidade da Instru¢cdo Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010 (Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento).
Embalagem de 500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira embalagem em caixa protetora de papelédo e
a segunda em embalagem a vacuo, laminada totalmente selada, sem micro-furos e com selo de pureza ABIC,
embalagem pacote com 500g. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

14 Cereal infantil de milho: Mistura para o preparo de mingau de milho 5.000,000 Saché

Especificacdo: Mingau de Milho, pré-cozido, embalagem saché de minimo 180 gramas. fonte de Vitaminas e Minerais: A,
C, D, Ferro, Zinco e acido félico. Ingredientes: Farinha de milho rica com ferro e acido félico, agucar, carbonato de calcio,
fosfato dissédico, vitaminas (C, niacina, E, acido pantoténico, tiamina, A, acido fdlico e D), minerais (ferro e zinco) e
aromatizante. Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricagdo maxima de 30 dias.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

15 Cereal infantil multicereais 5.000,000 Saché

Especificagdo: Mistura para o preparo de mingau de trigo, milho, arroz e aveia, embalagem saché de minimo 180
gramas. Deve ser fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e acido félico. Ingredientes: Farinhas de cereais
(trigo e milho enriquecidas com ferro e acido félico, arroz e aveia), agUcar, vitaminas (C, niacina, E, acido pantoténico,
tiamina, A, acido félico e D), minerais (calcio, ferro e zinco), regulador de acidez fosfato de sédio dibasico e aromatizante.
Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricacdo maxima de 30 dias. Apresentar
ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024 ou 2025.
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ITEM DESCRICAO QTD. UND.
16 Colorifico 7.000,000 Pacote

Especificagdo: Urucum, farinha de fuba ou mandioca, sem adi¢do de sal. Obtido de frutos maduros de urucum, limpos,
ressecados e moidos, de coloragdao amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor préprio, isento de sujidades materiais
estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a legislacao vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo
100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informagdes nutricionais, hermeticamente vedados e resistentes.
Embalados em fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06 meses da entrega do produto. Apresentar
ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024 ou 2025.

17 Creme de leite 7.000,000 Caixa

Especificagdo: Creme de leite leve UHT homogeneizado. Ingredientes: Creme de leite padronizado a 17% de gordura,
leite em pd desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sédica, alginato de sédio e estabilizantes citrato de
sédio e celulose microcristalina. A embalagem devera conter externamente os dados da identificagdo e procedéncia,
numero do lote, data da fabricacao, data de validade, quantidade do produto. Com validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

18 Extrato de tomate 5.000,000 Saché

Especificacao: Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato e 5% de sédio por porgao. Devera ser preparado
com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e semente. O produto devera estar isento de fermentagdo e ndo indicar
processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo impresso na embalagem
contendo os ingredientes presentes. Embalagens de no minimo de 300gr. Validade minima de 06 meses da entrega.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

19 Farinha de mandioca 2.000,000 Quilograma

Especificagdo: Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa acidez. Tipo 1.
Produto obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca, isenta de matérias terrosas, fungos ou
parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigatério a apresentagao do certificado de classificagcdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente contendo 1.000g do
produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informag¢des nutricionais, marca e informagdes do
fabricante, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagcdo. Apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

07443708, 000166

20 Farinha de milho flocada (Cuscuz) 15.000,000 Pacote

Especificacdo: Tipo Flocdo, sendo Farinha de milho flocada (Bacillus thuringiensis efou Streptomyces
viridochromogenes efou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays), sem adicdo de sal. Enriquecida com ferro e acido
folico (Vitamina B9). Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico
contendo de 500g, tipo flocdo, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagao, Rétulo impresso na
embalagem com apresentagdo integra para o consumo. Registro no Ministério da Agricultura. Com validade minima
de 06 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

21 Farinha de trigo 2.000,000 Quilograma

Especificacao: Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1, primeira qualidade. Enriquecida com ferro e acido fdlico,
100% pura, de excelente qualidade, pd branco, fino e de facil escoamento, ndo devendo estar empedrada e Umida.
Isenta de sujidades, mofos, larvas e insetos, com rétulo, identificagdo, data de fabricagdo, lote e validade de no minimo 6
meses. Acondicionada em saco plastico transparente, embalagens de 1.000g. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdério qualificado de 2024 ou 2025.

22 Fécula de Mandioca 3.000,000 Quilograma

Especificacado: Deve ser fabricado a partir de matérias primas sas, limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos, nao
poderd estar umido, fermentado ou rangoso, ndo contendo gldten, acondicionado em embalagem plastica de
polipropileno ou polietileno leitoso contendo 1.000g, original do fabricante, com especificagdes do produto,
informacgdes do fabricante, prazo de validade e lote. Prazo de validade minimo 06 meses a contar a partir da data de
entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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Especificacdo: Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a
presenca de graos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos estranhos efou outros
detritos e livre de umidade. Obrigatdria a apresentagao do certificado de classificagdo vegetal. Produto deve seguir a
legislacdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do produto e
dados de identificacdo do produto, marca do fabricante e informag&o nutricional. Prazo de validade minimo 06 meses a
contar a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

24 Feijao preto - Grupo | 2.500,000 Quilograma

Especificagdo: Classe: preto. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a
presenca de graos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos estranhos efou outros
detritos e livre de umidade. Obrigatdria a apresentagao do certificado de classificagdo vegetal. Produto deve seguir a
legislacdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do produto e
dados de identificacdo do produto, marca do fabricante e informacao nutricional. prazo de validade minimo 06 meses a
contar a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

25 Flocos de Cereais — Cereais (91%) 10.000,000 Saché

Especificacdo: farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, farinha de cevada, farinha
de aveia, agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e estabilizante (fosfato dipotdssico). Rétulo
impresso na embalagem e deverd conter externamente, os dados de identificagdo e procedéncia, informacdes
nutricionais, nUmero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero de registro. Devera apresentar validade
minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega. Contendo minimo 210 g. Embalagem em caixa de papeldo
contendo 12 unidades. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

26 Folhas de louro desidratada 500,000 Pacote

Especificacdo: Folhas sas, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno transparente, com sistema abre e
fecha contendo 100g, com a denominagao da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma
legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas,
livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

27 Leite desnatado em pé - 0% de gordura 2.000,000 Pacote

Especificacdo: 0% de gordura, fonte de célcio, embalagem de 200g. livre de impurezas, embalagem em perfeito estado
de conservagao, integridade e consumo. Que 200g de leite em po seja equivalente a 1,5 litros de leite. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de
2024 ou 2025.

28 Leite em P¢ Integral 60.000,000 Pacote

Especificacdo: Unico ingrediente: leite integral, pé fino uniforme, sem grumos, isentos de particulas estranhas e livre de
impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave ndo acido, ndo rangoso, sem odores estranhos; sabor: suave, ndo acido,
nao rang¢oso. Rendimento minimo de 15 litros de leite para 200g de leite em pé. O leite em pd deverd estar de acordo
com as especificagcdes gerais do regulamento técnico de identidade e qualidade de leite em p¢, fixada pela portaria n°®
369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem primaria do produto deve ser polipropileno aluminizado, com capacidade de
200g, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagado, integridade e consumo. A embalagem
secundaria devera ser de fardo de papel, refor¢cado e resistente, com abas superiores e inferiores lacradas. Instru¢des
que devem constar no rotulo/fembalagem primdria: data de fabricagdo e lote; data de validade; nome e origem do
produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informagdes uteis sobre conservagdo e manuseio do produto. O
produto deverd ter no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro no ministério da saude.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

29 Leite UHT zero lactose 2.000,000 Caixa

Especificacdo: Leite UHT para dietas com restricdo de lactose. Ingredientes: leite semidesnatado, enzima lactase e
estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Registro SIE ou
SIF. Embalagem priméaria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada, cartonada, asséptica, impermeavel ao ar,
luz e micro-organismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo e validade de no minimo 4 meses, com
registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com ndmero de lote, identificagdo da empresa. Apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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30 Macarrao Tipo Espaguete 20.000,000 Pacote

Especificacao: Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina ou sémola ou comum, de trigo enriquecida com
ferro e acido félico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguir a legislagdo vigente.
Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo minimo 400g do produto e identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso liquido. Rétulo impresso na embalagem com suas informagdes técnicas. Embalado
em fardos de plastico com 10 unidades. O produto devera ter registro no Ministério da Agricultura efou Ministério da
Saude. Validade minima de 6 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

31 Margarina vegetal 300,000 Pote

Especificacdo: Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura vegetal hidrogenada,
com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pé desnatado e/ou soro de leite
em po. Apresentagdo, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverdo estar isentos de rango e de bolores. Embalagem
primaria de 3.000 g com identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e
informagdes do mesmo prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagao. Prazo de validade de
no minimo 6 meses a partir da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

32 Oleo de Soja 5.000,000 Garrafa

Especificacdo: De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato refinado; limpo. Nao deve apresentar mistura de
outros dleos. Produto deve seguir a legislagcdo vigente. Obrigatério a apresentacdo do certificado de classificagao
vegetal. Embalagem em polietileno tereftalato (pet) de 900 ml com identificagdo do produto, dos ingredientes,
informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e rotulagem
de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa pldstica tipo PET atdxica contendo 900ml do produto.
Embalagem secundaria de papeldo com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da entrega do
produto.Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

33 Orégano 500,000 Pacote

Especificacdo: Folhas sas, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno transparente ,embalagem com
sistema abre e fecha contendo minimo 120g, com a denominagao da especiaria, data de fabricacdo e validade impressa
no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagao. O
produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagdo ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

34 Pimenta do reino 500,000 Pacote

Especificacdo: Moida, pura; condimento, apresentagdo industrial, matéria-prima pimenta do reino, aspecto fisico po,
acondicionado em embalagem Polietileno transparente com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo
minimo 120g, com a denominagdo da especiaria, data de fabricacdo e validade impressa no rétulo de forma legivel.
Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas,
livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Sal — Cloreto de sédio, iodado de potassio e antiumectante INS 535
(ferrocianeto de sédio) com cristais de granulagéo uniforme e isento
de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plasticos, integro,
atoxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo

35 2.000,000 Quilograma

Especificacdo: A embalagem deve conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, nUmero do lote, data
da fabricagdo, quantidade do produto, nimero de registro. Rétulos impressos com informacgdes nutricionais. Validade
minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de 1.000g. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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Especificacdo: Produto elaborado com peixe (sardinha) em bom estado de conservagdo e higiene, submetido a
processo tecnoldgico adequado, envasado com cobertura (6leo comestivel) em recipiente hermético e esterilizado
comercialmente, o produto devera estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de 20/10/78); a partir de matérias
primas sds, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou cabega; com aspecto
caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou rangoso; acondicionado em latas de 125 gramas, com tampa
tipo abre facil. Com validade minima de 12 meses apds a data de fabricagdo. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdrio qualificado de 2024 ou 2025.

37 Tempero desidratado tipo vinagrete 500,000 Pacote

Especificacdo: Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate seco, alho, pimentdo vermelho, salsa, cebolinha e
orégano. Sendo proibido a presenca de realcador de sabor glutamato monossédico. Tempero seco, acondicionado em
embalagem plastica transparente com sistema abre e fecha, contendo minimo 150g com embalagem abre e fecha.
com a denominagdo da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em
veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas. Validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

38 Alface crespa/lisa/hidropdnica 1.200,000 Quilograma

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface crespa/lisa/hidropénica 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
hortalica de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - A alface deve ser colhida antes
do inicio do pendoamento. - Terem atingido o grau adequado de maturacdo tal que lhes permita suportar a
manipulagéo, transporte e conservacdo em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades
gue possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegdo das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé. Apresentar amostra.

39 Alho extra descascado 1.200,000 Pacote

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Bulbo de primeira, tipo extra, de boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar coloragado e tamanhos uniformes. Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. Produto ndo deverd apresentar problemas com
coloragdo ndo caracteristica, estar machucado, perfurado, muito maduro e nem muito verde, devendo estar intacto.
Alho em cabecga grande, livre de impurezas. PESO MEDIO: tamanho minimo N° 5. acondicionado em embalagem
Polietileno transparente com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 200g, com a
denominacgdo da especiaria, data de fabricagéo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar contaminagdo ao produto. Validade de no minimo 4 meses a partir da data de
entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025. Apresentar amostra.

40 Alho extra 2.000,000 Quilograma

Especificagdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. Apresentados para
consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Ndo estarem
danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. Produto ndo
deverd apresentar problemas com coloracdo nao caracteristica, estar machucado, perfurado, muito maduro e nem
muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabeca grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papeldo com 10Kg cada. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagéo
compreenderd a inspe¢do das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho minimo N°
5. Apresentar amostra.

41 Banana prata 4.000,000 Quilograma
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Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata 12 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagado uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservacao
em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que 0s técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana prata com peso médio de
80 g. Apresentar amostra.

42 Batata inglesa lisa 5.000,000 Quilograma

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 50 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 a 120 g. Apresentar amostra.

43 Beterraba extra 4.000,000 Quilograma

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g. Apresentar amostra.

07443 708/00:01-66

44 Cebola pera 5.000,000 Quilograma

Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira,
de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes
de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e
sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que
afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca
com 20 kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliacdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g. Apresentar amostra.

45 Cenoura 5.000,000 Quilograma

Especificagdo:
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46 Cheiro verde 500,000 Quilograma
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Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser verduras de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Serem frescas, folhas verdes. - Sem Tragos de descoloracdo das folhas. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isenta de umidade externa (aspecto gosmento). - Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10 kg. S.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: serd efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspec¢do das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro e uma cebolinha.
Produto com peso médio de 100 g. Apresentar amostra.

47 Laranja pera 8.000,000 Quilograma

Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservacao
em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que o0s técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja tera peso médio de 100 g.
Apresentar amostra.

48 Melancia 8.000,000 Quilograma

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS N&o estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de boa qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagéo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau
adequado de maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagdo em condigdes
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais
do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples
e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre 5 a 10 kg a unidade da melancia. Apresentar amostra.

49 Meldo japdnes 8.000,000 Quilograma

Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Meldo japonés 2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos e séos. c) Frescas. d)
Terem atingido o grau adequado de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservacao
em condi¢des adequadas de consumo. €) Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto ecolocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas de 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso médio 700 g. Apresentar amostra.

50 Pimenta do reino 1.000,000 Pacote

Especificacdo: Grados, pura; condimento, aspecto fisico graos, acondicionado em embalagem Polietileno transparente
com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com a denominacgdo da especiaria, data de
fabricagéo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condic¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou
2025. Apresentar amostra.
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Especificagdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Piment&o extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. b. Procedentes de
vegetais genuinos e sdos. c. Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. d. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliacdo da
qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso médio de 150 g. Apresentar amostra.

52 Repolho hibrido 4.000,000 Quilograma

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 20 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: A Avaliagédo da
qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g. Apresentar amostra.

53 Tomate longa vida 1? 2.000,000 Quilograma

Especificagdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida 17 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Os tomates devem
apresentar-se inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade exteriores anormais e
de odores e sabores estranhos. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: A Avaliagdo da
qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Produto com peso médio de 100g. Apresentar amostra.

07443 TOB/0001-66

54 Polpa de fruta acerola 5.000,000 Quilograma

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

55 Polpa de fruta caja 5.000,000 Quilograma

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

56 Polpa de fruta goiaba 5.000,000 Quilograma

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

PAGIMNA- 10 DE 28 - PREFEITURA MUNICIPAL DE JACUARIBE - CNPJ

PARAVERIFICAR AUTENTICIDADE D A5 SIMOTLRA

INFORMAN DO O CODIGD: 197-321-2907

APQHTE 5Ua CamMARA PARA O QRCODE A LADO

DOCUMENTO ASSIMNADD DIGITALMENTE

40

57 Polpa de fruta manga 5.000,000 Quilograma
o
T
Praca Senadeor Fernandes Tavara, N® S/M, Centro, CEP: 623475-000
CNPJ: 07.443.708/0001-66 - FONME: (88) 3522-1092




[y
ey \ /
= JAGUARIBE N,/
M FEITUR A e
ITEM DESCRIGAO QTD. UND.

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

58 Polpa de fruta mista acerola com goiaba 5.000,000 Quilograma

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

59 Carne bovina moida congelada 20.000,000 Quilograma

Especificagdo: Obtida da moagem de musculo bovino seguido do imediato congelamento, de 1° qualidade. Isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial. Aspecto ndo pegajoso. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improprias
ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,
8% de gordura. Deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a — 18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. Na
embalagem devem constar dados de identificagdo e informacdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses
a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo
1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Carne suina congelada do tipo bisteca ou carré - Carne suina. Bisteca

60 ou carré. 1° qualidade

6.000,000 Quilograma
Especificagdo: Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto.
Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improéprias ao consumo e gue alterem suas caracteristicas
naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve seguir a legislagédo vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a — 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem deverao constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais
do produto, as especificagdes do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo,
data de fabricacdo, prazo de validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da
Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da Resolucao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/
Vigilancia Sanitdria N° 5504/99 e Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.I.M, S.LE,
S.I.LF. Validade minima de 6 meses a partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atdxico
contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data
que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras
na superficie, sem furos e sem acumulo de dgua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a
contaminagado ou deterioragdo. Obs: produto ndo deverd necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

61 Carne suina congelada do tipo pernil ou lombo em cubos 6.000,000 Quilograma
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Especificagdo: Carne suina de primeira qualidade do tipo pernil ou lombo em cubos. Cortada e congelada. Com aspecto
firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas,
parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam
improéprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve seguir a
legislacdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados
com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos sanitdrias recomendadas. No rétulo da embalagem deverdo
constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto conforme a
legislacdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de validade, marcas e
carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolugao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolu¢do RDC
13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.L.M, S.L.E, S.LF. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas
de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulo de agua. Ndo serdo
aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou deterioragao. Obs: produto ndo devera
necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

62 Carne suina congelada do tipo coxao mole 6.000,000 Quilograma

Especificacdo: Carne suina de primeira qualidade do tipo coxdo mole. Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improéprias ao
consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve seguir a legislagéo
vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem deverdo constar dados
de identificacdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto conforme a legislagdo vigente,
informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de validade, marcas e carimbo oficiais, de
acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da Resolucdo da
Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolu¢do RDC 13 de 02/01/2001. Deve
constar o nimero de inscrigdo do S.I.M, S.IL.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a partir da data da entrega. Embalagem
primaria a vacuo: polietileno atdxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome do produto,
marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulo de dgua. Ndo serdo aceitas
embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminacdo ou deterioracdo. Obs: produto ndo devera
necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza
ou pré-preparo. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

63 Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado 6.000,000 Quilograma

Especificagcdo: Sem tempero, congelada. Aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. Na
embalagem devem constar dados de identificagdo e informacdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses
a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atéxico
contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundéria em caixas lacradas de 10kg. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou
2025.

64 Corte de frango tipo peito congelado 20.000,000 Quilograma

Especificacdo: Sem tempero, congelado. Aspecto préprio, firme ndo amolecido, e nem pegajoso, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, com auséncia de sujidades, parasitas, larvas, ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragéo e nas condicdes higiénicos sanitarias recomendadas. Cada peito de frango deve
ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informacdes nutricionais do
produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n°® do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria: em sacos de polietileno atdxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundéaria em caixas
lacradas de 10kg. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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65 Filé de peito em cubos ou isca 20.000,000 Quilograma
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Especificacdo: Cada cubo ou isca pesando em média 40 g. 1* qualidade. aspecto ndo pegajoso. desossada, cor e cheiro
caracteristicos. isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e gue alterem suas
caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). deve seguir a legislacdo vigente e chegar congelada em
temperatura de -12° ¢ a — 18° ¢ ao local de entrega. registro no sie ou sif. embalagem primaria a vacuo: polietileno
atoxico contendo minimo 1 kg do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

66 Linguica calabresa 2.000,000 Quilograma

Especificagdo: Linguica tipo calabresa, defumada, de carne suina pura e limpa, de primeira qualidade, adicionada de
toucinhos e condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto normal, firme, sem umidade, ndo
pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa densidade, a vacuo em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e refrigeracdo adequada. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncias, informagdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero do registro do ministério da agricultura SIF/SIE/SIMDIPOA (departamento inspecdo de
produtos de origem animal) e carimbo de inspecdo do SIFSIE/SIM. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

67 Ovo de galinha 2.000,000 Bandeja

Especificagdo: Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem rachaduras, ndo deve apresentar manchas ou sujidades
ou outras substancias que prejudiquem a seguranga do mesmo. Com peso de aproximadamente 60g. Deve seguir a
legislacdo vigente. Registro do SIM, SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrdo de papeldo forte, plastico ou
isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisérios celulares contendo 30 ovos na bandeja, devidamente rotulada,
envolta por filme plastico de PVC. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

68 Pé&o Francés 150.000,000 Unidade

Especificagdo: Pao Francés - Composto de farinha de trigo, fermento biolégico, agua e sal. Pesando 50 gramas. As
caracteristicas gerais do produto deverdo atender a legislagdo sanitaria vigente, sem sinais de mofo, ter aspecto, cor,
sabor, cheiro e textura do produto novo. Embalagem: sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma
que o produto seja entregue integro, respeitando a legislacdo vigente. O produto devera apresentar validade de 24
horas apds entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

69 Pdo de Massa fina 20.000,000 Pacote

Especificacdo: Tipo hamburguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, dgua,
fermento bioldgico, leite integral ou seu equivalente, sal, agUcar e manteiga ou gordura, podendo conter outros
ingredientes que o caracterize, desde que permitidos pela legislagdo. integro e de 6tima qualidade. Aparéncia: massa
bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros préprios. Deverdo ser acondicionados em pacotes com
no maximo 10 unidades com minimo 510g cada, em saco de polipropileno atdxico ou apropriada, lacrado, resistente e
transparente, de forma a manter a integridade do produto. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, data de fabricacdo e data de validade e quantidade do produto,
conforme legislagdo, com o prazo validade de 24 horas a partir da entrega. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdério qualificado de 2024 ou 2025.

70 Carne suina moida congelada 4.000,000 Quilograma
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Especificacdo: Carne suina moida congelada - Carne suina. Bisteca ou carré. 1* qualidade. Moida e congelada. Com
aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias estranhas
que sejam improéprias ao consumo e gue alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto
deve seguir a legislagéo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeracédo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem
deverdo constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto conforme
a legislagéo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de validade, marcas e
carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolugao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolu¢do RDC
13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.L.M, S.L.E, S.LF. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas
de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulo de agua. Ndo serdo
aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou deterioragdo. Obs: produto ndo devera
necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

71 Isca de carne bovina congelada 20.000,000 Quilograma

Especificacdo: Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém, congelada, de 1? qualidade, limpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem 0sso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a — 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n°® do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de
2024 ou 2025.

7. Estimativa do valor da contratagao

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V- U(I';I;I)' V.TOTAL (R$)
1 Acafrdo em po 500,000 Pacote 9,64 4.820,00

Especificacdo: Caracteristica técnica: acafrdo tempero, seco, Unico ingrediente seja agafrdo. acondicionado em
embalagem Polietileno transparente com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com
data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagdo. O produto deverd ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contaminagado ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Agafrdo em pd — Caracteristica
técnica: agafrdo tempero, seco, Unico ingrediente seja agafrdo. acondicionado em embalagem Polietileno transparente
com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com data de fabricagdo e validade
impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminacao. O
produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagdo ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

2 Achocolatado 10.000,000 Pacote 12,74 127.400,00

Especificacdo: Embalagens de 400g, em pd instantadneo e vitaminado. Composto por AguUcar, cacau em po,
maltodextrina, sal, vitaminas e aromatizante, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados,
atoxico, resistente. Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades. Registro no Ministério da Saudde. Com
validade minima de 12 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
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Especificagdo: Origem vegetal constituido da sacarose da cana de acgUcar tipo peneirado, branco, de 1° (primeira)
qualidade. Isento de matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor caracteristica
da espécie e livre de fragmentos estranhos. Ndo deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislagdo vigente.
Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na embalagem
com informagdes técnicas do produto. Contendo data de fabricacdo e prazo de validade. O produto devera ter registro
no Ministério da Saude. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto. . Apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

4 Adogante dietético 100,000 Unidade 14,54 1.454,00

Especificacdo: Caracteristica técnica: Adogante a base de STEVIA 100%, embalagem intacta. Conteudo liquido minimo
de 80 ml. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

5 Arroz Parboilizado -TIPO 1 20.000,000 Quilograma 7,82 156.400,00

Especificacdo: Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade, insetos, micro-organismos. Produto devera estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxica transparente, plastico transparente, rétulo
impresso na embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg. Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA. Apresentar Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.
Validade minima de 06 meses. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Aveia em flocos finos —100% natural

6 L . ) 5.000,000 Caixa 7,28 36.400,00
(Unico ingrediente aveia)

Especificagdo: Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: caixa de papeldo ou polietileno atéxico
contendo a partir de 170g do produto, com rotulo identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e
peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdério qualificado de 2024 ou 2025.

Bebida lactea fermentada com polpa
7 de fruta — Sabor de salada de fruta, 40.000,000 Pacote 8,38 335.200,00
morango e banana com maga

Especificacdo: Sendo os primeiros ingredientes Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite
pasteurizado integral e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar
da data da fabricagdo. Embalagem de polietileno original de fabrica, atoxico, lacrado, resistente, contendo 1000g do
produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informacdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes
do mesmo, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Produto devera estar de acordo
com a legislagdo vigente. Registro no MAPA . Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

BISCOITO DOCE OU SALGADO TIPO
8 CREAM CRACKER, MARIA OU MAISENA 2.000,000 Pacote 8,38 16.760,00
INTEGRAL

Especificacdo: Primeiro ingrediente conter farinha integral. Embalagem dupla protegdo, com rotulo contendo
informagdes nutricionais, lista de ingredientes, marca do produto, data de validade e lote. Embalagem de 300g.
Validade minima de 06 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

BISCOITO DOCE OU SALGADO TIPO
9 CREAM CRACKER, MARIA OU MAISENA 2.000,000 Pacote 15,40 30.800,00
SEM GLUTEN E SEM LACTOSE

Especificacdo: amido de milho, farinha de arroz, aglcar demerara, gordura de palma, éleo de girassol, leite de coco,
fécula de batata, edulcorante maltitol, fibra inulina, fibra goma acécia, fibra psyllium, emulsificantes: lecitina de soja,
mono e diglicerideos de acidos graxos e goma xantana, antioxidante natural de alecrim, manteiga de cacau, sal,
agentes de crescimento: fermento quimico, bicarbonato de amoénio e bicarbonato de sédio, aromatizante sintético
idéntico ao natural e corante natural betacaroteno. ndo contém gldten e ndo contém lactose. alérgicos: contém
derivados de soja. pode conter ovo. produzido em 2024 ou 2025. embalagem minima 300g. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou
2025.
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Especificagdo: Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. Consisténcia crocante. Produto deve
seguir a legislagédo vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno atéxica contendo minimo 350g do produto
(3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto. . Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de
2024 ou 2025.

n Biscoito Polvilho 5.000,000 Pacote 12,39 61.950,00

Especificagdo: Contendo polvilho, ovos, éleo ou gordura vegetal, 4gua, sal. Sem lactose, sem gluten e sem conservantes.
Embalagem plastica, transparente, resistente, com solda reforcada, original de fabrica com identificagdo do produto,
dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informacdes do mesmo, prazo de validade minimo
de 6 meses a contar da data de entrega, rotulagem de acordo com a legislacdo, peso liquido de minimo 120g.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

12 Biscoito salgado tipo cream cracker 10.000,000 Pacote 8,09 80.900,00

Especificagdo: Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, sal e demais
substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir legislagdo vigente. Embalagem primaria: duplo
saco de polietileno atdxico contendo minimo 350g do produto (3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade
minima de 06 meses da entrega do produto . Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

13 Café em p6 - Forte e/ou extra forte 500,000 Pacote 3310 16.550,00

Especificagdo: Café torrado e moido, torragdo escura, sem gluten e sem gordura saturada, dentro dos padrdes de
qualidade da Instru¢cdo Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010 (Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento).
Embalagem de 500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira embalagem em caixa protetora de papelédo e
a segunda em embalagem a vacuo, laminada totalmente selada, sem micro-furos e com selo de pureza ABIC,
embalagem pacote com 500g. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Cereal infantil de milho: Mistura para o

; ) 5.000,000 Saché 8,10 40.500,00
preparo de mingau de milho

07443 708/0 00166

Especificacdo: Mingau de Milho, pré-cozido, embalagem saché de minimo 180 gramas. fonte de Vitaminas e Minerais: A,
C, D, Ferro, Zinco e acido félico. Ingredientes: Farinha de milho rica com ferro e acido félico, agucar, carbonato de calcio,
fosfato dissdédico, vitaminas (C, niacina, E, acido pantoténico, tiamina, A, acido fdlico e D), minerais (ferro e zinco) e
aromatizante. Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricagdo maxima de 30 dias.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

15 Cereal infantil multicereais 5.000,000 Saché 8,73 43.650,00

Especificacdo: Mistura para o preparo de mingau de trigo, milho, arroz e aveia, embalagem saché de minimo 180
gramas. Deve ser fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e acido félico. Ingredientes: Farinhas de cereais
(trigo e milho enriquecidas com ferro e acido félico, arroz e aveia), aguUcar, vitaminas (C, niacina, E, acido pantoténico,
tiamina, A, acido félico e D), minerais (calcio, ferro e zinco), regulador de acidez fosfato de sédio dibasico e aromatizante.
Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricacdo maxima de 30 dias. Apresentar
ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024 ou 2025.

16 Colorifico 7.000,000 Pacote 2,21 15.470,00

Especificagdo: Urucum, farinha de fuba ou mandioca, sem adi¢édo de sal. Obtido de frutos maduros de urucum, limpos,
ressecados e moidos, de coloragdo amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor préprio, isento de sujidades materiais
estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxico contendo
100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informagdes nutricionais, hermeticamente vedados e resistentes.
Embalados em fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06 meses da entrega do produto. Apresentar
ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024 ou 2025.
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Especificagdo: Creme de leite leve UHT homogeneizado. Ingredientes: Creme de leite padronizado a 17% de gordura,
leite em pd desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sédica, alginato de sédio e estabilizantes citrato de
sodio e celulose microcristalina. A embalagem devera conter externamente os dados da identificagdo e procedéncia,
numero do lote, data da fabricacdo, data de validade, quantidade do produto. Com validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

18 Extrato de tomate 5.000,000 Saché 7,27 36.350,00

Especificacdo: Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato e 5% de sédio por porgao. Devera ser preparado
com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e semente. O produto deverd estar isento de fermentagéo e nao indicar
processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo impresso na embalagem
contendo os ingredientes presentes. Embalagens de no minimo de 300gr. Validade minima de 06 meses da entrega.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

19 Farinha de mandioca 2.000,000 Quilograma 7,58 15.160,00

Especificagdo: Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa acidez. Tipo 1.
Produto obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca, isenta de matérias terrosas, fungos ou
parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigatério a apresentagao do certificado de classificacdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primadria: polietileno atéxico, resistente contendo 1.000g do
produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca e informagdes do
fabricante, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislacdo. Apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

20 Farinha de milho flocada (Cuscuz) 15.000,000 Pacote 2,90 43.500,00

Especificacdo: Tipo Flocdo, sendo Farinha de milho flocada (Bacillus thuringiensis efou Streptomyces
viridochromogenes efou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays), sem adicéo de sal. Enriquecida com ferro e acido
folico (Vitamina B9). Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico
contendo de 500g, tipo flocdo, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagdo, Rétulo impresso na
embalagem com apresentagdo integra para o consumo. Registro no Ministério da Agricultura. Com validade minima
de 06 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

07,443 708//0:0:01 -66

21 Farinha de trigo 2.000,000 Quilograma 8,00 16.000,00

Especificacdo: Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1, primeira qualidade. Enriquecida com ferro e acido fdlico,
100% pura, de excelente qualidade, pd branco, fino e de facil escoamento, ndo devendo estar empedrada e Umida.
Isenta de sujidades, mofos, larvas e insetos, com rétulo, identificagdo, data de fabricagdo, lote e validade de no minimo 6
meses. Acondicionada em saco plastico transparente, embalagens de 1.000g. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdrio qualificado de 2024 ou 2025.

22 Fécula de Mandioca 3.000,000 Quilograma 10,10 30.300,00

Especificacdo: Deve ser fabricado a partir de matérias primas sas, limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos, ndo
poderd estar Umido, fermentado ou rangoso, ndo contendo gluten, acondicionado em embalagem plastica de
polipropileno ou polietileno leitoso contendo 1.000g, original do fabricante, com especificagdes do produto,
informagdes do fabricante, prazo de validade e lote. Prazo de validade minimo 06 meses a contar a partir da data de
entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

23 Feijdo corda — Grupo Il 2.000,000 Quilograma 10,94 21.880,00

Especificagdo: Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Gréo inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a
presenca de graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos estranhos efou outros
detritos e livre de umidade. Obrigatdria a apresentagao do certificado de classificagdo vegetal. Produto deve seguir a
legislacdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do produto e
dados de identificagcdo do produto, marca do fabricante e informag&o nutricional. Prazo de validade minimo 06 meses a
contar a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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Especificagdo: Classe: preto. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a
presenca de graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos estranhos efou outros
detritos e livre de umidade. Obrigatdria a apresentagao do certificado de classificagdo vegetal. Produto deve seguir a
legislacdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do produto e
dados de identificacdo do produto, marca do fabricante e informacao nutricional. prazo de validade minimo 06 meses a
contar a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

25 Flocos de Cereais — Cereais (91%) 10.000,000 Saché 12,07 120.700,00

Especificacdo: farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, farinha de cevada, farinha
de aveia, agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e estabilizante (fosfato dipotdssico). Rétulo
impresso na embalagem e deverd conter externamente, os dados de identificagcdo e procedéncia, informacdes
nutricionais, nUmero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero de registro. Devera apresentar validade
minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega. Contendo minimo 210 g. Embalagem em caixa de papeldo
contendo 12 unidades. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

26 Folhas de louro desidratada 500,000 Pacote 9,92 4.960,00

Especificacdo: Folhas sas, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno transparente, com sistema abre e
fecha contendo 100g, com a denominagao da especiaria, data de fabricagédo e validade impressa no rétulo de forma
legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas,
livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

27 Leite desnatado em pé - 0% de gordura 2.000,000 Pacote 1,51 23.020,00

Especificacdo: 0% de gordura, fonte de calcio, embalagem de 200g. livre de impurezas, embalagem em perfeito estado
de conservagao, integridade e consumo. Que 200g de leite em po seja equivalente a 1,5 litros de leite. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de
2024 ou 2025.

07.4:43.708,/0001-66

28 Leite em P¢ Integral 60.000,000 Pacote 10,81 648.600,00

Especificacdo: Unico ingrediente: leite integral, pé fino uniforme, sem grumos, isentos de particulas estranhas e livre de
impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave ndo acido, ndo rangoso, sem odores estranhos; sabor: suave, ndo acido,
nao ranc¢oso. Rendimento minimo de 15 litros de leite para 200g de leite em pé. O leite em pd deverd estar de acordo
com as especificagcdes gerais do regulamento técnico de identidade e qualidade de leite em p¢, fixada pela portaria n°®
369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem primaéria do produto deve ser polipropileno aluminizado, com capacidade de
200g, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagado, integridade e consumo. A embalagem
secundaria devera ser de fardo de papel, refor¢cado e resistente, com abas superiores e inferiores lacradas. Instru¢des
que devem constar no rotulo/fembalagem primdria: data de fabricagdo e lote; data de validade; nome e origem do
produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informagdes uteis sobre conservagdo e manuseio do produto. O
produto deverd ter no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro no ministério da saude.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

29 Leite UHT zero lactose 2.000,000 Caixa 12,38 24.760,00

Especificacdo: Leite UHT para dietas com restricdo de lactose. Ingredientes: leite semidesnatado, enzima lactase e
estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Registro SIE ou
SIF. Embalagem priméaria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada, cartonada, asséptica, impermeavel ao ar,
luz e micro-organismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo e validade de no minimo 4 meses, com
registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com nUdmero de lote, identificagdo da empresa. Apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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Especificacdo: Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina ou sémola ou comum, de trigo enriquecida com
ferro e acido félico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguir a legislagdo vigente.
Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo minimo 400g do produto e identificagdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso liquido. Rétulo impresso na embalagem com suas informacgdes técnicas. Embalado
em fardos de plastico com 10 unidades. O produto deverd ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da
Saude. Validade minima de 6 meses da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

31 Margarina vegetal 300,000 Pote 38,67 11.601,00

Especificacdo: Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura vegetal hidrogenada,
com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pé desnatado e/ou soro de leite
em poé. Apresentacao, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverdo estar isentos de rango e de bolores. Embalagem
primaria de 3.000 g com identificacdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e
informagdes do mesmo prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Prazo de validade de
no minimo 6 meses a partir da entrega do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

32 Oleo de Soja 5.000,000 Garrafa 12,54 62.700,00

Especificacdo: De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato refinado; limpo. Ndo deve apresentar mistura de
outros dleos. Produto deve seguir a legislacdo vigente. Obrigatério a apresentagdo do certificado de classificagéo
vegetal. Embalagem em polietileno tereftalato (pet) de 900 ml com identificagdo do produto, dos ingredientes,
informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e rotulagem
de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo PET atdxica contendo 900ml do produto.
Embalagem secundaria de papeldo com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da entrega do
produto.Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

33 Orégano 500,000 Pacote 3,67 1.835,00

Especificacdo: Folhas sas, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno transparente ,embalagem com
sistema abre e fecha contendo minimo 120g, com a denominagao da especiaria, data de fabricacéo e validade impressa
no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagéo. O
produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

07443 708/0 00166

34 Pimenta do reino 500,000 Pacote 10,38 5.190,00

Especificacdo: Moida, pura; condimento, apresentacdo industrial, matéria-prima pimenta do reino, aspecto fisico po,
acondicionado em embalagem Polietileno transparente com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo
minimo 120g, com a denominagéo da especiaria, data de fabricagéo e validade impressa no rétulo de forma legivel.
Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminag¢do. O produto deverd ser
transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas,
livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Sal — Cloreto de sédio, iodado de
potdssio e antiumectante INS 535
(ferrocianeto de sédio) com cristais de
granulagdo uniforme e isento de
impurezas e umidade, acondicionado
em sacos plasticos, integro, atéxico,
resistente, vedado hermeticamente e
limpo

2.000,000 Quilograma 1,53 3.060,00

Especificacdo: A embalagem deve conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, nUmero do lote, data
da fabricagéo, quantidade do produto, nimero de registro. Rétulos impressos com informagdes nutricionais. Validade
minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de 1.000g. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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Especificacdo: Produto elaborado com peixe (sardinha) em bom estado de conservagdo e higiene, submetido a
processo tecnolégico adequado, envasado com cobertura (6leo comestivel) em recipiente hermético e esterilizado
comercialmente, o produto devera estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de 20/10/78); a partir de matérias
primas sds, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou cabega; com aspecto
caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou rangoso; acondicionado em latas de 125 gramas, com tampa
tipo abre facil. Com validade minima de 12 meses apds a data de fabricacdo. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdrio qualificado de 2024 ou 2025.

37 Tempero desidratado tipo vinagrete 500,000 Pacote 19,59 9.795,00

Especificacdo: Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate seco, alho, pimentdo vermelho, salsa, cebolinha e
orégano. Sendo proibido a presenca de realcador de sabor glutamato monossédico. Tempero seco, acondicionado em
embalagem plastica transparente com sistema abre e fecha, contendo minimo 150g com embalagem abre e fecha.
com a denominagdo da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminag¢do. O produto deverd ser transportado em
veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas. Validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

38 Alface crespal/lisa/hidropénica 1.200,000 Quilograma 9,48 11.376,00

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface crespa/lisa/hidropénica 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
hortalica de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - A alface deve ser colhida antes
do inicio do pendoamento. - Terem atingido o grau adequado de maturacdo tal que lhes permita suportar a
manipulagéo, transporte e conservacdo em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades
gue possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegédo das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé. Apresentar amostra.

07443 708,000 66

39 Alho extra descascado 1.200,000 Pacote 10,62 12.744,00

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Bulbo de primeira, tipo extra, de boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar coloragado e tamanhos uniformes. Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. Produto ndo deverd apresentar problemas com
coloragdo ndo caracteristica, estar machucado, perfurado, muito maduro e nem muito verde, devendo estar intacto.
Alho em cabecga grande, livre de impurezas. PESO MEDIO: tamanho minimo N° 5. acondicionado em embalagem
Polietileno transparente com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 200g, com a
denominacgdo da especiaria, data de fabricagéo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar contaminag¢do ao produto. Validade de no minimo 4 meses a partir da data de
entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024 ou 2025. Apresentar amostra.

40 Alho extra 2.000,000 Quilograma 38,83 77.660,00

Especificagdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. Apresentados para
consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Ndo estarem
danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. Produto ndo
deverd apresentar problemas com coloracdo nao caracteristica, estar machucado, perfurado, muito maduro e nem
muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabeca grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papeldo com 10Kg cada. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagéo
compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho minimo N°
5. Apresentar amostra.
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Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata 12 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservacao
em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana prata com peso médio de
80 g. Apresentar amostra.

42 Batata inglesa lisa 5.000,000 Quilograma 10,21 51.050,00

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 50 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 a 120 g. Apresentar amostra.

43 Beterraba extra 4,000,000 Quilograma 9,19 36.760,00

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g. Apresentar amostra.

44 Cebola pera 5.000,000 Quilograma 1,93 59.650,00

Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira,
de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes
de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e
sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que
afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca
com 20 kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g. Apresentar amostra.

45 Cenoura 5.000,000 Quilograma n,e7 58.350,00
Especificagdo:

46 Cheiro verde 500,000 Quilograma 2917 14.585,00
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Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser verduras de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Serem frescas, folhas verdes. - Sem Tragos de descoloracdo das folhas. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isenta de umidade externa (aspecto gosmento). - Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10 kg. S.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: serd efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspeg¢do das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro e uma cebolinha.
Produto com peso médio de 100 g. Apresentar amostra.

47 Laranja pera 8.000,000 Quilograma 8,09 64.720,00

Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservacao
em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que o0s técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja terd peso médio de 100 g.
Apresentar amostra.

48 Melancia 8.000,000 Quilograma 724 57.920,00

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS N&o estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de boa qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagéo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau
adequado de maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagdo em condigdes
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais
do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples
e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre 5 a 10 kg a unidade da melancia. Apresentar amostra.

49 Meldo japbnes 8.000,000 Quilograma 7,62 60.960,00

Especificacdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Meldo japonés 2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos e séos. c) Frescas. d)
Terem atingido o grau adequado de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservacao
em condi¢des adequadas de consumo. €) Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto ecolocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas de 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso médio 700 g. Apresentar amostra.

50 Pimenta do reino 1.000,000 Pacote 10,37 10.370,00

Especificagdo: Grados, pura; condimento, aspecto fisico graos, acondicionado em embalagem Polietileno transparente
com sistema abre e fecha, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com a denominacdo da especiaria, data de
fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou
2025. Apresentar amostra.
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Especificagdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Piment&o extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. b. Procedentes de
vegetais genuinos e sdos. c. Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. d. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliacdo da
qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso médio de 150 g. Apresentar amostra.

52 Repolho hibrido 4,000,000 Quilograma 1,56 46.240,00

Especificacdo: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 20 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: A Avaliagédo da
qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g. Apresentar amostra.

53 Tomate longa vida 1? 2.000,000 Quilograma N34 22.680,00

Especificagdo: .DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida 17 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Os tomates devem
apresentar-se inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade exteriores anormais e
de odores e sabores estranhos. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: A Avaliacdo da
qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Produto com peso médio de 100g. Apresentar amostra.

54 Polpa de fruta acerola 5.000,000 Quilograma 20,42 102.100,00

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

55 Polpa de fruta caja 5.000,000 Quilograma 19,60 98.000,00

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

56 Polpa de fruta goiaba 5.000,000 Quilograma 19,41 97.050,00

Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Polpa de fruta mista acerola com

58 goiaba

5.000,000 Quilograma 20,59 102.950,00
Especificagdo: Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto.
Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagéo
vigente. Registro no MAPA. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

59 Carne bovina moida congelada 20.000,000 Quilograma 36,40 728.000,00

Especificagdo: Obtida da moagem de musculo bovino seguido do imediato congelamento, de 1° qualidade. Isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial. Aspecto ndo pegajoso. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improprias
ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,
8% de gordura. Deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a — 18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. Na
embalagem devem constar dados de identificagdo e informacdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses
a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo
1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Carne suina congelada do tipo bisteca
60 ou carré - Carne suina. Bisteca ou carré. 6.000,000 Quilograma 3327 199.620,00
1° qualidade

07443 708 000166

Especificagdo: Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto.
Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improéprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve seguir a legislagédo vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a — 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem deverao constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais
do produto, as especificagdes do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo,
data de fabricacdo, prazo de validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da
Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da Resolucao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/
Vigilancia Sanitdria N° 5504/99 e Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.I.M, S.LE,
S.I.LF. Validade minima de 6 meses a partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atdxico
contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data
que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras
na superficie, sem furos e sem acumulo de dgua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a
contaminagado ou deterioragdo. Obs: produto ndo deverd necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024 ou 2025.

Carne suina congelada do tipo pernil

ol ou lombo em cubos

6.000,000 Quilograma 35,40 212.400,00
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Especificagdo: Carne suina de primeira qualidade do tipo pernil ou lombo em cubos. Cortada e congelada. Com aspecto
firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas,
parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam
improéprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve seguir a
legislacdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados
com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos sanitdrias recomendadas. No rétulo da embalagem deverdo
constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto conforme a
legislacdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de validade, marcas e
carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolugao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolu¢do RDC
13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.L.M, S.L.E, S.LF. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas
de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulo de agua. Ndo serdo
aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagao ou deterioragdo. Obs: produto ndo devera
necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Carne suina congelada do tipo coxao

62
mole

6.000,000 Quilograma 32,57 195.420,00

Especificagdo: Carne suina de primeira qualidade do tipo coxdo mole. Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improéprias ao
consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve seguir a legislagéo
vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem deverdo constar dados
de identificacdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto conforme a legislagdo vigente,
informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de validade, marcas e carimbo oficiais, de
acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da Resolucdo da
Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolu¢do RDC 13 de 02/01/2001. Deve
constar o nimero de inscrigdo do S.I.M, S.L.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a partir da data da entrega. Embalagem
primaria a vacuo: polietileno atdxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome do produto,
marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulo de dgua. Ndo serdo aceitas
embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminacdo ou deterioragdo. Obs: produto ndo devera
necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza
ou pré-preparo. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

Corte de frango tipo Coxa com

63 sobrecoxa congelado

6.000,000 Quilograma 19,68 118.080,00

Especificagcdo: Sem tempero, congelada. Aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. Na
embalagem devem constar dados de identificagdo e informacdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses
a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atéxico
contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou
2025.

64 Corte de frango tipo peito congelado 20.000,000 Quilograma 26,13 522.600,00

Especificacdo: Sem tempero, congelado. Aspecto préprio, firme ndo amolecido, e nem pegajoso, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, com auséncia de sujidades, parasitas, larvas, ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragéo e nas condicdes higiénicos sanitarias recomendadas. Cada peito de frango deve
ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informacdes nutricionais do
produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n°® do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria: em sacos de polietileno atdxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundéaria em caixas
lacradas de 10kg. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.
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65 Filé de peito em cubos ou isca 20.000,000 Quilograma 27,0 542.000,00
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Especificagdo: Cada cubo ou isca pesando em média 40 g. 1* qualidade. aspecto ndo pegajoso. desossada, cor e cheiro
caracteristicos. isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e gue alterem suas
caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). deve seguir a legislacdo vigente e chegar congelada em
temperatura de -12° ¢ a — 18° ¢ ao local de entrega. registro no sie ou sif. embalagem primaria a vacuo: polietileno
atoxico contendo minimo 1 kg do produto. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

66 Linguica calabresa 2.000,000 Quilograma 33,66 67.320,00

Especificagdo: Linguica tipo calabresa, defumada, de carne suina pura e limpa, de primeira qualidade, adicionada de
toucinhos e condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto normal, firme, sem umidade, ndo
pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa densidade, a vacuo em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e refrigeracdo adequada. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncias, informagdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero do registro do ministério da agricultura SIF/SIE/SIMDIPOA (departamento inspecdo de
produtos de origem animal) e carimbo de inspecdo do SIFSIE/SIM. Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbioldgico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

67 Ovo de galinha 2.000,000 Bandeja 31,65 63.300,00

Especificagdo: Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem rachaduras, ndo deve apresentar manchas ou sujidades
ou outras substancias que prejudiquem a seguranga do mesmo. Com peso de aproximadamente 60g. Deve seguir a
legislacdo vigente. Registro do SIM, SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrdo de papeldo forte, plastico ou
isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisérios celulares contendo 30 ovos na bandeja, devidamente rotulada,
envolta por filme plastico de PVC. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

68 Pao Francés 150.000,000 Unidade 0,84 126.000,00

Especificagdo: Pao Francés - Composto de farinha de trigo, fermento biolégico, agua e sal. Pesando 50 gramas. As
caracteristicas gerais do produto deverdo atender a legislagdo sanitaria vigente, sem sinais de mofo, ter aspecto, cor,
sabor, cheiro e textura do produto novo. Embalagem: sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma
que o produto seja entregue integro, respeitando a legislacdo vigente. O produto devera apresentar validade de 24
horas apds entrega. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

07443 TO8/0001-66

69 P3ao de Massa fina 20.000,000 Pacote 9,98 199.600,00

Especificacdo: Tipo hamburguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, dgua,
fermento bioldgico, leite integral ou seu equivalente, sal, agUcar e manteiga ou gordura, podendo conter outros
ingredientes que o caracterize, desde que permitidos pela legislagdo. integro e de 6tima qualidade. Aparéncia: massa
bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros préprios. Deverdo ser acondicionados em pacotes com
no maximo 10 unidades com minimo 510g cada, em saco de polipropileno atdxico ou apropriada, lacrado, resistente e
transparente, de forma a manter a integridade do produto. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, data de fabricacdo e data de validade e quantidade do produto,
conforme legislagdo, com o prazo validade de 24 horas a partir da entrega. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratdrio qualificado de 2024 ou 2025.

70 Carne suina moida congelada 4,000,000 Quilograma 27,30 109.200,00
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Especificacdo: Carne suina moida congelada - Carne suina. Bisteca ou carré. 1* qualidade. Moida e congelada. Com
aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias estranhas
que sejam improéprias ao consumo e gque alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto
deve seguir a legislagéo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeracédo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem
deverdo constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto conforme
a legislagéo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de validade, marcas e
carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolugao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolu¢do RDC
13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.L.M, S.L.E, S.LF. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas
de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulo de dgua. Ndo serdo
aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou deterioragao. Obs: produto ndo devera
necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo. Apresentar ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de 2024 ou 2025.

71 Isca de carne bovina congelada 20.000,000 Quilograma 54,95 1.099.000,00

Especificacdo: Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém, congelada, de 1? qualidade, limpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem 0sso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a — 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n°® do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais laudos fisico-quimico, microbiolégico de laboratério qualificado de
2024 ou 2025.

Deste modo, como tendo como parametro as pesquisas de precos realizadas, temse
gue o valor médio estimado, conforme dados demonstrados acima, totalizam a monta
de R$ 7.709.165,00 (sete milhdes, setecentos e nove mil, cento e sessenta e cinco reais)

8. Justificativas para o parcelamento ou nao da solugao

9. Alinhamento entre a Contratagao e o Planejamento

10. Resultados pretendidos

1. Providéncias a serem adotadas
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12. Justificativa para adoc¢ao do registro de pregos

13. Da vedacgao da participagao de empresas na forma de consércio

14. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras

15. Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da
contratacao

Jaguaribe / CE, 25 de fevereiro de 2025

EQUIPE DE PLANEJAMENTO

assinado eletronicamente
Noemi Andrelle Soares
PRESIDENTE

assinado eletronicamente
Luzia Najara Silva Bezerra
MEMBRO

assinado eletronicamente
Irisangela Braga Leite Didégenes.
MEMBRO
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