R M,
-f"':""' % .,.}\_‘

e .-
i
f__
=3

PREFEITURAE oes 3
JAGUAR""‘*KE.\_,.:;E.#@-.J;

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0000520241114000346

1. Descri¢cao da Necessidade da Contratagao

A presente contratagao tem como objetivo a aquisicdo de géneros alimenticios
destinados ao atendimento dos programas de distribuicao de merenda escolar da
rede publica de ensino do Municipio de Jaguaribe/CE. Essa necessidade estd
fundamentada no dever do municipio de garantir o direito a alimentacao adequada e
saudavel, conforme diretrizes do Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE),
assegurando assim o desenvolvimento integral dos alunos, considerando suas faixas
etarias e necessidades nutricionais.

O problema a ser resolvido € a insuficiéncia ou a descontinuidade no fornecimento de
alimentos de qualidade para as escolas publicas locais, o que pode impactar
negativamente a aprendizagem e a assiduidade dos estudantes. Dessa forma, a
contratagdo visa solucionar essa lacuna, promovendo regularidade e estabilidade no
processo educativo, ao garantir que cada aluno tenha acesso a refeicdes nutritivas e
balanceadas durante o periodo letivo.

A aquisicao desses géneros alimenticios reveste-se de interesse publico relevante,
visto que a boa nutricao € um fator determinante para o desempenho escolar e para a
salde das criangas e adolescentes da regiao. Além disso, essa agao esta alinhada com
o0 compromisso da Prefeitura Municipal de Jaguaribe em promover politicas publicas
eficazes, que assegurem a qualidade de vida e o bem-estar dos seus habitantes.

A contratacdo € necessaria para atender ao aumento previsto de 5% na quantidade de
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3. Descricao dos Requisitos da Contratacao
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Esta secao visa descrever os requisitos essenciais e suficientes para a escolha da
solucdao de aquisicao de géneros alimenticios destinados ao atendimento dos
programas de distribuicdo de merenda escolar no municipio de Jaguaribe/CE. A
descricao dos requisitos observa as leis e regulamentacdes especificas e incorpora
critérios e praticas de sustentabilidade, garantindo padrdes minimos de qualidade e
desempenho.

Requisitos Gerais

e Os fornecedores deverao garantir a entrega dos géneros alimenticios nas
condi¢Bes sanitarias adequadas, atendendo as normas da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

e Os produtos deverao ter prazo de validade compativel com o consumo durante o
periodo letivo, garantindo assim aproveitamento total e sem desperdicio.

e Os alimentos devem respeitar as diretrizes nutricionais do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE).

Requisitos Legais

e Os fornecedores devem estar devidamente cadastrados e regularizados nos
orgaos competentes para realizagao deste tipo de fornecimento.

e Os alimentos deverao ter origem comprovada, com documentacao que ateste a
qualidade e conformidade dos produtos, como certificados fitossanitarios e de
origem.

Requisitos de Sustentabilidade

e Incentivo a aquisigdao de produtos oriundos da agricultura familiar e fornecedores
locais, para promoc¢ao do desenvolvimento regional sustentavel.

e Utilizacdo de embalagens reciclaveis e sustentaveis para minimizar o impacto
ambiental.

Requisitos da Contratacao

e Fornecimento contemplando a diversidade de alimentos, tal como especificado
(arroz, feijao, macarrao, legumes frescos, etc) em quantidades ajustadas ao
crescimento de 5% na demanda estimada.

e Conformidade com as restricdes alimentares, incluindo opg¢des para alunos com
intolerancias e alergias alimentares.

Com base nas necessidades especificadas, os requisitos necessarios a contratacao
englobam: qualidade nutricional conforme o PNAE, conformidade legal e normativa,
praticas sustentaveis na cadeia de fornecimento, e eficiéncia logistica na entrega dos
alimentos. Estes requisitos sdao considerados essenciais para atender plenamente a
finalidade da contratagcdo sem restringir a competitividade do certame licitatério.
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4. Levantamento de mercado
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O levantamento de mercado para a aquisi¢ao de géneros alimenticios destinados ao
programa de distribuicdo de merenda escolar no municipio de Jaguaribe/CE
considera as seguintes alternativas de contratagao e fornecimento:

e Contratacao direta com fornecedores locais especializados em produtos
alimenticios, o que pode garantir maior controle de qualidade e possibilitar
negociag¢des vantajosas devido a proximidade.

e Contratacao através de empresas terceirizadas que fornecam todos os géneros
alimenticios necessarios, possibilitando maior agilidade e comodidade no
processo de aquisicao.

e Aquisicdo em cooperativas de produtores locais, o que pode incentivar a
economia local e assegurar produtos frescos e de qualidade.

e Participagao em consdrcios intermunicipais de compra, permitindo economia de
escala e reducdo de custos por meio de compras em maior quantidade.

Apss analise das alternativas acima, a solugao que se mostra mais adequada para
atender as necessidades dessa contratacao € a contratagcao direta com fornecedores
locais. Essa abordagem é favorecida pela possibilidade de sele¢cao de itens especificos
de acordo com a sazonalidade e demanda, além de permitir um atendimento mais
flexivel e a valorizagao dos produtores locais. Adicionalmente, esse modelo garante
gue os critérios nutricionais estabelecidos pelo Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE) sejam rigorosamente seguidos, respeitando especificidades regionais e
eventuais restricdes alimentares dos alunos beneficiados.

074y 3. 708, 0001 66

5. Descrigao da solugao como um todo

A solucao para a aquisicao de géneros alimenticios destinados ao atendimento dos
programas de distribuicdo de merenda escolar da rede publica de ensino do
municipio de Jaguaribe/CE foi definida com base em uma andlise criteriosa das
necessidades alimentares dos alunos, das diretrizes nutricionais estabelecidas pelo
Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE) e das alternativas disponiveis no
mercado.

A solucdo contempla a aquisicdo de um conjunto diversificado de géneros
alimenticios, incluindo arroz, feijdo, macarrao, farinha de milho, agucar, sal, café, leite
em pod, 6leo vegetal, carnes (bovina, frango e peixe), legumes frescos como tomate,
cenoura e batata, frutas frescas como banana, maca e laranja, além de ovos. Esses
itens foram escolhidos por sua capacidade de atender as recomendacgdes nutricionais
essenciais para o crescimento e desenvolvimento das criancas e adolescentes,
garantindo uma alimentacao balanceada e variada.

348-182-8807

A escolha pela aquisicdao desses géneros alimenticios especificos foi fundamentada em
estudos de mercado que indicaram a viabilidade técnica e econdmica dessa solugao,
considerando também as peculiaridades regionais e o fornecimento continuo
necessario para atender a demanda escolar.
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A adocao dos itens mencionados busca ainda atender a sazonalidade e a
disponibilidade do mercado, garantindo, assim, a continuidade do programa sem
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interrupgdes ao longo do periodo letivo. O critério de selegao dos fornecedores
envolvera ainda a analise de sua capacidade de atender em qualidade e quantidade,
respeitando os padrdes de regularidade e seguranga alimentar necessarios para a
merenda escolar.

Essa solucao foi considerada a mais adequada existente no mercado, ndo apenas por
atender as especificagdes técnicas e nutricionais demandadas, mas também por
alavancar o potencial econémico da regiao, privilegiando produtores locais sempre
gue possivel e promovendo o desenvolvimento sustentdvel, em linha com os
principios da economicidade e eficiéncia estabelecidos na Lei 14.133/2021.

6. Estimativa das quantidades a serem contratadas

ITEM DESCRICAO QTD. UND.

Achocolatado — Embalagens de 400g, em pd instantaneo e
vitaminado (com vitaminas A, B1, B2, B3, B6, C, D3) Composto por
Acucar, cacau em po6, maltodextrina, sal, vitaminas (A, B, B2, B6, C, D3
e PP), aromatizante e emulsificante lecitina de soja, emn embalagem
de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, atéxico,
resistente. Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades.
Registro no Ministério da Saude. Com validade minima de 12 meses da
entrega do produto.

9.200,000 PACOTE

Especificagdo: Achocolatado — Embalagens de 400g, em pd instantaneo e vitaminado (com vitaminas A, B1, B2, B3, B6,
C, D3) Composto por Agucar, cacau em po, maltodextrina, sal, vitaminas (A, B1, B2, B6, C, D3 e PP), aromatizante e
emulsificante lecitina de soja, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, atdxico, resistente.
Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades. Registro no Ministério da Saude. Com validade minima de 12
meses da entrega do produto.

07,443 708/00 01-66

Acucar Cristal - Origem vegetal constituido da sacarose da cana de
agUcar tipo peneirado, branco, de 1? (primeira) qualidade. Isento de
matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos,
aspecto, cheiro e cor caracteristica da espécie e livre de fragmentos
estranhos. Nao deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislacao
vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atdxico
contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na embalagem com
informagdes técnicas do produto. Contendo data de fabricacao e
prazo de validade. O produto devera ter registro no Ministério da
Saude. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.

11.000,000 Quilograma

Especificagdo: Agucar Cristal - Origem vegetal constituido da sacarose da cana de acUcar tipo peneirado, branco, de 1?
(primeira) qualidade. Isento de matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracteristica da espécie e livre de fragmentos estranhos. Nao deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislacdo
vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na
embalagem com informagdes técnicas do produto. Contendo data de fabricagdo e prazo de validade. O produto devera
ter registro no Ministério da Saude. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.

348-182-8807

Arroz Parboilizado - TIPO 1 - Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de
impurezas, umidade, insetos, micro-organismos. Produto devera estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno
atoxica transparente, plastico transparente, rétulo impresso na
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3 embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg. 31200,000 Quilograma
Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. Apresentar
Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade minima de 06 meses.
Praca S tro, CEP: 63475%-000
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ITEM DESCRICAO QTD. UND.

Especificacdo: Arroz Parboilizado — TIPO 1 — Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade, insetos, micro-
organismos. Produto deverd estar de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxica
transparente, plastico transparente, rétulo impresso na embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg.
Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. Apresentar Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Salde. Validade minima de 06 meses.

Aveia em flocos finos — 100% natural (Unico ingrediente aveia). Produto
deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: caixa de
papelao ou polietileno atdxico contendo a partir de 170g do produto,
com rotulo identificando o produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar da data
de entrega.

8.100,000 CAIXA

Especificacao: Aveia em flocos finos — 100% natural (Unico ingrediente aveia). Produto deve seguir a legislagdo vigente.
Embalagem primaria: caixa de papeldao ou polietileno atéxico contendo a partir de 170g do produto, com rotulo
identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar
da data de entrega.

Biscoito doce tipo Maria — Constituido de farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico. Consisténcia crocante. Produto deve seguir a
legislagao vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
atoxica contendo minimo 350g do produto (3x1), acondicionados em
caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do
produto.

14.600,000 PACOTE

Especificacdo: Biscoito doce tipo Maria — Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico.
Consisténcia crocante. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
atoxica contendo minimo 350g do produto (3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses
da entrega do produto.

Biscoito salgado tipo cream cracker — Constituido de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, sal e demais
substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir
6 legislagao vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno 14.600,000 PACOTE
atoxico contendo minimo 350g do produto (3x1), acondicionados em
caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do
produto.

0744370 8/ 000166

Especificacdo: Biscoito salgado tipo cream cracker — Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gordura vegetal, sal e demais substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir legislacao
vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno atéxico contendo minimo 350g do produto (3x1),
acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Biscoito Polvilho — Contendo polvilho, ovos, éleoc ou gordura vegetal,
agua, sal. Sem lactose, sem gluten e sem conservantes. Embalagem
plastica, transparente, resistente, com solda reforgada, original de
7 fabrica com identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes 4.500,000 PACOTE
nutricionais, marca do fabricante e informag¢des do mesmo, prazo de
validade minimo de 6 meses a contar da data de entrega, rotulagem
de acordo com a legislagao, peso liquido de minimo 120g.

348-182-8807

Especificacao: Biscoito Polvilho — Contendo polvilho, ovos, dleo ou gordura vegetal, agua, sal. Sem lactose, sem gluten e
sem conservantes. Embalagem plastica, transparente, resistente, com solda reforgada, original de fabrica com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo,
prazo de validade minimo de 6 meses a contar da data de entrega, rotulagem de acordo com a legislagao, peso liquido
de minimo 120g.
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ITEM DESCRICAO QTD. UND.

Bebida lactea fermentada com polpa de fruta — Sabor de salada de
fruta, morango e banana com maga. Sendo os primeiros ingredientes
Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite
pasteurizado integral e/ou leite integral reconstituido. Conservado
entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da

8 fabricagdo. Embalagem de polietileno original de fabrica, atdxico, 32.000,000 Pacote
lacrado, resistente, contendo 1000g do produto e com identificagdo do
produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do
fabricante e informacdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagao. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Especificacdo: Bebida lactea fermentada com polpa de fruta — Sabor de salada de fruta, morango e banana com maga.
Sendo os primeiros ingredientes Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite pasteurizado integral
e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da fabricac&o.
Embalagem de polietileno original de fabrica, atéxico, lacrado, resistente, contendo 1000g do produto e com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informag¢des do mesmo,
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Produto devera estar de acordo com a
legislagao vigente. Registro no MAPA.

Café em po - Forte e/ou extra forte; café torrado e moido, torragéo
escura, sem gluten e sem gordura saturada, dentro dos padrdes de
qualidade da Instru¢do Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010
(Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento). Embalagem de
5009, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira embalagem
em caixa protetora de papeldo e a segunda em embalagem a vacuo,
laminada totalmente selada, sem micro-furos e com selo de pureza
ABIC, embalagem pacote com 500g.

2.200,000 PACOTE

Especificagdo: Café em pd - Forte efou extra forte; café torrado e moido, torragdo escura, sem gliten e sem gordura
saturada, dentro dos padrdes de qualidade da Instru¢gdo Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010 (Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento). Embalagem de 500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira
embalagem em caixa protetora de papelao e a segunda em embalagem a vacuo, laminada totalmente selada, sem
micro-furos e com selo de pureza ABIC, embalagem pacote com 500g.

Colorifico - Urucum, farinha de fuba ou mandioca, sem adigao de sal.
Obtido de frutos maduros de urucum, limpos, ressecados e moidos, de
coloragdo amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor préprio, isento de
sujidades materiais estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a
10 legislacao vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo 9.100,000 Pacote
100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informagdes
nutricionais, hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em
fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06 meses
da entrega do produto.

Especificagdo: Colorifico - Urucum, farinha de fubd ou mandioca, sem adicdo de sal. Obtido de frutos maduros de
urucum, limpos, ressecados e moidos, de coloragdo amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor préprio, isento de
sujidades materiais estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico contendo 100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informacdes nutricionais,
hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

348-182-8807

Creme de leite — Creme de leite leve UHT homogeneizado.
Ingredientes: Creme de leite padronizado a 17% de gordura, leite em
pd desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sddica,
alginato de sédio e estabilizantes citrato de sédio e celulose
n microcristalina. A embalagem devera conter externamente os dados 8.500,000 CAIXA
da identificacdo e procedéncia, numero do lote, data da fabricagéo,
data de validade, quantidade do produto. Com validade minima de 6
(seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de
200g.
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ITEM DESCRICAO QTD. UND.

Especificacdo: Creme de leite — Creme de leite leve UHT homogeneizado. Ingredientes: Creme de leite padronizado a
17% de gordura, leite em pd desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sddica, alginato de sédio e
estabilizantes citrato de sédio e celulose microcristalina. A embalagem devera conter externamente os dados da
identificagdo e procedéncia, nUmero do lote, data da fabricagdo, data de validade, quantidade do produto. Com
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

Farinha de milho flocada (Cuscuz) - Tipo Floc&o, sendo Farinha de
milho flocada (Bacillus thuringiensis e/ou Streptomyces
viridochromogenes e/ou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays),
sem adicdo de sal. Enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9).
Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno atoxico contendo de 500g, tipo flocdo, livre de
impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagéo, Rétulo
impresso na embalagem com apresentagao integra para o consumo.
Registro no Ministério da Agricultura. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

25.500,000 Pacote

Especificagcdo: Farinha de milho flocada (Cuscuz) — Tipo Flocdo, sendo Farinha de milho flocada (Bacillus thuringiensis
efou Streptomyces viridochromogenes efou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays), sem adicdo de sal.
Enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9). Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno atdxico contendo de 500g, tipo flocao, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de
conservagao, Roétulo impresso na embalagem com apresentagao integra para o consumo. Registro no Ministério da
Agricultura. Com validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Extrato de tomate — Simples, concentrado, com no minimo 1% de
carboidrato e 5% de sédio por porgéo. Devera ser preparado com frutos
maduros, escolhidos, saos, sem pele e semente. O produto devera
13 estar isento de fermentagado e ndo indicar processamento defeituoso. 6.600,000 SACHE
Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo
impresso na embalagem contendo os ingredientes presentes.
Embalagens de 24 x 350gr. Validade minima de 06 meses da entrega.

Especificacdo: Extrato de tomate — Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato e 5% de sddio por porgao.
Devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e semente. O produto deverd estar isento de
fermentagdo e ndo indicar processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo
impresso na embalagem contendo os ingredientes presentes. Embalagens de 24 x 350gr. Validade minima de 06
meses da entrega.

0743 7080001 66

Farinha de mandioca - Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo:
seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa acidez. Tipo 1. Produto
obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca,
isenta de matérias terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e
fragmentos estranhos. Obrigatério a apresentacao do certificado de
classificagdo vegetal. Produto deve seguir a legislagédo vigente.
Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente contendo 1.000g
do produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes,
informagdes nutricionais, marca e informagdes do fabricante, prazo de
validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagao.

14 1.300,000 Quilograma

Especificacdo: Farinha de mandioca - Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca.
Baixa acidez. Tipo 1. Produto obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca, isenta de matérias
terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigatdrio a apresentagdo do certificado de
classificagdo vegetal. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxico, resistente
contendo 1.000g do produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca e
informacdes do fabricante, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislacao.

348-182-8807

Farinha de trigo - Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1,
primeira qualidade. Enriquecida com ferro e acido félico, 100% pura, de
excelente qualidade, pé branco, fino e de facil escoamento, nédo
15 devendo estar empedrada e Umida. Isenta de sujidades, mofos, larvas 1.100,000 Quilograma
e insetos, com rétulo, identificagdo, data de fabricacgao, lote e validade
de no minimo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente,
embalagens de 1.000g.
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Especificacao: Farinha de trigo — Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1, primeira qualidade. Enriquecida com
ferro e acido félico, 100% pura, de excelente qualidade, pd branco, fino e de facil escoamento, ndo devendo estar
empedrada e Umida. Isenta de sujidades, mofos, larvas e insetos, com rétulo, identificagdo, data de fabricagdo, lote e
validade de no minimo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente, embalagens de 1.000g.

Fécula de Mandioca - Deve ser fabricado a partir de matérias primas
sas, limpas, isentas de matérias terrosas e parasitos, ndo podera estar
Umido, fermentado ou rangoso, ndo contendo gluten, acondicionado
16 em embalagem plastica de polipropileno ou polietileno leitoso 2.000,000 Quilograma
contendo 1.000g, original do fabricante, com especificagdes do
produto, informacgdes do fabricante, prazo de validade e lote. Prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

Especificacdo: Fécula de Mandioca — Deve ser fabricado a partir de matérias primas sas, limpas, isentas de matérias
terrosas e parasitos, ndo poderd estar Umido, fermentado ou rangoso, ndo contendo gluten, acondicionado em
embalagem plastica de polipropileno ou polietileno leitoso contendo 1.000g, original do fabricante, com especificagdes
do produto, informagdes do fabricante, prazo de validade e lote. Prazo de validade minimo 06 meses a contar a partir
da data de entrega.

Feijdo corda — Grupo Il. Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira
qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a presenga de
graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra,
pedras, corpos estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade.
Obrigatdria a apresentacao do certificado de classificagdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e
informagé&o nutricional. Prazo de validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

2.400,000 Quilograma

Especificacao: Feijdo corda — Grupo Il. Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grdo inteiro e saos, aspecto
brilhoso, liso, sem a presenca de grdos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigatéria a apresentacao do certificado de classificacdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e informacao nutricional. Prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

Feijdo preto — Grupo I. Classe: preto. Tipo 1. Novo. De primeira
qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a presenga de
graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra,
pedras, corpos estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade.
Obrigatdria a apresentacao do certificado de classificagdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e
informagéo nutricional. prazo de validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

18 2.700,000 Quilograma

Especificacdo: Feijao preto — Grupo |. Classe: preto. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grdo inteiro e saos, aspecto
brilhoso, liso, sem a presenca de grdos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigatéria a apresentacao do certificado de classificagdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagcdo do produto, marca do fabricante e informacdo nutricional. prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

348-182-8807
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Leite em P6 Integral - Unico ingrediente: leite integral, pé fino
uniforme, sem grumos, isentos de particulas estranhas e livre de
impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave nao acido, nao rangoso,
sem odores estranhos; sabor: suave, ndo acido, ndo rangoso.
Rendimento minimo de 1,5 litros de leite para 200g de leite em pd. O
leite em pd devera estar de acordo com as especificagdes gerais do
regulamento técnico de identidade e qualidade de leite em pd, fixada
pela portaria n° 369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem primaria do
produto deve ser polipropileno aluminizado, com capacidade de 200g,
livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagao,
integridade e consumo. A embalagem secundaria devera ser de fardo
de papel, refor¢cado e resistente, com abas superiores e inferiores
lacradas. Instrucdes que devem constar no rotulo/embalagem
primaria: data de fabricacado e lote; data de validade; nome e origem
do produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informacgdes
uteis sobre conservagdo e manuseio do produto. O produto devera ter
no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto.
Registro no ministério da saude.

19 72.800,000 PACOTE

Especificagdo: Leite em P6 Integral — Unico ingrediente: leite integral, pé fino uniforme, sem grumos, isentos de
particulas estranhas e livre de impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave nao acido, ndo rangoso, sem odores
estranhos; sabor: suave, ndo acido, nao rangoso. Rendimento minimo de 1,5 litros de leite para 200g de leite em po6. O
leite em po deverd estar de acordo com as especificacdes gerais do regulamento técnico de identidade e qualidade de
leite em p&, fixada pela portaria n° 369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem primaria do produto deve ser polipropileno
aluminizado, com capacidade de 200g, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservacao, integridade
e consumo. A embalagem secundaria devera ser de fardo de papel, reforcado e resistente, com abas superiores e
inferiores lacradas. Instrugdes que devem constar no rotulofembalagem primaria: data de fabricagdo e lote; data de
validade; nome e origem do produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informagdes uteis sobre conservagao e
manuseio do produto. O produto devera ter no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro
no ministério da saude.

Leite UHT zero lactose - Leite UHT para dietas com restrigao de
lactose. Ingredientes: leite semidesnatado, enzima lactase e
estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto
deve seguir a legislagdo vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem
20 primaria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada, 850,000 CAIXA
cartonada, asséptica, impermeavel ao ar, luz e micro-organismos, tipo
tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo e validade de no
minimo 4 meses, com registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com
numero de lote, identificagdo da empresa.

Especificacdo: Leite UHT zero lactose — Leite UHT para dietas com restricdo de lactose. Ingredientes: leite
semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a
legislagao vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem primaria: Embalado em caixa de O1 (um) litro, multilaminada,
cartonada, asséptica, impermeavel ao ar, luz e micro-organismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo

e validade de no minimo 4 meses, com registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com ndmero de lote, identificagdo da
empresa.
- Macarrdo Tipo Espaguete — Tipo espaguete, fino, constituido de
3 farinha, semolina ou sémola ou comum, de trigo enriquecida com
u ferro e acido fdlico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos
estranhos. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem
51 primaria: polietileno atéxico contendo minimo 400g do produto e 28100,000 PACOTE

identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e
peso liquido. Rétulo impresso na embalagem com suas informagdes
técnicas. Embalado em fardos de plastico com 10 unidades. O produto
devera ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da
Saude. Validade minima de 6 meses da entrega do produto.

Especificagdo: Macarrao Tipo Espaguete — Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina ou sémola ou comum,
de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve
seguir a legislacdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo minimo 400g do produto e identificacdo
do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Rétulo impresso na embalagem com suas
informagdes técnicas. Embalado em fardos de plastico com 10 unidades. O produto devera ter registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade minima de 6 meses da entrega do produto.
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Margarina vegetal — Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios,
isento de gorduras trans e gordura vegetal hidrogenada, com sal.
Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo
leite em po desnatado e/ou soro de leite em po. Apresentacao,
aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverdo estar isentos de rango

22 e de bolores. Embalagem primaria de 500 g com protegao de papel 500,000 POTE
aluminizado apods a tampa e com identificagdo do produto, dos
ingredientes, informacdes nutricionais, marca do fabricante e
informacgdes do mesmo prazo de validade, peso liquido e rotulagem
de acordo com a legislagdo. Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

Especificacdo: Margarina vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura
vegetal hidrogenada, com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pd
desnatado efou soro de leite em pé. Apresentacdo, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverdo estar isentos de
rango e de bolores. Embalagem primaria de 500 g com protegcdo de papel aluminizado apds a tampa e com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informacdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

Cereal infantil de milho: Mistura para o preparo de mingau de milho.
Mingau de Milho, pré-cozido, embalagem saché de minimo 180
gramas. fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e acido
félico. Ingredientes: Farinha de milho rica com ferro e acido félico,
agucar, carbonato de calcio, fosfato dissédico, vitaminas (C, niacina, E,
acido pantoténico, tiamina, A, acido félico e D), minerais (ferro e zinco)
e aromatizante. Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir
da data de entrega, e fabricagdo maxima de 30 dias.

23 3.500,000 SACHE

Especificacdo: Cereal infantil de milho: Mistura para o preparo de mingau de milho. Mingau de Milho, pré-cozido,
embalagem saché de minimo 180 gramas. fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e acido félico.
Ingredientes: Farinha de milho rica com ferro e acido félico, agucar, carbonato de célcio, fosfato dissddico, vitaminas (C,
niacina, E, acido pantoténico, tiamina, A, acido félico e D), minerais (ferro e zinco) e aromatizante. Apresentar validade
superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricagdo maxima de 30 dias.

07.4:43.7 08/0001-66

Cereal infantil multicereais — Mistura para o preparo de mingau de
trigo, milho, arroz e aveia, embalagem saché de minimo 180 gramas.
Deve ser fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e acido
folico. Ingredientes: Farinhas de cereais (trigo e milho enriquecidas
24 com ferro e acido félico, arroz e aveia), aglcar, vitaminas (C, niacina, E, 3.500,000 SACHE
acido pantoténico, tiamina, A, acido félico e D), minerais (calcio, ferro e
zinco), regulador de acidez fosfato de sddio dibasico e aromatizante.
Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir da data de
entrega, e fabricagdo maxima de 30 dias.

Especificacdo: Cereal infantil multicereais — Mistura para o preparo de mingau de trigo, milho, arroz e aveia, embalagem
saché de minimo 180 gramas. Deve ser fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e acido félico. Ingredientes:
Farinhas de cereais (trigo e milho enriquecidas com ferro e acido fdlico, arroz e aveia), agucar, vitaminas (C, niacina, E,
acido pantoténico, tiamina, A, acido félico e D), minerais (calcio, ferro e zinco), regulador de acidez fosfato de sodio
dibasico e aromatizante. Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricagdo maxima
de 30 dias.

348-182-8807

Flocos de Cereais — Cereais (91%): farinha de trigo integral, farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, farinha de cevada, farinha
de aveia, agUcar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e
estabilizante (fosfato dipotdassico). Rétulo impresso na embalagem e
devera conter externamente, os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero de registro. Devera apresentar
validade minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega.
Contendo minimo 210 g. Embalagem em caixa de papeldo contendo
12 unidades.

25 9.950,000 SACHE

PAGIMA-10 DE 71 - PREFETURA MUNICIPAL DE JACUARIBE - CNPJ

PaRa VERIFIZAR AUTEMTICIDADE D ASSIMATUR,

APQNTE 5UA CARMARA PARA O QROODE A0 LADSO
INFORMANDD O CODIGO

&
¢
4
x|
o
g
3
4
£
=
:
|
&

CaTe 8|

I
WwOAN jaguaribece.gov.br




j.

.F-f
£al
2

0205 ?'l

JAGUARII e/ |
Al

ITEM DESCRICAO QTD. UND.

Especificacao: Flocos de Cereais — Cereais (91%): farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, farinha de cevada, farinha de aveia, agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e estabilizante
(fosfato dipotdssico). Rotulo impresso na embalagem e deverad conter externamente, os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero de
registro. Devera apresentar validade minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega. Contendo minimo 210 g.
Embalagem em caixa de papeldo contendo 12 unidades.

Oleo de Soja — De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato
refinado; limpo. Ndo deve apresentar mistura de outros dleos. Produto
deve seguir a legislagdo vigente. Obrigatério a apresentagao do
certificado de classificagdo vegetal. Embalagem em polietileno
tereftalato (pet) de 900 ml com identificagdo do produto, dos

26 ingredientes, informacgdes nutricionais, marca do fabricante e 7.200,000 GAR
informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e rotulagem
de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo
PET atdxica contendo 900m| do produto. Embalagem secundaria de
papeldao com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

Especificacio: Oleo de Soja — De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato refinado; limpo. Ndo deve
apresentar mistura de outros 6leos. Produto deve seguir a legislagao vigente. Obrigatdério a apresentagdo do certificado
de classificacdo vegetal. Embalagem em polietileno tereftalato (pet) de 900 ml com identificagdo do produto, dos
ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo PET atéxica contendo 900ml do
produto. Embalagem secundaria de papeldo com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega do produto.

27 P&o Francés 193.500,000 Unidade

Especificacdo: Pao Francés - Composto de farinha de trigo, fermento biolégico, agua e sal. Pesando 50 gramas. As
caracteristicas gerais do produto deverdo atender a legislagdo sanitaria vigente, sem sinais de mofo, ter aspecto, cor,
sabor, cheiro e textura do produto novo. Embalagem: sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma
que o produto seja entregue integro, respeitando a legislagdo vigente. O produto deverd apresentar validade de 24
horas apds entrega.

28 P&o de Massa fina. 3.900,000 Pacote

Especificacdo: Pdo de massa fina — Tipo hamburguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, agua, fermento bioldgico, leite integral ou seu equivalente, sal, aglcar e manteiga ou gordura, podendo
conter outros ingredientes que o caracterize, desde que permitidos pela legislacdo. Integro e de 6tima qualidade.
Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros préprios. Deverao ser acondicionados
em pacotes com no maximo 10 unidades de 50g cada, em saco de polipropileno atdxico ou apropriada, lacrado,
resistente e transparente, de forma a manter a integridade do produto. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagao, procedéncia, informagdes nutricionais, data de fabricagdo e data de validade e quantidade do
produto, conforme legislagdo, com o prazo validade de 24 horas a partir da entrega.

Sal - Cloreto de sédio, iodado de potassio e antiumectante INS 535
(ferrocianeto de sédio) com cristais de granulagéo uniforme e isento
de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plasticos, integro,
atoxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem
deve conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
numero do lote, data da fabricagdo, quantidade do produto, nimero
de registro. Rétulos impressos com informagdes nutricionais. Validade
minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de 1.000g.

29 2.800,000 Quilograma

348-182-8807

Especificacao: Sal - Cloreto de sédio, iodado de potdssio e antiumectante INS 535 (ferrocianeto de sédio) com cristais de
granulagdo uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plasticos, integro, atéxico, resistente,
vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deve conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
numero do lote, data da fabricagdo, quantidade do produto, nimero de registro. Rétulos impressos com informacgdes
nutricionais. Validade minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de 1.000g.
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Sardinha em 6leo comestivel - Produto elaborado com peixe
(sardinha) em bom estado de conservagao e higiene, submetido a
processo tecnoldégico adequado, envasado com cobertura (6leo
comestivel) em recipiente hermético e esterilizado comercialmente, o
produto devera estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de
20/10/78); a partir de matérias primas sas, limpas e de boa qualidade;
produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou cabega; com aspecto
caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou rangoso;
acondicionado em latas de 125 gramas, com tampa tipo abre facil. Com
validade minima de 12 meses apds a data de fabricagao.

30 11.750,000 LATA

Especificacdo: Sardinha em 6leo comestivel - Produto elaborado com peixe (sardinha) em bom estado de conservagéo
e higiene, submetido a processo tecnoldgico adequado, envasado com cobertura (6leo comestivel) em recipiente
hermético e esterilizado comercialmente, o produto deverd estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de
20/10/78); a partir de matérias primas sas, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou
cabega; com aspecto caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou rangoso; acondicionado em latas de 125
gramas, com tampa tipo abre facil. Com validade minima de 12 meses apds a data de fabricagao.

Pimenta do reino — moida, pura; condimento, apresentacao industrial,
matéria-prima pimenta do reino, aspecto fisico pd, acondicionado em
embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada
contendo minimo 120g, com a denominagdo da especiaria, data de
fabricagao e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre

31 de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra 1.100,000 PACOTE
contaminagao. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que
possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo
6 meses a partir da data de entrega.

Especificagdo: Pimenta do reino — moida, pura; condimento, apresentag¢do industrial, matéria-prima pimenta do reino,
aspecto fisico pd, acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo minimo
120g, com a denominagdo da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto
livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminacdo. O produto devera ser transportado
em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data
de entrega.

Tempero desidratado tipo vinagrete — Mistura de temperos
desidratados com cebola, tomate seco, alho, pimentao vermelho, salsa,
cebolinha e orégano. Sendo proibido a presenga de realgador de sabor
glutamato monossddico. Tempero seco, acondicionado em
embalagem plastica transparente, contendo minimo 150g com
embalagem abre e fecha. com a denominagdo da especiaria, data de
fabricagao e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre
de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra
contaminagao. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas. Validade de no minimo 6 meses a partir da data
de entrega.

32 1.650,000 PACOTE

348-182-8807

Especificacdo: Tempero desidratado tipo vinagrete — Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate seco, alho,
pimentdo vermelho, salsa, cebolinha e orégano. Sendo proibido a presenga de realgador de sabor glutamato
monossodico. Tempero seco, acondicionado em embalagem plastica transparente, contendo minimo 150g com
embalagem abre e fecha. com a denominagéo da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma
legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas.
Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.
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Acafrao em pd - Caracteristica técnica: agafrao tempero, seco, Unico
ingrediente seja acafrao. acondicionado em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com
data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel.
Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer outra
contaminagao. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que
possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo
6 meses a partir da data de entrega.

33 1.100,000 PACOTE

Especificacdo: Agafrdo em pd - Caracteristica técnica: agafrdo tempero, seco, Unico ingrediente seja acgafréo.
acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com data
de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagao. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Orégano - Folhas sas, limpas e secas, acondicionado em embalagem
Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denominagado da especiaria, data de fabricagao e validade
impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas,
34 parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto 400,000 Pacote
devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de
insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao
produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Especificagcdo: Orégano — Folhas sds, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominacao da especiaria, data de fabricacdo e validade impressa no
rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagao. O
produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigées higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagado ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Folhas de louro desidratada - Folhas sas, limpas e secas, acondicionado
em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada
contendo 100g, com a denominagao da especiaria, data de fabricagdo
e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de

insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra
contaminagao. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que
possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo
6 meses a partir da data de entrega.

35 400,000 Pacote

Especificacdo: Folhas de louro desidratada — Folhas sés, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominagdo da especiaria, data de fabricagédo e
validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer
outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em
condigées higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

348-182-8807

Curau de milho verde sabor coco — Mingau tipo curau com flocos
milho mistura homogénea constituida de agucar refinado, leite em pd
integral, soro de leite e coco ralado. Embalagem de poliéster
metalizado laminado de 1 Kg, ndo furadas, estufadas, invioladas, livres
de impurezas, umidade, Validade de 06 meses apds a entrega do
produto.

36 600,000 PACOTE

Especificagdo: Curau de milho verde sabor coco — Mingau tipo curau com flocos milho mistura homogénea constituida
de agucar refinado, leite em pd integral, soro de leite e coco ralado. Embalagem de poliéster metalizado laminado de 1
Kg, ndo furadas, estufadas, invioladas, livres de impurezas, umidade, Validade de 06 meses apds a entrega do produto.
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Risoto sabor frango — Mistura para o preparo de risoto/ arroz sabor
frango. Mistura heterogénea, de coloragao amarelada e odor
caracteristico, constituida de: arroz, proteina texturizada de soja, caldo
de galinha, gordura de palma, urucum, cebola e alho desidratado,
curcuma e sal refinado. Embalagem de poliéster metalizado laminado
de 1.000g, ndo furadas, estufadas, invioladas, livres de impurezas,
umidade. Rendimento de 20 porg¢des de 200g por pacote de 1kg.
Validade minima de 06 meses apds a entrega do produto.

37 600,000 Quilograma

Especificagdo: Risoto sabor frango — Mistura para o preparo de risoto/ arroz sabor frango. Mistura heterogénea, de
coloragdo amarelada e odor caracteristico, constituida de: arroz, proteina texturizada de soja, caldo de galinha, gordura
de palma, urucum, cebola e alho desidratado, circuma e sal refinado. Embalagem de poliéster metalizado laminado de
1.000g, nao furadas, estufadas, invioladas, livres de impurezas, umidade. Rendimento de 20 porgdes de 200g por pacote
de 1kg. Validade minima de 06 meses apds a entrega do produto.

Sopa sabor carne - Mistura para o preparo de sopa com arroz e
macarrdo sabor carne. Mistura heterogénea, de coloracdo amarelada e
odor caracteristico, constituida de: farinha de milho pré-gelatinizada
enriqguecida com ferro e acido félico; arroz; macarréo, proteina
38 texturizada de soja, caldo de carne, gordura de palma, urucum, alho 600,000 PACOTE
desidratado e sal. Embalagem de poliéster metalizado laminado de
1.000g, ndo furadas, estufadas, invioladas, livres de impurezas,
umidade. Rendimento de 32 porg¢des de 200ml por pacote de 1kg.
Validade minima de 06 meses apds a entrega do produto.

Especificacdo: Sopa sabor carne — Mistura para o preparo de sopa com arroz e macarrdo sabor carne. Mistura
heterogénea, de coloragdo amarelada e odor caracteristico, constituida de: farinha de milho pré-gelatinizada
enriguecida com ferro e acido félico; arroz; macarrdo, proteina texturizada de soja, caldo de carne, gordura de palma,
urucum, alho desidratado e sal. Embalagem de poliéster metalizado laminado de 1.000g, ndo furadas, estufadas,
invioladas, livres de impurezas, umidade. Rendimento de 32 por¢des de 200ml por pacote de 1kg. Validade minima de
06 meses apods a entrega do produto.

Suco concentrado de caju — Suco liquido concentrado de caju, de
qualidade e com rendimento de 4.000ml, sem adigao de agucar,
podendo ser adicionado de outros ingredientes permitidos; de cor
branca ao amarelado, sabor levemente acido e adstringente, aroma
préprio. Ingredientes: polpa de caju, agua e suco concentrado de caju.
Embalagem primaria, garrafa PET de 500ml, hermeticamente fechada,
atdxica, lacrada. Prazo de validade minimo de 12 meses a contar da
data de entrega do produto.

07.4:43.7 08/0001-66

39 1.000,000 GAR

Especificagdo: Suco concentrado de caju — Suco liquido concentrado de caju, de qualidade e com rendimento de
4.000ml, sem adigdo de agucar, podendo ser adicionado de outros ingredientes permitidos; de cor branca ao
amarelado, sabor levemente acido e adstringente, aroma proéprio. Ingredientes: polpa de caju, agua e suco concentrado
de caju. Embalagem primaria, garrafa PET de 500ml, hermeticamente fechada, atodxica, lacrada. Prazo de validade
minimo de 12 meses a contar da data de entrega do produto.

Carne bovina moida congelada — Obtida da moagem de musculo
bovino seguido do imediato congelamento, de 17 qualidade. Isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial. Aspecto ndo
pegajoso. Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor
fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas
que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,

40 8% de gordura. Deve seguir a legislagao vigente e chegar congelado 17.100,000 Quilograma
em temperatura de -12° C a —18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragao e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de
identificagdo e informagdes nutricionais do produto, validade minima
de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou
SIM. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1 kg
do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

348-182-8807
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Especificacdo: Carne bovina moida congelada - Obtida da moagem de musculo bovino seguido do imediato
congelamento, de 1° qualidade. Isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial. Aspecto ndo
pegajoso. Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, guimica e
sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeracao e nas condigdes
higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagcdo e informacdes nutricionais
do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria a vacuo: polietileno atdxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Carne suina congelada do tipo bisteca ou carré — Carne suina. Bisteca
ou carré. 1 qualidade. Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias
estranhas que sejam improéprias ao consumo e que alterem suas
caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve
seguir a legislagao vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° Ca-18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeracdo e nas condigdes higiénicos sanitdrias recomendadas.
No rétulo da embalagem dever&o constar dados de identificagdo e
informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto
conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do
41 mesmo, data de fabricagdo, prazo de validade, marcas e carimbo 10.400,000 Quilograma
oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura,
DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa
N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscri¢do
do S.ILM, S.L.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo
1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome do produto,
marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado.
Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem
integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de dgua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto a contaminagdo ou deterioragao. Obs: produto
ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.

Especificagdo: Carne suina congelada do tipo bisteca ou carré — Carne suina. Bisteca ou carré. 1° qualidade. Cortada e
congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro
caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, guimica e
sensoriais). Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos sanitarias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverao constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes
do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de agua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou
deterioragao. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.
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Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado - Sem tempero,
congelada. Aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao
produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local
de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas

42 condic¢des higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem 10.400,000 Quilograma
constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro
no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno
atoxico contendo de 1kg a 2 kg do produto. Embalagem secundaria
em caixas lacradas de 10kg.

Especificagdo: Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado —Sem tempero, congelada. Aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar
congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e
nas condi¢des higiénicos sanitdrias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e
informagdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atéxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Linguica calabresa - Linguiga tipo calabresa, defumada, de carne suina
pura e limpa, de primeira qualidade, adicionada de toucinhos e
condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto
normal, firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades,
parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco plastico transparente e atoxico, limpo, nédo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e
refrigeracdo adequada. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagao, procedéncias, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade, peso do produto, niumero do
registro do ministério da agricultura SIF/DIPOA (departamento
inspecgdo de produtos de origem animal) e carimbo de inspe¢do do
SIF.

43 1.500,000 Quilograma

07,443 708,000 1-66

Especificagdo: Linguica calabresa — Linguica tipo calabresa, defumada, de carne suina pura e limpa, de primeira
qualidade, adicionada de toucinhos e condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto normal,
firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco plastico transparente e atdxico, limpo, nao violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e refrigeracdo adequada. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncias, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso do produto, nimero do registro do ministério da agricultura SIF/DIPOA (departamento
inspegdo de produtos de origem animal) e carimbo de inspe¢ao do SIF.

Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém,
congelada, de 17 qualidade, limpa, isenta de tecido adiposo aparente e
tecido conjuntivo de revestimento, sem 0sso, cartilagem, sem sebo.
Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido,
parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,

44 8% de gordura. Produto deve seguir a legislagao vigente e chegar 15.900,000 Quilograma
congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em
veiculos fechados com sistema de refrigeragao e nas condigdes
higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar
dados de identificagdo e informacgdes nutricionais do produto, validade
minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF,
SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo
1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

348-182-8807
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Especificacdo: Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém, congelada, de 17 qualidade, limpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem 0sso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Ovo de galinha - Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem
rachaduras, ndo deve apresentar manchas ou sujidades ou outras
substancias que prejudiquem a seguranga do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a legislagao vigente. Registro do
SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrédo de papeléo forte,
plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisoérios
celulares contendo 30 ovos na bandeja, devidamente rotulada, envolta
por filme plastico de PVC.

45 2.850,000 BJ

Especificacdo: Ovo de galinha — Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem rachaduras, ndo deve apresentar
manchas ou sujidades ou outras substancias que prejudiquem a seguranga do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a legislagdo vigente. Registro do SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrao
de papeldo forte, plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisérios celulares contendo 30 ovos na bandeja,
devidamente rotulada, envolta por filme plastico de PVC.

Corte de frango tipo peito congelado — Sem tempero, congelado.
Aspecto préprio, firme ndo amolecido, e nem pegajoso, cor préopria
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, com auséncia de
sujidades, parasitas, larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao
produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local
de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragéo e nas

46 condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. Cada peito de frango 25.100,000 Quilograma
deve ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar
dados de identificagdo e informacdes nutricionais do produto, validade
minima de 6 meses a partir da data da entrega, n°® do registro no SIF,
SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atoxico
contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas
lacradas de 10kg.

074t 3. 708,/0:001 -66

Especificacao: Corte de frango tipo peito congelado - Sem tempero, congelado. Aspecto proprio, firme ndao amolecido, e
nem pegajoso, cor prépria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, com auséncia de sujidades, parasitas,
larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao
local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias
recomendadas. Cada peito de frango deve ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar dados de
identificagdo e informagdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atdxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto.
Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Filé de peito em cubos ou isca - Cada cubo ou isca pesando em média
40 g.1? qualidade. aspecto ndo pegajoso. desossada, cor e cheiro
caracteristicos. isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam
improéprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais
(fisica, quimica e sensoriais). deve seguir a legislagédo vigente e chegar
congelada em temperatura de -12° c a - 18° c ao local de entrega.
registro no sie ou sif. embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico
contendo minimo 1 kg do produto.

348-182-8807

47 22.700,000 Quilograma

Especificacao: Filé de peito em cubos ou isca - Cada cubo ou isca pesando em média 40 g. 1° qualidade. aspecto n&do
pegajoso. desossada, cor e cheiro caracteristicos. isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improprias ao
consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). deve seguir a legislacdo vigente e
chegar congelada em temperatura de -12° ¢ a — 18° ¢ ao local de entrega. registro no sie ou sif. embalagem primaria a
vacuo: polietileno atdxico contendo minimo 1 kg do produto.
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Alface crespa/lisa/hidropénica - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface
crespa/lisa/hidropénica 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
hortalica de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagéo uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - A alface deve ser colhida antes do inicio do pendoamento. -
Terem atingido o grau adequado de maturacao tal que Ilhes permita
suportar a manipulagdo, transporte e conservagdo em condigdes
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que

48 possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a 1.650,000 MACO
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliacdo da qualidade
do produto sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os
técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo
compreenderd a inspe¢do das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por
meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé.

Especificacdo: Alface crespa/lisa/hidropénica - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface crespa/lisa/hidropénica
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser hortalica de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - A alface deve ser colhida antes do inicio do pendoamento. - Terem atingido o grau adequado de
maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagao em condi¢gdes adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas,
higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por
ocasiao da entrega e sempre que 0s técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé.

Alho extra: 1,DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra
2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragao e
tamanhos uniformes. Apresentados para consumo em perfeito estado
de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. Produto ndo devera apresentar
problemas com coloragdo nao caracteristica, estar machucado,
perfurado, muito maduro e nem muito verde, devendo estar intacto.
Alho em cabega grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papelao
com 10Kg cada. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho
minimo N° 5.

49 1.900,000 Quilograma

Especificacdo: Alho extra: .DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra, de
boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. Apresentados para
consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Ndo estarem
danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. Produto nao
deverd apresentar problemas com coloracdo nao caracteristica, estar machucado, perfurado, muito maduro e nem
muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabega grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papeldo com 10Kg cada. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagéo
compreendera a inspe¢ado das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho minimo N°
5.

554 75-000
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Beterraba extra - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e

50 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 3.200,000 Quilograma
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e
sempre gque os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacdo compreendera a inspecado das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderado ser
avaliadas por meio de exame visual, medig¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g

Especificacdo: Beterraba extra — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer leséo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g

Cebola pera: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Cebola pera
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e

51 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 6.400,000 Quilograma
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e
sempre gque os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacdo compreendera a inspecado das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderado ser
avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g.

07,443 708,000 1-66

Especificacdo: Cebola pera: .DESCRICAO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g.

348-182-8807
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Cenoura: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Cenoura extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e

52 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 6.400,000 Quilograma
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e
sempre gque os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacdo compreendera a inspecado das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderado ser
avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 g.

Especificagdo: Cenoura: .DESCRICAO DO PRODUTO: Cenoura extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 g.

Chuchu —1.DESCRIQAO DO PRODUTO: Chuchu 2.CARACTERISTICAS
GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragao e
tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e saos. -
Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento
do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Ndo estarem
danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam

53 comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do 2.500,000 Quilograma
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC
frestadas. 5., AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre gue os técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medig¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g.

0744370 8/ 000166

Especificacdo: Chuchu — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Chuchu 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasiao da entrega e sempre que 0s técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g.
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ITEM DESCRICAO QTD. UND.

Cheiro verde - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha

2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser verduras de primeira, de boa

qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar

coloragdo e tamanhos uniformes. - Serem frescas, folhas verdes. - Sem

Tragos de descoloragao das folhas. - Nao estarem danificados por

qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. -

Isenta de umidade externa (aspecto gosmento). - Isento de matéria

terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto

e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a .
S granel. 4EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e 640,000 Quilograma

transportados em caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10

kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: ser& efetuada por ocasi&o da

entrega e sempre gue os técnicos responsaveis julgarem necessario.

Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do

produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderado ser

avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades

sensoriais. 6.PESO MEDIO: Maco contendo um coentro e uma

cebolinha. Produto com peso médio de 100 g.

Especificacdo: Cheiro verde — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
verduras de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Serem frescas, folhas verdes. - Sem Tragos de descoloragdo das folhas. - Ndo estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isenta de umidade externa (aspecto gosmento).
- Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10 kg. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: serd efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro e uma cebolinha.
Produto com peso médio de 100 g.

Laranja pera: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacgao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagédo tal
que lhes permita suportar a manipulacao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.

4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada
por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagcdo compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada
laranja terd peso médio de 100 g.

55 6.750,000 Quilograma

348-182-8807

Especificacdo: Laranja pera: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de
primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e séos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturagao tal que |hes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a salude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasiao da entrega e sempre que 0s técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja tera peso médio de 100 g.
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Melancia —1.DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS
GERAIS Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagédo tal
que lhes permita suportar a manipulacao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e

56 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 5.750,000 Quilograma
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando
entre 5a10 kg a unidade da melancia.

Especificacdo: Melancia — .DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS N&o estarem danificados
por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacéo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. - Terem atingido o
grau adequado de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagao em condi¢des
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais
do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples
e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre 5 a 10 kg a unidade da melancia.

Mel&o japdnes: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Mel&o japonés
2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacgao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos
e sdos. ¢) Frescas. d) Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal
que lhes permita suportar a manipulacao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. e) Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto ecolocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de 22 kg,
higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecgdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
médio 700 g

57 6.750,000 Quilograma

Especificacio: Meldo japdnes: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Mel&o japonés 2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta
de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos e sdos. c)
Frescas. d) Terem atingido o grau adequado de maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e
conservagao em condigdes adequadas de consumo. e) Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto ecolocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas de 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagéo
compreendera a inspe¢do das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medices simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso médio 700 g
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Pimentao extra: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Piment&o extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragao e
tamanhos uniformes. b. Procedentes de vegetais genuinos e sdos. c.
Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento
do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. d. Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM:

58 Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas 1.750,000 Quilograma
com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. S.AVALIA(;AO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
médio de 150 g.

Especificagdo: Pimentao extra: .DESCRICAO DO PRODUTO: Pimentao extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. b.
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. c. Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. d. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. S.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliagao
da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagao compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢cdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso médio de 150 g.

Repolho hibrido - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Repolho hibrido 2.
CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.

4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 20 kg,
higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIA(;AO DA QUALIDADE: A
Avaliacao da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre gue os técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderado ser
avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g

59 3.300,000 Quilograma

Especificacdo: Repolho hibrido — 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer leséo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 20 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢cdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g
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Tomate longa vida 1° - .DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida
12 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Os tomates devem apresentar-se
inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos
de umidade exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. -
Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto

60 acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 2.200,000 Quilograma
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliacio da qualidade do produto
serd efetuada por ocasidao da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto
com peso médio de 100g.

Especificagdo: Tomate longa vida 1? - .DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida 12 2.CARACTERISTICAS GERAIS -
Os tomates devem apresentar-se inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade
exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQAO DA QUALIDADE: A
Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢gdes simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g.

Polpa de fruta acerola — Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido
de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
Congelada, selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem
primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricacao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislagao
vigente. Registro no MAPA.

61 3.700,000 Quilograma

07.4:43.708/0001- 66

Especificacdo: Polpa de fruta acerola — Produto ndo fermentado, nao diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta caja — Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de
frutos polposos com teor minimo de sélidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
Congelada, selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem
primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricacao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislagao
vigente. Registro no MAPA.

62 3.700,000 Quilograma

348-182-8807

Especificacdo: Polpa de fruta cajad — Produto n&o fermentado, n&o diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo
de solidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta goiaba - Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido
de frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
Congelada, selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem
primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricacao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislagao
vigente. Registro no MAPA.

63 3.700,000 Quilograma
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Especificacdo: Polpa de fruta goiaba - Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sdélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta manga - Produto néo fermentado, ndo diluido, obtido
de frutos polposos com teor minimo de sélidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
Congelada, selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem
primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagéo, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislagao
vigente. Registro no MAPA.

64 3.700,000 Quilograma

Especificacdo: Polpa de fruta manga - Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sdélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricacdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Margarina vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios,
isento de gorduras trans e gordura vegetal hidrogenada, com sal.
65 Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo 190,000 Pote
leite em po desnatado e/ou soro de leite em po. Apresentacéo,
aspecto, cheiro, sabor e cor pecu

Especificacdo: Margarina vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura
vegetal hidrogenada, com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pé
desnatado efou soro de leite em pd. Apresentacdo, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e dever&o estar isentos de
rango e de bolores. Embalagem primaria de 3.000 g com identificagcdo do produto, dos ingredientes, informacgdes
nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com
a legislagdo. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da entrega do produto.

Carne suina congelada do tipo coxdao mole — Carne suina de primeira
qualidade do tipo coxdo mole. Cortada e congelada. Com aspecto
firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam improprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais).
Produto deve seguir a legislagao vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos
sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem deverao constar
dados de identificagdo e informacgdes nutricionais do produto, as
especificagdes do produto conforme a legislagéo vigente, informacdes
sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagao, prazo de validade,
marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da
Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da
Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia
Sanitaria N° 5504/99 e Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o
numero de inscrigdo do S.I.M, S.LE, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno
atoxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi
processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos
e sem acumulo de dgua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas
que exponham o produto a contaminagao ou deterioragdo. Obs:
produto nao devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-
preparo.

66 10.400,000 Quilograma
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Especificacdo: Carne suina congelada do tipo coxdo mole — Carne suina de primeira qualidade do tipo coxdo mole.
Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos
ou substancias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica
e sensoriais). Produto deve seguir a legislagao vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local
de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeracao e nas condi¢des higiénicos sanitarias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverdo constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes
do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.ILM, S.I.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de agua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou
deterioragao. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.

Banana prata:].DESCRIQ&O DO PRODUTO: Banana prata 1°
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de boa
67 qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e 5.750,000 Quilograma
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegeta

Especificacao: Banana prata: .DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata 1° 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta
de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacgao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que Ihes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana prata com peso médio de
80 4.

Batata inglesa lisa - .DESCRICAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préoprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e

68 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 6.100,000 Quilograma
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagao compreendera a inspegado das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 a 120 g.

Especificacéo: Batata inglesa lisa - .DESCRICAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve
ser legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer leséo
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspe¢do das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medicées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 a 120 g.
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7. Estimativa do valor da contratacao

V.UNIT

ITEM DESCRICAO TD. UND.
< © (R$)

V. TOTAL (R$)

Achocolatado - Embalagens de 400g,
em pd instantaneo e vitaminado (com
vitaminas A, B1, B2, B3, B6, C, D3)
Composto por AgUcar, cacau em po,
maltodextrina, sal, vitaminas (A, B, B2,
B6, C, D3 e PP), aromatizante e
emulsificante lecitina de soja, em
embalagem de polietileno metalizado,
hermeticamente fechados, atéxico,
resistente. Embalados em fardos
plasticos contendo 24 unidades.
Registro no Ministério da Saude. Com
validade minima de 12 meses da
entrega do produto.

9.200,000 PACOTE 17,53 161.276,00

Especificacdo: Achocolatado — Embalagens de 400g, em pd instantaneo e vitaminado (com vitaminas A, B1, B2, B3, B6,
C, D3) Composto por Aglcar, cacau em po6, maltodextrina, sal, vitaminas (A, Bl, B2, B6, C, D3 e PP), aromatizante e
emulsificante lecitina de soja, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, atdxico, resistente.
Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades. Registro no Ministério da Saude. Com validade minima de 12
meses da entrega do produto.

Acucar Cristal - Origem vegetal
constituido da sacarose da cana de
agucar tipo peneirado, branco, de 1?
(primeira) qualidade. Isento de matéria
terrosa, livre de umidade, isento de
parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracteristica da espécie e livre de
fragmentos estranhos. Nao deve ser
empedrado. Produto deve seguir a

2 legislacao vigente. Embalagem 11.000,000 Quilograma 6,16 67.760,00
primaria: saco plastico de polietileno
atoxico contendo 1.000g do produto,
rétulo impresso na embalagem com
informagdes técnicas do produto.
Contendo data de fabricagdo e prazo de
validade. O produto devera ter registro
no Ministério da Saude. Com validade
minima de 12 meses da entrega do
produto.

Especificacdo: Agucar Cristal - Origem vegetal constituido da sacarose da cana de acUcar tipo peneirado, branco, de 1°
(primeira) qualidade. Isento de matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracteristica da espécie e livre de fragmentos estranhos. Nao deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislacdo
vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atdxico contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na
embalagem com informagdes técnicas do produto. Contendo data de fabricagdo e prazo de validade. O produto devera
ter registro no Ministério da Saude. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.
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ITEM DESCRICAO TD. UND.
< © (R$)

V.TOTAL (R$)
Arroz Parboilizado - TIPO 1 - Arroz
Longo, fino Tipo 1, livres de impurezas,
umidade, insetos, micro-organismos.
Produto devera estar de acordo com a
legislacao vigente. Embalagem
primaria: polietileno atéxica
transparente, plastico transparente,
3 rétulo impresso na embalagem, 31.200,000 Quilograma 7,77 242.424,00
contendo 1.000g do produto, fardo com
30 Kg. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA. Apresentar
Certificado de Classificagao Vegetal.
Registro no Ministério da Agricultura
e/ou Ministério da Saude. Validade
minima de 06 meses.

Especificagdo: Arroz Parboilizado — TIPO 1 - Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade, insetos, micro-
organismos. Produto deverd estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxica
transparente, plastico transparente, rétulo impresso na embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg.
Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. Apresentar Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Salude. Validade minima de 06 meses.

Aveia em flocos finos —100% natural
(Unico ingrediente aveia). Produto deve
seguir a legislagdo vigente. Embalagem
primaria: caixa de papeldo ou
polietileno atéxico contendo a partir de
170g do produto, com rotulo
identificando o produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso
liguido. Validade minima de 8 meses a
contar da data de entrega.

8.100,000 CAIXA 8,46 68.526,00

07,443 T08/0001-66

Especificacdo: Aveia em flocos finos — 100% natural (Unico ingrediente aveia). Produto deve seguir a legislacdo vigente.
Embalagem primaria: caixa de papeldo ou polietileno atéxico contendo a partir de 170g do produto, com rotulo
identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar
da data de entrega.

Biscoito doce tipo Maria — Constituido
de farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdélico. Consisténcia
crocante. Produto deve seguir a
legislacao vigente. Embalagem
primaria: duplo saco de polietileno
atoxica contendo minimo 350g do
produto (3x1), acondicionados em caixas
de papeldo. Validade minima de 06
meses da entrega do produto.

14.600,000 PACOTE 8,99 131.254,00

348-182-8807

Especificacdo: Biscoito doce tipo Maria - Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico.
Consisténcia crocante. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
atoxica contendo minimo 350g do produto (3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses
da entrega do produto.
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Biscoito salgado tipo cream cracker —
Constituido de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdélico,
gordura vegetal, sal e demais
substancias permitidas. Consisténcia
crocante. Produto deve seguir
legislacao vigente. Embalagem
primaria: duplo saco de polietileno
atoéxico contendo minimo 350g do
produto (3x1), acondicionados em caixas
de papeldo. Validade minima de 06
meses da entrega do produto.

14.600,000 PACOTE 8,43 123.078,00

Especificagdo: Biscoito salgado tipo cream cracker — Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gordura vegetal, sal e demais substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir legislacdo
vigente. Embalagem primaéria: duplo saco de polietileno atéxico contendo minimo 350g do produto (3x1),
acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Biscoito Polvilho — Contendo polvilho,
ovos, 6leo ou gordura vegetal, agua, sal.
Sem lactose, sem gldten e sem
conservantes. Embalagem plastica,
transparente, resistente, com solda
reforgada, original de fabrica com

7 identificagdo do produto, dos 4.500,000 PACOTE 9,23 41.535,00
ingredientes, informacdes nutricionais,
marca do fabricante e informacgdes do
mesmo, prazo de validade minimo de 6
meses a contar da data de entrega,
rotulagem de acordo com a legislagao,
peso liquido de minimo 120g.

Especificacdo: Biscoito Polvilho — Contendo polvilho, ovos, éleo ou gordura vegetal, d4gua, sal. Sem lactose, sem gllten e
sem conservantes. Embalagem plastica, transparente, resistente, com solda reforcada, original de fabrica com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informag¢des do mesmo,
prazo de validade minimo de 6 meses a contar da data de entrega, rotulagem de acordo com a legislagao, peso liquido
de minimo 120g.

Bebida lactea fermentada com polpa de
fruta — Sabor de salada de fruta,
morango e banana com maga. Sendo os
primeiros ingredientes Soro de leite
pasteurizado e/ou soro de leite
reconstituido e leite pasteurizado
integral e/ou leite integral reconstituido.
Conservado entre 1°C a 10°C, validade
minima de 30 dias a contar da data da

8 fabricacdo. Embalagem de polietileno 32.000,000 Pacote 9,52 304.640,00
original de fabrica, atéxico, lacrado,
resistente, contendo 1000g do produto e
com identificagdo do produto, dos
ingredientes, informacdes nutricionais,
marca do fabricante e informacgdes do
mesmo, prazo de validade, peso liquido
e rotulagem de acordo com a legislagao.
Produto devera estar de acordo com a
legislacdo vigente. Registro no MAPA.

Especificacdo: Bebida lactea fermentada com polpa de fruta — Sabor de salada de fruta, morango e banana com maga.
Sendo os primeiros ingredientes Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite pasteurizado integral
e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da fabricacéo.
Embalagem de polietileno original de fabrica, atdxico, lacrado, resistente, contendo 1000g do produto e com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informag¢des do mesmo,
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Produto deverd estar de acordo com a
legislacdo vigente. Registro no MAPA.
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Café em p6 - Forte e/ou extra forte; café
torrado e moido, torragdo escura, sem
gluten e sem gordura saturada, dentro
dos padrdes de qualidade da Instrugdo
Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010
(Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento). Embalagem de 5009,
pacotes duplamente embalados, sendo
a primeira embalagem em caixa
protetora de papeldo e a segunda em
embalagem a vacuo, laminada
totalmente selada, sem micro-furos e
com selo de pureza ABIC, embalagem
pacote com 500g.

2.200,000 PACOTE 19,72 43.384,00

Especificacéo: Café em pd - Forte efou extra forte; café torrado e moido, torragao escura, sem gluten e sem gordura
saturada, dentro dos padrdes de qualidade da Instru¢gdo Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010 (Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento). Embalagem de 500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira
embalagem em caixa protetora de papeldo e a segunda em embalagem a vacuo, laminada totalmente selada, sem
micro-furos e com selo de pureza ABIC, embalagem pacote com 500g.

Colorifico — Urucum, farinha de fuba ou
mandioca, sem adigao de sal. Obtido de
frutos maduros de urucum, limpos,
ressecados e moidos, de coloragdo
amarela, com aspecto cor, cheiro e
sabor proprio, isento de sujidades
materiais estranhos e a sua espécie.
Produto deve seguir a legislacao
vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico contendo 100g do
produto. Rétulo impresso na
embalagem e informacgdes nutricionais,
hermeticamente vedados e resistentes.
Embalados em fardo de plastico de 10
unidades. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

10 9.100,000 Pacote 2,43 22113,00

0744370 8/ 000166

Especificagdo: Colorifico - Urucum, farinha de fubd ou mandioca, sem adicdo de sal. Obtido de frutos maduros de
urucum, limpos, ressecados e moidos, de coloragdo amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor proéprio, isento de
sujidades materiais estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico contendo 100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informacdes nutricionais,
hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

Creme de leite — Creme de leite leve
UHT homogeneizado. Ingredientes:
Creme de leite padronizado a 17% de
gordura, leite em pd desnatado,
espessantes carragena,
carboximetilcelulose sédica, alginato de
sédio e estabilizantes citrato de sédio e
n celulose microcristalina. A embalagem 8.500,000 CAIXA 4,53 38.505,00
devera conter externamente os dados
da identificacdo e procedéncia, niumero
do lote, data da fabricacao, data
de validade, quantidade do produto.
Com validade minima de 6 (seis) meses
a partir da data da entrega. Embalagem
tetra pak de 200g.
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Especificacdo: Creme de leite — Creme de leite leve UHT homogeneizado. Ingredientes: Creme de leite padronizado a
17% de gordura, leite em pd desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sédica, alginato de sdédio e
estabilizantes citrato de sédio e celulose microcristalina. A embalagem devera conter externamente os dados da
identificagdo e procedéncia, nUmero do lote, data da fabricagdo, data de validade, quantidade do produto. Com
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V. TOTAL (R$)

Farinha de milho flocada (Cuscuz) - Tipo
Flocdo, sendo Farinha de milho flocada
(Bacillus thuringiensis e/ou
Streptomyces viridochromogenes e/ou
Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea
mays), sem adigao de sal. Enriquecida
com ferro e acido félico (Vitamina B9).
Produto deve seguir a legislacao

12 vigente. Embalagem primaria: saco 25.500,000 Pacote 3,36 85.680,00
plastico de polietileno atdxico contendo
de 500g, tipo flocédo, livre de impurezas,
embalagem em perfeito estado de
conservagao, Rétulo impresso na
embalagem com apresentacdo integra
para o consumo. Registro no Ministério
da Agricultura. Com validade minima de
06 meses da entrega do produto.

Especificacdo: Farinha de milho flocada (Cuscuz) — Tipo Flocdo, sendo Farinha de milho flocada (Bacillus thuringiensis
efou Streptomyces viridochromogenes efou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays), sem adicdo de sal.
Enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9). Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno atdxico contendo de 500g, tipo flocao, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de
conservagao, Roétulo impresso na embalagem com apresentagao integra para o consumo. Registro no Ministério da
Agricultura. Com validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Extrato de tomate — Simples,
concentrado, com no minimo 1% de
carboidrato e 5% de sédio por porgéo.
Deverd ser preparado com frutos
maduros, escolhidos, sdos, sem pele e
semente. O produto devera estar isento
de fermentagéo e ndo indicar
processamento defeituoso.
Acondicionado em saches de polietileno
metalizado, com rétulo impresso na
embalagem contendo os ingredientes
presentes. Embalagens de 24 x 350gr.
Validade minima de 06 meses da
entrega.

6.600,000 SACHE 8,87 58.542,00

Especificacdo: Extrato de tomate — Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato e 5% de sddio por porgao.
Devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e semente. O produto deverd estar isento de
fermentagao e ndo indicar processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo
impresso na embalagem contendo os ingredientes presentes. Embalagens de 24 x 350gr. Validade minima de 06
meses da entrega.
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Farinha de mandioca - Farinha, de
mandioca, quebradinha, Grupo: seca.
Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa
acidez. Tipo 1. Produto obtido dos
processos de ralar e torrar a mandioca.
Fina, seca, branca, isenta de matérias
terrosas, fungos ou parasitas e livre de
umidade e fragmentos estranhos.
Obrigatodrio a apresentagao do
14 certificado de classificacdo vegetal. 1.300,000 Quilograma 7,21 9.373,00
Produto deve seguir a legislacao
vigente. Embalagem primaria:
polietileno atoxico, resistente contendo
1.000g do produto e com identificagdo
do produto, dos ingredientes,
informacgdes nutricionais, marca e
informacgdes do fabricante, prazo de
validade, peso liquido e rotulagem de
acordo com a legislagdo.

Especificagdo: Farinha de mandioca - Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca.
Baixa acidez. Tipo 1. Produto obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca, isenta de matérias
terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigatério a apresentagao do certificado de
classificagdo vegetal. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente
contendo 1.000g do produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informag¢des nutricionais, marca e
informagdes do fabricante, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagao.

Farinha de trigo — Farinha, de trigo, SEM
fermento, especial, tipo 1, primeira
qualidade. Enriquecida com ferro e
acido félico, 100% pura, de excelente
qualidade, p6 branco, fino e de facil
escoamento, ndo devendo estar
empedrada e Umida. Isenta de
sujidades, mofos, larvas e insetos, com
rétulo, identificagao, data de fabricacao,
lote e validade de no minimo 6 meses.
Acondicionada em saco plastico
transparente, embalagens de 1.000g.

1.100,000 Quilograma 8,40 9.240,00

Especificacdo: Farinha de trigo — Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1, primeira qualidade. Enriquecida com
ferro e acido félico, 100% pura, de excelente qualidade, pé branco, fino e de facil escoamento, ndo devendo estar
empedrada e Umida. Isenta de sujidades, mofos, larvas e insetos, com rétulo, identificagdo, data de fabricagéo, lote e
validade de no minimo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente, embalagens de 1.000g.

Fécula de Mandioca - Deve ser
fabricado a partir de matérias primas
sas, limpas, isentas de matérias terrosas
e parasitos, ndo podera estar Umido,
fermentado ou rang¢oso, ndo contendo
gluten, acondicionado em embalagem

16 plastica de polipropileno ou polietileno 2.000,000 Quilograma 9,02 18.040,00
leitoso contendo 1.000g, original do
fabricante, com especificagdes do
produto, informacdes do fabricante,
prazo de validade e lote. Prazo de
validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

Especificagdo: Fécula de Mandioca — Deve ser fabricado a partir de matérias primas sés, limpas, isentas de matérias
terrosas e parasitos, ndo poderd estar Umido, fermentado ou rangoso, ndo contendo gldten, acondicionado em
embalagem plastica de polipropileno ou polietileno leitoso contendo 1.000g, original do fabricante, com especificagdes
do produto, informagdes do fabricante, prazo de validade e lote. Prazo de validade minimo 06 meses a contar a partir
da data de entrega.
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Feijdo corda - Grupo IlI. Classe: branco.
Tipo 1. Novo. De primeira qualidade.
Grao inteiro e saos, aspecto brilhoso, liso,
sem a presenca de grdos mofados e/ou
carunchados, sem restos de sujidades,
terra, pedras, corpos estranhos e/ou
outros detritos e livre de umidade.
Obrigatodria a apresentagao do
certificado de classificacao vegetal.
Produto deve seguir a legislacao
vigente. Embalagem primaria:
polietileno atoxico, resistente,
transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identificagdo do
produto, marca do fabricante e
informagdo nutricional. Prazo de
validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

2.400,000 Quilograma 12,99 31.176,00

Especificagdo: Feijdo corda — Grupo Il. Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Gr&o inteiro e séos, aspecto
brilhoso, liso, sem a presenca de grdos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos efou outros detritos e livre de umidade. Obrigatéria a apresentacgéo do certificado de classificacdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e informacdo nutricional. Prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

Feijdo preto — Grupo I. Classe: preto. Tipo
1. Novo. De primeira qualidade. Grao
inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem
a presenca de grdos mofados e/ou
carunchados, sem restos de sujidades,
terra, pedras, corpos estranhos e/ou
outros detritos e livre de umidade.
Obrigatodria a apresentagao do
certificado de classificacao vegetal.
Produto deve seguir a legislacao
vigente. Embalagem primaria:
polietileno atoxico, resistente,
transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identificagdo do
produto, marca do fabricante e
informagdo nutricional. prazo de
validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

18 2.700,000 Quilograma 9,95 26.865,00

Especificacdo: Feijdo preto — Grupo I. Classe: preto. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grdo inteiro e sdos, aspecto
brilhoso, liso, sem a presenca de grdos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos efou outros detritos e livre de umidade. Obrigatdria a apresentacgéo do certificado de classificacdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagédo vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e informacdo nutricional. prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.
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Leite em P Integral — Unico
ingrediente: leite integral, pd fino
uniforme, sem grumos, isentos de
particulas estranhas e livre de
impurezas; cor: branco amarelado; odor:
suave ndo acido, ndo rangoso, sem
odores estranhos; sabor: suave, nao
acido, ndo rang¢oso. Rendimento minimo
de 1,5 litros de leite para 200g de leite
em po. O leite em pd deverad estar de
acordo com as especificagdes gerais do
regulamento técnico de identidade e
qualidade de leite em po, fixada pela
portaria n° 369, de 04/09/1997, MAA.
Embalagem primaria do produto deve
ser polipropileno aluminizado, com
capacidade de 200g, livre de impurezas,
embalagem em perfeito estado de
conservagao, integridade e consumo. A
embalagem secundaria devera ser de
fardo de papel, reforcado e resistente,
com abas superiores e inferiores
lacradas. Instrugdes que devem constar
no rotulo/embalagem primaéria: data de
fabricagao e lote; data de validade;
nome e origem do produto; dados da
empresa fabricante; peso liquido;
informacdes uteis sobre conservagao e
manuseio do produto. O produto devera
ter no minimo oito meses de validade
no ato da entrega do produto. Registro
no ministério da saude.

72.800,000 PACOTE

V. UNIT
V.TOTAL (R
(R$) (R$)
15,79 1.149.512,00

Especificacdo: Leite em P6 Integral — Unico ingrediente: leite integral, pé fino uniforme, sem grumos, isentos de
particulas estranhas e livre de impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave nao acido, ndo rangoso, sem odores
estranhos; sabor: suave, ndo acido, ndo rangoso. Rendimento minimo de 1,5 litros de leite para 200g de leite em pd. O
leite em po deverd estar de acordo com as especificacdes gerais do regulamento técnico de identidade e qualidade de
leite em pd, fixada pela portaria n°® 369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem priméria do produto deve ser polipropileno
aluminizado, com capacidade de 200g, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservacao, integridade
e consumo. A embalagem secundaria devera ser de fardo de papel, reforcado e resistente, com abas superiores e
inferiores lacradas. Instrugdes que devem constar no rotulofembalagem primaria: data de fabricag&o e lote; data de
validade; nome e origem do produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informagdes uteis sobre conservagao e
manuseio do produto. O produto devera ter no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro
no ministério da saude.

20

Leite UHT zero lactose - Leite UHT para
dietas com restrigao de lactose.
Ingredientes: leite semidesnatado,
enzima lactase e estabilizantes,
homogeneizado e submetido ao
processo UHT. Produto deve seguir a
legislacdo vigente. Registro SIE ou SIF.
Embalagem primaria: Embalado em
caixa de 01 (um) litro, multilaminada,
cartonada, asséptica, impermeavel ao
ar, luz e micro-organismos, tipo tetra
pack, hermeticamente fechada. Com
rétulo e validade de no minimo 4
meses, com registro no SIM, no CISPOA
ou no SIF, com ndmero de lote,
identificagdo da empresa.

850,000 CAIXA

ro. CEP: 63
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Especificacdo: Leite UHT zero lactose - Leite UHT para dietas com restricdo de lactose. Ingredientes: leite
semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a
legislacdo vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem primaria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada,
cartonada, asséptica, impermeavel ao ar, luz e micro-organismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo
e validade de no minimo 4 meses, com registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com numero de lote, identificagdo da
empresa.

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V. TOTAL (R$)

Macarrao Tipo Espaguete — Tipo
espaguete, fino, constituido de farinha,
semolina ou sémola ou comum, de trigo
enriguecida com ferro e acido félico
(Vitamina B9). Livre de umidade e
fragmentos estranhos. Produto deve
seguir a legislagdo vigente. Embalagem
primaria: polietileno atéxico contendo
minimo 400g do produto e identificagao
do produto, marca do fabricante, prazo
de validade e peso liquido. Rétulo
impresso na embalagem com suas
informagdes técnicas. Embalado em
fardos de plastico com 10 unidades. O
produto devera ter registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério
da Saude. Validade minima de 6 meses
da entrega do produto.

21 28.100,000 PACOTE 522 146.682,00

Especificacdo: Macarrdo Tipo Espaguete — Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina ou sémola ou comum,
de trigo enriqguecida com ferro e acido félico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve
seguir a legislacao vigente. Embalagem primaria: polietileno atdxico contendo minimo 400g do produto e identificagdo
do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Rétulo impresso na embalagem com suas
informacgdes técnicas. Embalado em fardos de plastico com 10 unidades. O produto devera ter registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade minima de 6 meses da entrega do produto.

Margarina vegetal —- Creme vegetal de
60 a 95% de teor de lipidios, isento de
gorduras trans e gordura vegetal
hidrogenada, com sal. Sendo feita de
Oleos vegetais liquidos e
interesterificados e contendo leite em
po6 desnhatado e/ou soro de leite em pé.
Apresentacdo, aspecto, cheiro, sabor e
cor peculiares e deverdo estar isentos de
22 rango e de bolores. Embalagem 500,000 POTE n,87 5.935,00
primaria de 500 g com protegdo de
papel aluminizado apds a tampa e com
identificagdo do produto, dos
ingredientes, informagdes nutricionais,
marca do fabricante e informagdes do
mesmo prazo de validade, peso liquido
e rotulagem de acordo com a legislagéo.
Prazo de validade de no minimo 6
meses a partir da entrega do produto.

348-182-8807

Especificacdo: Margarina vegetal — Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura
vegetal hidrogenada, com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pd
desnatado efou soro de leite em pé. Apresentacdo, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e dever&o estar isentos de
rango e de bolores. Embalagem primaria de 500 g com protegdo de papel aluminizado apds a tampa e com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.
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Cereal infantil de milho: Mistura para o
preparo de mingau de milho. Mingau
de Milho, pré-cozido, embalagem saché
de minimo 180 gramas. fonte de
Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro,
Zinco e acido fdlico. Ingredientes:
Farinha de milho rica com ferro e acido

23 foélico, agucar, carbonato de calcio, 3.500,000 SACHE 10,30 36.050,00
fosfato dissédico, vitaminas (C, niacina,
E, acido pantoténico, tiamina, A, acido
folico e D), minerais (ferro e zinco) e
aromatizante. Apresentar validade
superior a 6 (seis) meses a partir da data
de entrega, e fabricagdo maxima de 30
dias.

Especificagdo: Cereal infantil de milho: Mistura para o preparo de mingau de milho. Mingau de Milho, pré-cozido,
embalagem saché de minimo 180 gramas. fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e &acido félico.
Ingredientes: Farinha de milho rica com ferro e acido félico, agucar, carbonato de célcio, fosfato dissddico, vitaminas (C,
niacina, E, acido pantoténico, tiamina, A, acido félico e D), minerais (ferro e zinco) e aromatizante. Apresentar validade
superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricagdo maxima de 30 dias.

Cereal infantil multicereais — Mistura
para o preparo de mingau de trigo,
milho, arroz e aveia, embalagem saché
de minimo 180 gramas. Deve ser fonte
de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro,
Zinco e acido fdlico. Ingredientes:
Farinhas de cereais (trigo e milho
enriquecidas com ferro e acido félico,
arroz e aveia), agUcar, vitaminas (C,
niacina, E, acido pantoténico, tiamina, A,
acido félico e D), minerais (calcio, ferro e
zinco), regulador de acidez fosfato de
sédio dibasico e aromatizante.
Apresentar validade superior a 6 (seis)
meses a partir da data de entrega, e
fabricagado maxima de 30 dias.

24 3.500,000 SACHE 9,84 34.440,00

Especificacdo: Cereal infantil multicereais — Mistura para o preparo de mingau de trigo, milho, arroz e aveia, embalagem
saché de minimo 180 gramas. Deve ser fonte de Vitaminas e Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e acido félico. Ingredientes:
Farinhas de cereais (trigo e milho enriquecidas com ferro e acido fdlico, arroz e aveia), agucar, vitaminas (C, niacina, E,
acido pantoténico, tiamina, A, acido félico e D), minerais (calcio, ferro e zinco), regulador de acidez fosfato de sodio
dibasico e aromatizante. Apresentar validade superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, e fabricagdo maxima
de 30 dias.

Flocos de Cereais — Cereais (91%): farinha
de trigo integral, farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico,
farinha de cevada, farinha de aveia,
agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro
(fumarato ferroso) e estabilizante
(fosfato dipotassico). Rotulo impresso na
embalagem e devera conter

25 externamente, os dados de identificagcao 9.950,000 SACHE 12,35 122.882,50
e procedéncia, informacdes nutricionais,
numero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero de
registro. Devera apresentar validade
minima de 10 (dez) meses a partir da
data de entrega. Contendo minimo 210
g. Embalagem em caixa de papelédo
contendo 12 unidades.

348-182-8807
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Especificacao: Flocos de Cereais — Cereais (91%): farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, farinha de cevada, farinha de aveia, agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e estabilizante
(fosfato dipotdssico). Rotulo impresso na embalagem e deverad conter externamente, os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero de
registro. Devera apresentar validade minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega. Contendo minimo 210 g.
Embalagem em caixa de papeldo contendo 12 unidades.

Oleo de Soja — De primeira qualidade,
100% natural; comestivel; extrato
refinado; limpo. Ndo deve apresentar
mistura de outros 6leos. Produto deve
seguir a legislagdo vigente. Obrigatdrio a
apresentacdo do certificado de
classificagdo vegetal. Embalagem em
polietileno tereftalato (pet) de 900 ml
com identificagdo do produto, dos

26 ingredientes, informagdes nutricionais, 7.200,000 GAR 13,71 98.712,00
marca do fabricante e informagdes do
mesmo, prazo de validade, peso liquido
e rotulagem de acordo com a legislagéo.
Embalagem primaria: garrafa plastica
tipo PET atéxica contendo 900ml do
produto. Embalagem secundaria de
papeldo com 20 unidades. Prazo de
validade de no minimo 6 meses a partir
da entrega do produto.

Especificacio: Oleo de Soja — De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato refinado; limpo. Ndo deve
apresentar mistura de outros 6leos. Produto deve seguir a legislagao vigente. Obrigatdério a apresentagdo do certificado
de classificacdo vegetal. Embalagem em polietileno tereftalato (pet) de 900 ml com identificagdo do produto, dos
ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo PET atéxica contendo 900ml do
produto. Embalagem secundaria de papeldo com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega do produto.

27 P&o Francés 193.500,000 Unidade 1,21 234.135,00

Especificagdo: Pao Francés - Composto de farinha de trigo, fermento biolégico, agua e sal. Pesando 50 gramas. As
caracteristicas gerais do produto deverdo atender a legislagdo sanitaria vigente, sem sinais de mofo, ter aspecto, cor,
sabor, cheiro e textura do produto novo. Embalagem: sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma
que o produto seja entregue integro, respeitando a legislagdo vigente. O produto deverd apresentar validade de 24
horas apds entrega.

28 P&o de Massa fina. 3.900,000 Pacote 7,85 30.615,00

Especificacdo: Pdo de massa fina — Tipo hamburguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, agua, fermento bioldgico, leite integral ou seu equivalente, sal, aglcar e manteiga ou gordura, podendo
conter outros ingredientes que o caracterize, desde que permitidos pela legislacdo. integro e de 6tima qualidade.
Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros préprios. Deverao ser acondicionados
em pacotes com no maximo 10 unidades de 50g cada, em saco de polipropileno atdxico ou apropriada, lacrado,
resistente e transparente, de forma a manter a integridade do produto. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagao, procedéncia, informagdes nutricionais, data de fabricagdo e data de validade e quantidade do
produto, conforme legislagdo, com o prazo validade de 24 horas a partir da entrega.

348-182-8807
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Sal - Cloreto de sédio, iodado de
potassio e antiumectante INS 535
(ferrocianeto de sédio) com cristais de
granulagdo uniforme e isento de
impurezas e umidade, acondicionado
em sacos plasticos, integro, atdxico,
resistente, vedado hermeticamente e
29 limpo. A embalagem deve conter 2.800,000 Quilograma 1,76 4.928,00
externamente os dados de identificacao
e procedéncia, numero do lote, data da
fabricagao, quantidade do produto,
ndmero de registro. Rotulos impressos
com informagdes nutricionais. Validade
minima de 6 meses da entrega do
produto. Embalagens de 1.000g.

Especificagdo: Sal - Cloreto de sédio, iodado de potassio e antiumectante INS 535 (ferrocianeto de sédio) com cristais de
granulagéo uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plasticos, integro, atoxico, resistente,
vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deve conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
numero do lote, data da fabricagéo, quantidade do produto, nimero de registro. Rétulos impressos com informacdes
nutricionais. Validade minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de 1.000g.

Sardinha em éleo comestivel - Produto
elaborado com peixe (sardinha) em bom
estado de conservagao e higiene,
submetido a processo tecnolégico
adequado, envasado com cobertura
(6leo comestivel) em recipiente
hermético e esterilizado
comercialmente, o produto devera estar
de acordo com a NTA 02e 10 (decreto

30 12.486 de 20/10/78); a partir de matérias 11.750,000 LATA 7,76 91.180,00
primas sas, limpas e de boa qualidade;
produto eviscerado, sem nadadeiras,
cauda ou cabega; com aspecto
caracteristico do produto, ndo devera
ter cheiro ardido ou rangoso;
acondicionado em latas de 125 gramas,
com tampa tipo abre facil. Com validade
minima de 12 meses apds a data de
fabricacao.

07,443 T08/0001-66

Especificacdo: Sardinha em 6leo comestivel - Produto elaborado com peixe (sardinha) em bom estado de conservagéo
e higiene, submetido a processo tecnolégico adequado, envasado com cobertura (6leo comestivel) em recipiente
hermeético e esterilizado comercialmente, o produto deverd estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de
20/10/78); a partir de matérias primas sas, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou
cabeca; com aspecto caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou rangoso; acondicionado em latas de 125
gramas, com tampa tipo abre facil. Com validade minima de 12 meses apds a data de fabricagao.

348-182-8807
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Pimenta do reino — moida, pura;
condimento, apresentagdo industrial,
matéria-prima pimenta do reino,
aspecto fisico po, acondicionado em
embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo
minimo 120g, com a denominacao da
especiaria, data de fabricag&o e validade
impressa no rétulo de forma legivel.
Produto livre de insetos, larvas, parasitos,
mofo, sujidades e quaisquer outra
contaminagao. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao
abrigo de luz solar, umidade, em
condig¢des higiénico-sanitarias
adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar
contaminagado ao produto. Validade de
no mMinimo 6 meses a partir da data de
entrega.

31 1.100,000 PACOTE 10,53 11.583,00

Especificagdo: Pimenta do reino — moida, pura; condimento, apresentac¢do industrial, matéria-prima pimenta do reino,
aspecto fisico po, acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo minimo
120g, com a denominagdo da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto
livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminacdo. O produto devera ser transportado
em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condic¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagdo ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data
de entrega.

Tempero desidratado tipo vinagrete —
Mistura de temperos desidratados com
cebola, tomate seco, alho, pimentio
vermelho, salsa, cebolinha e orégano.
Sendo proibido a presenga de realgador
de sabor glutamato monossddico.
Tempero seco, acondicionado em
embalagem plastica transparente,
contendo minimo 150g com
embalagem abre e fecha.com a

32 denominacao da especiaria, data de 1.650,000 PACOTE 26,44 43.626,00
fabricacao e validade impressa no rétulo
de forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades
e quaisquer outra contaminagdo. O
produto devera ser transportado em
veiculo apropriado, ao abrigo de luz
solar, umidade, em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas. Validade de no
minimo 6 meses a partir da data de
entrega.

348-182-8807

Especificacdo: Tempero desidratado tipo vinagrete — Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate seco, alho,
pimentdo vermelho, salsa, cebolinha e orégano. Sendo proibido a presenga de realcador de sabor glutamato
monossédico. Tempero seco, acondicionado em embalagem plastica transparente, contendo minimo 150g com
embalagem abre e fecha. com a denominagéo da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma
legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigdes higiénico-sanitarias adequadas.
Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.
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Acafrao em pd - Caracteristica técnica:
agafrao tempero, seco, Unico
ingrediente seja acafrao. acondicionado
em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada
contendo minimo 120g, com data de
fabricacao e validade impressa no rétulo
de forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagao. O
produto devera ser transportado em
veiculo apropriado, ao abrigo de luz
solar, umidade, em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a
gerar contaminagdo ao produto.
Validade de no minimo 6 meses a partir
da data de entrega.

33 1.100,000 PACOTE 10,99 12.089,00

Especificacdo: Agafrdo em pd - Caracteristica técnica: agafrdo tempero, seco, Unico ingrediente seja acgafréo.
acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo minimo 120g, com data
de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Orégano - Folhas sas, limpas e secas,
acondicionado em embalagem
Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo
100g, com a denominagao da especiaria,
data de fabricagdo e validade impressa
no rétulo de forma legivel. Produto livre
de insetos, larvas, parasitos, mofo,
sujidades e quaisquer outra
contaminagao. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao
abrigo de luz solar, umidade, em
condigdes higiénico-sanitarias
adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar
contaminagado ao produto. Validade de
no mMinimo 6 meses a partir da data de
entrega.

07 443 708/0 00166

34 400,000 Pacote 4,52 1.808,00

Especificacdo: Orégano — Folhas sds, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominacao da especiaria, data de fabrica¢do e validade impressa no
rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagao. O
produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

348-182-8807
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Folhas de louro desidratada - Folhas sas,
limpas e secas, acondicionado em
embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo
100g, com a denominagao da especiaria,
data de fabricagdo e validade impressa
no rétulo de forma legivel. Produto livre
de insetos, larvas, parasitos, mofo,
sujidades e quaisquer outra
contaminagao. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao
abrigo de luz solar, umidade, em
condigdes higiénico-sanitarias
adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar
contaminagado ao produto. Validade de
no mMinimo 6 meses a partir da data de
entrega.

35 400,000 Pacote 3,77 1.508,00

Especificacdo: Folhas de louro desidratada — Folhas sés, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominagdo da especiaria, data de fabricagédo e
validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer
outra contaminag&o. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em
condigdes higiénico-sanitdrias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Curau de milho verde sabor coco -
Mingau tipo curau com flocos milho
mistura homogénea constituida de
agucar refinado, leite em pd integral,
36 soro de leite e coco ralado. Embalagem 600,000 PACOTE 2521 15.126,00
de poliéster metalizado laminado de 1
Kg, nao furadas, estufadas, invioladas,
livres de impurezas, umidade, Validade
de 06 meses apods a entrega do produto.

07.4:43.7 08/ 0001-66

Especificacdo: Curau de milho verde sabor coco — Mingau tipo curau com flocos milho mistura homogénea constituida
de agucar refinado, leite em pd integral, soro de leite e coco ralado. Embalagem de poliéster metalizado laminado de 1
Kg, ndo furadas, estufadas, invioladas, livres de impurezas, umidade, Validade de 06 meses apds a entrega do produto.

Risoto sabor frango — Mistura para o
preparo de risoto/ arroz sabor frango.
Mistura heterogénea, de coloragao
amarelada e odor caracteristico,
constituida de: arroz, proteina
texturizada de soja, caldo de galinha,
gordura de palma, urucum, cebola e

37 alho desidratado, curcuma e sal 600,000 Quilograma 2558 15.348,00
refinado. Embalagem de poliéster
metalizado laminado de 1.000g, ndo
furadas, estufadas, invioladas, livres de
impurezas, umidade. Rendimento de 20
porcdes de 200g por pacote de 1kg.
Validade minima de 06 meses apds a
entrega do produto.

348-182-8807

Especificacéo: Risoto sabor frango — Mistura para o preparo de risoto/ arroz sabor frango. Mistura heterogénea, de
coloragdo amarelada e odor caracteristico, constituida de: arroz, proteina texturizada de soja, caldo de galinha, gordura
de palma, urucum, cebola e alho desidratado, circuma e sal refinado. Embalagem de poliéster metalizado laminado de
1.000g, nao furadas, estufadas, invioladas, livres de impurezas, umidade. Rendimento de 20 porgdes de 200g por pacote
de 1kg. Validade minima de 06 meses apds a entrega do produto.
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Sopa sabor carne — Mistura para o
preparo de sopa com arroz e macarrao
sabor carne. Mistura heterogénea, de
coloragdo amarelada e odor
caracteristico, constituida de: farinha de
milho pré-gelatinizada enriquecida com
ferro e acido félico; arroz; macarrao,
proteina texturizada de soja, caldo de
carne, gordura de palma, urucum, alho
desidratado e sal. Embalagem de
poliéster metalizado laminado de
1.000g, nao furadas, estufadas,
invioladas, livres de impurezas, umidade.
Rendimento de 32 porgdes de 200ml
por pacote de 1kg. Validade minima de
06 meses apods a entrega do produto.

38 600,000 PACOTE 25,81 15.486,00

Especificacdo: Sopa sabor carne — Mistura para o preparo de sopa com arroz e macarrdo sabor carne. Mistura
heterogénea, de coloragdo amarelada e odor caracteristico, constituida de: farinha de milho pré-gelatinizada
enriguecida com ferro e acido félico; arroz; macarrdo, proteina texturizada de soja, caldo de carne, gordura de palma,
urucum, alho desidratado e sal. Embalagem de poliéster metalizado laminado de 1.000g, ndo furadas, estufadas,
invioladas, livres de impurezas, umidade. Rendimento de 32 porgdes de 200ml por pacote de 1kg. Validade minima de
06 meses apods a entrega do produto.

Suco concentrado de caju - Suco liquido
concentrado de caju, de qualidade e
com rendimento de 4.000ml, sem
adigdo de agucar, podendo ser
adicionado de outros ingredientes
permitidos; de cor branca ao amarelado,
sabor levemente acido e adstringente,
aroma proprio. Ingredientes: polpa de
caju, agua e suco concentrado de caju.
Embalagem primaria, garrafa PET de
500ml, hermeticamente fechada,
atdxica, lacrada. Prazo de validade
minimo de 12 meses a contar da data de
entrega do produto.

39 1.000,000 GAR 6,66 6.660,00

07443 708 000166

Especificagdo: Suco concentrado de caju — Suco liquido concentrado de caju, de qualidade e com rendimento de
4.000ml, sem adigdo de agucar, podendo ser adicionado de outros ingredientes permitidos;, de cor branca ao
amarelado, sabor levemente acido e adstringente, aroma préprio. Ingredientes: polpa de caju, &gua e suco concentrado
de caju. Embalagem primaria, garrafa PET de 500ml, hermeticamente fechada, atodxica, lacrada. Prazo de validade
minimo de 12 meses a contar da data de entrega do produto.

348-182-8807
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Carne bovina moida congelada — Obtida
da moagem de musculo bovino seguido
do imediato congelamento, de 17
qualidade. Isenta de tecidos inferiores
como ossos, cartilagem, gordura parcial.
Aspecto ndo pegajoso. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas,
odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que
sejam imprdprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais
(fisica, quimica e sensoriais). Produto
deve possuir no maximo, 8% de gordura.
40 Deve seguir a legislagdo vigente e 17.100,000 Quilograma 36,86 630.306,00
chegar congelado em temperatura de -
12°Ca-18°C ao local de entrega, em
veiculos fechados com sistema de
refrigeracdo e nas condic¢des higiénicos
sanitarias recomendadas. Na
embalagem devem constar dados de
identificagdo e informacgdes nutricionais
do produto, validade minima de 6
meses a partir da data da entrega, n°® do
registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria a vacuo: polietileno atéxico
contendo 1 kg do produto. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Especificagcdo: Carne bovina moida congelada - Obtida da moagem de musculo bovino seguido do imediato
congelamento, de 17 qualidade. Isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial. Aspecto ndo
pegajoso. Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Deve seguir a legislacdo vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragao e nas condi¢des
higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais
do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

0744370 8/ 000166
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Carne suina congelada do tipo bisteca
ou carré — Carne suina. Bisteca ou carré.
1° qualidade. Cortada e congelada. Com
aspecto firme, ndo amolecido e nem
pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracteristicos.
Sem manchas, parasitas ou quaisquer
outros materiais estranhos ao produto.
Isenta de aditivos ou substancias
estranhas que sejam improéprias ao
consumo e gque alterem suas
caracteristicas naturais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve seguir a
legislagao vigente e chegar congelado
em temperatura de -12°Ca-18° C ao
local de entrega, em veiculos fechados
com sistema de refrigeragdo e nas
condig¢des higiénicos sanitarias
recomendadas. No rétulo da
embalagem deverdo constar dados de
identificagdo e informacgdes nutricionais
do produto, as especificagdes do
produto conforme a legislagdo vigente,
informacgdes sobre a procedéncia do
mesmo, data de fabricacao, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de
acordo com as Portarias do Ministério
da Agricultura, DIPOA N°304 de
22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da
Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99,
da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N°
5504/99 e Resolucdo RDC 13 de
02/01/2001. Deve constar o nimero de
inscricdo do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade
minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1.000g do
produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia
(frigorifico), peso, data que foi
processado. Embalagem secundaria em
caixas lacradas de 10kg. Embalagem
integra, sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem acumulo de
agua. Nao serdo aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto a
contaminagao ou deterioragao. Obs:
produto ndo deverad necessitar de
nenhum tipo de limpeza ou pré-
preparo.

41 10.400,000 Quilograma 19,42 201.968,00

07443708, 000166
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Especificagcdo: Carne suina congelada do tipo bisteca ou carré — Carne suina. Bisteca ou carré. 1° qualidade. Cortada e
congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro
caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos sanitarias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverdo constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes
do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secunddria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de agua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou
deterioragao. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V. TOTAL (R$)

Corte de frango tipo Coxa com
sobrecoxa congelado — Sem tempero,
congelada. Aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Chegar
congelado em temperaturade -12°C a -
18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragédo e
42 nas condi¢des higiénicos sanitarias 10.400,000 Quilograma 21,53 223.912,00
recomendadas. Na embalagem devem
constar dados de identificagdo e
informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF,
SIE ou SIM. Embalagem primaria: em
sacos de polietileno atéxico contendo
de 1kg a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg.

07443 708 000166

Especificacdo: Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado — Sem tempero, congelada. Aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar
congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragéo e
nas condi¢cdes higiénicos sanitdrias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e
informacgdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atdxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem
secunddaria em caixas lacradas de 10kg.

348-182-8807
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Linguica calabresa - Linguiga tipo
calabresa, defumada, de carne suina
pura e limpa, de primeira qualidade,
adicionada de toucinhos e condimentos
naturais, submetida ao processo de
cura. Com aspecto normal, firme, sem
umidade, ndo pegajosa, isenta de
sujidades, parasitas e larvas. Embalada
em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento
do consumo, contendo 2.000g. Mantida
em temperatura e refrigeragao
adequada. A embalagem deverda conter
externamente os dados de
identificagdo, procedéncias, informagdes
nutricionais, niUmero de lote, data de
validade, peso do produto, nimero do
registro do ministério da agricultura
SIF/DIPOA (departamento inspecao de
produtos de origem animal) e carimbo
de inspegao do SIF.

43 1.500,000 Quilograma 25,39 38.085,00

Especificagdo: Linguica calabresa — Linguica tipo calabresa, defumada, de carne suina pura e limpa, de primeira
qualidade, adicionada de toucinhos e condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto normal,
firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vAdcuo em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e refrigeracdo adequada. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncias, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso do produto, nimero do registro do ministério da agricultura SIF/DIPOA (departamento
inspecdo de produtos de origem animal) e carimbo de inspecdo do SIF.

Isca de carne bovina congelada - Isca de
carne bovina, obtida de acém,
congelada, de 17 qualidade, limpa, isenta
de tecido adiposo aparente e tecido
conjuntivo de revestimento, sem 0sso,
cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas,
odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que
sejam imprdprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais
(fisica, quimica e sensoriais). Produto
deve possuir no maximo, 8% de gordura.
44 Produto deve seguir a legislagdo vigente 15.900,000 Quilograma 49,31 784.029,00
e chegar congelado em temperatura de
-12° Ca-18° C ao local de entrega, em
veiculos fechados com sistema de
refrigeracdo e nas condic¢des higiénicos
sanitarias recomendadas. Na
embalagem devem constar dados de
identificagdo e informacgdes nutricionais
do produto, validade minima de 6
meses a partir da data da entrega, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria a vacuo: polietileno atéxico
contendo 1 kg do produto. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg.

348-182-8807
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Especificacdo: Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém, congelada, de 17 qualidade, limpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem 0sso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V. TOTAL (R$)

Ovo de galinha - Grupo: 1. Classe: A. Tipo
3. Produto integro, sem rachaduras, nao
deve apresentar manchas ou sujidades
ou outras substancias que prejudiqguem
a seguranga do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a

45 legislagao vigente. Registro do SIE ou 2.850,000 BJ 26,13 74.470,50
SIF. Embalagem primaria: bandeja
padréo de papeldo forte, plastico ou
isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou
divisdrios celulares contendo 30 ovos na
bandeja, devidamente rotulada, envolta
por filme plastico de PVC.

Especificacdo: Ovo de galinha — Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem rachaduras, ndao deve apresentar
manchas ou sujidades ou outras substancias que prejudiquem a seguranga do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a legislagdo vigente. Registro do SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrao
de papeldo forte, plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisérios celulares contendo 30 ovos na bandeja,
devidamente rotulada, envolta por filme plastico de PVC.

Corte de frango tipo peito congelado -
Sem tempero, congelado. Aspecto
préprio, firme ndo amolecido, e nem
pegajoso, cor propria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor proprios,
com auséncia de sujidades, parasitas,
larvas, ou quaisquer outros materiais
estranhos ao produto. Chegar
congelado em temperaturade -12°C a -
18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragédo e

46 nas condigdes higiénicos sanitarias 25.100,000 Quilograma 27,37 686.987,00
recomendadas. Cada peito de frango
deve ser embalado individualmente. Na
embalagem devem constar dados de
identificacdo e informagdes nutricionais
do produto, validade minima de 6
meses a partir da data da entrega, n°® do
registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria: em sacos de polietileno
atoxico contendo de 1kg a 2 kg do
produto. Embalagem secundaria em
caixas lacradas de 10kg.

Especificacao: Corte de frango tipo peito congelado - Sem tempero, congelado. Aspecto préprio, firme ndao amolecido, e
nem pegajoso, cor prépria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, com auséncia de sujidades, parasitas,
larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao
local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias
recomendadas. Cada peito de frango deve ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar dados de
identificagdo e informagdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atdxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto.
Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
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Filé de peito em cubos ou isca - Cada
cubo ou isca pesando em média 40 g. 17
qualidade. aspecto ndo pegajoso.
desossada, cor e cheiro caracteristicos.
isenta de aditivos ou substancias
estranhas que sejam improéprias ao
consumo e que alterem suas

47 caracteristicas naturais (fisica, quimica e 22.700,000 Quilograma 27,83 631.741,00
sensoriais). deve seguir a legislagéo
vigente e chegar congelada em
temperatura de -12° c a -18° c ao local
de entrega. registro no sie ou sif.
embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo minimo 1
kg do produto.

Especificacdo: Filé de peito em cubos ou isca - Cada cubo ou isca pesando em média 40 g. 1* qualidade. aspecto n&o
pegajoso. desossada, cor e cheiro caracteristicos. isenta de aditivos ou substancias estranhas que sejam improprias ao
consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). deve seguir a legislagéo vigente e
chegar congelada em temperatura de -12° c a — 18° ¢ ao local de entrega. registro no sie ou sif. embalagem primaria a
vacuo: polietileno atéxico contendo minimo 1 kg do produto.

Alface crespa/lisa/hidropdnica —
1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface
crespa/lisa/hidropdénica
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
hortalica de primeira, de boa qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformagéao uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - A alface deve ser
colhida antes do inicio do
pendoamento. - Terem atingido o grau
adequado de maturagao tal que lhes
permita suportar a manipulagao,
transporte e conservacdo em condigdes
adequadas de consumo. - Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a salide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado
em caixas, higienizadas, de PVC
frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE:
A Avaliagdo da qualidade do produto
serd efetuada por ocasidao da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Alface com peso médio de 200g o pé.

07,443 708,000 1-66

48 1.650,000 MACO 4,34 7.161,00
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Especificacdo: Alface crespa/lisa/hidropénica - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface crespa/lisa/hidropdnica
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser hortalica de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - A alface deve ser colhida antes do inicio do pendoamento. - Terem atingido o grau adequado de
maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagdo em condi¢cdes adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas,
higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliacdo da qualidade do produto serd efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé.

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V. TOTAL (R$)

Alho extra: .DESCRICAO DO PRODUTO:
Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de
primeira, tipo extra, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. Apresentados para consumo
em perfeito estado de desenvolvimento
do aroma, cor e sabor préprios da
variedade e espécie. Ndo estarem
danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco
a salde do consumidor. Produto nao
devera apresentar problemas com
coloragao ndo caracteristica, estar
machucado, perfurado, muito maduro e
nem muito verde, devendo estar
intacto. Alho em cabecga grande, livre de
impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas de papeldao
com 10Kg cada. 5 AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagao compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
tamanho minimo N° 5.

49 1.900,000 Quilograma 35,00 66.500,00

Especificagao: Alho extra: .DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra, de
boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragao e tamanhos uniformes. Apresentados para
consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Ndo estarem
danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. Produto ndo
devera apresentar problemas com coloragdo ndo caracteristica, estar machucado, perfurado, muito maduro e nem
muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabega grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papeldo com 10Kg cada. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que 0s técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo
compreenderd a inspe¢do das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame visual, medices simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho minimo N°
5.
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Beterraba extra - 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Beterraba extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. - Ndo
estarem danificados por qualquer lesao
de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparéncia. - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado
em saca com 20 kg. 5. AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacao compreendera a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 100g

50 3.200,000 Quilograma 7,51 24.032,00

Especificacdo: Beterraba extra — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer leséo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que 0s técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g

07443 708 000166

348-182-8807

Po R WERIFICAR AUTENTICIDADE L A5SIMATURS,
PAGIMA- 50 DE 71 - PREFEITURA MUNICIPAL DE JAGUARIBE - CNFI

APQNTE 5UA CARMARA PARA O QROODE A0 LADSO
INFORMANDO O CODIGO

g
3
g
g
o
g
3
4
g
z
:
o
8

entro, CEP: 63475%-000

Fraca S
= fwnansy jaguaribe.ce.gov.br

ChPL5 OFr443. 7




PREFEITURAE o245

JAGUARII.

<Al

V. UNIT

ITEM DESCRICAO TD. UND.
< © (R$)

V. TOTAL (R$)

Cebola pera: 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Cebola pera
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. - Ndo
estarem danificados por qualquer lesao
de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparéncia. - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado
em saca com 20 kg. 5. AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacao compreendera a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 80 g.

51 6.400,000 Quilograma 9,19 58.816,00

Especificacio: Cebola pera: .DESCRICAO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
0s técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g.
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Cenoura: 1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Cenoura extra 2.CARACTERISTICAS
GERAIS - Deve ser legumes de primeira,
de boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em
perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor proprios da
variedade e espécie. - Nao estarem
danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco
a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em saca com 20
kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 100 g.

52 6.400,000 Quilograma 9,66 61.824,00

Especificagdo: Cenoura: .DESCRICAO DO PRODUTO: Cenoura extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 g.
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Chuchu - 1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Chuchu 2.CARACTERISTICAS GERAIS -
Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em
perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da
variedade e espécie. - Nao estarem
danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
53 qualidade do produto e colocar em risco 2.500,000 Quilograma 6,41 16.025,00
a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4 EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com
22 kg, higienizadas, de PVC frestadas.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Serd
efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Cada chuchu peso médio de 150 g.

Especificagcdo: Chuchu — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Chuchu 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que 0s técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g.
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Cheiro verde - 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Coentro e Cebolinha
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
verduras de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Serem frescas, folhas
verdes. - Sem Tragos de descoloragao
das folhas. - Nao estarem danificados
por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. -
Isenta de umidade externa (aspecto
gosmento). - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco
a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM:

54 Produto a granel. 4EMBALAGEM: 640,000 Quilograma 18,43 11.795,20
Embalados em sacos de polietileno e
transportados em caixas, higienizadas,
de PVC frestadas contendo 10 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: serd
efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Mago contendo um coentro e uma
cebolinha. Produto com peso médio de
100 g.

07443 708 000166

Especificacdo: Cheiro verde — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
verduras de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Serem frescas, folhas verdes. - Sem Tragcos de descoloragdo das folhas. - Ndo estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isenta de umidade externa (aspecto gosmento).
- Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10 kg. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspeg¢do das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro e uma cebolinha.
Produto com peso médio de 100 g.
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Laranja pera: 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Laranja pera
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformagao uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Frescas. - Terem
atingido o grau adequado de maturagao
tal que Ilhes permita suportar a
manipulagao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. -
Isento de matéria terrosa e sujidades
que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saude
do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto
a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas,
de PVC frestadas com 25 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Cada laranja terd peso médio de 100 g.

55 6.750,000 Quilograma 6,21 41.917,50

Especificacdo: Laranja pera: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de
primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacgao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e séos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao
em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que 0s técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poder&o ser avaliadas por meio
de exame visual, medicées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja terad peso médio de 100 g.
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Melancia - 1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS
Nao estarem danificados por qualquer
lesdo de origem fisica ou mecanica que
afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de
primeira, de boa qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformacdo uniformes, devendo
ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. -
Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau
adequado de maturagao tal que lhes
permita suportar a manipulagao,
transporte e conservagdo em condig¢oes
adequadas de consumo. - Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a salide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado
em caixas, higienizadas, de PVC
frestadas. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE:
Serd efetuada por ocasidao da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Variando entre 5a 10 kg a unidade da
melancia.

56 5.750,000 Quilograma 6,33 36.397,50

07 .4 3. TOB/O001-66

Especificacdo: Melancia — .DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS N&o estarem danificados
por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. - Terem atingido o
grau adequado de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagao em condicdes
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais
do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples
e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre 5 a 10 kg a unidade da melancia.

348-182-8807

PAGIMA: 56 DE 71 - PREFEITURA MUNICIPAL DE JAGUARIBE - CNFI

PaRa VERIFIZAR AUTEMTICIDADE D ASSIMATUR,

APQNTE 5UA CARMARA PARA O QROODE A0 LADSO
INFORMANDO O CODIGO

DOCUMENTO ASSIMNADD DIGITALMEMTE

A0
i

[=]
7
=

entro, CEP: 63475%-000

fwnansy jaguaribe.ce.gov.br

Praca S
CHPL Q7443




{;’.-'{ DM s
2
=

x
T

PREFEITURA 0251
JAGUARII 2.,/
N

V.UNIT

ITEM DESCRICAO TD. UND.
< © (R$)

V. TOTAL (R$)

Mel&o japénes: 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Meldo japonés
2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformagao uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. b) Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. ¢) Frescas. d) Terem
atingido o grau adequado de maturagao
tal que lhes permita suportar a
manipulagao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo.
e) Isento de matéria terrosa e sujidades
que possam comprometer a qualidade
do produto ecolocar em risco a saude do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas de 22 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Peso médio 700 g

57 6.750,000 Quilograma 6,90 46.575,00

Especificacio: Meldo japdnes: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Mel&o japonés 2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta
de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagéao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos e sdos. c)
Frescas. d) Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que Ihes permita suportar a manipulagéo, transporte e
conservagao em condi¢des adequadas de consumo. e) Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto ecolocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas de 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAQ&O DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagéo
compreenderd a inspe¢do das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame visual, medices simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso médio 700 g
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Pimentao extra: .DESCRICAO DO
PRODUTO: Pimentao extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser
de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. b. Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. c. Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. d.
Isento de matéria terrosa e sujidades
que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saude
do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto .

58 a granel. 4 EMBALAGEM: Produto 1.750,000 Quilograma 10,99 19.232,50
acondicionado em caixas com 12 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avaliacao da qualidade do produto sera
efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegado das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Peso médio de 150 g.

Especificacdo: Pimentao extra: .DESCRICAO DO PRODUTO: Pimentao extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. b.
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. c. Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. d. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A Avaliagéo
da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso médio de 150 g.

07,443 T08/0001-66

348-182-8807
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Repolho hibrido - 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Repolho hibrido 2.
CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. - Ndo
estarem danificados por qualquer lesao
de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparéncia. - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a salide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado
em caixas com 20 kg, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade
do produto sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacdo compreendera a inspe¢do das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Repolho peso médio de 1000 a 2000 g

59 3.300,000 Quilograma 10,61 35.013,00

07 .4 3. TOB/O001-66

Especificacdo: Repolho hibrido — 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer leséo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 20 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegdo das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g

348-182-8807
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Tomate longa vida 1° - 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Tomate longa vida 12
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Os
tomates devem apresentar-se inteiros,
sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos
de parasitas isentos de umidade
exteriores anormais e de odores e
sabores estranhos. - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a salide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.

60  HEMBALAGEM: Produto acondicionado 2200,000 Quilograma 10,66 23.452,00
em caixas com 25 kg, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade
do produto sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre gue os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacao compreendera a inspe¢do das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 100g.

Especificagdo: Tomate longa vida 1? — .DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida 12 2.CARACTERISTICAS GERAIS -
Os tomates devem apresentar-se inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade
exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g.

Polpa de fruta acerola - Produto n&o
fermentado, ndo diluido, obtido de
frutos polposos com teor minimo de
sélidos totais, proveniente da parte
comestivel do fruto. Obtida de frutas
frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagéo
Embalagem primaria: saco de
polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagdo, prazo de validade de
no minimo 6 meses. Produto devera
estar de acordo com a legislagdo
vigente. Registro no MAPA.

61 3.700,000 Quilograma 16,96 62.752,00

348-182-8807

Especificagdo: Polpa de fruta acerola — Produto ndo fermentado, nao diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.
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Polpa de fruta caja — Produto nao
fermentado, ndo diluido, obtido de
frutos polposos com teor minimo de
sélidos totais, proveniente da parte
comestivel do fruto. Obtida de frutas
frescas, sés e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagéao
Embalagem primaria: saco de
polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagdo, prazo de validade de
no minimo 6 meses. Produto devera
estar de acordo com a legislagdo
vigente. Registro no MAPA.

62 3.700,000 Quilograma 19,96 73.852,00

Especificacdo: Polpa de fruta caja — Produto n&o fermentado, n&o diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo
de solidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta goiaba - Produto ndo
fermentado, ndo diluido, obtido de
frutos polposos com teor minimo de
sélidos totais, proveniente da parte
comestivel do fruto. Obtida de frutas
frescas, sés e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagéao
Embalagem primaria: saco de
polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagao, prazo de validade de
no minimo 6 meses. Produto devera
estar de acordo com a legislagdo
vigente. Registro no MAPA.

63 3.700,000 Quilograma 16,90 62.530,00

07,443 708,000 1-66

Especificacdo: Polpa de fruta goiaba - Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta manga — Produto nao
fermentado, ndo diluido, obtido de
frutos polposos com teor minimo de
sélidos totais, proveniente da parte
comestivel do fruto. Obtida de frutas
frescas, sés e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagéo
Embalagem primaria: saco de
polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagdo, prazo de validade de
no minimo 6 meses. Produto devera
estar de acordo com a legislagdo
vigente. Registro no MAPA.

348-182-8807

64 3.700,000 Quilograma 13,49 49.913,00

Especificacdo: Polpa de fruta manga - Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.
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Margarina vegetal - Creme vegetal de
60 a 95% de teor de lipidios, isento de
gorduras trans e gordura vegetal
hidrogenada, com sal. Sendo feita de
65 Oleos vegetais liquidos e 190,000 Pote 1,99 2.278,10
interesterificados e contendo leite em
pd deshatado e/ou soro de leite em po.
Apresentagao, aspecto, cheiro, sabor e
cor pecu

Especificacdo: Margarina vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura
vegetal hidrogenada, com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pd
desnatado e/ou soro de leite em pé. Apresentacdo, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverdo estar isentos de
rango e de bolores. Embalagem primaria de 3.000 g com identificacdo do produto, dos ingredientes, informagdes
nutricionais, marca do fabricante e informacgdes do mesmo prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com
a legislagéo. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da entrega do produto.

348-182-8807
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Carne suina congelada do tipo coxao
mole — Carne suina de primeira
qualidade do tipo coxdo mole. Cortada e
congelada. Com aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso, sem nervos
ou excesso de gordura. Cor e cheiro
caracteristicos. Sem manchas, parasitas
ou quaisquer outros materiais estranhos
ao produto. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam
improprias ao consumo e que alterem
suas caracteristicas naturais (fisica,
quimica e sensoriais). Produto deve
seguir a legislagdo vigente e chegar
congelado em temperatura de -12°Ca -
18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragado e
nas condigdes higiénicos sanitarias
recomendadas. No rétulo da
embalagem deverdo constar dados de
identificagdo e informacgdes nutricionais
do produto, as especificagdes do
produto conforme a legislagdo vigente,
informacdes sobre a procedéncia do
mesmo, data de fabricacao, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de
acordo com as Portarias do Ministério
da Agricultura, DIPOA N°304 de
22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da
Resolucdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99,
da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N°
5504/99 e Resolucdo RDC 13 de
02/01/2001. Deve constar o nimero de
inscricdo do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade
minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1.000g do
produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia
(frigorifico), peso, data que foi
processado. Embalagem secundaria em
caixas lacradas de 10kg. Embalagem
integra, sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem acumulo de
agua. Nao serdo aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto a
contaminagado ou deterioragao. Obs:
produto ndo deverad necessitar de
nenhum tipo de limpeza ou pré-
preparo.

66 10.400,000 Quilograma 34,00 353.600,00

348-182-8807
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Especificacdo: Carne suina congelada do tipo coxdo mole — Carne suina de primeira qualidade do tipo coxdo mole.
Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos
ou substancias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica
e sensoriais). Produto deve seguir a legislagao vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local
de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeracao e nas condi¢des higiénicos sanitarias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverao constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as especificagdes
do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.I.M, S.I.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de agua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou
deterioragao. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V. TOTAL (R$)

Banana prata: .DESCRICAO DO
PRODUTO: Banana prata 1*
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade,
67 sem defeitos sérios, apresentando 5.750,000 Quilograma 9,05 52.037,50
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. - Procedentes de vegeta

Especificacio: Banana prata: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata 1° 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta
de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacgao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que Ihes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana prata com peso médio de
80 g.
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V. UNIT

ITEM DESCRICAO TD. UND.
< © (R$)

V.TOTAL (R$)
Batata inglesa lisa - .DESCRICAO DO
PRODUTO: Batata inglesa lisa
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
proprios da variedade e espécie. - Nao
estarem danificados por qualquer lesao
de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparéncia. - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.

4 EMBALAGEM: Produto acondicionado
em saca com 50 kg. 5. AVALIAGAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliacao compreendera a inspe¢do das
caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de
exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 80 a 120 g.

68 6.100,000 Quilograma 8,68 52.948,00

07 i 3. 708,/0001-66

Especificacio: Batata inglesa lisa - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve
ser legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer leséo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 a 120 g.

Deste modo, como tendo como parametro as pesquisas de precos realizadas, temse
gue o valor médio estimado, conforme dados demonstrados acima, totalizam a monta
d e R$ 8.001.896,30 (oito milhdes e mil, oitocentos e noventa e seis reais e trinta
centavos)

348-182-8807

8. Justificativas para o parcelamento ou nao da solugao

De acordo com a Lei n°® 14.133/2021, o parcelamento do objeto nas licitacdes € uma
regra geral, buscando ampliar a competitividade e o melhor aproveitamento do
mercado. Para o presente processo de aquisicao de géneros alimenticios destinados
ao Programa de Distribuicdo de Merenda Escolar do Municipio de Jaguaribe/CE,
optou-se pelo parcelamento da solugao, conforme detalhado a seguir:

PaRa YWERIFICAR AUTENTICIDADE D ASSIMATURS
PAGINA: 65 DE 71 - PREFEITURA MUNICIPAL DE JASUARIBE - CNPI

APONTE SUA SAMARA PARA O QROODE A0 LADOD
INFORMANDO O CODIGO

DOCUMENTD ASSINADD DIGITALMENTE

=]

e Avaliacdo da Divisibilidade do Objeto: Os géneros alimenticios a serem adquiridos
sdo tecnicamente divisiveis por categoria, como graos, carnes, laticinios,
hortifrutigranjeiros, entre outros, sem prejuizo para a funcionalidade ou qualidade
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da merenda escolar fornecida.

e Viabilidade Técnica e Econdmica: A divisao do objeto em lotes por tipo de
alimento é técnica e economicamente viavel, assegurando que a qualidade e a
eficacia dos resultados do programa de merenda escolar sejam mantidas.

e Economia de Escala: O parcelamento foi configurado de modo a nao resultar em
perda significativa de economia de escala, uma vez que os volumes por lote ainda
sao suficientemente elevados para manter os beneficios econémicos.

e Competitividade e Aproveitamento do Mercado: Ao dividir o objeto em lotes,
ampliamos a possibilidade de participacao de mais fornecedores, inclusive de
menor porte, aumentando assim a competitividade do processo licitatorio.

e Analise do Mercado: A andlise de mercado demonstrou que a pratica de
parcelamento por categorias de alimentos esta alinhada as praticas do setor,
incentivando a concorréncia e a diversificacao de fornecedores.

e Consideracao de Lotes: Em razao do grande volume de itens a serem adquiridos,
o parcelamento do objeto em lotes permite a oferta por fornecedores que nao
dispdem de capacidade para fornecer a totalidade dos itens, sem que isso
impacte negativamente a eficiéncia e a economicidade da contratacgao.

Portanto, a decisao pelo parcelamento do objeto visa proporcionar maior eficiéncia,
economicidade e competitividade, estando em conformidade com as normas legais
vigentes e alinhada ao interesse publico.

9. Alinhamento entre a Contratagao e o Planejamento

O presente processo de contratagcao para a aquisicao de géneros alimenticios
destinados ao programa de distribuicdao de merenda escolar esta em pleno
alinhamento com o Plano de Contratacdao Anual do Municipio de Jaguaribe para o
exercicio financeiro de 2024, conforme indicado no documento de numero
07443708000166-0-000003/2024. Este alinhamento garante que as aquisicbes
relacionadas ao fornecimento de merenda escolar estejam incorporadas dentro do
planejamento estratégico e orcamentario da Prefeitura Municipal, assegurando a
continuidade e adequacgdo dos servicos prestados aos alunos da rede publica de
ensino.

A estruturagcao desta contratagdo foi realizada em consonancia com os objetivos
estabelecidos pela Secretaria de Educagao e Cultura do municipio, visando atender as
demandas nutricionais dos alunos e respeitar as diretrizes do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE). Assim, busca-se promover uma gestao eficiente dos
recursos publicos, direcionada para o fortalecimento da educacao e do bem-estar dos
estudantes.

O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual, exercicio de ,
conforme detalhamento a seguir:
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10. Resultados pretendidos

O estudo técnico preliminar para a aquisicao de géneros alimenticios destinados ao
atendimento dos programas de distribuicdo de merenda escolar da rede publica de
ensino de Jaguaribe/CE busca alcancar os seguintes resultados:

e Assegurar a oferta continua e adequada de merenda escolar, de modo a
contribuir para a permanéncia e o desempenho escolar dos alunos, atendendo
aos padrdes de qualidade nutricional exigidos pelo Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE).

e Promover uma alimentacdo escolar balanceada e diversificada, que considere a
diversidade regional e cultural, contribuindo para o desenvolvimento saudavel
das criancas e adolescentes da rede publica de ensino.

e Garantir o fornecimento de géneros alimenticios nas quantidades necessarias,
considerando o aumento previsto de 5% no numero de alunos beneficiados, de
modo a atender a demanda sem interrupg¢des durante todo o ano letivo.

e Efetuar a contratacdo com economicidade, assegurando o melhor
aproveitamento dos recursos publicos e evitando desperdicios, de acordo com os
principios da economicidade e eficiéncia previstos na Lei 14.133/2021.

e Manter a qualidade dos géneros alimenticios adquiridos, assegurando que todos
os itens atendam aos requisitos de seguranca alimentar e nutricional, com
impacto positivo no bem-estar dos estudantes.

e Alinhar a contratagdo com o planejamento estratégico e orcamentario do
municipio, conforme o Plano de Contratacao Anual, destacando a importancia da
gestdo eficiente dos recursos municipais.

e Contribuir para a reducdo de vulnerabilidades sociais, buscando impactar
positivamente a comunidade escolar e apoiar as metas educacionais do
municipio de Jaguaribe/CE.

1. Providéncias a serem adotadas

Para a adequada conducdo do processo de aquisicdo de géneros alimenticios
destinados a merenda escolar, as seguintes providéncias deverdo ser adotadas:

e 1. Realizar reuniao com a area requisitante, Secretaria de Educagdo e Cultura do
Municipio de Jaguaribe/CE, para confirmar as quantidades exatas e condicdes de
entrega dos géneros alimenticios;

e 2. Conduzir levantamento atualizado de precos no mercado local, observando os
critérios estabelecidos na Lei n° 14.133/2021, para garantir a economicidade da
contratacao;

e 3. Elaborar um cronograma detalhado do processo licitatdrio, contendo prazos

para cada etapa, desde a publicacdao do edital até a homologagao do resultado

final;

4. Garantir a qualificagdo e capacitagcao dos servidores envolvidos no processo
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licitatorio, em conformidade com as exigéncias da nova Lei de Licitagbes e
Contratos;

e 5 Certificar-se de que todos os documentos necessarios estejam em
conformidade com os requisitos legais e foram devidamente revisados antes da
publicacao;

e 6. Colaborar com ¢rgaos de controle interno para assegurar que todas as etapas
do processo estejam de acordo com as normas vigentes e atendam aos principios
de eficiéncia e transparéncia;

e 7. Monitorar permanentemente o cumprimento dos prazos e a execucao das
etapas do processo para evitar atrasos ou falhas que possam comprometer o
fornecimento da merenda escolar;

e 8. Providenciar, quando necessario, adequacdes no procedimento para
alinhamento com diretrizes ou recomendacdes especificas da administracao
publica local.

12. Justificativa para adoc¢ao do registro de pregos

Na analise para a aquisicao de géneros alimenticios destinados ao atendimento dos
programas de distribuicdo de merenda escolar da rede publica de ensino do
municipio de Jaguaribe/CE, optou-se por ndo adotar o sistema de registro de precos. A
decisdao fundamenta-se nos seguintes aspectos conforme as diretrizes da Lei
14.133/2021:

1. Previsibilidade das Quantidades: O fornecimento de alimentos para a merenda
escolar é um servico continuo e essencial, cujas quantidades sao previsiveis com
base nos dados demograficos e histérico de consumo escolar, ja que ha projecao
de aumento de 5% no numero de alunos. Portanto, o sistema de registro de
precos, gue é mais adequado para situagdes com demandas flutuantes, ndo se
aplica aqui.

. Imediatismo da Demanda: A auséncia de registro de precos se justifica pela
urgéncia e continuidade exigidas para o fornecimento. O processo de aquisicdao
precisa garantir que nao haja interrupcdao no fornecimento de merenda, o que
poderia impactar negativamente o calendario escolar e o desempenho dos
alunos.

3. Estabilidade de Precos: O mercado de alimentos basicos, objeto da aquisicao,

apresenta certa estabilidade nos precos, reduzindo a preocupacao com flutuagcdes

significativas que um sistema de registro de precos poderia ajudar a mitigar.

Assim, o beneficio desse sistema seria menos relevante nesta contratacgao.

4, Eficiéncia Administrativa: Considerando a estrutura e os recursos administrativos

da Prefeitura de Jaguaribe, a nao adocao do registro de precos otimiza os

processos de controle e gestdo, evitando a duplicidade de procedimentos
associados a manutencdo dessas atas.

5. Regulamentacdo e Praticas Adotadas: O Art. 82 da Lei 14.133/2021 permite que o

edital de licitacao para registro de precos considere a especificidade das

condig¢les locais e das praticas adotadas pela administracao publica local. A

decisdo de ndo empregar o sistema leva em conta a pratica mais frequente e agil

de contratagdes diretas para atender demandas regulares e conhecidas.

PAGIMNA: 68 DE 71 - PREFETURA MUNICIPAL DE JAGUARIBE - CHPI: 07443 708,/0001- 66
N

APQMTE 5UaA CaMARA PARA O QROODE &0 LADO
PaRa YWERIFICAR AUTENTICIDADE D ASSIMATURS
INFORMANDO O CODIGO: 348-182-8807

DOCUMENTD ASSINADD DIGITALMENTE

7 =]




R M,

‘_‘__l.'l -'21.,.}\_‘

Fihe (-
L
il

PREFEITURAE s 3
JAGUAR""‘*KE.\_,.:;E.#@-.J;

Com base nesses pontos, conclui-se que a nao utilizagcdo do sistema de registro de
precos neste processo atende melhor ao interesse publico e as particularidades da
operacao logistica necessaria para a merenda escolar do municipio.

13. Da vedagao da participagao de empresas na forma de consércio

Conforme as disposicées da Lei n°® 14.133/2021, em seu Artigo 15, é permitida a
participagao de pessoas juridicas em licitagcdes na forma de consoércio, salvo vedacao
devidamente justificada no processo licitatério. No presente caso, a vedagao a
participacdao de empresas na forma de consoércio no processo de aquisicao de géneros
alimenticios se justifica pelos seguintes motivos:

e Risco de controle de mercado: A formagcdo de consércios pode levar a
concentracdo de mercado, o que diminui a competitividade e pode resultar em
sobrepreco ou superfaturamento.

e Complexidade na gestdao contratual: A administracdao de contratos com
consorcios pode gerar complexidades adicionais na fiscalizagdo e gerenciamento,
comprometendo a eficiéncia e a eficacia na execucao do contrato.

e Responsabilidade solidaria: Embora a responsabilidade solidaria dos consorciados
seja um garantia de execucao, em casos de descumprimento contratual, a
dispersdo de responsabilidades entre varias entidades pode dificultar a
responsabilizacdo e a busca por reparacdes.

e Preferéncia por empresas locais: Visando priorizar o desenvolvimento econémico
local e incentivar a participacdao de pequenas e microempresas, a vedacdao ao
consorcio se mostra vantajosa para ampliar a participacdo de empresas de menor
porte, em alinhamento com os objetivos de desenvolvimento sustentavel
previstos no Art. 11, inciso IV da Lei n°®14.133/2021.

e Economia de escala: Neste tipo de contratagao, nao ha vantagem significativa em
economia de escala que justifique a formacgao de consoércios, visto que os lotes
parcelados servirdo para ampliar a competitividade e garantir um menor preco
unitario.

Portanto, considerando esses aspectos, a vedagcao a participagao de empresas na
forma de consdrcio se coaduna com o melhor interesse da administracao e dos
principios estabelecidos pela Lei de Licitagdes, especialmente quanto a promogao da
competitividade e ao tratamento isondmico entre os licitantes.

14. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras

A aquisicao de géneros alimenticios para a merenda escolar pode acarretar alguns
impactos ambientais que precisam ser considerados e mitigados de acordo com os
principios da sustentabilidade previstos na Lei n° 14.133/2021. Abaixo, identificamos os
principais impactos e as medidas mitigadoras propostas:
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e Impacto no Uso de Recursos Naturais: O cultivo e a producdo de alimentos
envolvem o uso significativo de recursos naturais como agua, solo e energia.
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e Medidas Mitigadoras: Priorizar a aquisicao de alimentos oriundos de praticas
agricolas sustentaveis e de pequenos produtores locais, estimulando o uso
racional da agua e a conservagao do solo.

e Impacto no Descarte de Residuos: O transporte, o armazenamento e o
fornecimento de alimentos podem gerar residuos soélidos, incluindo embalagens
plasticas e organicas.

e Medidas Mitigadoras: Implementar praticas de logistica reversa e incentivar a
utilizacao de embalagens biodegradaveis ou reciclaveis, além da compostagem
dos residuos organicos nas escolas.

e Emissdes de Gases de Efeito Estufa: A logistica e transporte dos géneros
alimenticios podem contribuir para a emissao de gases de efeito estufa.

e Medidas Mitigadoras: Otimizar rotas de transporte, utilizar veiculos de baixo
consumo ou biocombustiveis e promover fornecedores que adotem praticas de
eficiéncia energética.

e Impacto na Biodiversidade: A producao agricola intensiva pode afetar a
biodiversidade local.

e Medidas Mitigadoras: Prefira fornecedores que adotem praticas de permacultura
ou agroecologia, respeitando a biodiversidade e promovendo o equilibrio
ecoloégico.

Essas medidas estdo alinhadas com o desenvolvimento sustentavel defendido pela Lei
n° 14.133/2021, visando minimizar os impactos ambientais e promover praticas mais
responsaveis na aquisicao de géneros alimenticios para a rede publica de ensino de
Jaguaribe/CE.

15. Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da
contratacao

A contratacao para a aquisicao de géneros alimenticios destinados ao atendimento
dos programas de distribuicao de merenda escolar da rede publica de ensino de
Jaguaribe/CE se mostra vidvel e razodavel, embasada nos principios e diretrizes
estabelecidos pela Lei n° 14.133/2021. Considerando a importancia do fornecimento de
alimentacao adequada para o desenvolvimento dos alunos, conforme preconizado
pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), essa contratagado € essencial.

Além disso, a Prefeitura Municipal de Jaguaribe estd comprometida em garantir que a
merenda escolar fornecida atenda aos padrbes de qualidade nutricional estabelecidos,
contribuindo para a assiduidade e o desempenho escolar dos alunos. Observando-se o
previsto na Lei n° 14.133/2021, artigos 18 e 23, a contratacdo foi planejada dentro dos
parametros de economicidade e alinhamento com o planejamento estratégico e
orgamentario do municipio.

Portanto, o processo de licitagcdo na modalidade de Pregao Eletrénico é considerado
adequado para assegurar a melhor proposta e garantir a economicidade e eficiéncia
necessarias, respondendo diretamente ao interesse publico envolvido. Com base nos
elementos analisados e no contexto apresentado, posiciona-se favoravelmente a
realizacao da contratacao.
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