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1. Descrigao da Necessidade da Contratagao

m A necessidade de contratagdo de géneros alimenticios destinados ao atendimento dos
alunos do ensino fundamental em tempo integral na Secretaria de Educacdo e
Cultura do Municipio de Jaguaribe/CE apresenta-se como uma medida fundamental
para o cumprimento de objetivos estratégicos voltados ao desenvolvimento
educacional, nutricional e social dos estudantes. Este ensejo baseia-se na premissa de
que uma alimentacdo saudavel e adequada é essencial para o desenvolvimento fisico,
cognitivo e para a manutengao da saude dos alunos, contribuindo significativamente
para o seu desempenho académico e bem-estar geral.

Garantir a oferta regular de refeicdes nutritivas, seguras e diversificadas torna-se um
elemento crucial no contexto da educacgdo integral, ndo somente para atender as
demandas bioldégicas basicas das criangas e adolescentes, mas também como uma
ferramenta pedagégica que fomenta praticas alimentares saudaveis e
comportamentos alimentares positivos que podem ser levados para a vida adulta.
Ademais, esta contratacdo esta alinhada com os preceitos do Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar (PNAE), visando promover a alimentagdo escolar e agdes de
educacdo alimentar e nutricional para os estudantes, de maneira a contribuir para o
seu crescimento e desenvolvimento, para a aprendizagem, o rendimento escolar dos
O estudantes, bem como para a formagéo de habitos alimentares saudaveis.

Considerando as particularidades do municipio de Jaguaribe/CE, incluindo aspectos
geogréficos, socioecondmicos e culturais, a eleigdo de géneros alimenticios devera
prezar pela inclusdo de produtos locais e sazonais, respeitando-se a diversidade
alimentar e nutricional adequada as necessidades especificas dessa faixa etaria. Dessa
forma, a contratacdo contribuird ndo somente para a promogéo da salde e educagao
dos alunos, mas também para o fortalecimento da economia local e sustentabilidade
ambiental, possibilitando uma integragcdo construtiva entre o ambiente escolar e a
comunidade.

Portanto, a necessidade dessa contratagdo fundamenta-se no objetivo de assegurar o
acesso a alimentos de qualidade aos alunos do ensino fundamental em tempo
integral, como parte de uma estratégia ampla que integra nutricdo, educagao e
desenvolvimento social, alinhando-se aos objetivos estratégicos da Prefeitura
Municipal de Jaguaribe/CE no que tange ao fomento de um ambiente educacional
que contribua de maneira efetiva para o pleno desenvolvimento dos estudantes,
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2. Area requisitante

Area requisitante Responsavel

Fundo Municipal de Educacao e Cultura Vitéria Natyelle Belo

3. Descricao dos Requisitos da Contratagao

A formulacao dos requisitos da contratagdo € um processo essencial para assegurar a
escolha da solugcdo mais adequada e eficiente para atendimento das necessidades
publicas. Neste sentido, os requisitos devem ser estabelecidos de maneira a propiciar

m padrées minimos de qualidade e desempenho, levando em consideragado praticas de
sustentabilidade e conformidade com as legislagcdes e regulamentacdes aplicaveis. A
definicdo precisa dos requisitos é crucial para viabilizar solucdées competitivas e
inovadoras, sem comprometer a sustentabilidade e a qualidade esperadas para a
execucao contratual.

e Requisitos gerais: Os géneros alimenticios adquiridos devem atender aos padrdes
de qualidade e seguranca alimentar estabelecidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e pelo Ministério da Saude, assegurando a
integridade e a saude dos alunos do ensino fundamental em tempo integral.
Deve ser dada énfase a qualidade nutricional e sensorial dos alimentos.
e Requisitos legais: A aquisicdo deverad respeitar integralmente as disposi¢cdes da
Lei n° 14.133/2021, observando os principios da administragdo publica. Além disso,
a contratacdo deve estar alinhada as normativas do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE), garantindo o cumprimento dos padrdes alimentares
e nutricionais estabelecidos.
e Requisitos de sustentabilidade: A selecdo dos fornecedores devera considerar
praticas sustentdveis, priorizando alimentos de origem local e da agricultura
o familiar, contribuindo para o desenvolvimento econémico local e minimizando os
‘ impactos ambientais. Deve-se promover a redugdo do uso de embalagens
plasticas e incentivar o uso de embalagens reciclaveis e biodegradaveis.
e Requisitos da contratacdo: As empresas fornecedoras devem demonstrar
capacidade para entregar os produtos dentro dos prazos estabelecidos, com a
qualidade exigida e mantendo a regularidade do fornecimento ao longo do ano
letivo. E necessario que possuam registro nos érgaos de vigilancia sanitaria
competentes e cumpram as legislagdes trabalhistas e ambientais vigentes.

Os requisitos essenciais para a contratagdo abrangem a necessidade de garantir que
os alimentos fornecidos contribuam efetivamente para uma alimentagao saudavel,
equilibrada e adequada as necessidades nutricionais dos alunos do ensino
fundamental em tempo integral. E imperativo que a solugdo contratada promova
praticas alimentares sustentaveis, observando os aspectos legais, de qualidade, e de
desempenho, sem introduzir restricbes que limitem a competicdo. Esta abordagem
visa ndo somente atender as necessidades imediatas do projeto, mas também
fomentar um impacto social e ambiental positivo, alinhando-se ao desenvolvimento
sustentdvel e ao bem-estar da comunidade escolar.
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Para a aquisicao de géneros alimenticios destinados ao atendimento dos a
ensino fundamental em tempo integral, junto a Secretaria de Educagdo e Cultura do
Municipio de Jaguaribe/CE, foram consideradas diversas solucdes de contratagao

entre fornecedores e d6rgdos publicos, identificando-se as seguintes alternativas
principais:

4. Levantamento de mercado

1. Contratagao direta com o fornecedor: Esta opgdo envolve negociagcdo direta com
produtores e distribuidores de géneros alimenticios, permitindo uma possivel
negociacdo de pregcos mais vantajosos e adaptagcdo mais flexivel as necessidades
nutricionais especificas dos alunos.

) 2. Contratagdo através de terceirizagdo: Esta modalidade consiste na contratagdo de
uma empresa terceirizada que seria responsavel pela entrega e, em alguns casos,
pelo preparo dos géneros alimenticios, transferindo a gestdo operacional da
alimentacgédo escolar para uma entidade especializada.

3. Formas alternativas de contratagdo: Incluem a realizagdo de chamadas publicas
para aquisicdo de alimentos produzidos pela agricultura familiar, parcerias com
cooperativas locais de agricultores, entre outras, que podem promover a
economia local e garantir produtos frescos e de qualidade.

Apds andlise detalhada das necessidades de contratagdo e considerando as diretrizes
da Lei n° 14.133/2021, a solucdo mais adequada para atender as especificidades desta
contratagdo contempla uma combinagdo de contratagao direta com o fornecedor e a
realizacdo de chamadas publicas para aquisi¢do de alimentos da agricultura familiar.
Esta abordagem hibrida permite aproveitar os beneficios da negociagdo direta para
itens alimenticios especificos, garantindo qualidade e custo-beneficio favoravel,
enguanto as chamadas publicas focalizam no fomento da economia local, no
incentivo a producdo de alimentos saudaveis e no atendimento aos requisitos
nutricionais customizados para os alunos.

m A escolha por esta solucéo hibrida é fundamentada na sua capacidade de atender de
forma integral as expectativas do programa de alimentagdo escolar, fornecendo
alimentos frescos, de qualidade e diversos, promovendo a inclusao social e econdmica
da comunidade local e assegurando a adequagao as normativas legais vigentes. Ela
reflete uma abordagem equilibrada e sustentavel, alinhada aos objetivos de promogéao
de uma alimentacdo saudavel e nutritiva para os alunos do ensino fundamental em
tempo integral no Municipio de Jaguaribe/CE.

5. Descrigcdo da solugao como um todo

A solucdo proposta para a contratagdo de aquisicdo de géneros alimenticios
destinados ao atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo integral,
junto a Secretaria de Educagdo e Cultura do Municipio de Jaguaribe/CE, representa a
escolha mais adequada e eficiente, em conformidade com as disposi¢cdes da Lei n°
14.133/2021. Esta decisdo esta fundamentada na andlise meticulosa do mercado,
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levando em consideragdo a qualidade dos alimentos, a viabilidade logist! a, o) cuégz
beneficio e o impacto socioambiental dos produtos.
e A selecdo dos géneros alimenticios obedece aos critérios de qualidade n%/
seguranca alimentar e adequacao as necessidades especificas dos alunos, alinh
se ao objetivo de promogdo da saude e do bem-estar dos estudantes, conforme
estabelecido no Art. 5° da mencionada lei, que ressalta a necessidade de observar os
principios da eficiéncia e do interesse pubilico.
e Adicionalmente, a opgdo por fornecedores locais, quando vidvel, visa ndo apenas a
qualidade dos produtos mas também ao desenvolvimento econdmico da comunidade
local. Esta pratica esta em consonancia com o principio do desenvolvimento nacional
sustentavel, explicitado também no Art. 5° da Lei n°® 14.133/2021.
e A escolha por essa metodologia de aquisicdo de géneros alimenticios possibilita uma
significativa economia de escala, garantindo o melhor aproveitamento dos recursos

) publicos, conforme delineado no Art. 23 da mesma legislacdo. As estimativas de
quantidades e valores foram rigorosamente calculadas para assegurar
compatibilidade com os valores praticados pelo mercado, considerando as
peculiaridades locais e a economia de escala.
e Por fim, a abordagem adotada para esta contratagdo reflete uma gestdo eficaz e
transparente dos recursos publicos. Este procedimento estd alinhado com os
principios de legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia,
preconizados no Art. 5° da Lei n° 14.133/2021, garantindo uma selegdo objetiva e
isondbmica que evita sobreprego, favorece a inovagcdo e assegura o tratamento
equitativo e a justa competicdo entre os fornecedores.

Portanto, a solugcdo adotada para aquisicdo de géneros alimenticios, dentro do
contexto especificado no Estudo Técnico Preliminar, constitui a alternativa mais
adequada e eficiente disponivel no mercado. Esta escolha ndo sé atende plenamente
as necessidades nutricionais dos alunos de ensino fundamental em tempo integral do
municipio de Jaguaribe/CE, mas também promove o uso responsavel e eficiente dos
recursos publicos, em total conformidade com a Lei n° 14.133/2021 e com os interesses
publicos envolvidos.

6. Estimativa das quantidades a serem contratadas

ITEM DESCRIGCAO QTD. UND.

Achocolatado - Embalagens de 400g, em pé instantaneo e
vitaminado (com vitaminas A, B1, B2, B3, B6, C, D3) Composto por
Agucar, cacau em po, maltodextrina, sal, vitaminas (A, B1, B2, B6, C, D3
e PP), aromatizante e emulsificante lecitina de soja, em embalagem
de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, atéxico,
resistente. Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades.
Registro no Ministério da Satde. Com validade minima de 12 meses da
entrega do produto.

1.500,000 Pacote

Especificagdo: Achocolatado - Embalagens de 400g, em po instantaneo e vitaminado (com vitaminas A, Bl, B2, B3, B6,
C, D3) Composto por Agucar, cacau em pd, maltodextrina, sal, vitaminas (A, Bl, B2, B6, C, D3 e PP), aromatizante e
emulsificante lecitina de soja, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, atéxico, resistente.
Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades. Registro no Ministério da Saude. Com validade minima de 12
meses da entrega do produto.
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ITEM DESCRICAO QTD.

Agucar Cristal - Origem vegetal constituido da sacarose da cana de
agucar tipo peneirado, branco, de 1* (primeira) qualidade. Isento de
matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos,
aspecto, cheiro e cor caracteristica da espécie e livre de fragmentos
estranhos. Ndo deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislagao
vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico
contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na embalagem com
informacgdes técnicas do produto. Contendo data de fabricacdo e
prazo de validade. O produto devera ter registro no Ministério da
Saude. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.

1.500,000 Quilograma

Especificagao: Agucar Cristal — Origem vegetal constituido da sacarose da cana de aglcar tipo peneirado, branco, de 1°
(primeira) qualidade. Isento de matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracteristica da espécie e livre de fragmentos estranhos. Ndo deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislagdo
vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na
embalagem com informacodes técnicas do produto. Contendo data de fabricacao e prazo de validade. O produto devera
ter registro no Ministério da Saude. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.

Arroz Parboilizado - TIPO 1- Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de
impurezas, umidade, insetos, micro-organismos. Produto devera estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno
atoxica transparente, plastico transparente, rétulo impresso na
embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg.
Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. Apresentar
Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Satude. Validade minima de 06 meses.

8.500,000 Quilograma

Especificagdo: Arroz Parboilizado - TIPO 1 — Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade, insetos, micro-
organismos. Produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem priméria: polietileno atdxica
transparente, pldstico transparente, rétulo impresso na embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg.
Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. Apresentar Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade minima de 06 meses.

Aveia em flocos finos —100% natural (Unico ingrediente aveia). Produto
deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: caixa de
papeldo ou polietileno atéxico contendo a partir de 500g do produto,
com rotulo identificando o produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar da data
de entrega.

1.000,000 CAIXA

Especificagdo: Aveia em flocos finos — 100% natural (Unico ingrediente aveia). Produto deve seguir a legislagdo vigente.
Embalagem primaria: caixa de papeldo ou polietileno atéxico contendo a partir de 500g do produto, com rotulo
identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar
da data de entrega.

Biscoito doce tipo Maria - Constituido de farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico. Consisténcia crocante. Produto deve seguir a
5 legislagao vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno 3.500,000 Pacote
atoéxica contendo 400g do produto (3x1), acondicionados em caixas de
papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Especificacdo: Biscoito doce tipo Maria — Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico.
Consisténcia crocante. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
atoxica contendo 400g do produto (3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da
entrega do produto.

Biscoito salgado tipo cream cracker — Constituido de farinha de trigo
enriquecida com ferro e dcido félico, gordura vegetal, sal e demais
substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir
legislagao vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
atoxico contendo 400g do produto (3x1), acondicionados em caixas de
papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

3.500,000 Pacote

Especificagdo: Biscoito salgado tipo cream cracker — Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gordura vegetal, sal e demais substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir legislagao
vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno atéxico contendo 400g do produto (3x1), acondicionados em
caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.
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ITEM DESCRICAO QTD.

Café em p6 - Forte e/ou extra forte; café torrado e moido, torragao
escura, sem gliten e sem gordura saturada, dentro dos padroes de
qualidade da Instrugdo Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010
(Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento). Embalagem de
500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira embalagem
em caixa protetora de papelao e a segunda em embalagem a vacuo,
laminada totalmente selada, sem micro-furos e com selo de pureza
ABIC, embalagem pacote com 500g.

700,000 Pacote

Especificagdo: Café em pé - Forte efou extra forte; café torrado e mofdo, torragdo escura, sem gliten e sem gordura
saturada, dentro dos padrées de qualidade da Instrugdo Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010 (Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento). Embalagem de 500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira
embalagem em caixa protetora de papeldo e a segunda em embalagem a vécuo, laminada totalmente selada, sem
micro-furos e com selo de pureza ABIC, embalagem pacote com 500g.

Colorifico - Urucum, farinha de fuba ou mandioca, sem adigédo de sal.
Obtido de frutos maduros de urucum, limpos, ressecados e moidos, de
coloragdo amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor préprio, isento de
m sujidades materiais estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a
8 legislagao vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo 2.500,000 Pacote
100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informagoes
nutricionais, hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em
fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06 meses
da entrega do produto.

Especificacdo: Colorifico — Urucum, farinha de fuba ou mandioca, sem adicdo de sal. Obtido de frutos maduros de
urucum, limpos, ressecados e moidos, de coloragdo amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor préprio, isento de
sujidades materiais estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a legislacdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico contendo 100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informagdes nutricionais,
hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

Creme de leite — Creme de leite leve UHT homogeneizado.
Ingredientes: Creme de leite padronizado a 17% de gordura, leite em
po desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sodica,
alginato de sédio e estabilizantes citrato de sédio e celulose
9 microcristalina. A embalagem devera conter externamente os dados 2.500,000 CAIXA
da identificagdo e procedéncia, nimero do lote, data da fabricagao,
data de validade, quantidade do produto. Com validade minima de 6
(seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de
200g.

Especificagao: Creme de leite — Creme de leite leve UHT homogeneizado. Ingredientes: Creme de leite padronizado a

h 17% de gordura, leite em pé desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sédica, alginato de sédio e
estabilizantes citrato de sédio e celulose microcristalina. A embalagem deverd conter externamente os dados da
identificacdo e procedéncia, nimero do lote, data da fabricagdo, data de validade, quantidade do produto. Com
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

Extrato de tomate — Simples, concentrado, com no minimo 1% de
carboidrato e 5% de sodio por porgao. Devera ser preparado com frutos
maduros, escolhidos, sdos, sem pele e semente. O produto devera
10 estar isento de fermentagao e nao indicar processamento defeituoso. 2.500,000 SACHE
Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo
impresso na embalagem contendo os ingredientes presentes.
Embalagens de 24 x 350gr. Validade minima de 06 meses da entrega.

Especificagdo: Extrato de tomate — Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato e 5% de sddio por porgao.
Devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e semente. O produto devera estar isento de
fermentacao e nao indicar processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo
impresso na embalagem contendo os ingredientes presentes. Embalagens de 24 x 350gr. Validade minima de 06
meses da entrega.
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ITEM DESCRIGAO QTD.

Farinha de mandioca - Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo:
seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa acidez. Tipo 1. Produto
obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca,
isenta de matérias terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e
n fragmentos estranhos. Obrigatdrio a apresentagao do certificado de
classificagdo vegetal. Produto deve seguir a legislagdo vigente.
Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente contendo 1.000g
do produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes,
informagdes nutricionais, marca e informagdes do fabricante, prazo de
validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo.

1.500,000 Quilograma

Especificagao: Farinha de mandioca - Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgrupo: Fina. Classe: branca.
Baixa acidez. Tipo 1. Produto obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca, isenta de matérias
terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigatério a apresentagao do certificado de
classificagdo vegetal. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente
contendo 1.000g do produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca e
informagdes do fabricante, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagao.

m Farinha de milho flocada (Cuscuz) - Tipo Flocdo, sendo Farinha de
milho flocada (Bacillus thuringiensis e/ou Streptomyces
viridochromogenes e/ou Agrobacterium tumefaciens e/ou Zea mays),
sem adicdo de sal. Enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9).

2 Produto deve seguir a legislagado vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno atéxico contendo de 500g, tipo flocdo, livre de
impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagao, Rétulo
impresso na embalagem com apresentagao integra para o consumo.
Registro no Ministério da Agricultura. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

8.300,000 Pacote

Especificagdo: Farinha de milho flocada (Cuscuz) - Tipo Flocéo, sendo Farinha de milho flocada (Bacillus thuringiensis
efou Streptomyces viridochromogenes efou Agrobacterium tumefaciens efou Zea mays), sem adicdo de sal.
Enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9). Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno atéxico contendo de 500g, tipo flocdo, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de
conservagao, Rétulo impresso na embalagem com apresentagdo integra para o consumo. Registro no Ministério da
Agricultura. Com validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Farinha de trigo ~ Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1,
primeira qualidade. Enriquecida com ferro e acido félico, 100% pura, de
excelente qualidade, pé branco, fino e de facil escoamento, ndo
13 devendo estar empedrada e Umida. Isenta de sujidades, mofos, larvas 500,000 Quilograma
e insetos, com rétulo, identificacdo, data de fabricagao, lote e validade
de no minimo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente,
embalagens de 1.000g.

Especificagdo: Farinha de trigo - Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1, primeira qualidade. Enriquecida com
ferro e acido félico, 100% pura, de excelente qualidade, p6é branco, fino e de facil escoamento, ndo devendo estar
empedrada e Umida. Isenta de sujidades, mofos, larvas e insetos, com rétulo, identificagdo, data de fabricagao, lote e
validade de no minimo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente, embalagens de 1.000g.

Feijao preto - Grupo |. Classe: preto. Tipo 1. Novo. De primeira
qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a presenca de
graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra,
pedras, corpos estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade.
Obrigatdria a apresentacao do certificado de classificagdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atoxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e
informagao nutricional. prazo de validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

2.000,000 Quilograma

Especificagdo: Feijdo preto — Grupo |. Classe: preto. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto
brilhoso, liso, sem a presenca de grios mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos efou outros detritos e livre de umidade. Obrigatéria a apresentacdo do certificado de classificagdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e informagdo nutricional. prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.
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Feijdo corda - Grupo Il. Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira
qualidade. Grao inteiro e saos, aspecto brilhoso, liso, sem a presenca de
graos mofados e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra,
pedras, corpos estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade.
Obrigatéria a apresentagao do certificado de classificagdo vegetal.
Produto deve seguir a legislacdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do
produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e
informagao nutricional. prazo de validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

4.000,000 Quilograma

Especificagdo: Feijao corda - Grupo Il. Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto
brilhoso, liso, sem a presenga de graos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos efou outros detritos e livre de umidade. Obrigatdria a apresentacio do certificado de classificagao vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primadria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e informagao nutricional. prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

ﬁ Flocos de Cereais - Cereais (31%): farinha de trigo integral, farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido félico, farinha de cevada, farinha
de aveia, agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e
estabilizante (fosfato dipotassico). Rétulo impresso na embalagem e
devera conter externamente, os dados de identificagao e procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero de registro. Devera apresentar
validade minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega.
Contendo 210 g. Embalagem em caixa de papeldo contendo 12
unidades.

16 2.000,000 SACHE

Especificagao: Flocos de Cereais — Cereais (91%): farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, farinha de cevada, farinha de aveia, agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e estabilizante
(fosfato dipotassico). Rétulo impresso na embalagem e deverd conter externamente, os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero de
registro. Deverd apresentar validade minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega. Contendo 210 g.
Embalagem em caixa de papeldo contendo 12 unidades.

Leite em P6 Integral - Unico ingrediente: leite integral, pé fino
uniforme, sem grumos, isentos de particulas estranhas e livre de
impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave nao acido, ndo rangoso,
sem odores estranhos; sabor: suave, ndo acido, ndo rangoso.
Rendimento minimo de 15 litros de leite para 200g de leite em p6. O
leite em po deverd estar de acordo com as especificagoes gerais do
regulamento técnico de identidade e qualidade de leite em p6, fixada
ﬁ pela portaria n°® 369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem primaria do
produto deve ser polipropileno aluminizado, com capacidade de 200g,
livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagao,
integridade e consumo. A embalagem secundaria devera ser de fardo
de papel, reforgado e resistente, com abas superiores e inferiores
lacradas. Instrugdes que devem constar no rotulo/embalagem
primaria: data de fabricagao e lote; data de validade; nome e origem
do produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informacdes
uteis sobre conservagdo e manuseio do produto. O produto devera ter
no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto.
Registro no ministério da saude.

21.000,000 Pacote

Especificacdo: Leite em Pé Integral - Unico ingrediente: leite integral, pé fino uniforme, sem grumos, isentos de
particulas estranhas e livre de impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave ndo acido, ndo rangoso, sem odores
estranhos; sabor: suave, ndo acido, ndo rangoso. Rendimento minimo de 1,5 litros de leite para 200g de leite em p6. O
leite em pé deverd estar de acordo com as especificagdes gerais do regulamento técnico de identidade e qualidade de
leite em po, fixada pela portaria n® 369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem primdria do produto deve ser polipropileno
aluminizado, com capacidade de 200g, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagao, integridade
e consumo. A embalagem secundaria devera ser de fardo de papel, refor¢cado e resistente, com abas superiores e
inferiores lacradas. Instrugdes que devem constar no rotulofembalagem primaria: data de fabricagdo e lote; data de
validade; nome e origem do produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informagdes uteis sobre conservagao e
manuseio do produto. O produto devera ter no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro
no ministério da saude.

N, Centro CEP 615475 (
‘:\‘ ARV VYN

ao0
w.jaguaribe.ce.gov.br




PREFEITURA DE

JAGUAFR

-+ 0
'+ 236
&
AT
H
ITEM DESCRICAO QTD. - UND.
Leite UHT zero lactose - Leite UHT para dietas com restricdo de *‘._\'x; C.P.l;
lactose. Ingredientes: leite semidesnatado, enzima lactase e %,

estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto
deve seguir a legislagdo vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem

18 primaria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada, 300,000 CAIXA
cartonada, asséptica, impermeavel ao ar, luz e micro-organismos, tipo
tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo e validade de no
minimo 4 meses, com registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com
numero de lote, identificagdo da empresa.

Especificagdo: Leite UHT zero lactose - Leite UHT para dietas com restricdo de lactose. Ingredientes: leite
semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a
legislagdo vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem primdria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada,
cartonada, asséptica, impermeavel ao ar, luz e micro-organismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo
e validade de no minimo 4 meses, com registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com numero de lote, identificagcdo da
empresa.

Leite de coco - leite de coco para uso culinario, produto 100% natural,
de origem vegetal, sem agucar, sem gliten e sem lactose. Zero
9 gordura trans e zero colesterol. Com baixo teor de gordura, 800,000 GAR
pasteurizado, homogeneizado. Embalagem PET (Tereftalato de
etileno) de 500mL, com tampa pléstica rosqueada.

Especificagao: Leite de coco - leite de coco para uso culindrio, produto 100% natural, de origem vegetal, sem agucar,
sem gliten e sem lactose. Zero gordura trans e zero colesterol. Com baixo teor de gordura, pasteurizado,
homogeneizado. Embalagem PET (Tereftalato de etileno) de 500mL, com tampa plastica rosqueada.

Macarrdo Tipo Espaguete - Tipo espaguete, fino, constituido de
farinha, semolina ou sémola de trigo enriquecida com ferro e dcido
félico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos estranhos.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico contendo 500g do produto e identificagdo do
produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Rétulo
impresso na embalagem com suas informacdes técnicas. Embalado
em fardos de plastico com 10 unidades. O produto devera ter registro
no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade
minima de 6 meses da entrega do produto.

20 4.500,000 Pacote

Especificagdo: Macarrao Tipo Espaguete - Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina ou sémola de trigo
enriguecida com ferro e acido fdlico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguir a
legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo 500g do produto e identificagdo do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Rétulo impresso na embalagem com suas informagdes técnicas.
Embalado em fardos de plastico com 10 unidades. O produto deverd ter registro no Ministério da Agricultura e/ou
Ministério da Saude. Validade minima de 6 meses da entrega do produto.

Margarina vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios,
isento de gorduras trans e gordura vegetal hidrogenada, com sal.
Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo
leite em p6 desnatado e/ou soro de leite em pd. Apresentagao,
aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverao estar isentos de rango

21 e de bolores. Embalagem primaria de 500 g com protegéo de papel 1.750,000 POTE
aluminizado apds a tampa e com identificagdo do produto, dos
ingredientes, informacgdes nutricionais, marca do fabricante e
informagdes do mesmo prazo de validade, peso liquido e rotulagem
de acordo com a legislag&o. Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

Especificacdo: Margarina vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura
vegetal hidrogenada, com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pé
desnatado e/ou soro de leite em pé. Apresentacgéo, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverdo estar isentos de
rango e de bolores. Embalagem priméaria de 500 g com protegdo de papel aluminizado apdés a tampa e com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagoes do mesmo
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagcdo. Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.
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Oleo de Soja - De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato
refinado; limpo. Ndo deve apresentar mistura de outros éleos. Produto
deve seguir a legislagdo vigente. Obrigatério a apresentagao do
certificado de classificagdo vegetal. Embalagem em polietileno
tereftalato (pet) de 900 ml com identificagdo do produto, dos

22 ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e 2.400,000 CAR
informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e rotulagem
de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo
PET atéxica contendo 900ml do produto. Embalagem secundaria de
papeldo com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

Especificagdo: Oleo de Soja — De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato refinado; limpo. N3o deve
apresentar mistura de outros dleos. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Obrigatério a apresentagao do certificado
de classificagdo vegetal. Embalagem em polietileno tereftalato (pet) de 900 ml com identificacdo do produto, dos
ingredientes, informagoes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo PET atéxica contendo 900ml do
produto. Embalagem secundaria de papeldo com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega do produto.

Sal - Cloreto de sédio, iodado de potassio e antiumectante INS 535
(ferrocianeto de sédio) com cristais de granulacdo uniforme e isento
de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plasticos, integro,
atoéxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem
deve conter externamente os dados de identificagao e procedéncia,
numero do lote, data da fabricagao, quantidade do produto, nimero
de registro. Rétulos impressos com informagdes nutricionais. Validade
minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de 1kg.

300,000 Quilograma

Especificagdo: Sal - Cloreto de sédio, iodado de potassio e antiumectante INS 535 (ferrocianeto de sédio) com cristais de
granulagdo uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plasticos, integro, atdxico, resistente,
vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deve conter externamente os dados de identificagcdo e procedéncia,
numero do lote, data da fabricagdo, quantidade do produto, nimero de registro. Rétulos impressos com informagdes
nutricionais. Validade minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de Tkg.

Sardinha em éleo comestivel - Produto elaborado com peixe
(sardinha) em bom estado de conservacao e higiene, submetido a
processo tecnolégico adequado, envasado com cobertura (6leo
comestivel) em recipiente hermético e esterilizado comercialmente, o
produto devera estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de
20/10/78); a partir de matérias primas sas, limpas e de boa qualidade;
produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou cabega; com aspecto
caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou rangoso;
acondicionado em latas de 125 gramas, com tampa tipo abre facil. Com
validade minima de 12 meses apés a data de fabricagao.

24 6.000,000 LATA

Especificagdo: Sardinha em éleo comestivel - Produto elaborado com peixe (sardinha) em bom estado de conservacao
e higiene, submetido a processo tecnolégico adequado, envasado com cobertura (6leo comestivel) em recipiente
hermeético e esterilizado comercialmente, o produto devera estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto 12.486 de
20/10/78); a partir de matérias primas sas, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou
cabega; com aspecto caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou ran¢oso; acondicionado em latas de 125
gramas, com tampa tipo abre facil. Com validade minima de 12 meses apds a data de fabricagao.

Vinagre de dlcool - Envasado em garrafa de polietileno atdxica
resistente transparente, contendo 750 ml, com identificagdo na
25 embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, 500,000 GAR
fornecedor, data de fabricagado e validade. Validade minima de 12
meses a contar da data de entrega.

Especificagdo: Vinagre de alcool - Envasado em garrafa de polietileno atéxica resistente transparente, contendo 750 ml,
com identificagdo na embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricagédo e
validade. Validade minima de 12 meses a contar da data de entrega.

Tavora
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Acafrdo em pé - Caracteristica técnica: agafrao tempero, seco, Unico
ingrediente seja agafrdo. acondicionado em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com data de
fabricagao e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre
de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminacdo. O
produto deverd ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de
luz solar, umidade, em condigdes higiénico-sanitérias adequadas, livres
de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de
entrega.

26 500,000 Pacote

Especificagdo: Agafrio em pé - Caracteristica técnica: agafrao tempero, seco, Unico ingrediente seja acafrao.
acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com data de
fabricacdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer
outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em
condicdes higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

ﬁ Tempero desidratado tipo vinagrete — Mistura de temperos
desidratados com cebola, tomate seco, alho, pimentao vermelho, salsa,
cebolinha e orégano. Sendo proibido a presencga de realcador de sabor
glutamato monossédico. Tempero seco, acondicionado em
embalagem plastica transparente, contendo 100g, com a

27 denominagao da especiaria, data de fabricagado e validade impressa no 1.000,000 Pacote
rotulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo,
sujidades e quaisquer outra contaminagao. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade,
em condigdes higiénico-sanitarias adequadas. Validade de no minimo
6 meses a partir da data de entrega.

Especificagdo: Tempero desidratado tipo vinagrete — Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate seco, alho,
pimentdo vermelho, salsa, cebolinha e orégano. Sendo proibido a presenca de realcador de sabor glutamato
monossédico. Tempero seco, acondicionado em embalagem pléstica transparente, contendo 100g, com a
denominagao da especiaria, data de fabricacdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

Folhas de louro desidratada - Folhas sas, limpas e secas, acondicionado
em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada
contendo 100g, com a denominacdo da especiaria, data de fabricagao
e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de
28 insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra

h contaminacgao. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que
possam vir a gerar contaminagado ao produto. Validade de no minimo
6 meses a partir da data de entrega.

300,000 Pacote

Especificagdo: Folhas de louro desidratada - Folhas s3s, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominagdo da especiaria, data de fabricacdo e
validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer
outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Orégano - Folhas sas, limpas e secas, acondicionado em embalagem
Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denominacgao da especiaria, data de fabricacao e validade
impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas,
29 parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagao. O produto 200,000 Pacote
devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas, livres de
insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao
produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.
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Especificagdo: Orégano - Folhas s3s, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno t rf@larente, /
. . o . . . -~ . . &
hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominacao da especiaria, data de fabricagdo e validade i 711 I
rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contamina

produto deverd ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigdes higiénico-

sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade

de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Pimenta do reino — moida, pura; condimento, apresentagao industrial,
matéria-prima pimenta do reino, aspecto fisico pd, acondicionado em
embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada
contendo 100g, com a denominagéo da especiaria, data de fabricagao
e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de
30 insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra 500,000 Pacote
contaminagao. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que
possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo
ﬁ 6 meses a partir da data de entrega.

Especificagdo: Pimenta do reino - moida, pura; condimento, apresentacdo industrial, matéria-prima pimenta do reino,
aspecto fisico pd, acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denominagao da especiaria, data de fabricacdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminacéo. O produto devera ser transportado em
veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condigées higiénico-sanitdrias adequadas, livres de insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data

de entrega.
Polpa de fruta abacaxi — Produto nado fermentado, ndo diluido, obtido
de frutos polposos com teor minimo de sélidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
= Congelada, selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem 500,000 Quilograra

primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislacdo
vigente. Registro no MAPA.

Especificagdo: Polpa de fruta abacaxi — Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contamina¢do Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta acerola — Produto nao fermentado, nao diluido, obtido
ﬁ de frutos polposos com teor minimo de sélidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
Ccrng}e!ada, seleciona.da., isenta de contaminagéohEmbalagem 500,000 Quilograma
primaria: saco de polietileno, atoxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislacdo
vigente. Registro no MAPA.
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Especificagdo: Polpa de fruta acerola - Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta caja - Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de

frutos polposos com teor minimo de sdlidos totais, proveniente da

parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.

ang‘ellada, selecionadax isenta dg contaminacéo‘ Embalagem 500,000 Guilograma
primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter

1000g do produto. Constar data de fabricagao, prazo de validade de no

minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislagao

vigente. Registro no MAPA.

33
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selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conte
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagao vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta goiaba - Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido
de frutos polposos com teor minimo de sélidos totais, proveniente da
parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.
Congelada, selecionada, isenta de contaminag¢do Embalagem
o e s e e . 500,000
primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagado, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto deverd estar de acordo com a legislagao
vigente. Registro no MAPA.

34 Quilograma

Especificagdo: Polpa de fruta goiaba — Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sdlidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricacdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta manga - Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido

de frutos polposos com teor minimo de sélidos totais, proveniente da

parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras.

ang'el_ada, seIeCIona'da., isenta de contamlnacao.Embalagem 500,000 Quilograma
primaria: saco de polietileno, atoxico, lacrado, resistente, deve conter

1000g do produto. Constar data de fabricagao, prazo de validade de no

minimo 6 meses. Produto devera estar de acordo com a legislagao

vigente. Registro no MAPA.
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Especificagdo: Polpa de fruta manga — Produto nao fermentado, nao diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverad estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Bolo Simples Confeccionado De Forma Artesanal — Bolo do tipo fofo

nos sabores simples, mesclado, chocolate e laranja. Confeccionados

com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, ovos,

oleo ou margarina, leite, sal, fermento, sem conservantes, corantes ou

quaisquer ou.trf')s aditivos quimicos. Peso Unltél’I.O a partir de 1.0(309. 3.500,000 Unidada
Sendo acondicionado e entregue em pratos de isopor ou papeldao

préprio para bolo. Devera ser produzido e transportado em condigoes

de higiene de acordo com as normas brasileiras de boas praticas de

manipulagao de alimentos. Bolo confeccionado no dia ou no maximo

no dia anterior. Prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

36

Especificagdo: Bolo Simples Confeccionado De Forma Artesanal — Bolo do tipo fofo nos sabores simples, mesclado,
chocolate e laranja. Confeccionados com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, ovos, dleo ou
margarina, leite, sal, fermento, sem conservantes, corantes ou quaisquer outros aditivos quimicos. Peso unitario a partir
de 1.000g. Sendo acondicionado e entregue em pratos de isopor ou papeldo préprio para bolo. Devera ser produzido e
transportado em condigdes de higiene de acordo com as normas brasileiras de boas priticas de manipulagdo de
alimentos. Bolo confeccionado no dia ou no maximo no dia anterior. Prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

Pao massa fina - Tipo hamburguer ou hot dog, composto de farinha
de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, 4gua, fermento biolégico,
leite integral ou seu equivalente, sal, aglcar e manteiga ou gordura,
podendo conter outros ingredientes que o caracterize, desde que
permitidos pela legislagdo. [ntegro e de 6tima qualidade. Aparéncia:
massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros
37 proprios. Deverao ser acondicionados em pacotes de 500g com 10 4.600,000 Pacote
unidades de 50g cada, em saco de polipropileno atéxico, lacrado,
resistente e transparente, de forma a manter a integridade do produto.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, data de fabricagdo e data de
validade e quantidade do produto, conforme legislacdo, com o prazo
validade de 10 horas a partir da entrega.




PREFEITURA DE

ITEM DESCRICAO QTD.

Especificagdo: Pdo massa fina — Tipo hambtrguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriquecid" c&n’ferro e
acido fdlico, dgua, fermento bioldgico, leite integral ou seu equivalente, sal, agticar e manteiga ou gordW
conter outros ingredientes que o caracterize, desde que permitidos pela legisla¢do. Integro e de é6tima qua

Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros préprios. Deverdo ser acondicionados

em pacotes de 500g com 10 unidades de 50g cada, em saco de polipropileno atéxico, lacrado, resistente e transparente,

de forma a manter a integridade do produto. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, data de fabricagdo e data de validade e quantidade do produto, conforme
legislagdo, com o prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

Bebida lactea fermentada com polpa de fruta — Sabor de salada de
fruta, morango e banana com maga. Sendo os primeiros ingredientes
Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite
pasteurizado integral e/ou leite integral reconstituido. Conservado
entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da
38 fabricagdo. Embalagem de polietileno original de fabrica, atéxico, 7.000,000 Pacote

lacrado, resistente, contendo 1000g do produto e com identificagdo do
produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do

n fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagdo. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA,

Especificacdo: Bebida lactea fermentada com polpa de fruta — Sabor de salada de fruta, morango e banana com maga.
Sendo os primeiros ingredientes Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite pasteurizado integral
e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da fabricacao.
Embalagem de polietileno original de fabrica, atéxico, lacrado, resistente, contendo 1000g do produto e com
identificagdo do produto, dos ingredientes, informagées nutricionais, marca do fabricante e informagées do mesmo,
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Produto deverd estar de acordo com a
legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Abdbora caboclo - 1. DESCRIGAO DO PRODUTO: Abdbora Caboclo 2.
CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e

29 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasiao da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem

h necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspecdo das

caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto
com peso médio 1,0 a 3,0 kg a unidade.

3.000,000 Quilograma

Especificagido: Abébora caboclo - 1. DESCRIGAO DO PRODUTO: Abébora Caboclo 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve
ser legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e s3os. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Serd
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessdrio. Essa Avaliagao
compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser

avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso
médio 1,0 a 3,0 kg a unidade.
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Alface crespa/lisa/hidropénica — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alface
crespa/lisa/hidropénica 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
hortaliga de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - A alface deve ser colhida antes do inicio do pendoamento. -
Terem atingido o grau adequado de maturagao tal que lhes permita
suportar a manipulagao, transporte e conservacao em condigdes
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que
40 possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a 1.500,000 MACO

saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo da
qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagao
compreenderd a inspegao das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poder3o ser avaliadas por

n meio de exame visual, medigbes simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé.

Especificacdo: Alface crespa/lisa/hidropbénica - 1.DESCRICGAO DO PRODUTO: Alface crespa/lisa/hidropénica
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser hortalica de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformagdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais
genuinos e saos. - A alface deve ser colhida antes do inicio do pendoamento. - Terem atingido o grau adequado de
maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservacao em condicdes adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a
salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas,
higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio

de exame visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé.

Alho extra - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra
2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e
tamanhos uniformes. Apresentados para consumo em perfeito estado
de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. Produto ndo devera apresentar

2 problemas com coloragao nao caracteristica, estar machucado,

ﬂ perfurado, muito maduro e nem muito verde, devendo estar intacto.

' Alho em cabega grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papeldo
com 10Kg cada. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medigées simples e propriedades sensoriais. 6,PESO MEDIO: tamanho
minimo N°5.

1.000,000 Quilograma

Especificagdo: Alho extra — .DESCRIGAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra,

de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. Apresentados
para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Nao
estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saide do consumidor.
Produto ndo devera apresentar problemas com coloragdo ndo caracteristica, estar machucado, perfurado, muito

maduro e nem muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabega grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto
a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papeldo com 10Kg cada. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE:
Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo
compreenderd a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser

avaliadas por meio de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6PESO MEDIO: tamanho minimo N°
5.
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Banana prata: .DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata 1°
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
saos. - Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagao tal
que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao
em condicdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. S AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasidao da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecgado das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,
medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada
A banana prata com peso médio de 80 g.

42 4.500,000 Duzia

Especificagdo: Banana prata: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata 1° 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta
de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacgao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulacéo, transporte e conservagao

em condigées adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. S.AVALIA(;AO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasidao da entrega e sempre gue os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderado ser avaliadas por meio

de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6,PESO MEDIO: Cada banana prata com peso médio de
80g.

Batata doce —~ 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Batata doce roxa
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.

4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 25 kg,

ﬁ higienizadas, de PVC frestadas. S.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A
Avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 a 150 g.

43 2.000,000 Quilograma

Especificagdo: Batata doce — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Batata doce roxa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e saos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer leséo
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 a 150 g.
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ITEM DESCRICAO QTD.

Batata inglesa lisa - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa \
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
gualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e

44 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 2.000,000 Quilograma
em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Seré efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsdveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreender3 a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 a 120 g.

h Especificagdo: Batata inglesa lisa - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa 2CARACTERISTICAS GERAIS - Deve
ser legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - N3o estarem danificados por qualquer lesdao
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegéo das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame
visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 a120 g.

Beterraba extra - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Beterraba extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devermn apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesao de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
45 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 2.000,000 Quilograma

em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa

A Avaliagdo compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g

Especificagdo: Beterraba extra - .DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspecdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g
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Cebola pera-1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Cebola pera
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
saos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e

46 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 2.500,000 Quilograma
em risco a sallde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagao compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g.

A Especificagdo: Cebola pera - .DESCRIGAO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e saos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualgquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessdrio. Essa Avaliagdo compreendera a inspecdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g.

Cenoura - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Cenoura extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesao de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
47 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 2.500,000 Quilograma

em risco a salide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e
sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa

ﬁ Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracterfsticas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 g.

Especificagdo: Cenoura — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Cenoura extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5. AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
0s técnicos responsaveis julgarem necessério. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢ées simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 g.
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ITEM DESCRICAO QTD.

Cheiro verde - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser verduras de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devemn apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes, - Serem frescas, folhas verdes. - Sem
Tragos de descoloragdo das folhas. - Ndo estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. -
Isenta de umidade externa (aspecto gosmento). - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto
e colocar em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a .

== granel. 4 EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e 500,600 Qullograma
transportados em caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10
kg. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagao compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro e uma

A cebolinha. Produto com peso médio de 100 g.

Especificagdo: Cheiro verde — 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
verduras de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Serem frescas, folhas verdes. - Sem Tragos de descoloragdo das folhas. - Nao estarem danificados por
qualqguer lesao de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isenta de umidade externa (aspecto gosmento).
- Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10 kg. 5 AVALIACAO DA QUALIDADE: serd efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessdrio. Essa Avaliagdo compreenderd a inspecao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro e uma cebolinha.
Produto com peso médio de 100 g.

Chuchu -1.DESCRICAO DO PRODUTO: Chuchu 2.CARACTERISTICAS
GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devemn apresentar coloragao e
tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e s3os. -
Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento
do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Ndo estarem
danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
49 comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do 2.000,000 Quilograma
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC
n frestadas. 5. AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da
: entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagdo compreendera a inspe¢ao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g.

Especificagdo: Chuchu - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Chuchu 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devemn apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e s3os. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. S.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Seré efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecgao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio
de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g.
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Laranja pera - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagao tal
que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao
em condic¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreender3 a
inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada
A laranja tera peso médio de 100 g.

50 2.500,000 Quilograma

Especificagdo: Laranja pera — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de
primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagio uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagéo, transporte e conservagao
em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5. AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sers efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendersd a
inspecao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio
de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6,PESO MEDIO: Cada laranja tera peso médio de 100 g.

Maga nacional - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Maga nacional
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser frutas de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devermn apresentar
coloragado e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
s3os. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecénica que afete sua aparéncia. - Terem atingido o grau
adequado de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulagao,
transporte e conservagao em condigoes adequadas de consumo. -
Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a satide do consumidor.
ﬁ 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto
i acondicionado em caixas contendo 18 kg, higienizadas, de PVC
frestadas. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre gque os técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medigoes simples e propriedades
sensoriais. 6. PESO MEDIO: Cada maga com peso médio de 200 g

51 2.500,000 Quilograma

Especificagdo: Maga nacional - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Maga nacional 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
frutas de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devemn apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesao
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Terem atingido o grau adequado de maturag3o tal que lhes
permita suportar a manipulagéo, transporte e conservagao em condi¢cdes adequadas de consumo. - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas contendo 18 kg, higienizadas, de
PVC frestadas. 5AVALIAGAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagcdo compreendera a inspec¢do das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6. PESO MEDIO: Cada maga com peso médio de 200 g
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Mamao formosa - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Mamao formosa
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genufnos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturacao tal
que lhes permita suportar a manipulag3o, transporte e conservagao
em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.

4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas contendo 22 kg. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracterfsticas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
ﬁ médio do produto de 600 gramas.

52 2.500,000 Quilograma

Especificagdo: Mamao formosa - 1.DESCRIGCAO DO PRODUTO: Mamao formosa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagao,
transporte e conservagdo em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a satde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 22 kg. 5 AVALIAGAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreenderd a inspegdo das caracterfsticas gerais do produto (descritas acima) e outras caracter(sticas
poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
médio do produto de 600 gramas.

Mel3o japonés - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Meldo japonés
2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos
e sdos. c) Frescas. d) Terem atingido o grau adequado de maturagao tal
que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao
em condic¢des adequadas de consumo. e) Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto ecolocar
em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de 22 kg,
ﬁ higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
’ efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
médio 700 g

53 2.500,000 Quilograma

Especificagdo: Meldo japonés - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Meldo japonés 2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. c¢) Frescas. d) Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagao,
transporte e conservagao em condigoes adequadas de consumo. €) Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto ecolocar em risco a saide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
médio 700 g
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ITEM DESCRIGAO QID.

Melancia - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS 2.
GERAIS Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica N
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformagao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A
polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagéo tal
que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagio
em condig¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e

54 sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar 2.500,000 Quilograma
em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliacdo compreendera a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,

f\ medig¢bes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando
: entre 5 a 10 kg a unidade da melancia.

Especificagao: Melancia - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS N&o estarem danificados
por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagéo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Frescas. - Terem atingido o
grau adequado de maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao em condi¢des
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIAGAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspecdo das caracteristicas gerais
do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples
e propriedades sensoriais, 6PESO MEDIO: Variando entre 5 a 10 kg a unidade da melancia.

Pimentéao extra - 1.DESCRIGCAO DO PRODUTO: Pimentao extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e
tamanhos uniformes. b. Procedentes de vegetais genuinos e s3os. c.
Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento
do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. d. Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a satde do consumidor. 3.ROTULAGEM:
55 Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas 1.500,000 Quilograma

com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIACAO DA

n QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspecdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual,
medicdes simples e propriedades sensoriais. 6PESO MEDIO: Peso
médio de 150 g.

Especificagdo: Pimentdo extra ~ .DESCRIGAO DO PRODUTO: Pimentdo extra 2CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. b.
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. c. Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. d. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo
da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessdrio. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6 PESO
MEDIO: Peso médio de 150 g.
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Repolho hibrido - .DESCRICAC DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. N Mgy, s ao®™? /
CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de boa N

qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar
em risco a saude do consumidor. 3ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 20 kg,
higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medicdes simples e propriedades
ﬁ sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g

56 1.500,000 Quilograma

Especificagdo: Repolho hibrido — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e s3os. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 20 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIAGAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medicdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g

Tomate longa vida 12 - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Tomate longa vida
12 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Os tomates devem apresentar-se
inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos
de umidade exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. -
Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a satide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto
57 acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 1.500,000 Quilograma

5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto
sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a

n inspegado das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e

4 outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,

medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6,PESO MEDIO: Produto
com peso médio de 100g.

Especificagdo: Tomate longa vida 17 - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida 1 2.CARACTERISTICAS GERAIS -
Os tomates devemn apresentar-se inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade
exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto e colocar em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avaliacdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis
julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame visual, medigcdes simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g.
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ITEM DESCRICAO QTD.

Carne bovina moida congelada - Obtida da moagem de musculo

bovino seguido do imediato congelamento, de 1? qualidade. Isenta de

tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial. Aspecto ndo

pegajoso. Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor

fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas

que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas

naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,
58 8% de gordura. Deve seguir a legislacdo vigente e chegar congelado 6.000,000 Quilograma

em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos

fechados com sistema de refrigeragao e nas condigdes higiénicos

sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de

identificagd@o e informagdes nutricionais do produto, validade minima

de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou

SIM. Embalagem primadria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1 kg

do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Especificagdo: Carne bovina moida congelada - Obtida da moagem de musculo bovino seguido do imediato
congelamento, de 1° qualidade. Isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial. Aspecto nao
pegajoso. Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigées
higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devemn constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais
do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primdria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém,
congelada, de 1° qualidade, limpa, isenta de tecido adiposo aparente e
tecido conjuntivo de revestimento, sem osso, cartilagem, sem sebo.
Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido,
parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo,

59 8% de gordura. Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar 6.000,000 Quilograma
congelado em temperatura de -12° C a —18° C ao local de entrega, em
veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes
higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar
dados de identificagao e informagdes nutricionais do produto, validade
minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF,
SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo
1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Especificagdo: Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém, congelada, de 1* qualidade, limpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem osso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam improéprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislagado vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos
sanitdrias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagbes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundéria em caixas lacradas de 10kg.
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ITEM DESCRICAO QTD.

Costela Bovina - Costela bovina congelada, limpa, isenta de tecido
adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem osso,
cartilagem, sem sebo. Aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida nem
pegajosa. Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas ou
pardacentas. Auséncia de odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e
que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais).
Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir
a legislagao vigente e chegar congelado em temperatura de -12°C a -
18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de

60 refrigeracao e nas condigoes higiénicos sanitarias recomendadas. 2.000,000 Quilograma
Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto,
contendo identificagdo do produto, marca de fabricante, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do
Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolugao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/
Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolucao RDC 13 de 02/01/2001. Deve

n constar o nimero de inscrigdo do S.L.M, S.LE, S.I.F. Validade minima de

6 meses a partir da data da entrega. Ndo serdo aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto a contaminagao ou
deterioragao.

Especificagdo: Costela Bovina - Costela bovina congelada, limpa, isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo
de revestimento, sem osso, cartilagem, sem sebo. Aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa. Cor
vermelha com auséncia de manchas esverdeadas ou pardacentas. Auséncia de odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica,
quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislacao vigente e
chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de
refrigeragdo e nas condigoes higiénicos sanitarias recomendadas. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo
1.000g do produto, contendo identificagdo do produto, marca de fabricante, prazo de validade, marcas e carimbo
oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da
Resolugao da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e Resolucdo RDC 13 de
02/01/2001. Deve constar o nimero de inscrigdo do S.I.M, S.LE, S..F. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagao ou deterioragao.

Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado - Sem tempero,
congelada. Aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao
produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local
de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas
61 condi¢des higiénicos sanitdrias recomendadas. Na embalagem devem 5.000,000 Quilograma

constar dados de identificagao e informacgdes nutricionais do produto,

n validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro
no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaéria: em sacos de polietileno
atoxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem secundaria
em caixas lacradas de 10kg.

Especificagao: Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado — Sem tempero, congelada. Aspecto firme, nao
amolecido e nem pegajoso. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar
congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragao e
nas condigdes higiénicos sanitdrias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e
informagdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atoxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem
secunddria em caixas lacradas de 10kg.




ITEM DESCRICAO

Corte de frango tipo peito congelado - Sem tempero, congelado.

Aspecto proprio, firme ndao amolecido, e nem pegajoso, cor propria

sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, com auséncia de

sujidades, parasitas, larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao

produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local

de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas
62 condigdes higiénicos sanitdrias recomendadas. Cada peito de frango 10.000,000 Quilograma

deve ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar

dados de identificagdo e informacgdes nutricionais do produto, validade

minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF,

SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atéxico

contendo de 1kg a 2 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas

lacradas de 10kg.

Especificagdo: Corte de frango tipo peito congelado — Sem tempero, congelado. Aspecto préprio, firme ndo amolecido, e
nem pegajoso, cor prépria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préoprios, com auséncia de sujidades, parasitas,
larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao
local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeracdo e nas condigdes higiénicos sanitarias
recomendadas. Cada peito de frango deve ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar dados de
identificagdo e informag&es nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atéxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto.
Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Carne sufna congelada do tipo bisteca ou carré - Carne suina. Bisteca
ou carré. 1° qualidade. Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo
amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou substancias
estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas
caracteristicas naturais (fisica, guimica e sensoriais). Produto deve
seguir a legislagao vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a-18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeragao e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas.
No rétulo da embalagem deverdo constar dados de identificagdo e
informagdes nutricionais do produto, as especificagdes do produto
conforme a legislacao vigente, informagdes sobre a procedéncia do
63 mesmo, data de fabricagao, prazo de validade, marcas e carimbo 3.000,000 Quilograma
oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura,
DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da Resolucdo da Anvisa
N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitéaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscrigao
do S.I.M, S.L.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo
1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome do produto,
marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado.
Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem
integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de dgua. Ndo serdo aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto a contaminagado ou deterioragao. Obs: produto
nao devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.




PREFEITURA DE
JAGUARIBE >

254
J TR, S S -
ITEM DESCRICAO QTD. Un

L

C
Especificagdo: Carne suina congelada do tlpo bisteca ou carre Carne suina. Bisteca ou carré. 1* qualidade.’ Gctada e

caracterfsticos. Sem manchas, parasitas Ou guaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditiv
substancias estranhas que sejam improprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve seguir a legislagao vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigbes higiénicos sanitarias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverdo constar dados de identificagdo e informagoes nutricionais do produto, as especificagdes
do produto conforme a legislacdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagao, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugao RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscricdo do S.I.M, S.L.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primdria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secunddria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de dgua. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou
deterioragdo. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.

ﬁ Carne suina congelada do tipo coxdo mole — Carne suina de primeira
\ qualidade do tipo coxao mole. Cortada e congelada. Com aspecto
firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam improéprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais).
Produto deve seguir a legislagado vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeragao e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. No rétulo da embalagem deverao constar
dados de identificagdo e informagdes nutricionais do produto, as
especificagdes do produto conforme a legislagao vigente, informagoes
sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricag¢ao, prazo de validade,
marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da
Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da
Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia
Sanitdria N° 5504/99 e Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o
numero de inscrigdo do S.ILM, S.LE, S.L.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno
atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta especificando o nome
do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi
processado. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos
e sem acumulo de dgua. Ndo serdo aceitas embalagens defeituosas
n que exponham o produto a contaminagao ou deterioragdo. Obs:

4 produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-

preparo.

3.000,000 Quilograma

Especificacdo: Carne suina congelada do tipo coxdo mole — Carne suina de primeira qualidade do tipo coxdo mole.
Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos
ou substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica
e sensoriais). Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local
de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverdo constar dados de identificagio e informagées nutricionais do produto, as especificagdes
do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagdo, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolucdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscrigao do S.LM, S.L.E, S.L.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de adgua. Ndo serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagado ou
deterioragdo. Obs: produto ndo deverd necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.
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Linguiga calabresa - Linguica tipo calabresa, defumada, de carne suina
pura e limpa, de primeira qualidade, adicionada de toucinhos e
condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto
normal, firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades,
parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e
refrigeracao adequada. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificag3do, procedéncias, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade, peso do produto, nimero do
registro do ministério da agricultura SIF/DIPOA (departamento

inspegao de produtos de origem animal) e carimbo de inspegdo do
SIF.

2.000,000 Quilograma

Especificagao: Linguica calabresa - Linguica tipo calabresa, defumada, de carne suina pura e limpa, de primeira
qualidade, adicionada de toucinhos e condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto normal,

ﬁ firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco plastico transparente e atoxico, limpo, nao violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e refrigeragdo adequada. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncias, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso do produto, nimero do registro do ministério da agricultura SIF/DIPOA (departamento
inspegdo de produtos de origem animal) e carimbo de inspec¢ado do SIF.

Ovo de galinha - Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem
rachaduras, ndo deve apresentar manchas ou sujidades ou outras
substancias que prejudiquem a seguranga do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a legislagao vigente. Registro do
SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrdo de papelio forte,
plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisérios
celulares contendo 30 ovos na bandeja, devidamente rotulada, envolta
por filme plastico de PVC.

66 2.200,000 BJ

Especificagdo: Ovo de galinha — Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem rachaduras, ndo deve apresentar
manchas ou sujidades ou outras substdncias que prejudiguem a seguranca do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a legislacdo vigente. Registro do SIE ou SIF. Embalagem primaria: bandeja padrao
de papelao forte, plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisérios celulares contendo 30 ovos na bandeja,
devidamente rotulada, envolta por filme plastico de PVC.

67 Pao Francés 48.000,000 Unidade

Especificagdo: Pdo Francés - Composto de ferinha de trigo, fermento biolégico, dgua e sal. Pesando 50 gramas. As
caracterfsticas gerais do produto deverdo atender a legislagdo sanitaria vigente; sem sinais de mofo; ter aspecto, cor,

n sabor, cheiro e textura caracteristicos do produto novo. Embalagem: sacos de polietileno atéxico, resistente e
transparente de forma que o produto seja entregue fntegro, respeitando a legislagdo vigente. O produto deverad
apresentar validade de 24 horas apods entrega.

7. Estimativa do valor da contratagao

ITEM DESCRIGAO QID. UND. V.UNIT(R$)  V.TOTAL (R$)

Achocolatado - Embalagens de 400g, em
po6 instantaneo e vitaminado (com
vitaminas A, B1, B2, B3, B6, C, D3) Composto
por Agucar, cacau em po, maltodextrina,
sal, vitaminas (A, B, B2, B6, C, D3 e PP),
aromatizante e emulsificante lecitina de

i soja, em embalagem de polietileno 1.500,000 Pacote 10,56 15.840,00
metalizado, hermeticamente fechados,
atoxico, resistente. Embalados em fardos
plasticos contendo 24 unidades. Registro
no Ministério da Saude. Com validade
minima de 12 meses da entrega do
produto.

avara, N SN, Centro CEP 63475
{E: B8 35227700 / w.jaguaribe
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Especificagdo: Achocolatado - Embalagens de 400g, em p6 instantaneo e vitaminado (com vitaminas A, B],"qg, B3, BE:P"'

C, D3) Composto por Agucar, cacau em po, maltodextrina, sal, vitaminas (A, B1, B2, B6, C, D3 e PP), aro
emulsificante lecitina de soja, em embalagem de polietileno metalizado, hermeticamente fechados, atdxico, re
Embalados em fardos plasticos contendo 24 unidades. Registro no Ministério da Saude. Com validade minima

meses da entrega do produto.

Agucar Cristal — Origem vegetal constituido
da sacarose da cana de agucar tipo
peneirado, branco, de 1° (primeira)
qualidade. Isento de matéria terrosa, livre
de umidade, isento de parasitas e fungos,
aspecto, cheiro e cor caracteristica da
espécie e livre de fragmentos estranhos.
N3ao deve ser empedrado. Produto deve

2 seguir a legislagado vigente. Embalagem 1.500,000  Quilograma
primaria: saco plastico de polietileno
atéxico contendo 1.000g do produto, rétulo
impresso na embalagem com informagoes
técnicas do produto. Contendo data de
fabricagdo e prazo de validade. O produto
devera ter registro no Ministério da Saude.
Com validade minima de 12 meses da
entrega do produto.

550

8.250,00

Especificagdo: Agucar Cristal — Origem vegetal constituido da sacarose da cana de agucar tipo peneirado, branco, de 1°
(primeira) qualidade. Isento de matéria terrosa, livre de umidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheiro e cor
caracteristica da espécie e livre de fragmentos estranhos. Nado deve ser empedrado. Produto deve seguir a legislagdo
vigente. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atoxico contendo 1.000g do produto, rétulo impresso na
embalagem com informacgdes técnicas do produto. Contendo data de fabricagdo e prazo de validade. O produto devera
ter registro no Ministério da Salide. Com validade minima de 12 meses da entrega do produto.

Arroz Parboilizado - TIPO 1- Arroz Longo,
fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade,
insetos, micro-organismos. Produto deverd
estar de acordo com a legislagao vigente,
Embalagem primaria: polietileno atéxica
transparente, plastico transparente, rétulo

3 impresso na embalagem, contendo 1.000g 8.500,000 Quilograma
do produto, fardo com 30 Kg. Rotulagem
de acordo com as normas da ANVISA.
Apresentar Certificado de Classificagdo
Vegetal. Registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Saude.
Validade minima de 06 meses.

6,98

59.330,00

Especificagdo: Arroz Parboilizado - TIPO 1 - Arroz Longo, fino Tipo 1, livres de impurezas, umidade, insetos, micro-
organismos. Produto deverd estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxica
transparente, plastico transparente, rotulo impresso na embalagem, contendo 1.000g do produto, fardo com 30 Kg.
Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. Apresentar Certificado de Classificagdo Vegetal. Registro no

Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade minima de 06 meses.

Aveia em flocos finos - 100% natural (Gnico
ingrediente aveia). Produto deve seguir a
legislagao vigente. Embalagem primaria:
caixa de papeldo ou polietileno atéxico
4 contendo a partir de 500g do produto, com 1.000,000 CAIXA
rotulo identificando o produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso liquido.
Validade minima de 8 meses a contar da
data de entrega.

6,76

6.760,00

Especificagdo: Aveia em flocos finos — 100% natural (Unico ingrediente aveia). Produto deve seguir a legislagao vigente.
Embalagem primaria: caixa de papeldo ou polietileno atéxico contendo a partir de 500g do produto, com rotulo
identificando o produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Validade minima de 8 meses a contar
da data de entrega.
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Biscoito doce tipo Maria - Constituido de
farinha de trigo enriquecida com ferroe A""\ i
acido folico. Consisténcia crocante. Produto
deve seguir a legislagao vigente.

5 Embalagem primaria: duplo saco de 3.500,000 Pacote 753 26.355,00
polietileno atéxica contendo 400g do
produto (3x1), acondicionados em caixas de
papeldo. Validade minima de 06 meses da
entrega do produto.

Especificagdo: Biscoito doce tipo Maria — Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico.
Consisténcia crocante. Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno
atoxica contendo 400g do produto (3x1), acondicionados em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da
entrega do produto.

Biscoito salgado tipo cream cracker -
Constituido de farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, gordura vegetal,
sal e demais substancias permitidas.
Consisténcia crocante. Produto deve seguir
legislagao vigente. Embalagem primaria:
duplo saco de polietileno atéxico contendo
400g do produto (3x1), acondicionados em
caixas de papeldo. Validade minima de 06
meses da entrega do produto.

3.500,000 Pacote 7,50 26.250,00

Especificagdo: Biscoito salgado tipo cream cracker - Constituido de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gordura vegetal, sal e demais substancias permitidas. Consisténcia crocante. Produto deve seguir legislacao
vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polietileno atéxico contendo 400g do produto (3x1), acondicionados em
caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Café em p6 - Forte e/ou extra forte; café
torrado e moido, torragdo escura, sem
gluten e sem gordura saturada, dentro dos
padrées de qualidade da Instrugao
Normativa N°16 de 24 de maio de 2010
(Ministério da Agricultura, Pecuaria e

7 Abastecimento). Embalagem de 500g, 700,000 Pacote 20,78 14.546,00
pacotes duplamente embalados, sendo a
primeira embalagem em caixa protetora
de papelao e a segunda em embalagem a
vacuo, laminada totalmente selada, sem
micro-furos e com selo de pureza ABIC,
embalagem pacote com 500g.

Especificagdo: Café em p6 — Forte efou extra forte; café torrado e moido, torragdo escura, sem glaten e sem gordura
saturada, dentro dos padrdes de qualidade da Instrugdo Normativa N° 16 de 24 de maio de 2010 (Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento). Embalagem de 500g, pacotes duplamente embalados, sendo a primeira
embalagem em caixa protetora de papeldo e a segunda em embalagem a vacuo, laminada totalmente selada, sem
micro-furos e com selo de pureza ABIC, embalagem pacote com 500g.

Colorifico — Urucum, farinha de fuba ou
mandioca, sem adi¢do de sal. Obtido de
frutos maduros de urucum, limpos,
ressecados e moidos, de coloragao amarela,
com aspecto cor, cheiro e sabor préprio,
isento de sujidades materiais estranhos e a
sua espécie. Produto deve seguir a

8 legislagao vigente. Embalagem primaria: 2.500,000 Pacote 226 5.650,00
polietileno atéxico contendo 100g do
produto. Rétulo impresso na embalagem e
informagodes nutricionais, hermeticamente
vedados e resistentes. Embalados em fardo
de pléstico de 10 unidades. Com validade
minima de 06 meses da entrega do
produto.

dor fermnandciaes
3/0001-€
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sujidades materiais estranhos e a sua espécie. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico contendo 100g do produto. Rétulo impresso na embalagem e informagdes nutricionais,
hermeticamente vedados e resistentes. Embalados em fardo de plastico de 10 unidades. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

Creme de leite - Creme de leite leve UHT
homogeneizado. Ingredientes: Creme de
leite padronizado a 17% de gordura, leite
em po desnatado, espessantes carragena,
carboximetilcelulose sédica, alginato de
sédio e estabilizantes citrato de sédio e

9 celulose microcristalina. A embalagem 2.500,000 CAIXA 339 8.475,00
devera conter externamente os dados da
identificagao e procedéncia, nimero do
lote, data da fabricagao, data de validade,
quantidade do produto. Com validade
minima de 6 (seis) meses a partir da data da
entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

Especificagdo: Creme de leite - Creme de leite leve UHT homogeneizado. Ingredientes: Creme de leite padronizado a
17% de gordura, leite em pd desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose sddica, alginato de sédio e
estabilizantes citrato de sddio e celulose microcristalina. A embalagem deverd conter externamente os dados da
identificagdo e procedéncia, nimero do lote, data da fabricagdo, data de validade, quantidade do produto. Com
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data da entrega. Embalagem tetra pak de 200g.

Extrato de tomate - Simples, concentrado,
com no minimo 1% de carboidrato e 5% de
sodio por porgdo. Devera ser preparado
com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem
pele e semente. O produto devera estar
isento de fermentagao e ndo indicar
processamento defeituoso. Acondicionado
em saches de polietileno metalizado, com
rétulo impresso na embalagem contendo
os ingredientes presentes. Embalagens de
24 x 350gr. Validade minima de 06 meses
da entrega.

2.500,000 SACHE 8,82 22.050,00

Especificagdo: Extrato de tomate - Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato e 5% de sédio por porgao.
Devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e semente. O produto devera estar isento de
fermentagdo e ndo indicar processamento defeituoso. Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com rétulo
impresso na embalagem contendo os ingredientes presentes. Embalagens de 24 x 350gr. Validade minima de 06
meses da entrega.

Farinha de mandioca - Farinha, de
mandioca, quebradinha, Grupo: seca.
Subgrupo: Fina. Classe: branca. Baixa
acidez. Tipo 1. Produto obtido dos
processos de ralar e torrar a mandioca. Fina,
seca, branca, isenta de matérias terrosas,
fungos ou parasitas e livre de umidade e
fragmentos estranhos. Obrigatério a
n apresentacgdo do certificado de 1.500,000 Quilograma 8,73 13.095,00
classificagao vegetal. Produto deve seguir a
legislagdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico, resistente contendo
1.000g do produto e com identificagdo do
produto, dos ingredientes, informagdes
nutricionais, marca e informagdes do
fabricante, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagao. -

fMT“?“ﬂq‘
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Especificagdo: Farinha de mandioca - Farinha, de mandioca, quebradinha, Grupo: seca. Subgrupo: Fina. Cla q brancal.P.L
Baixa acidez. Tipo 1. Produto obtido dos processos de ralar e torrar a mandioca. Fina, seca, branca, isenta de.
terrosas, fungos ou parasitas e livre de umidade e fragmentos estranhos. Obrigatério a apresentagao do certifi
classificagdo vegetal. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resis!
contendo 1.000g do produto e com identificagdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca e
informagoes do fabricante, prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo.

Farinha de milho flocada (Cuscuz) - Tipo
Flocao, sendo Farinha de milho flocada
(Bacillus thuringiensis e/ou Streptomyces
viridochromogenes e/ou Agrobacterium
tumefaciens e/ou Zea mays), sem adigdo de
sal. Enriquecida com ferro e acido félico
(Vitamina B9). Produto deve seguir a
legislagdo vigente. Embalagem primaria:
saco plastico de polietileno atoxico
contendo de 500g, tipo flocao, livre de
A impurezas, embalagem em perfeito estado
de conservagao, Rétulo impresso na
embalagem com apresentacgéo integra
para o consumo. Registro no Ministério da
Agricultura. Com validade minima de 06
meses da entrega do produto.

12 8.300,000 Pacote 269 22.327,00

Especificagdo: Farinha de milho flocada (Cuscuz) - Tipo Flocao, sendo Farinha de milho flocada (Bacillus thuringiensis
efou Streptomyces viridochromogenes efou Agrobacterium tumefaciens efou Zea mays), sem adigdo de sal.
Enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9). Produto deve seguir a legislagao vigente. Embalagem primaria: saco
plastico de polietileno atéxico contendo de 500g, tipo flocdo, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de
conservacdo, Rétulo impresso na embalagem com apresentagdo integra para o consumo. Registro no Ministério da
Agricultura. Com validade minima de 06 meses da entrega do produto.

Farinha de trigo — Farinha, de trigo, SEM
fermento, especial, tipo 1, primeira
qualidade. Enriquecida com ferro e acido
folico, 100% pura, de excelente qualidade,
pd branco, fino e de facil escoamento, ndo
13 devendo estar empedrada e Umida. Isenta 500,000 Quilograma 767 3.835,00
de sujidades, mofos, larvas e insetos, com
rétulo, identificagdo, data de fabricagao,
lote e validade de no minimo 6 meses.
Acondicionada em saco plastico
transparente, embalagens de 1.000g.

ﬁ Especificagdo: Farinha de trigo — Farinha, de trigo, SEM fermento, especial, tipo 1, primeira qualidade. Enriquecida com
ferro e acido félico, 100% pura, de excelente qualidade, p6é branco, fino e de facil escoamento, ndo devendo estar
empedrada e Umida. Isenta de sujidades, mofos, larvas e insetos, com rétulo, identificagdo, data de fabricagao, lote e
validade de no minimo 6 meses. Acondicionada em saco plastico transparente, embalagens de 1.000g.

Feijao preto - Grupo I. Classe; preto. Tipo 1.
Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e
sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a presenga
de graos mofados e/ou carunchados, sem
restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos e/ou outros detritos e livre de
umidade. Obrigatdria a apresentagao do
14 certificado de classificagao vegetal. 2,000,000 Quilograma 10,65 21.300,00
Produto deve seguir a legislagao vigente.
Embalagem primaria: polietileno atéxico,
resistente, transparente, contendo 1.000g
do produto e dados de identificagdo do
produto, marca do fabricante e informagao
nutricional. prazo de validade minimo 06
meses a contar a partir da data de entrega.
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estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigatéria a apresentac;ao do certificado de classnﬂcac;ao vel
Produto deve seguir a legislagado vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e informagdo nutricional. prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

Feijao corda - Grupo Il. Classe: branco. Tipo
1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro
e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a
presenca de graos mofados e/ou
carunchados, sem restos de sujidades,
terra, pedras, corpos estranhos e/ou outros
detritos e livre de umidade. Obrigatéria a
apresentacgao do certificado de
classificagdo vegetal. Produto deve seguir a
legislagdo vigente. Embalagem primaria:
polietileno atéxico, resistente, transparente,
contendo 1.000g do produto e dados de
identificagao do produto, marca do
fabricante e informagao nutricional. prazo
de validade minimo 06 meses a contar a
partir da data de entrega.

15 4.000,000 Quilograma 11,90 47.600,00

Especificagdo: Feijao corda — Grupo Il. Classe: branco. Tipo 1. Novo. De primeira qualidade. Grao inteiro e sdos, aspecto
brilhoso, liso, sem a presenga de grdos mofados efou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras, corpos
estranhos e/ou outros detritos e livre de umidade. Obrigatdria a apresentacio do certificado de classificacdo vegetal.
Produto deve seguir a legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico, resistente, transparente, contendo
1.000g do produto e dados de identificagdo do produto, marca do fabricante e informacdo nutricional. prazo de
validade minimo 06 meses a contar a partir da data de entrega.

Flocos de Cereais — Cereais (91%): farinha de
trigo integral, farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, farinha de cevada,
farinha de aveia, agucar, fibra alimentar
finulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e
estabilizante (fosfato dipotdssico). Rétulo
impresso na embalagem e devera conter
16 externamente, os dados de identificagado e 2.000,000 SACHE 12,36 24.720,00
procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero de
registro. Devera apresentar validade
minima de 10 (dez) meses a partir da data
de entrega. Contendo 210 g. Embalagem
em caixa de papeldo contendo 12 unidades.

Especificagdo: Flocos de Cereais — Cereais (91%): farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e dcido
félico, farinha de cevada, farinha de aveia, agucar, fibra alimentar (inulina), sal, ferro (fumarato ferroso) e estabilizante
(fosfato dipotdssico). Rétulo impresso na embalagem e deverd conter externamente, os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto, numero de
registro. Devera apresentar validade minima de 10 (dez) meses a partir da data de entrega. Contendo 210 g.
Embalagem em caixa de papeldo contendo 12 unidades.

Jusiingple.
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Leite em Pé Integral - Unico ingrediente: V4, 7
-y B

leite integral, pd fino uniforme, sem
grumos, isentos de particulas estranhas e
livre de impurezas; cor: branco amarelado;
odor: suave ndo acido, ndo rangoso, sem
odores estranhos; sabor: suave, ndo acido,
nao rangoso. Rendimento minimo de 1,5
litros de leite para 200g de leite em pé. O
leite em po devera estar de acordo com as
especificagdes gerais do regulamento
técnico de identidade e qualidade de leite
em po, fixada pela portaria n° 369, de
04/09/1997, MAA. Embalagem primaria do
produto deve ser polipropileno
17 aluminizado, com capacidade de 200g, 21.000,000 Pacote 10,03 210.630,00

livre de impurezas, embalagem em perfeito
estado de conservagao, integridade e

ﬁ consumo. A embalagem secundaria devera
ser de fardo de papel, reforcado e
resistente, com abas superiores e inferiores
lacradas. Instrugdes que devem constar no
rotulo/embalagem primaria: data de
fabricagdo e lote; data de validade; nome e
origem do produto; dados da empresa
fabricante; peso liquido; informagdes uteis
sobre conservagdo e manuseio do produto.
O produto devera ter no minimo oito
meses de validade no ato da entrega do
produto. Registro no ministério da saude.

Especificagdo: Leite em Pé Integral - Unico ingrediente: leite integral, pé fino uniforme, sem grumos, isentos de
particulas estranhas e livre de impurezas; cor: branco amarelado; odor: suave nao acido, ndo rangoso, sem odores
estranhos; sabor: suave, ndo acido, ndo rangoso. Rendimento minimo de 1,5 litros de leite para 200g de leite em pd. O
leite em po devera estar de acordo com as especificagdes gerais do regulamento técnico de identidade e qualidade de
leite em po, fixada pela portaria n° 369, de 04/09/1997, MAA. Embalagem primdria do produto deve ser polipropileno
aluminizado, com capacidade de 200g, livre de impurezas, embalagem em perfeito estado de conservagao, integridade
e consumo. A embalagem secunddaria deverd ser de fardo de papel, reforgado e resistente, com abas superiores e
inferiores lacradas. Instrugdes que devem constar no rotulo/fembalagem primaéria: data de fabricacdo e lote; data de
validade; nome e origem do produto; dados da empresa fabricante; peso liquido; informagdes uteis sobre conservagao e
manuseio do produto. O produto devera ter no minimo oito meses de validade no ato da entrega do produto. Registro
no ministério da saude.

ﬁ Leite UHT zero lactose - Leite UHT para
dietas com restrigdo de lactose.
Ingredientes: leite semidesnatado, enzima
lactase e estabilizantes, homogeneizado e
submetido ao processo UHT. Produto deve
seguir a legislagao vigente. Registro SIE ou
SIF. Embalagem primaria: Embalado em
caixa de 01 (um) litro, multilaminada,
cartonada, asséptica, impermeavel ao ar,
luz e micro-organismos, tipo tetra pack,
hermeticamente fechada. Com rétulo e
validade de no minimo 4 meses, com
registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com
numero de lote, identificagdo da empresa.

18 300,000 CAIXA 13,36 4.008,00

Especificagdo: Leite UHT zero lactose - Leite UHT para dietas com restrigdo de lactose. Ingredientes: leite
semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes, homogeneizado e submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a
legislagdo vigente. Registro SIE ou SIF. Embalagem priméria: Embalado em caixa de 01 (um) litro, multilaminada,
cartonada, asséptica, impermeavel ao ar, luz e micro-organismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada. Com rétulo
e validade de no minimo 4 meses, com registro no SIM, no CISPOA ou no SIF, com nimero de lote, identificacao da

empresa. -




ITEM DESCRIGAO
Leite de coco - leite de coco para uso
culinario, produto 100% natural, de origem
vegetal, sem agucar, sem gluten e sem
19 lactose. Zero gordura trans e zero

colesterol. Com baixo teor de gordura,
pasteurizado, homogeneizado. Embalagem
PET (Tereftalato de etileno) de S00mL, com
tampa plastica rosqueada.
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800,000 GAR 573 4.584,00

Especificagao: Leite de coco - leite de coco para uso culindrio, produto 100% natural, de origem vegetal, sem agucar,
sem gliten e sem lactose. Zero gordura trans e zero colesterol. Com baixo teor de gordura, pasteurizado,
homogeneizado. Embalagem PET (Tereftalato de etileno) de 500mL, com tampa plastica rosqueada.

Macarrao Tipo Espaguete - Tipo espaguete,
fino, constituido de farinha, semolina ou
sémola de trigo enriquecida com ferro e
acido félico (Vitamina B9). Livre de
umidade e fragmentos estranhos. Produto
deve seguir a legislacdo vigente.
Embalagem primaria: polietileno atéxico
contendo 500g do produto e identificacdo
do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso liquido. Rétulo impresso na
embalagem com suas informagdées
técnicas. Embalado em fardos de plastico
com 10 unidades. O produto devera ter
registro no Ministério da Agricultura e/ou
Ministério da Saude. Validade minima de 6
meses da entrega do produto.

20

4.500,000 Pacote 520 23.400,00

Especificagdo: Macarrdo Tipo Espaguete — Tipo espaguete, fino, constituido de farinha, semolina ou sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9). Livre de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguir a
legislagdo vigente. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo 500g do produto e identificagdo do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. Rétulo impresso na embalagem com suas informagdes técnicas.
Embalado em fardos de plastico com 10 unidades. O produto devera ter registro no Ministério da Agricultura e/fou
Ministério da Saude. Validade minima de 6 meses da entrega do produto.

Margarina vegetal — Creme vegetal de 60 a
95% de teor de lipidios, isento de gorduras
trans e gordura vegetal hidrogenada, com
sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e
interesterificados e contendo leite em pd
desnatado e/ou soro de leite em pé.
Apresentacgao, aspecto, cheiro, sabor e cor
peculiares e deverao estar isentos de rango

21 e de bolores. Embalagem primaria de 500
g com protegdo de papel aluminizado apés
atampa e com identificagdo do produto,
dos ingredientes, informagées nutricionais,
marca do fabricante e informagdes do
mesmo prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagao.
Prazo de validade de no minimo 6 meses a
partir da entrega do produto.

1.750,000 POTE 1,76 20.580,00

Especificacdo: Margarina vegetal — Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans e gordura
vegetal hidrogenada, com sal. Sendo feita de Oleos vegetais liquidos e interesterificados e contendo leite em pé
desnatado e/ou soro de leite em pé. Apresentagao, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverdo estar isentos de
rango e de bolores. Embalagem primaria de 500 g com protegao de papel aluminizado apés a tampa e com
identificacdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Prazo de validade de no minimo 6 meses a

partir da entrega do produto.
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Oleo de Soja - De primeira qualidade, 100%

natural, comestivel; extrato refinado; limpo.

Nao deve apresentar mistura de outros

oleos. Produto deve seguir a legislagao

vigente. Obrigatério a apresentagao do

certificado de classificagao vegetal.

Embalagem em polietileno tereftalato (pet)

de 900 ml com identificagdo do produto,
22 dos ingredientes, informacdes nutricionais, 2.400,000 GAR 13,81 33.144,00

marca do fabricante e informagdées do

mesmo, prazo de validade, peso liquido e

rotulagem de acordo com a legislagao.

Embalagem primaria: garrafa plastica tipo

PET atéxica contendo 900ml do produto.

Embalagem secundaria de papeldo com 20

unidades. Prazo de validade de no minimo

6 meses a partir da entrega do produto.

Especificagdo: Oleo de Soja — De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato refinado; limpo. Ndo deve
apresentar mistura de outros dleos. Produto deve seguir a legislagdo vigente. Obrigatdrio a apresentagao do certificado
de classificagdo vegetal. Embalagem em polietileno tereftalato (pet) de 900 ml com identificagdo do produto, dos
ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagdo. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo PET atoxica contendo 900mI do
produto. Embalagem secundaria de papeldo com 20 unidades. Prazo de validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega do produto.

Sal - Cloreto de sédio, iodado de potassio e
antiumectante INS 535 (ferrocianeto de
sédio) com cristais de granulagdo uniforme
e isento de impurezas e umidade,
acondicionado em sacos plasticos, integro,
atoxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. A embalagem
deve conter externamente os dados de
identificagao e procedéncia, nimero do
lote, data da fabricagado, quantidade do
produto, nimero de registro. Rétulos
impressos com informagdes nutricionais.
Validade minima de 6 meses da entrega do
produto. Embalagens de 1kg.

300,000 Quilograma 1,61 483,00

Especificagdo: Sal - Cloreto de sédio, iodado de potassio e antiumectante INS 535 (ferrocianeto de sédio) com cristais de
granulacdo uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em sacos plésticos, integro, atoxico, resistente,

n vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deve conter externamente os dados de identificagcdo e procedéncia,
numero do lote, data da fabricacdo, quantidade do produto, nimero de registro. Rétulos impressos com informagdes
nutricionais. Validade minima de 6 meses da entrega do produto. Embalagens de 1kg.

Sardinha em dleo comestivel — Produto
elaborado com peixe (sardinha) em bom
estado de conservagao e higiene,
submetido a processo tecnoldgico
adequado, envasado com cobertura (éleo
comestivel) em recipiente hermético e
esterilizado comercialmente, o produto
deverd estar de acordo com a NTA 02e 10

24 (decreto 12.486 de 20/10/78); a partir de 6.000,000 LATA 6,40 38.400,00
matérias primas sas, limpas e de boa
qualidade; produto eviscerado, sem
nadadeiras, cauda ou cabega; com aspecto
caracteristico do produto, ndo devera ter
cheiro ardido ou rangoso; acondicionado
em latas de 125 gramas, com tampa tipo
abre facil. Com validade minima de 12
meses apos a data de fabricagao.

Aiingelo,
(\e\d\’\
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Especificagao: Sardinha em 6leo comestivel — Produto elaborado com peixe (sardinha) em bom estado d&\é@sewa(,@&’l
e higiene, submetido a processo tecnolégico adequado, envasado com cobertura {élec comestivel) e Fegi’oiente
hermético e esterilizado comercialmente, o produto devera estar de acordo com a NTA 02e 10 (decreto R486-de. -
20/10/78); a partir de matérias primas sas, limpas e de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cau
cabega; com aspecto caracteristico do produto, ndo devera ter cheiro ardido ou rangoso; acondicionado em latas de 125
gramas, com tampa tipo abre facil. Com validade minima de 12 meses apés a data de fabricagao.

Vinagre de alcool - Envasado em garrafa de
polietileno atéxica resistente transparente,
contendo 750 ml, com identificagdo na
25 embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor 500,000 GAR 4,45 2.225,00
nutricional, peso, fornecedor, data de
fabricagdo e validade. Validade minima de
12 meses a contar da data de entrega.

Especificagéo: Vinagre de alcool - Envasado em garrafa de polietileno atdxica resistente transparente, contendo 750 ml,
com identificagdo na embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricacio e
A validade. Validade minima de 12 meses a contar da data de entrega.

Agafrao em pé - Caracteristica técnica:
acafrdo tempero, seco, Unico ingrediente
seja agafrao. acondicionado em
embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g,
com data de fabricagdo e validade
impressa no rétulo de forma legivel.
Produto livre de insetos, larvas, mofo,

26 sujidades e quaisquer outra contaminagao. 500,000 Pacote 10,80 5.400,00
O produto devera ser transportado em
veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condig¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a gerar
contaminagdo ao produto. Validade de no
minimo 6 meses a partir da data de
entrega.

Especificagdo: Agafrdio em pd - Caracteristica técnica: acafrdo tempero, seco, Unico ingrediente seja agafrao.
acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com data de
fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, mofo, sujidades e quaisquer
outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Tempero desidratado tipo vinagrete —
Mistura de temperos desidratados com
cebola, tomate seco, alho, pimentdo
vermelho, salsa, cebolinha e orégano.
Sendo proibido a presenca de realgador de
sabor glutamato monossédico. Tempero
seco, acondicionado em embalagem
plastica transparente, contendo 100g, com
a denominagado da especiaria, data de
fabricagdo e validade impressa no rétulo de
forma legivel. Produto livre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e
quaisquer outra contaminagao. O produto
devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade,
em condigdes higiénico-sanitarias
adequadas. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega. -

27 1.000,000 Pacote 20,63 20.630,00
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Especlf cagao Tempero des:dratado tipo vmagrete Mistura de temperos desidratados com cebola, tomate

monossédico. Tempero seco. acondicionado em embalagem plastica transparente, contendo 100g, col
denominacdo da especiaria, data de fabricagdo e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condig¢ées higiénico-sanitarias adequadas. Validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

Folhas de louro desidratada - Folhas sas,
limpas e secas, acondicionado em
embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denominagdo da especiaria, data de
fabricagdo e validade impressa no rétulo de
forma legivel. Produto livre de insetos,
larvas, parasitos, mofo, sujidades e

28 quaisquer outra contaminagado. O produto 300,000 Pacote 2,60 780,00
devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade,
em condigdes higiénico-sanitarias
adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar
contaminagdo ao produto. Validade de no
minimo 6 meses a partir da data de
entrega.

Especificagao: Folhas de louro desidratada — Folhas s3s, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominagao da especiaria, data de fabricagdo e
validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer
outra contaminagao. O produto devera ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao
ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.

Orégano - Folhas sas, limpas e secas,
acondicionado em embalagem Polietileno
transparente, hermeticamente fechada
contendo 100g, com a denominagao da
especiaria, data de fabricagado e validade
impressa no rétulo de forma legivel.
Produto livre de insetos, larvas, parasitos,
mofo, sujidades e quaisquer outra
contaminagao. O produto devera ser
transportado em veiculo apropriado, ao
abrigo de luz solar, umidade, em condigbes
higiénico-sanitarias adequadas, livres de
insetos, larvas e mercadorias que possam
vir a gerar contaminagao ao produto.
Validade de no minimo 6 meses a partir da
data de entrega.

29 200,000 Pacote 4,15 830,00

Especificagdo: Orégano - Folhas sas, limpas e secas, acondicionado em embalagem Polietileno transparente,
hermeticamente fechada contendo 100g, com a denominagao da especiaria, data de fabricagao e validade impressa no
rétulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagao. O
produto deverd ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-
sanitarias adequadas, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagao ao produto. Validade
de no minimo 6 meses a partir da data de entrega.
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Pimenta do reino - moida, pura;
condimento, apresentacao industrial,
matéria-prima pimenta do reino, aspecto
fisico po, acondicionado em embalagem
Polietileno transparente, hermeticamente
fechada contendo 100g, com a
denominacao da especiaria, data de
fabricagdo e validade impressa no rétulo de
forma legivel. Produto livre de insetos,
30 larvas, parasitos, mofo, sujidades e 500,000 Pacote 9,90 4.950,00

quaisquer outra contaminagao. O produto
devera ser transportado em veiculo
apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade,
em condigdes higiénico-sanitarias
adequadas, livres de insetos, larvas e
mercadorias que possam vir a gerar
contaminag3do ao produto. Validade de no

h minimo 6 meses a partir da data de
entrega.

Especificagao: Pimenta do reino — molda, pura; condimento, apresentagao industrial, matéria-prima pimenta do reino,
aspecto fisico pd, acondicionado em embalagem Polietileno transparente, hermeticamente fechada contendo 100g,
com a denominagdo da especiaria, data de fabricagao e validade impressa no rétulo de forma legivel. Produto livre de
insetos, larvas, parasitos, mofo, sujidades e quaisquer outra contaminagdo. O produto devera ser transportado em
veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar, umidade, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, livres de insetos,
larvas e mercadorias que possam vir a gerar contaminagdo ao produto. Validade de no minimo 6 meses a partir da data
de entrega.

Polpa de fruta abacaxi - Produto nao
fermentado, ndo diluido, obtido de frutos
polposos com teor minimo de sélidos
totais, proveniente da parte comestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecionada, isenta de
31 contaminagdo Embalagem priméria: saco 500,000 Quilograma 13,70 6.850,00
de polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagdo, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro

no MAPA.
n Especificagdo: Polpa de fruta abacaxi — Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,

selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricacdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagao vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta acerola - Produto ndo
fermentado, ndo diluido, obtido de frutos
polposos com teor minimo de sélidos
totais, proveniente da parte comestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecionada, isenta de

32 contaminagdo Embalagem primaria: saco 500,000 Quilograma 14,58 7.290,00
de polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro
no MAPA.

Especificacdo: Polpa de fruta acerola - Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sélidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atoxico, lacrado, resistente, deve conter /
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de

acordo com a legislagao vigente. Registro no MAPA.
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Polpa de fruta caja - Produto ndo
fermentado, ndo diluido, obtido de frutos
polposos com teor minimo de sélidos
totais, proveniente da parte comestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecionada, isenta de

33 contaminacgdo Embalagem primaria: saco
de polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagao vigente. Registro
no MAPA.

500,000
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Quilograma 15,19

7.595,00

Especificagdo: Polpa de fruta caja - Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo
de sdlidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sds e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto deverd estar de

acordo com a legislagao vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta goiaba - Produto nao
fermentado, ndo diluido, obtido de frutos
polposos com teor minimo de sélidos
totais, proveniente da parte comestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecionada, isenta de

34 contaminagdo Embalagem primaria: saco
de polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro
no MAPA.

500,000

Quilograma 13,90 6.950,00

Especificagdo: Polpa de fruta goiaba - Produto ndo fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sdlidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdao Embalagem primaria: saco de polietileno, atdxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricagao, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de

acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.

Polpa de fruta manga - Produto nao
fermentado, ndo diluido, obtido de frutos
polposos com teor minimo de sélidos
totais, proveniente da parte comestivel do
fruto. Obtida de frutas frescas, sas e
maduras. Congelada, selecionadg, isenta de

35 contaminagdo Embalagem primaria: saco
de polietileno, atéxico, lacrado, resistente,
deve conter 1000g do produto. Constar
data de fabricagao, prazo de validade de no
minimo 6 meses. Produto devera estar de
acordo com a legislagdo vigente. Registro
no MAPA.

500,000

Quilograma 13,65 6.825,00

Especificagdo: Polpa de fruta manga - Produto nao fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor
minimo de sdlidos totais, proveniente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutas frescas, sas e maduras. Congelada,
selecionada, isenta de contaminagdo Embalagem primaria: saco de polietileno, atéxico, lacrado, resistente, deve conter
1000g do produto. Constar data de fabricacdo, prazo de validade de no minimo 6 meses. Produto devera estar de

acordo com a legislagdo vigente. Registro no MAPA.
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Bolo Simples Confeccionado De Forma

Artesanal - Bolo do tipo fofo nos sabores

simples, mesclado, chocolate e laranja.

Confeccionados com farinha de trigo

enriquecida com ferro e acido félico,

agucar, ovos, 6leo ou margarina, leite, sal,

fermento, sem conservantes, corantes ou

quaisquer outros aditivos quimicos. Peso
36 unitario a partir de 1.000g. Sendo 3.500,000 Unidade 16,20 56.700,00

acondicionado e entregue em pratos de

isopor ou papeldo préprio para bolo. Devera

ser produzido e transportado em condigbes

de higiene de acordo com as normas

brasileiras de boas praticas de manipulagdo

de alimentos. Bolo confeccionado no dia ou

no maximo no dia anterior. Prazo validade

de 10 horas a partir da entrega.

h Especificagao: Bolo Simples Confeccionado De Forma Artesanal — Bolo do tipo fofo nos sabores simples, mesclado,
chocolate e laranja. Confeccionados com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, aglcar, ovos, dleo ou
margarina, leite, sal, fermento, sem conservantes, corantes ou quaisquer outros aditivos quimicos. Peso unitario a partir
de 1.000g. Sendo acondicionado e entregue em pratos de isopor ou papeldo préprio para bolo. Devera ser produzido e
transportado em condigées de higiene de acordo com as normas brasileiras de boas praticas de manipulagdo de
alimentos. Bolo confeccionado no dia ou no maximo no dia anterior. Prazo validade de 10 horas a partir da entrega.

P3o massa fina - Tipo hamburguer ou hot
dog, composto de farinha de trigo
enriguecida com ferro e acido félico, agua,
fermento biolégico, leite integral ou seu
equivalente, sal, aglcar e manteiga ou
gordura, podendo conter outros
ingredientes que o caracterize, desde que
permitidos pela legislagéo. integro e de
Stima qualidade. Aparéncia: massa bem
assada, sem recheio e sem cobertura. Cor,
sabor e cheiros proprios. Deverao ser
acondicionados em pacotes de 500g com
10 unidades de 50g cada, em saco de
polipropileno atéxico, lacrado, resistente e
transparente, de forma a manter a
integridade do produto. A embalagem
devera conter externamente os dados de
n identificacdo, procedéncia, informacgées
nutricionais, data de fabricagdo e data de
validade e quantidade do produto,
conforme legislagdo, com o prazo validade
de 10 horas a partir da entrega.

37 4.600,000 Pacote 10,75 49.450,00

Especificagcdo: Pdo massa fina - Tipo hamburguer ou hot dog, composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, 4gua, fermento bioldgico, leite integral ou seu equivalente, sal, aglcar e manteiga ou gordura, podendo
conter outros ingredientes que o caracterize, desde que permitidos pela legislagdo. [ntegro e de 6tima qualidade.
Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, sabor e cheiros préprios. Deverdo ser acondicionados
em pacotes de 500g com 10 unidades de 50g cada, em saco de polipropileno atéxico, lacrado, resistente e transparente,
de forma a manter a integridade do produto. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, data de fabricagdo e data de validade e quantidade do produto, conforme
legislagao, com o prazo validade de 10 horas a partir da entrega.
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Bebida lactea fermentada com polpa de
fruta - Sabor de salada de fruta, morango e
banana com maga. Sendo os primeiros
ingredientes Soro de leite pasteurizado
e/ou soro de leite reconstituldo e leite
pasteurizado integral e/ou leite integral
reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C,
validade minima de 30 dias a contar da
data da fabricagdo. Embalagem de
polietileno original de fabrica, atdxico,
lacrado, resistente, contendo 1000g do
produto e com identificagdo do produto,
dos ingredientes, informagoes nutricionais,
marca do fabricante e informagdes do
mesmo, prazo de validade, peso liquido e
rotulagem de acordo com a legislagao.
Produto devera estar de acordo com a
A legislagdo vigente. Registro no MAPA.

>

38 7.000,000 Pacote 9,40 65.800,00

Especificagdo: Bebida lactea fermentada com polpa de fruta — Sabor de salada de fruta, morango e banana com macga.
Sendo os primeiros ingredientes Soro de leite pasteurizado e/ou soro de leite reconstituido e leite pasteurizado integral
e/ou leite integral reconstituido. Conservado entre 1°C a 10°C, validade minima de 30 dias a contar da data da fabricagéo.
Embalagem de polietileno original de fabrica, atéxico, lacrado, resistente, contendo 1000g do produto e com
identificacdo do produto, dos ingredientes, informagdes nutricionais, marca do fabricante e informagdes do mesmo,
prazo de validade, peso liquido e rotulagem de acordo com a legislagdo. Produto devera estar de acordo com a
legislagao vigente. Registro no MAPA.

Abdbora caboclo - 1. DESCRICAO DO
PRODUTO: Abdbora Caboclo 2.
CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. - Nao
estarem danificados por qualquer lesao de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
39 ; 5

ﬁ qualidade do produto e colocar em risco a

\ satide do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5AVALIAGAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreender3 a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com

3.000,000 Quilograma 543 16.290,00

peso médio 1,0 a 3,0 kg a unidade.
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Especificagao: Abébora caboclo - 1. DESCRIGAO DO PRODUTO: Abébora Caboclo 2. CARACTERISTICAS GE IS
ser legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devemn apresentar coloracdo e m nhos C.PIL
uniformes. . Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito e do de /
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualque s@(y:-.,-. o

de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possa

comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.

4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera

efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responséveis julgarem necessério. Essa Avaliacdo

compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser

avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6 PESO MEDIO: Produto com peso
meédio 1,0 a 3,0 kg a unidade.

Alface crespa/lisa/hidropénica -
1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Alface
crespa/lisa/hidropénica
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
hortalica de primeira, de boa qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformagao uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras.
- Procedentes de vegetais genuinos e saos. -
A alface deve ser colhida antes do inicio do
pendoamento. - Terem atingido o grau
adequado de maturacao tal que Ihes
permita suportar a manipulagao, transporte
e conservagao em condigdes adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA
QUALIDADE: A Avaliagao da qualidade do
produto sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracter(sticas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso
meédio de 200g o pé.

40 1.500,000 MACO 830 12.450,00

Especificagdo: Alface crespal/lisa/hidropénica - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Alface crespal/lisa/hidropénica
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser hortalica de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando
tamanho, cor e conformacdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - A alface deve ser colhida antes do inicio do pendoamento. - Terem atingido o grau adequado de
maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservacdao em condigées adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas,
higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto seré efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessério. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio

de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Alface com peso médio de 200g o pé.
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Alho extra —1.DESCRIGAO DO PRODUTO: %y,
Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de N
primeira, tipo extra, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragado e tamanhos
uniformes. Apresentados para consumo
em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. Nao estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecéanica que afete sua aparéncia. Isento
de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor.
Produto ndo devera apresentar problemas
com coloragao nao caracteristica, estar
machucado, perfurado, muito maduro e
h nem muito verde, devendo estar intacto.
) Alho em cabecga grande, livre de impurezas.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas de papeldo com 10Kg cada.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasidao da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por
meio de exame visual, medigbes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
tamanho minimo N°5.

41 1.000,000 Quilograma 26,28 26.280,00

Especificagdo: Alho extra - .DESCRICAO DO PRODUTO: Alho extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tipo extra,
de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. Apresentados
para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. Nao
estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saude do consumidor.
Produto ndo deverd apresentar problemas com coloragdo ndo caracteristica, estar machucado, perfurado, muito
maduro e nem muito verde, devendo estar intacto. Alho em cabega grande, livre de impurezas. 3.ROTULAGEM: Produto
a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de papeldo com 10Kg cada. 5AVALIACAO DA QUALIDADE:
Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessdrio. Essa Avaliagdo

ﬁ compreenderd a inspegado das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: tamanho minimo N°
5.
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Banana prata: 1.DESCRICAO DO PRODUTO: | } C— /4
Banana prata 1° 2.CARACTERISTICAS \ C.P.L n /
GERAIS - Deve ser fruta de primeira, de boa N % ’ /
qualidade, sem defeitos sérios, Ln:r,n,. we

apresentando tamanho, cor e conformagao
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
e maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau
adequado de maturac3o tal que lhes
permita suportar a manipulagao, transporte
e conservagao em condigdes adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a

42 qualidade do produto e colocar em risco a 4,500,000 Duzia 7,03 31.635,00
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5 AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessdrio. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana
prata com peso médio de 80 g.

Especificagdo: Banana prata: .DESCRICAO DO PRODUTO: Banana prata 1° 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta
de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformacgao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e saos. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturacéo tal que Ihes permita suportar a manipulacao, transporte e conservagao
em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5 AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada banana prata com peso médio de
804g.
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Batata doce - 1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Batata doce roxa 2.CARACTERISTICAS
GERAIS - Deve ser legumes de primeira, de
boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e s3os. -
Apresentados para consumo em perfeito
estado de desenvolvimento do aroma, cor e
sabor préprios da variedade e espécie. - Nao
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 25 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo
da qualidade do produto sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que 0s
técnicos responsaveis julgarem necessério.
Essa Avaliagdo compreendera a inspegao
das caracter(sticas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medi¢des simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com
peso médio de 100 a 150 g.

43 2.000,000 Quilograma 914 18.280,00

Especificagdo: Batata doce — 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Batata doce roxa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - N3o estarem danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. SAVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessdrio. Essa Avaliagdo compreenderd a inspeg¢do das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 a 150 g.

)
4°

<\9“N

" /
)ﬂmaﬂu(dcv
CEP 63475
~‘--.v.m-:11_.ar|l‘n" ce.gov.br




PREFEITURA DE

JAGUARIBE: -~

"ﬂ“anen , \

ITEM DESCRICAO QTD. UND. V. UNIT (R$)

Batata inglesa lisa - 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Batata inglesa lisa
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
proprios da variedade e espécie. - Ndo
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
44 sujidades que possam comprometer a 2.000,000 Quilograma 8,59 17.180,00

qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:

h Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 50 kg.
5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagao compreendera a
inspegdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 80a120 g.

Especificagdo: Batata inglesa lisa — .DESCRICAO DO PRODUTO: Batata inglesa lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve
ser legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e saos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor proprios da variedade e espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg. 5 AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasidao
da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medigées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80a120 g.
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Beterraba extra - 1.DESCRICAO DO ?
PRODUTO: Beterraba extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
proprios da variedade e espécie. - Nao
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
45 sujidades que possam comprometer a 2.000,000 Quilograma 7,80 15.600,00

qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:

ﬁ Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderado ser avaliadas por
meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 100g

Especificagdo: Beterraba extra — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Beterraba extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devemn apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesao
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a satude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 20 kg. S.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasiao
da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame
visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g
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DESCRICAO

Cebola pera-1.DESCRIGAO DO PRODUTO:
Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS -
Deve ser legumes de primeira, de boa
qualidade, suficientemente desenvolvidos.
Devemn apresentar coloragao e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e saos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. - Ndo
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg.
S5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por
meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 80 g.

46
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Especificagdo: Cebola pera - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Cebola pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 80 g.
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Cenoura - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO:
Cenoura extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS
- Deve ser legumes de primeira, de boa .
qualidade, suficientemente desenvolvidos. “ 4o c -
Devem apresentar coloragao e tamanhos o
uniformes, - Procedentes de vegetais
genuinos e s3os. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
proprios da variedade e espécie. - Ndo
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
salde do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto
h acondicionado em saca com 20 kg.
S.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderéo ser avaliadas por
meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 100 g.

47 2.500,000 Quilograma 1,05 27.625,00

Especificagdo: Cenoura - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Cenoura extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em saca com 20 kg. 5. AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que
os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigoes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100 g.
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Cheiro verde - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO:
Coentro e Cebolinha 2.CARACTERISTICAS
GERAIS - Deve ser verduras de primeira, de
boa qualidade, suficientemente
desenvolvidos. Devem apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes. - Serem
frescas, folhas verdes. - Sem Tragos de
descoloragdo das folhas. - Nao estarem
danificados por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecanica que afete sua aparéncia.
- Isenta de umidade externa (aspecto
gosmento). - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:

48 Produto a granel. 4 EMBALAGEM: 300,000 Quilograma 18,46 5.538,00
Embalados em sacos de polietileno e

m transportados em caixas, higienizadas, de

PVC frestadas contendo 10 kg.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual, medicoes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Mago contendo um coentro e uma
cebolinha. Produto com peso médio de 100

g.

Especificagdo: Cheiro verde — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Coentro e Cebolinha 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
verduras de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragao e tamanhos
uniformes. - Serem frescas, folhas verdes. - Sem Tragos de descoloragdo das folhas. - Nao estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isenta de umidade externa (aspecto gosmento).
- Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileno e transportados em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 10 kg. SAVALIA(;AO DA QUALIDADE: serd efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio de exame
visual, medicdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Mago contendo um coentro e uma cebolinha.
m Produto com peso médio de 100 g.
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Chuchu - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO:
Chuchu 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve
ser legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devemn
apresentar coloragédo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
proprios da variedade e espécie. - Nao
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a

49 qualidade do produto e colocar em risco a 2.000,000 Quilograma 6,74 13.480,00
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 22 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
S.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por
meio de exame visual, medicdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Cada chuchu peso médio de 150 g.

Especificagdo: Chuchu — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Chuchu 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. -
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdao de origem fisica ou
mecéanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do
produto e colocar em risco a saide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas com 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIACAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderao ser avaliadas por meio
de exame visual, medi¢des simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g.
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Laranja pera - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO:  Mops v s /
Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - \_’/‘

Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagéo
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
e maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. - Frescas. - Terem atingido o grau
adequado de maturacio tal que lhes
permita suportar a manipulagao, transporte
e conservagao em condigdes adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a

50 qualidade do produto e colocar em risco a 2500,000 Quilograma 6,94 17.350,00
satude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas com 25 kg. 5. AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da
entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Cada laranja tera
peso médio de 100 g.

Especificagdo: Laranja pera — 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser fruta de
primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e s3os. - Frescas. -
Terem atingido o grau adequado de maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao
em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade
do produto e colocar em risco a saide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas com 25 kg. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a
inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio
de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais. 6,PESO MEDIO: Cada laranja tera peso médio de 100 g.
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Maga nacional - 1.DESCRIGAO DO
PRODUTO: Maga nacional
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
frutas de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tammanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
préprios da variedade e espécie. - Ndo
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Terem atingido o grau
adequado de maturagao tal que Ihes
permita suportar a manipulagao, transporte
9 e conservagdo em condi¢des adequadas de

ﬁ consumo. - Isento de matéria terrosa e

\ sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas contendo 18 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspegao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual, medigoes simples e
propriedades sensoriais. 6. PESO MEDIO:
Cada maga com peso médio de 200 g

2.500,000 Quilograma 16,89 4222500

Especificagdo: Maga nacional — 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Maga nacional 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
frutas de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e sdos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecéanica que afete sua aparéncia. - Terem atingido o grau adequado de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao em condi¢des adequadas de consumo. - Isento de matéria
terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a saide do consumidor.

h 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas contendo 18 kg, higienizadas, de
PVC frestadas. SAVALIACAO DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegao das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢ées simples e
propriedades sensoriais. 6. PESO MEDIO: Cada maga com peso médio de 200 g
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Mamao formosa - 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Mamao formosa
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho, cor
e conformagao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa
deve estar intacta e firme. - Procedentes de
vegetais genuinos e sdos. - Frescas. - Terem
atingido o grau adequado de maturagao tal
que lhes permita suportar a manipulagao,
transporte e conservagao em condigdes
adequadas de consumo. - Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.

4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas
contendo 22 kg. 5. AVALIAGAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necesséario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspecdo das
caracteristicas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6PESO MEDIO: Peso médio do
produto de 600 gramas.
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52 2500,000 Quilograma 7.50 18.750,00

Especificacdo: Mamao formosa ~ 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Mamao formosa 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
saos. » Frescas. - Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagéo,
transporte e conservagdo em condigdes adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a satde do consumidor. 3ROTULAGEM: Produto a granel.
4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas, higienizadas, de PVC frestadas contendo 22 kg. 5.AVALIACAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasidao da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medicées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
meédio do produto de 600 gramas.
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Melao japonés - 1.DESCRIGAO DO

PRODUTO: Meldo japonés Az,,, ) /
2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser g

fruta de primeira, de boa qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho, cor
e conformagao uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e maduras. A polpa
deve estar intacta e firme. b) Procedentes
de vegetais genuinos e saos. c) Frescas. d)
Terem atingido o grau adequado de
maturagao tal que lhes permita suportar a
manipulagdo, transporte e conservacao em
condigdes adequadas de consumo. e)
Isento de matéria terrosa e sujidades que
possam comprometer a qualidade do
produto ecolocar em risco a satude do
consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a
granel. 4EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas de 22 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera
efetuada por ocasidao da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecgdo das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual, medigdes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Peso médio 700 g

2.500,000 Quilograma 810 20.250,00

Especificagdo: Meldo japonés - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Meldo japonés 2.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser
fruta de primeira, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. A polpa deve estar intacta e firme. b) Procedentes de vegetais genuinos e
sdos. c) Frescas. d) Terem atingido o grau adequado de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagao,
transporte e conservagdo em condi¢des adequadas de consumo. e) Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto ecolocar em risco a salde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas de 22 kg, higienizadas, de PVC frestadas. S.AVALIACAO DA
QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢ées simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Peso
médio 700 g
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Melancia - 1.DESCRICAO DO PRODUTO:
Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS Nao
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de
boa qualidade, sem defeitos sérios,
apresentando tamanho, cor e conformagéo
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
e maduras. A polpa deve estar intacta e
firme. - Procedentes de vegetais genuinos e
saos. - Frescas. - Terem atingido o grau
adequado de maturacédo tal que lhes
permita suportar a manipulagao, transporte
e conservagao em condi¢des adequadas de
consumo. - Isento de matéria terrosa e

54 sujidades que possam comprometer a 2500,000 Quilograma 914 22.850,00
qualidade do produto e colocar em risco a

m salde do consumidor. 3.ROTULAGEM:

Produto a granel. 4. EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de
PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da
entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa
Avaliagdo compreendera a inspegao das
caracteristicas gerais do produto (descritas
acima) e outras caracteristicas poderao ser
avaliadas por meio de exame visual,
medigoes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Variando entre 5
a 10 kg a unidade da melancia.

Especificagdo: Melancia — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Melancia 2.CARACTERISTICAS GERAIS Né&o estarem danificados
por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Deve ser fruta de primeira, de boa
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e conformagao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta e firme. - Procedentes de vegetais genuinos e saos. - Frescas. - Terem atingido o
grau adequado de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagao em condigdes
adequadas de consumo. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a saude do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas, higienizadas, de PVC frestadas. 5. AVALIAGAO DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspecado das caracteristicas gerais
do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples
n e propriedades sensoriais. 6.,PESO MEDIO:; Variando entre 5 a 10 kg a unidade da melancia.
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Pimentao extra - 1.DESCRICAO DO
PRODUTO: Pimentdo extra
2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de
primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. b. Procedentes de vegetais
genuinos e saos. c. Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
proprios da variedade e espécie. d. Isento
de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor. i
55 3ROTULAGEM: Produto a granel, 1.500,000  Quilograma 9,75 14.625,00

4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em
caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC

f'\ frestadas. S.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A
Avaliagdo da qualidade do produto sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem
necessario. Essa Avaliagdo compreendera a
inspecao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderao ser avaliadas por
meio de exame visual, medi¢des simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Peso médio de 150 g.

Especificagdo: Pimentdo extra - 1.DESCRIGAO DO PRODUTO: Pimentdo extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser
de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos uniformes. b.
Procedentes de vegetais genuinos e sdos. c. Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. d. Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer a
qualidade do produto e colocar em risco a satide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 12 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo
da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis julgarem
necessdrio. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medi¢cdes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO
MEDIO: Peso médio de 150 g.
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Repolho hibrido - 1.DESCRIGAO DO N S
PRODUTO: Repolho hibrido 2. N Mesmints -+
CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser <

legumes de primeira, de boa qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Devem
apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais
genuinos e sdos. - Apresentados para
consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor
proprios da variedade e espécie. - Nao
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecanica que afete sua
aparéncia. - Isento de matéria terrosa e
sujidades que possam comprometer a
56 qualidade do produto e colocar em risco a 1.500,000 Quilograma 10,27 15.405,00
saude do consumidor. 3.ROTULAGEM:
A Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto
' acondicionado em caixas com 20 kg,
higienizadas, de PVC frestadas.
5.AVALIAGAO DA QUALIDADE: A Avaliagdo
da qualidade do produto sera efetuada por
ocasido da entrega e sempre que os
técnicos responsaveis julgarem necessario.
Essa Avaliagdo compreendera a inspegao
das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas
poderao ser avaliadas por meio de exame
visual, medigdes simples e propriedades
sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso
meédio de 1000 a 2000 g

Especificagdo: Repolho hibrido — 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Repolho hibrido 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
legumes de primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes. - Procedentes de vegetais genuinos e saos. - Apresentados para consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor e sabor préprios da variedade e espécie. - Ndo estarem danificados por qualquer lesao
de origem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a satde do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4EMBALAGEM: Produto acondicionado em caixas com 20 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA
QUALIDADE: A Avaliagdo da qualidade do produto sera efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos
responsaveis julgarem necessario. Essa Avaliagdo compreendera a inspegdo das caracteristicas gerais do produto
(descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medicdes simples e
o propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO: Repolho peso médio de 1000 a 2000 g
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Tomate longa vida 1> - 1.DESCRICAO DO Ay

PRODUTO: Tomate longa vida 12 AL M i y
2.CARACTERISTICAS GERAIS - Os tomates \J*
devemn apresentar-se inteiros, sdos, limpos,
com aspecto fresco, isentos de parasitas
isentos de umidade exteriores anormais e
de odores e sabores estranhos. - Isento de
matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em risco a satide do consumidor.
3.ROTULAGEM: Produto a granel.
4. EMBALAGEM: Produto acondicionado em :
57 caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC 1.500,000 Quilograma 890 13.350,00

frestadas. 5. AVALIAGAO DA QUALIDADE: A
Avaliagdo da qualidade do produto sera
efetuada por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsaveis julgarem

n necessario. Essa Avaliagao compreendera a

‘ inspecao das caracteristicas gerais do
produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por
meio de exame visual, medi¢oes simples e
propriedades sensoriais. 6.PESO MEDIO:
Produto com peso médio de 100g.

Especificagdo: Tomate longa vida 1? - 1.DESCRICAO DO PRODUTO: Tomate longa vida 1* 2.CARACTERISTICAS GERAIS -
Os tomates devem apresentar-se inteiros, sdos, limpos, com aspecto fresco, isentos de parasitas isentos de umidade
exteriores anormais e de odores e sabores estranhos. - Isento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer
a qualidade do produto e colocar em risco a saide do consumidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4EMBALAGEM:
Produto acondicionado em caixas com 25 kg, higienizadas, de PVC frestadas. 5AVALIACAO DA QUALIDADE: A
Avaliacdo da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da entrega e sempre que os técnicos responsaveis
julgaremn necessario. Essa Avaliagdo compreenderd a inspegao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e
outras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoriais.
6.PESO MEDIO: Produto com peso médio de 100g.

Carne bovina moida congelada - Obtida da
moagem de musculo bovino seguido do
imediato congelamento, de 1* qualidade.
Isenta de tecidos inferiores como ossos,
cartilagem, gordura parcial. Aspecto nao
pegajoso. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdeadas, odor fétido,
ﬁ parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam
impréprias ao consumo e que alterem suas
caracteristicas naturais (fisica, guimica e
sensoriais). Produto deve possuir no
maximo, 8% de gordura. Deve seguir a
legislagdo vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em velculos fechados com sistema
de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem
devem constar dados de identificagao e
informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1 kg do -
produto. Embalagem secunddria em caixas
lacradas de 10kg.

58 6.000,000 Quilograma 31,70 190.200,00
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Especificacao: Carne bovina moida congelada - Obtida da moagem de musculo bovino segui o‘&;o imediato
congefamento, de 1° qualidade. Isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagem, gordura parcial ﬁeeto-néo
pegajoso. Cor vermelha com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de i
substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Deve seguir a legislag3o vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragio e nas condigdes
higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devemn constar dados de identificagdo e informagdes nutricionais
do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem
primaria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.

Isca de carne bovina congelada - Isca de
carne bovina, obtida de acém, congelada,
de 17 qualidade, limpa, isenta de tecido
adiposo aparente e tecido conjuntivo de
revestimento, sem 0sso, cartilagem, sem
sebo. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdeadas, odor fétido,
parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam
impréprias ao consumo e que alterem suas
caracteristicas naturais (fisica, guimica e
sensoriais). Produto deve possuir no
maximo, 8% de gordura. Produto deve

59 seguir a legislagao vigente e chegar 6.000,000 Quilograma 4955 297.300,00
congelado em temperatura de -12° C a - 18°
C ao local de entrega, em veiculos fechados
com sistema de refrigeragdo e nas
condigdes higiénicos sanitarias
recomendadas. Na embalagem devem
constar dados de identificacdo e
informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1kg do
produto. Embalagem secundaria em caixas
lacradas de 10kg.

Especificagdo: Isca de carne bovina congelada - Isca de carne bovina, obtida de acém, congelada, de 1* qualidade, limpa,
isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo de revestimento, sem o0sso, cartilagem, sem sebo. Cor vermelha
com auséncia de manchas esverdeadas, odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de aditivos ou substancias estranhas que
sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensoriais). Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislacao vigente e chegar congelado em temperatura de -
12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condi¢des higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagao e informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
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Costela Bovina ~ Costela bovina congelada,
limpa, isenta de tecido adiposo aparente e
tecido conjuntivo de revestimento, sem
osso, cartilagem, sem sebo. Aspecto:
proprio da espécie, ndo amolecida nem
pegajosa. Cor vermelha com auséncia de
manchas esverdeadas ou pardacentas.
Auséncia de odor fétido, parasitas e larvas.
Isenta de aditivos ou substancias estranhas
que sejam improprias ao consumo e gque
alterem suas caracteristicas naturais (fisica,
quimica e sensoriais). Produto deve possuir
no maximo, 8% de gordura. Produto deve
seguir a legislagado vigente e chegar
congelado em temperatura de -12° C a -18°
C ao local de entrega, em veiculos fechados
60 com sistema de refrigeragao e nas
ﬁ condigbes higiénicos sanitarias
4 recomendadas. Embalagem primaria:
polietileno atéxico contendo 1.000g do
produto, contendo identificagdo do
produto, marca de fabricante, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de
acordo com as Portarias do Ministério da
Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N°
145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N°
105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia
Sanitaria N° 5504/99 e Resolugdo RDC 13 de
02/01/2001. Deve constar o nimero de
inscrigdo do S.ILM, S.LE, S.I.F. Validade
minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Ndo serao aceitas embalagens
defeituosas que exponham o produto a
contaminagao ou deterioragao.

2.000,000 Quilograma 26,55 53.100,00

Especificagdo: Costela Bovina - Costela bovina congelada, limpa, isenta de tecido adiposo aparente e tecido conjuntivo
de revestimento, sem osso, cartilagem, sem sebo. Aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa. Cor
vermelha com auséncia de manchas esverdeadas ou pardacentas. Auséncia de odor fétido, parasitas e larvas. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica,
quimica e sensoriais). Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Produto deve seguir a legislacdo vigente e
chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de
refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. Embalagem primaria: polietileno atéxico contendo
ﬁ 1.000g do produto, contendo identificagdo do produto, marca de fabricante, prazo de validade, marcas e carimbo
oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de 22/04/98, da
Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitdria N° 5504/99 e Resolugao RDC 13 de
02/01/2001. Deve constar o nimero de inscri¢do do S.I.M, S.LE, S..F. Validade minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Nao serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagao ou deterioracao.

Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa
congelado - Sem tempero, congelada.
Aspecto firme, ndao amolecido e nem
pegajoso. Sem manchas, parasitas ou
quaisquer outros materiais estranhos ao
produto. Chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeracao e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. Na embalagem
devemn constar dados de identificagdo e
informagdes nutricionais do produto,
validade minima de 6 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primdria: em sacos de
polietileno atoxico contendo de1kg a 2 kg
do produto. Embalagem secundaria em
caixas lacradas de 10kg.

61 5.000,000 Quilograma 21,82 109.100,00
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Especificagdo: Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado - Sem tempero, congelada. Aspecto" wt@e naoC /

amolecido e nem pegajoso. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto
congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrige
nas condi¢cdes higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificacdo e
informagdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primdria: em sacos de polietileno atéxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg.

CRagar )

Corte de frango tipo peito congelado - Sem
tempero, congelado. Aspecto préprio, firme
nao amolecido, e nem pegajoso, cor prépria
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
préprios, com auséncia de sujidades,
parasitas, larvas, ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Chegar
congelado em temperatura de -12° C a -18°
C ao local de entrega, em veiculos fechados
com sistema de refrigeragao e nas

62 condigdes higiénicos sanitarias 10.000,000 Quilograma 2545 254.500,00
recomendadas. Cada peito de frango deve
ser embalado individualmente. Na
embalagem devem constar dados de
identificagdo e informagdes nutricionais do
produto, validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega, n° do registro no
SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em
sacos de polietileno atéxico contendo de 1
kg a 2 kg do produto. Embalagem
secunddria em caixas lacradas de 10kg.

Especificagdo: Corte de frango tipo peito congelado - Sem tempero, congelado. Aspecto préprio, firme ndo amolecido, e
nem pegajoso, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, com auséncia de sujidades, parasitas,
larvas, ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao
local de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitarias
recomendadas. Cada peito de frango deve ser embalado individualmente. Na embalagem devem constar dados de
identificagcdo e informagdes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietileno atdxico contendo de 1 kg a 2 kg do produto.
Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
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Carne suina congelada do tipo bisteca ou
carré — Carne suina. Bisteca ou carré. 1®
qualidade. Cortada e congelada. Com
aspecto firme, ndo amolecido e nem
pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que
sejam improéprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais (fisica,
quimica e sensoriais). Produto deve seguir a
legislagao vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeragao e nas condigdes higiénicos
sanitarias recomendadas. No rétulo da
ﬁ embalagem deverdo constar dados de
‘ identificacdo e informagdes nutricionais do
produto, as especificagdes do produto
conforme a legislagdo vigente, informagdes
sobre a procedéncia do mesmo, data de
63 fabricagao, prazo de validade, marcas e 3,000,000 Quilograma 2123 63.690,00
carimbo oficiais, de acordo com as
Portarias do Ministério da Agricultura,
DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolugao da Anvisa N° 105 de
19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia
Sanitaria N° 5504/99 e Resolugao RDC 13 de
02/01/2001. Deve constar o nimero de
inscricao do S.I.M, S.LE, S.I.F. Validade
minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1.000g do
produto. Etiqueta especificando o nome do
produto, marca/procedéncia (frigorifico),
peso, data que foi processado. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg.
Embalagem integra, sem sinais de
rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de d4gua. Nao serdo aceitas
n embalagens defeituosas que exponham o
produto a contaminagao ou deterioragao.
Obs: produto ndo devera necessitar de
nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.

Especificagdo: Carne suina congelada do tipo bisteca ou carré — Carne suina. Bisteca ou carré. 1° qualidade. Cortada e
congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e cheiro
caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos ou
substancias estranhas que sejam improéprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica e
sensoriais). Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeracdo e nas condigdes higiénicos sanitarias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverdo constar dados de identificagdo e informagoes nutricionais do produto, as especificagoes
do produto conforme a legislagao vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricagao, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o numero de inscrigdo do S.L.M, S.L.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem priméria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secunddaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de &gua. N&o serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagao ou
deterioragdo. Obs: produto ndo deverd necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.
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Carne suina congelada do tipo coxao mole
- Carne suina de primeira qualidade do tipo
coxdo mole. Cortada e congelada. Com
aspecto firme, ndo amolecido e nem
pegajoso, sem nervos ou excesso de
gordura. Cor e cheiro caracteristicos. Sem
manchas, parasitas ou quaisquer outros
materiais estranhos ao produto. Isenta de
aditivos ou substancias estranhas que
sejam imprdéprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais (fisica,
quimica e sensoriais). Produto deve seguir a
legislagdo vigente e chegar congelado em
temperatura de -12° C a -18° C ao local de
entrega, em veiculos fechados com sistema
de refrigeracédo e nas condigdes higiénicos
sanitdrias recomendadas. No rétulo da
h embalagem deverdo constar dados de
identificagao e informagdes nutricionais do
produto, as especificagdes do produto
conforme a legislacao vigente, informacgoes
sobre a procedéncia do mesmo, data de
64 fabricacgdo, prazo de validade, marcas e 3.000,000 Quilograma 35,00 105.000,00
carimbo oficiais, de acordo com as
Portarias do Ministério da Agricultura,
DIPOA N°304 de 22/04/96 e N° 145 de
22/04/98, da Resolugao da Anvisa N° 105 de
19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia
Sanitaria N° 5504/99 e Resolucdo RDC 13 de
02/01/2001. Deve constar o nimero de
inscrigdo do S.I.M, S.LE, S.I.F. Validade
minima de 6 meses a partir da data da
entrega. Embalagem primaria a vacuo:
polietileno atéxico contendo 1.000g do
produto. Etiqueta especificando o nome do
produto, marca/procedéncia (frigorifico),
peso, data que foi processado. Embalagem
secunddria em caixas lacradas de 10kg.
Embalagem integra, sem sinais de
rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulo de dgua. Nao serao aceitas
ﬂ embalagens defeituosas que exponham o
produto a contaminacao ou deterioragao.
Obs: produto ndo devera necessitar de
nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.

Especificagdo: Carne suina congelada do tipo coxdo mole — Carne suina de primeira qualidade do tipo coxdo mole.
Cortada e congelada. Com aspecto firme, ndo amolecido e nem pegajoso, sem nervos ou excesso de gordura. Cor e
cheiro caracteristicos. Sem manchas, parasitas ou quaisquer outros materiais estranhos ao produto. Isenta de aditivos
ou substancias estranhas que sejam imprdprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisica, quimica

e sensoriais). Produto deve seguir a legislagdo vigente e chegar congelado em temperatura de -12° C a - 18° C ao local
de entrega, em veiculos fechados com sistema de refrigeragdo e nas condigdes higiénicos sanitdrias recomendadas. No
rétulo da embalagem deverdo constar dados de identificagcdo e informagoes nutricionais do produto, as especificacbes
do produto conforme a legislagdo vigente, informagdes sobre a procedéncia do mesmo, data de fabricacdo, prazo de
validade, marcas e carimbo oficiais, de acordo com as Portarias do Ministério da Agricultura, DIPOA N°304 de 22/04/96 e
N° 145 de 22/04/98, da Resolugdo da Anvisa N° 105 de 19/05/99, da Lei Municipal/ Vigilancia Sanitaria N° 5504/99 e
Resolugdo RDC 13 de 02/01/2001. Deve constar o nimero de inscrigdo do S.L.M, S.L.E, S.I.F. Validade minima de 6 meses a
partir da data da entrega. Embalagem priméria a vacuo: polietileno atéxico contendo 1.000g do produto. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi processado. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem

acimulo de agua. Ndo serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminagdo ou
deterioragdo. Obs: produto ndo devera necessitar de nenhum tipo de limpeza ou pré-preparo.
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Linguiga calabresa - Linguiga tipo
calabresa, defumada, de carne suina purae
limpa, de primeira qualidade, adicionada
de toucinhos e condimentos naturais,
submetida ao processo de cura. Com
aspecto normal, firme, sem umidade, ndo
pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e
larvas. Embalada em saco de polietileno de
baixa densidade, a vacuo em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo,
contendo 2.000g. Mantida em temperatura
e refrigeragdo adequada. A embalagem
devera conter externamente os dados de
identificagao, procedéncias, informagodes
nutricionais, nimero de lote, data de
A validade, peso do produto, nimero do
) registro do ministério da agricultura
SIF/DIPOA (departamento inspecao de
produtos de origem animal) e carimbo de
inspegao do SIF.

65 2.000,000 Quilograma 2312 46.240,00

Especificagdo: Linguiga calabresa - Linguiga tipo calabresa, defumada, de carne suina pura e limpa, de primeira
qualidade, adicionada de toucinhos e condimentos naturais, submetida ao processo de cura. Com aspecto normal,
firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas. Embalada em saco de polietileno de baixa
densidade, a vacuo em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo, contendo 2.000g. Mantida em temperatura e refrigeragdo adequada. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncias, informagdes nutricionais, numero de
lote, data de validade, peso do produto, niimero do registro do ministério da agricultura SIF/DIPOA (departamento
inspecdo de produtos de origem animal) e carimbo de inspegao do SIF.

Ovo de galinha - Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3.
Produto integro, sem rachaduras, ndo deve
apresentar manchas ou sujidades ou outras
substancias que prejudiquem a seguranga
do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a
66 legislagao vigente. Registro do SIE ou SIF. 2.200,000 Bl 31,83 70.026,00
Embalagem primaria: bandeja padrao de
papeldo forte, plastico ou isopor, inodoros e
secos, em caixilhos ou divisorios celulares
h contendo 30 ovos na bandeja,
. devidamente rotulada, envolta por filme
plastico de PVC.

Especificagdo: Ovo de galinha - Grupo: 1. Classe: A. Tipo 3. Produto integro, sem rachaduras, ndo deve apresentar
manchas ou sujidades ou outras substdncias que prejudiquem a seguranca do mesmo. Com peso de
aproximadamente 60g. Deve seguir a legislagao vigente. Registro do SIE ou SIF. Embalagem priméria: bandeja padrao
de papelao forte, plastico ou isopor, inodoros e secos, em caixilhos ou divisérios celulares contendo 30 ovos na bandeja,
devidamente rotulada, envolta por filme plastico de PVC.

67 Pao Francés 48.000,000 Unidade 0,78 37.440,00

Especificagdo: Pdo Francés - Composto de ferinha de trigo, fermento biolégico, dgua e sal. Pesando 50 gramas. As
caracteristicas gerais do produto deverdo atender a legislacdo sanitaria vigente; sem sinais de mofo; ter aspecto, cor,
sabor, cheiro e textura caracteristicos do produto novo. Embalagem: sacos de polietileno atéxico, resistente e
transparente de forma que o produto seja entregue integro, respeitando a legislacdo vigente. O produto devera
apresentar validade de 24 horas apés entrega.
Deste modo, como tendo como pardmetro as pesquisas de precos realizadas, temse
que o valor médio estimado, conforme dados demonstrados acima, totalizam a monta
de R$ 2.503.796,00 (dois milhdes, quinhentos e trés mil, setecentos e noventa e seis

reais)
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8. Justificativas para o parcelamento ou ndo da solucdo o

A decisdo pelo parcelamento do objeto da contratacdo de géneros alimenticios
destinados ao atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo integral no
municipio de Jaguaribe/CE encontra respaldo técnico e econdmico, sendo alinhada as
diretrizes da Lei n° 14.133/2021, que recomenda a divisdo do objeto em lotes como uma
pratica que visa ampliar a competitividade e assegurar a aquisicdo mais eficiente.

e Avaliacao da Divisibilidade do Objeto: Foi verificado que os géneros alimenticios,
devido a sua natureza variada e a necessidade de diferentes tipos de alimentos
para compor a dieta dos estudantes, sdo intrinsicamente divisiveis sem prejuizos
para a funcionalidade ou para os resultados pretendidos. Dessa forma, o
parcelamento ndo afeta a qualidade da alimentacéo fornecida, cumprindo os
requisitos nutricionais estabelecidos pela Secretaria de Educacédo e Cultura.

e Viabilidade Técnica e Econdmica: A anadlise técnica e econdmica confirmou que a
divisdo do objeto em lotes é vidvel e promove uma otimizagao dos recursos sem
comprometer a qualidade e eficacia dos resultados. Essa estratégia permite a
aquisicao de produtos de fornecedores especializados na oferta de determinados
géneros alimenticios, potencializando a qualidade nutricional dos alimentos.

e Economia de Escala: Foi garantido que o parcelamento nao resultaria em perda
de economia de escala significativa que justificasse a aquisi¢cdo unificada. A
economia gerada pela concorréncia aumentada e pela possibilidade de negociar
melhores condi¢cdes com diversos fornecedores pode superar ligeiras reducdes na
economia de escala por lote.

e Competitividade e Aproveitamento do Mercado: Constatou-se que o
parcelamento contribui significativamente para a ampliagcdo da competitividade,
possibilitando a participagcdo de um numero maior de fornecedores, inclusive de
pequeno porte, locais e da agricultura familiar. Essa abordagem favorece um
melhor aproveitamento do mercado e promove o desenvolvimento econdmico
local.

e Analise do Mercado: A decisdo pelo parcelamento foi reforcada por uma analise
detalhada do mercado de géneros alimenticios. As informagdes coletadas
indicaram que a divisdo em lotes esta alinhada as praticas do setor e permite a
obtenc¢ao de produtos de alta qualidade a precos competitivos.

e Consideracdo de Lotes: Para a aquisicdo de grandes volumes, optou-se pela
divisio em lotes que permitird a participacdo de fornecedores incapazes de
atender a demanda total, mas que podem contribuir significativamente para o
fornecimento dos quantitativos necessarios para alguns itens especificos, desde
que isso ndo acarrete prejuizos significativos a economia de escala.

As justificativas apresentadas para o parcelamento sdo baseadas em dados concretos
e analises detalhadas, demonstrando transparéncia e conformidade com as
normativas vigentes, garantindo que o processo de decisdo esteja bem documentado
e seja passivel de fiscalizagcao posterior.

9. Alinhamento entre a Contratagdo e o Planejamento
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A presente contratagdo para a aquisicdo de géneros alimenticios destin \dos ,
atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo integral, junto a Secrétaria Y, '
de Educagéo e Cultura do Municipio de Jaguaribe/CE, estd em pleno alinhNﬁ

com o Plano de Contratagées Anual da entidade para o exercicio financeiro em '
questdo. O processo administrativo nudmero 0000520240401000620 segue
estritamente os objetivos estratégicos definidos no Plano, que prioriza a promogao da
educacao integral e de qualidade, através da melhoria continua do ambiente escolar e

da oferta de alimentagédo adequada e nutritiva para os estudantes.

De acordo com o planejamento estratégico da Prefeitura Municipal de Jaguaribe, a

aquisicdo desses géneros alimenticios se configura como uma acdo essencial para

cumprir com o compromisso da Administragdo Publica em proporcionar uma

educacao de qualidade, contemplando os aspectos nutricionais necessarios para o

desenvolvimento sauddvel dos alunos e o incremento no desempenho escolar,
[ ) alinhando-se assim, as metas do governo para o setor educacional.

Este processo de contratagdao foi previsto no Plano de Contratacdes Anual,
demonstrando sua importancia estratégica e sua contribuicdo direta para os
resultados esperados em termos de qualidade de vida e educacdo de criangas e
adolescentes no municipio. Assim, além de estar alinhada com as disposicdes legais, a
contratacao proposta contribui diretamente para a concretizacdo dos objetivos de
longo prazo estabelecidos pela Administragdo Publica, assegurando o uso eficiente
dos recursos disponiveis e atendendo as necessidades da populagéo escolar.

O alinhamento do presente processo de contratacdo com o planejamento estratégico
e o Plano de Contratagdes Anual confirma o compromisso da Prefeitura Municipal de
Jaguaribe com a transparéncia, a legalidade e a eficiéncia nas contratagdes publicas,
além de reiterar a prioridade dada a educagdo e ao bem-estar dos alunos do ensino
fundamental em tempo integral na gestao municipal.

10. Resultados pretendidos

A execucdo desta contratacdo, pautada pelas disposicdes da Lei n° 14.133/2021, visa
alcancar resultados em diversas dimensdes, garantindo nao apenas a eficacia no
atendimento da necessidade publica identificada mas também promovendo
principios fundamentais para o aprimoramento da gestdo de recursos publicos e a
promogao do desenvolvimento sustentavel.

1. Selecdo da Proposta Mais Vantajosa: Conforme o Art. 11, inciso |, da Lei 14.133/2021,
este processo visa assegurar a selecao da proposta mais vantajosa para a
Administragcdo Publica. Isso abarca tanto as condi¢gdes econdmicas quanto
técnicas, garantindo ndo apenas um preco justo e compativel com o mercado,
mas também a qualidade dos géneros alimenticios a serem fornecidos,
contribuindo de forma significativa para o bem-estar e o desenvolvimento
saudavel dos alunos atendidos.

2. Promocgao de Tratamento Isondmico: Em linha com o inciso Il do mesmo artigo,
espera-se promover o tratamento isonémico entre todos os licitantes, /

assegurando uma competicdo justa que valorize aqueles que possam oferecer as
/
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melhores condigdes para a Administragcdo Publica e para a comunidadg\és : - }‘

3. Evitar sobrepreco e privilegiar economicidade: O processo licitatokip es%g'L
desenhado para evitar contratagdes com sobrepreco ou com Q?’eg:os
manifestamente inexequiveis, assim como superfaturamentos na execucdo
contratos (Art. 11, inciso Ill). Isso se alinha ao objetivo de maximizar a eficiéncia no
uso dos recursos publicos, assegurando um melhor emprego do dinheiro publico.

4. Incentivo a Inovacao: De acordo com o inciso IV do Art. 11, espera-se que a
contratacdo incentive a inovagdo e a adocao de praticas sustentaveis, voltadas
para a melhoria da qualidade nutricional dos alimentos oferecidos aos alunos,
bem como praticas que minimizem o impacto ambiental da producdo, do
transporte e da distribui¢cdo dos alimentos.

5. Aprimoramento da Competitividade com Foco na Sustentabilidade: Além de se
buscar a proposta mais vantajosa economicamente, pretende-se, em
conformidade com o Art. 26, estimular a competicdo saudavel entre fornecedores
que adotem praticas sustentaveis, valorizando os produtos que atendam a
padrdes ambientais e sociais elevados. Isso inclui a valorizacdo de bens
produzidos localmente, contribuindo assim para o desenvolvimento econémico
da comunidade de Jaguaribe/CE.

6. Desenvolvimento  Nacional Sustentavel: Alinhado ao principio do
desenvolvimento nacional sustentavel, delineado no Art. 5° este processo
licitatorio visa ao fomento de uma cadeia produtiva de alimentos que seja
ambientalmente responsavel, socialmente justa e economicamente viavel,
contribuindo para a construgdo de um futuro sustentavel para o pais.

Esses resultados almejados refletem o compromisso da Administragdo Publica em
garantir ndo apenas a legalidade e a eficiéncia de suas contratagdes mas também em
promover valores fundamentais para o fortalecimento de uma sociedade mais justa,
equitativa e sustentavel.

11. Providéncias a serem adotadas

Para o sucesso da contratacdo de aquisicdo de géneros alimenticios destinados ao
atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo integral, junto a Secretaria
de Educacdo e Cultura do Municipio de Jaguaribe/CE, diversas providéncias serao
necessarias, organizadas nas seguintes etapas:

1. Capacitacdao da equipe envolvida: Realizar treinamentos especificos para os
servidores da Secretaria de Educacgdo e Cultura, bem como para a equipe de
gestdo de contratos, no que tange as peculiaridades da Nova Lei de Licitagdes (Lei
n° 14.133/2021), enfatizando a importancia do planejamento, da fiscalizagdo do
contrato e da gestao de riscos.

2. Adequacao da infraestrutura disponivel: Avaliar e, se necessario, adaptar as
condi¢des de armazenamento, transporte e logistica para os géneros alimenticios,
garantindo a sua preservagdo e qualidade até a entrega final nas unidades
escolares.

3. Articulagdo com fornecedores locais: Estabelecer parcerias com produtores e
fornecedores locais de géneros alimenticios, incentivando a agricultura familiar e
produtos oriundos de praticas sustentdveis, conforme preconizado pelas
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diretrizes do Programa Nacional de Alimentacio Escolar (PNAE) e auphaoco ao /
objetivo de desenvolvimento sustentavel.

4. Desenvolvimento de sistema de acompanhamento e controle: Imple
sistemas de controle para monitoramento da qualidade dos alimentos entregues,
quantidades, prazos e outros critérios estabelecidos no contrato. Tal sistema
devera possuir funcionalidades que permitam a rastreabilidade dos produtos
desde sua origem até a entrega nas institui¢cdes de ensino.

5. Dialogo com a comunidade escolar: Promover encontros com responsaveis,
estudantes e equipe pedagdgica para entender as necessidades especificas e
preferéncias alimentares, além de reforcar a importancia nutricional do cardapio
escolar.

6. Montagem do processo licitatorio: Considerando todas as informagdes coletadas
e o planejamento realizado, a préxima providéncia é a montagem do processo
licitatdrio, incluindo a elaboracao do edital, com base nos pré-requisitos da Lei n°
14.133/2021, defini¢do clara do objeto, especificagdes técnicas, critérios de selecdo e
julgamento, e demais documentacdes necessérias, assegurando a transparéncia
e a maximizagao da concorréncia.

7. Monitoramento e avaliagdo continua: Apds a celebracdo do contrato, deve-se
estabelecer um mecanismo de monitoramento e avaliagdo continuos do
fornecimento dos géneros alimenticios, garantindo a aderéncia aos padrdes de
qualidade e seguranca alimentar, assim como a adequada aplicacdo dos recursos
publicos.

12. Justificativa para adogao do registro de pregos

Conforme a andlise detalhada das necessidades especificas deste processo
administrativo, a adogao do sistema de registro de prec¢os, prevista nas disposi¢cdes da
Lei n® 14.133/2021, ndo se mostra a modalidade mais adequada para a contratacdo de
aquisicao de géneros alimenticios destinados ao atendimento dos alunos do ensino
fundamental em tempo integral, junto a Secretaria de Educagdo e Cultura do
Municipio de Jaguaribe/CE. Para fundamentar esta decisdo, consideram-se os
seguintes pontos:

e Necessidade de especificidade: Os géneros alimenticios requeridos necessitam
seguir especificagcdes nutricionais precisas e adaptadas as diretrizes da Secretaria
de Educacdo e Cultura do Municipio de Jaguaribe/CE, assim como atender a
dietas especiais. A flexibilidade requerida para ajustes frequentes na composig¢ao
dos alimentos, quantidade e especificacdes técnicas, baseadas na variagdao da
demanda e no feedback dos nutricionistas escolares, ndo se adequa plenamente
ao modelo de registro de precos previsto no Art. 83 da Lei 14.133/2021, que implica
um compromisso de fornecimento nas condigcdes estabelecidas, limitando a
agilidade necessaria para o atendimento destes requisitos especificos.

e Flutuacdo da demanda: A quantidade de alunos atendidos e, consequentemente,
o volume de géneros alimenticios necessario pode variar ao longo do ano letivo,
influenciada por novas matriculas e desisténcias. Tal flutuacdo demanda uma
gestdo contratual que permita ajustes rapidos e eficazes, conforme o inciso IV do
§1° do Art. 18 da Lei 14.133/2021, o que pode ser dificultado pelo sistema de registro
de precos. ~

Jusi
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e Preferéncia pela contratacao local: Da-se preferéncia a aquisicdo de |tens de.l , A
fornecedores locais, promovendo a economia da comunidade e ga 'nx;ndo /
produtos mais frescos, conforme alinhado a promogdo do desenvolk\%ﬁeﬁ_';,/
nacional sustentavel (Art. 5°). A rigidez do registro de precos poderia limitar a
capacidade de priorizar pequenos produtores locais e agricultura familiar, que
possuem menor capacidade de se comprometer com precos e quantidades a
longo prazo.
e Impedimentos legais e técnicos: Considerando o Art. 82 da Lei 14.133/2021, que
estipula regras gerais para o registro de precos, identifica-se que as
especificidades da aquisicao de géneros alimenticios, particularmente a demanda
por uma resposta rapida as variacdes de necessidades nutricionais e de
quantidades, podem ndo ser plenamente atendidas através deste sistema,
implicando a escolha por uma modalidade de licitacdo que permita maior
dinamismo e adequacdo as necessidades reais do programa.

Diante disso, conclui-se pela inviabilidade e ndo adogdo do sistema de registro de
precos para esta contratacdao, fundamentando-se na busca pela eficacia da gestdo
contratual e atendimento das necessidades especificas dos alunos da rede de ensino
fundamental em tempo integral de Jaguaribe/CE, conforme principios da Lei n°
14133/2021, especialmente os artigos referentes ao planejamento, eficiéncia,
economicidade, e desenvolvimento nacional sustentavel.

13. Da vedacao da participacao de empresas na forma de consorcio

A vedacao a participagdo de empresas em consorcio para o processo licitatério em
questdo € uma decisdo estratégica fundamentada nas disposi¢does da Lei n°
14.133/2021, que regula as licitacdes e contratos administrativos. Tal medida se justifica
por diversos fatores, essencialmente visando assegurar a eficiéncia e a competitividade
no processo licitatério, além de mitigar riscos administrativos e juridicos envolvidos na
contratacgao.

Considerando o Artigo 15 da Lei n°14.133/2021, apesar de a lei permitir a participacado de
empresas em consorcio, sob determinadas condi¢des, opta-se pela vedacdo neste
caso especifico. Esta decisdo encontra amparo nos principios fundamentais que
regem a lei, como a busca pela proposta mais vantajosa e a promogado de um
ambiente de igualdade entre os concorrentes, conforme articulado pelo Artigo 5° que
enfatiza os principios da isonomia e da selecao da melhor proposta.

A experiéncia tem mostrado que, em certas situagoes, a formacao de consdrcios pode
levar a uma diminuicdo da competicao, influenciando negativamente na obtengdo de
propostas vantajosas para a Administracdo Publica. Além disso, a complexidade na
gestdo de contratos decorrentes de licitagdes com empresas consorciadas pode
acarretar dificuldades adicionais para a administragdo, afetando a eficiéncia
administrativa preconizada pelo Artigo 11, que visa assegurar a execugao dos contratos
de forma eficaz e eficiente.

N3o obstante, a vedagdo ao consdércio visa também prevenir potenciais conflitos de
interesse e garantir a transparéncia e a moralidade no processo licitatério, em
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conformidade com os principios estabelecidos no Artigo 5° Esta abor agam-@__
reforcada pelo Artigo 14, que estabelece restricdes a participacdo em licitag as par&FL }
prevenir conflitos de interesse e garantir a imparcialidade e a isonomia ehtfa, S 7/
concorrentes. ‘

E importante ressaltar que a vedacdo a participacdo de empresas em consércio n3o
prejudica a competitividade do processo, uma vez que a Administracdo Publica se
compromete a promover e incentivar a participagcdo ampla e diversificada de
empresas, garantindo condigdes igualitédrias de concorréncia. Esta estratégia estd
alinhada ao objetivo de promover o desenvolvimento nacional sustentavel, conforme
preconizado pelo Artigo 5° e Artigo 11, inciso IV, da Lei n°® 14.133/2021.

Por fim, a decisdo de vedar a participa¢do em consércio é baseada em uma avaliacédo
cuidadosa das especificidades do objeto contratual, dos riscos associados e dos

m objetivos estratégicos da Administragdo Publica, buscando assegurar a melhor
execucdo possivel do contrato. Assim, conclui-se que, para este processo licitatério
especifico, a vedagdao a participagdo de empresas em consércio € ndo apenas
justificavel, mas também vantajosa para a Administragdo Publica, refletindo um
compromisso com a legalidade, a eficiéncia, a moralidade e a obtencdo do melhor
resultado para a sociedade.

14. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras

Conforme orientado pela Lei 14.133/202]1, especialmente no que se refere aos principios
do desenvolvimento nacional sustentavel (Art. 5°) e a consideragdo de requisitos de
baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como a logistica reversa para
desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel (Art. 18, §1° Xll), este
Estudo Técnico Preliminar visa identificar os possiveis impactos ambientais
decorrentes da aquisicdo de géneros alimenticios para alunos do ensino fundamental
em tempo integral e propor medidas mitigadoras eficazes.

™ 1. Possiveis Impactos Ambientais:

o Gerenciamento inadequado de residuos organicos: A disposi¢ao incorreta de
residuos alimentares pode contribuir para a geragdo de gases de efeito
estufa, além de atrair vetores de doengas.

o Uso excessivo de embalagens plasticas: Embalagens pléasticas utilizadas para
armazenamento e transporte de alimentos contribuem para a poluicao
ambiental, em especial nos oceanos, afetando a biodiversidade marinha.

o Desperdicio de alimentos: O preparo e a distribuicdo inadequados podem
resultar em grandes quantidades de alimentos descartados, implicando
desperdicio de recursos naturais.

2. Medidas Mitigadoras:

o Implementacdo de um programa de compostagem para residuos
alimentares, transformando-os em fertilizantes organicos, reduzindo a
emissdo de gases de efeito estufa e promovendo a agricultura sustentavel.

o Priorizagdo do uso de embalagens biodegradaveis, reciclaveis ou retornaveis
nos processos de aquisicdo e transporte dos géneros alimenticios,
formentando a economia circular e reduzindo o impacto no meio ambiente. \




o Elaboragdo de um plano efetivo de controle e reducdo do despei &é_cio de”k
alimentos, que inclua tanto medidas para melhorar o aproveitameh{d”dos . :

alimentos quanto ag¢bes de educacdo ambiental dirigidas aos alun
colaboradores envolvidos no processo, promovendo a conscientizacdo sobre
0 consumo responsavel e sustentavel.

o Adocao de politicas de aquisi¢do que favorecam alimentos de origem local e
da agricultura familiar, reduzindo a pegada de carbono associada ao
transporte de longa distancia e apoiando a biodiversidade.

Estas medidas estdo alinhadas com o compromisso de promover praticas que
assegurem o desenvolvimento nacional sustentavel, conforme estipulado pela Lei
14133/2021, e representam um passo importante na mitigagdo dos impactos
ambientais associados a contratagdo publica para aquisicdo de géneros alimenticios,
contribuindo para o bem-estar coletivo e a preservacdo dos recursos naturais para as
futuras geracoes.

15. Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da
contratagao

Com base na andlise detalhada da documentagdo preparatéria, nas condigcdes
mercadoldgicas atuais e em conformidade com os preceitos da Lei n° 14.133/202],
conclui-se pela viabilidade e razoabilidade da contratacdo para aquisicdo de géneros
alimenticios destinados ao atendimento dos alunos do ensino fundamental em tempo
integral, junto a Secretaria de Educacéo e Cultura do Municipio de Jaguaribe/CE.

Este posicionamento é fundamentado em diversos aspectos essenciais, detalhados a
seguir:

1. Conformidade com o Planejamento Estratégico da Administracao Publica: De
acordo com o art. 12 da Lei n°® 14133/2021, que destaca a importancia do
planejamento nas contratagdes publicas, a presente contratagdo esta alinhada ao
planejamento estratégico da Prefeitura Municipal de Jaguaribe, objetivando
garantir a adequada nutrigdo dos alunos e promover um ambiente escolar que
contribua efetivamente para o aprendizado.

2. Estudo Técnico Preliminar: Conforme definido pelo art. 18 da Lei n° 14.133/202], foi
elaborado um Estudo Técnico Preliminar (ETP) que esclareceu detalhadamente a
necessidade da contratagdo, atestando a viabilidade técnica e econdémica da
aquisicao frente as necessidades e as expectativas dos objetivos educacionais do
municipio.

3. Justificativa da Escolha da Modalidade de Licitagdo: A modalidade Pregao
Eletronico, escolhida com base no art. 28, inciso |, da Lei n° 14.133/202],
demonstrou ser a mais adequada para esta contratagado, considerando a natureza
do objeto e a busca pela obtencdao de propostas mais vantajosas para a
Administracdo, promovendo ampla competicdo entre os fornecedores.

4. Estimativa de Custos e Economicidade: Em conformidade com o art. 23 da Lei n°
14.133/2021, a estimativa de custos foi rigorosamente realizada baseada em
levantamento de mercado e pregos praticados, indicando que os valores estdo
em conformidade com o mercado, assegurando a economicidade e a eficiéncia
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na aplicagcao dos recursos publicos. " )(/ s

5. Cumprimento das Exigéncias Legais e Normativas A preparagdo e a exe Ue QeP.L -

processo licitatério seguirdo todas as diretrizes e mandamentos da 'L<e;l n° 7
14.133/2021, incluindo principios como legalidade, impessoalidade, morah%«‘

publicidade, eficiéncia, e, principalmente, o interesse publico.

6. Impacto Social e Desenvolvimento Sustentdvel: A contratagdo prevé a inclusdo de
critérios de sustentabilidade, alinhados ao art. 26 da Lei n° 14.133/202],
promovendo o desenvolvimento local por meio da valorizagdo de produtos da
agricultura familiar e da observancia de praticas ambientalmente responsaveis.

Diante dos fatos apresentados e apos criteriosa analise, a contratacdo proposta nao
apenas € viavel tecnicamente e economicamente, como também atende aos
preceitos legais e aos objetivos estratégicos da Administragdo Publica. Desta forma,
conclui-se pela total razoabilidade e viabilidade da execugdo da contratagcdo em
questao, recomendando-se a continuidade do processo licitatéorio sob as diretrizes
estabelecidas pela Lei n°14.133/2021.

Jaguaribe / CE, 5 de abril de 2024
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