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PREGAO ELETRONICO N2 14.03.01/2024

PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240312/0001-24

Torna-se plblico que ofa) Fundo Municipal de Educacdo, por meio do(a) Pregoeiro,
realizara licitagao, na modalidade pregao, na forma eletrénica, nos termos da Lei n?
14.133, de 19 de abril de 2021, e demais normas aplicaveis e, ainda, de acordo com
as condicoes estabelecidas neste Edital.

™ Data da sessao publica: 04 de abril de 2024
Horario da sessao publica: 08:00
Critério de julgamento: Menor Preco por Lote
Modo de disputa: Aberto e fechado
Link: compras.m2atecnologia.com.br

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacao € a escolha da proposta mais vantajosa para
AQUISICAO DE GENEROS A!.IMENTIC!DE DESTINADOS AO ATENDIMENTO DOS
PROGRAMAS DE DISTRIBUICAD DE MERENDA ESCOLAR DA REDE PUBLICA DE
ENSINO, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE
JAGUARIBE/CE, conforme condicoes, gquantidades e exigéncias estabelecidas neste
Edital e seus anexos.

1.2. A licitacao sera subdivida em Lote, conforme tabela constante do Terma
de Referéncia, facultando-se ao licitante a participacdo em guantos Lote forem de
seu interesse,

i} 1.3. O cnterio de julgamento adotado sera o Menor Preco por Lote,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as
especificacdes do objeto.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO
2.1. Poderao participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja

compativel com o objeto desta licitacdao, e que estejam com seus dados cadastrais
regular junto ao provedor do sistema.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida
a responsabilidade do provedor do sistema ou do o6rgao ou entidade promotora da
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licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastradc conferir a exatidao dos seus dados
cadastrais na plataforma e manté-los atualizados junto aos drgdos responsaveis
pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a correcac ou a alteracdo dos
registros tao logo identifigue incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.

2.4, A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagao
no momento da habilitacao.

2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n2
14,133, de 2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n®
123, de 2006,

2.6. Nao poderao disputar esta licitacao:
2.6.1. aquele que nao atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ac tempo da licitacdo,
impossibilitada de participar da licitagao em decorréncia de sancao que |he foi
imposta;

2.6.3. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial,
econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgac ou entidade
contratante ou com agente publico que desempenhe funcao na licitacdo ou atue na
fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cénjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.4. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei
n? 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.5. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao
do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por
exploragao de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condictes
analogas as de escravo ou por contratagaoc de adolescentes nos casos vedados pela
legislagao trabalhista;

2.6.6. agente publico do drgao ou entidade licitante;

2.6.7. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

2.6.8. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando
nessa condicao;
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2.6.9. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacao ou da
execucdo do contrato agente publico do 6rgao ou entidade contratante, devendo
ser observadas as situagbées que possam configurar conflito de interesses no
exercicio ou ap6s o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagao que
disciplina a matéria, conforme § 1¢ do art. 92 da Lei n® 14.133, de 2021.

2.7. O impedimento de gue trata o item 2.7.2 sera também aplicado ao licitante que
atue em substituicao a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a
efetividade da sancao a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou
coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacao fraudulenta
da personalidade juridica do licitante.

2.8, A vedacao de que trata o item 2.7.6 estende-se a terceiro que auxilie a

conducaoc da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio,

profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste
™ assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

3.1. Na presente licitacao, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacdo
de propostas e lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por mejo do sistema eletrénico, a
proposta com o preco, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até
a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitacao anteceda as fases de apresentacdo de propostas e
lances, os licitantes encaminharao, na forma e no prazo estabelecidos no item
anterior, simultaneamente os documentos de habilitagao e a proposta com o preco,
observado o disposto nos itens 7.1.1 e 7.11.1 deste Edital.

~ 3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio
. do sistema, que:

3.4.1. esta ciente e concorda com as condicoes contidas no Edital e seus
anexos, bem comao de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos
custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo definidos no
instrumento convocatorio;

3.4.2. nao emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturmno,
perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 (dezesseis) anos, salvo menor, a
partir dos 14 (quatorze), na condicdo de menor aprendiz, nos termos do inciso XXXl
do art. 7° da Constituigao Federal,

—‘
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3.4.3. ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1% e no
inciso Il do art. 52 da Constituicao Federal;

3.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, de que trata o art. 93 da Lei n2
8.213, de 1991.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo
proprio do sistema, gue cumpre os reguisitos estabelecidos no art. 16 da Lei n®
14,133, de 2021.

3.6. O licitante enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema, que
cumpre os requisitos estabelecidos no art, 3° da Lei Complementar n? 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts, 42 a
49, observado o disposto nos §§ 19 ao 32 do art. 42 da Lei n? 14,133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacao de microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacao do campo "nao" impedira o
prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participacao nao for exclusiva para microempresas
e empresas de pequeno porte, a assinalagao do campo "nac" apenas produzird o
efeito de o licitante nado ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n? 123, de 2006, mesmo gque microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declaragao de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitara o licitante
as sangoes previstas na Lei n? 14,133, de 2021, e neste Edital,

3.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipotese de a fase
de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
julgamento, os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema, até
a abertura da sessao publica.

3.9. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos
documentos de habilitacdo pelo licitante, o que ocorrera somente apdés os
procedimentos de abertura da sessao publica e da fase de envio de lances.

3.10. Serao dispaonibilizados para acesso publico os documentos que compdem a
proposta dos licitantes convocados para apresentacao de propostas, apos a fase de
envio de lances.

3.11.Cabera ao licitante interessado em participar da licitacao
acompanhar as operacoes no sistema eletronico durante o processo
licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negdcios
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diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracao ou de
sua desconexao.

3.12. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato
blogueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:

4.1.1. valor ou desconto, conforme critério definido neste edital;
4.1.2. Marca, quando cabivel;
4.1.3. Fabricante, quando cabivel;

4.1.4. Descricdo do objeto, contendo as informacgdes similares a especificagao
do Termo de Referéncia;

4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3. Nos valores propostos estarao inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente na execugao do objeto.

4.4, Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances,
serao de exclusiva responsabilidade do licitante, nio lhe assistindo o direito
de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de erro, omissac ou qualquer outro
pretexto.

4.5. Se o regime tributarioc da empresa implicar o recolhimento de tributos em
percentuais variaveis, a cotacao adequada serd a que corresponde a média dos
efetivos recolhimentos da empresa nos Gltimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacao
vigente,

4.7. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicoes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de
Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado
nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
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utensilios necessarios, em guantidades e qualidades adequadas a perfeita execucao
contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

4.8. O prazo de validade da proposta nae sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua apresentacao.

4.9. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contrataces publicas, quando participarem de licitacdes publicas;

4.10. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por
parte dos contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas e,
apos o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de
prazo para a adocao das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos
termos do inciso IX do art. 71 da Constituicao Federal, ou condenacio dos agentes
publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao
erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na
execucao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitacao dar-se-a em sessdo publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, horéario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de
habilitacao, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura
da sessao publica.

5.2.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

5.2.2. A desclassificagao sera sempre fundamentada e registrada no sistema,
com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

5.2.3. A nao desclassificacdo da proposta nao impede o seu julgamento
definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacio.

5.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que
somente estas participarao da fase de lances.

5.4. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o
Pregoeiro e os licitantes.

5.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverac encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados
do seu recebimento & do valor consignado no registro.
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5.6.0 lance devera ser ofertado por Menor Preco do Lote

5.7. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

5.8. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao Ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

5.9. O intervalo minima de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacao a proposta
que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 1,00 (um real)

5.10. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no
intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipotese de lance
inconsistente ou inexequivel.

5.10.1. Nao excluindo o item em tempo habil, o licitante podera enviar alerta
ao pregoeiro para que o mesmo adote as providéncias cabiveis.

5.11. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.12. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletronico o modo de disputa
"ABERTO E FECHADO", em que os licitantes apresentarao lances publicos e
sucessivos, com lance final e fechadao.

5.12.1.A etapa de lances da sessao publica tera duracéo inicial de quinze
minutos. Apos esse prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente
dos lances, ap6s o que transcorrera o periodo de tempo de até dez minutos,
aleatoriamente determinado, findo o gual sera automaticamente encerrada a
recepcao de lances.

5.12.2.. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrird
oportunidade para que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com
precos até dez por cento superiores aguela possam ofertar um lance final e fechado
em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.2.1. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condicdes definidas
neste item, poderao os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de
classificacao, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco
minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.3. Apos o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o
sistema ordenara os lances segundo a ordem crescente de valores,

5.12.3.1. Nao havendo lance final e fechado classificado na forma
estabelecida nos itens anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que os
demais licitantes, até o maximo de trés, na ordem de classificacao, possam ofertar
um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual serad sigiloso até o
encerramento deste prazo.
5.12.4.Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro,
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auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a
definicdo das demais colocagoes.

5.12.5.Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdao convocados para
apresentar lances intermediarios.

5.12.6.Serdo considerados intermediarios os lances:

| - iguais ou inferiores aoc maior ja ofertado, quando adotado o critéerio de
julgamento de maior lance;

Il - iguais ou superiores ac menor ja ofertado, quando adotados os demais critérios
de julgamento.

5.13. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema
ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores,

5.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeiro lugar.

5.15, Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serao informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

5.16. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregao, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a
recepcan dos lances.

5.17..Quando a desconexac do sistema eletronico para o pregoeiro
persistir por tempo superior a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e
reiniciada somente apas decorridas vinte e quatro horas da comunicacao do fato
pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

5.18. Caso o licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua
proposta.

5.19. Em relagac a itens ndo exclusivos para participagao de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a
verificacdao do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna
propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo
a comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos
arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006.

5.19.1. Nessas condicbes, as propostas de microempresas e empresas de
pequeno porte gue se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da
melhor proposta ou melhor lance serao consideradas empatadas com a primeira
colocada.

5.19.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de
encaminhar uma Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior
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ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo
sistema, contados apés a comunicacao automatica para tanto.

5.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor
classificada desista ou nao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas
as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem
naquele intervale de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacdo, para o
exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior,

5.19.4. No caso de equivaléencia dos valores apresentados pelas
microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos
estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se
identifiqgue aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

ﬁ 5.20.50 podera haver empate entre propostas iguais (nao seguidas de
" lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto
e fechado.

5.20.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critéric de
desempate sera aguele previsto no art. 60 da Lei n? 14,133, de 2021, nesta ordem:

5.20.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo
apresentar nova proposta em ato continuo a classificacao;

5.20.1.2. avaliagao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a
qual deverao preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de
atesto de cumprimento de cbrigaces previstos nesta Lei;

5.20.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agtes de equidade entre homens
e mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

~ 5.20.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade,
— conforme orientagdes dos orgaos de controle.

5.20.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferencia, sucessivamente,
aos bens e servicos produzidos ou prestados por:

5.20.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito
Federal do érgao ou entidade da Administracao Publica estadual ou distrital licitante
ou, no caso de licitacao realizada por drgao ou entidade de Municipio, no territério
do Estado em que este se localize;

5.20,2.2. empresas brasileiras;

5.20.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento
~de tecnologia no Pais;
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5.20.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos
da Lei n® 12,187, de 29 de dezembro de 2009.

5.21. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipotese da
proposta do primeiro colocado permanecer acima do prego maximo definido para a
contratacdo, o pregoeiro podera negociar condi¢ées mais vantajosas, apos definido
o resultado do julgamento.

5.21.1. A negociacao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a
ordem de classificacao inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado,
mesmo apods a negociagao, for desclassificado em razdo de sua proposta
permanecer acima do prego maximo definido pela Administracao.

5.21.2. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser
o acompanhada pelos demais licitantes.

5.21.3. O resultado da negociagao sera divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatério.

5.21.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo
de 02 (duas) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apos a
negociacao realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital
e ja apresentados.

5.21.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitagao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.22. Apds a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e
julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro verificara se o licitante
pravisariamente classificado em primeiro lugar atende as condicdes de participacao
no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n? 14.133, da 2021, legislacao
correlata e no item 2.7 deste Edital, especialmente quanto a existéncia de
sancao que impeca a participacao no certame ou a futura contratacao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros :

a. Sisterma de Cadastramento de Fornecedores;

b. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS), mantido
pela Controladoria - Geral da Uniao,
https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis;?
ordenarPor=nomeb&direcac=asc; e

- c. Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), mantide pela
/' Controladoria-Geral da Uniao, https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep?
prdenarPor=nome&direcac=asc.
.1
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6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da pessoa fisica ou,
em caso de pessoa juridica, da empresa fornecedora e também de seu
socio majoritario, por forca da vedacao de que trata o art. 12 da Lei n°
8.429, de 2 de junho de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situacao do licitante a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por
parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros,

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua
ﬂ desclassificagao.

6.3.3. Constatada a existéncia de sancao, o licitante sera reputado
inabilitado, por falta de condicdo de participacéo.

6.4, Caso atendidas as condicbes de participagao, sera iniciado o procedimento de
habilitacao.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se
utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz
jus ao beneficio, em conformidade com os itens 2.6 e 3.6 deste Edital.

6.6. Verificadas as condicdes de participagcdo e de utilizacdo do tratamento
favorecido, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto
a adequacgao ao objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao maximo
estipulado para contratacao neste Edital e em seus anexos.

™ 6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;

6.7.2. nao obedecer as especificacbes técnicas contidas no Termo de
Referéncia;

6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco
maximo definido para a contratacao;

6.7.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administragao;

6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste
Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

I/ |
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6.8. No caso de bens e servigos em geral, € indicio de inexequibilidade das
propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela
Administracao.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, s6 sera
considerada apés diligéncia do pregoeiro, que comprove:

6.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da
oferta.

6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas
diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em
seus respectivos custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacao de
Precos elaborada pela Administracao, o licitante classificado em primeiro lugar sera
convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores
adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de nao aceitacao da proposta.

6.11. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motivo para a
desclassificagao da proposta. A planilha podera” ser ajustada pelo fornecedor, no
prazo indicado pelo sistema, desde que nao haja majoracao do preco.

6.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas
que nao alterem a substancia das propostas;

6.11.2, Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao
a indicacao de recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples
Nacional, guando nao cabivel esse regime.

7. DA FASE DE HABILITACAO
7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficlentes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, serdo

exigidos para fins de habilitacao, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n? 14.133, de
2021.

7.1.1. A documentacao exigida para fins de habilitacao juridica; fiscal, social e
trabalhista e economico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral.

7.2, Quando permitida a participacao de empresas estrangeiras gue nao funcionem
no Pais, as exigéncias de habilitacao serdo atendidas mediante documentos
equivalentes, inicialmente apresentados em traducgao livre.
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7.2.1. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato cu da ata de registro de
precos, os documentos exigidos para a habilitacao serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n? 8.660, de
29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos
respectivos consulados ou embaixadas.

7.3, Quando permitida a participagao de consorcio de empresas, a habilitacdo
técnica, quando exigida, sera feita por meio do somatdrio dos quantitativos de cada
consorciado e, para efeito de habilitacdo econémico-financeira, quando exigida,
sera observado o somatorio dos valores de cada consorciado.

7.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacao poderao ser apresentados em
original ou por copia.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por
registro cadastral emitido por 6rgao ou entidade publica, desde gque o registro tenha
sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14,133, de 2021.

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos
requisitos de habilitacdo, e o© declarante respondera pela veracidade das
informacoes prestadas, na forma do inciso | do art. 63 da Lei n? 14,133, de 2021.

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou nao sistema, sob pena de inabilitagao, a
declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras
normas especificas.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacao, declaragdo de que

suas propostas economicas compreendem a integralidade dos custos para

atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicao Federal, nas leis

trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos
ﬁ termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.9. A habilitacao sera verificada por meio do Registro Cadastral, nos documentos
por ele abrangidos.

7.9.1. Somente havera a necessidade de comprovacdo do preenchimento de
requisitos mediante apresentacdoc dos documentos ariginais nao-digitais quando
houver divida em relagcdo a integridade do documento digital ou quando a lei
expressamente o exigir.

7.10. E de responsabilidade do licitante conferir a exatidac dos seus dados

cadastrais no Registro Cadastral e manté-los atualizados junto aos drgaos

responsaveis pela informacao, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a

alteracao dos registros tdo logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem
/ desatualizados.
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7.10.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar
desclassificacao no momento da habilitagao.

7.11. A verificacao pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de drgaos
e entidades emissores de certidoes constitui meio legal de prova, para fins
de habilitacao.

7.11.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam
contemplados no Registro Cadastral serdao enviados por meio do sistema, em
formato digital, no prazo minimo de duas horas, prorrogavel por igual periodo,
contado da solicitacao do pregoeiro.

7.12. A verificacao no Registro Cadastral ou a exigéncia dos documentos nele nao
contidos somente sera feita em relacao ao licitante vencedor.

7.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo
de Referéncia somente serdo exigidos, em qualguer caso, em momento posterior ao
julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

7.13. Apos a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a
substituicdo ou a apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia
(art. 64 da Lei n? 14.133, de 2021), para:

7.13.1. complementacao de informacdes acerca dos documentos ja
apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a
época da abertura do certame; e

7.13.2. atualizacao de documentos cuja validade tenha expirado apos a data
de recebimento das propostas,;

7.14, Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratacdo poderd
sanar erros ou falhas, que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade
juridica, mediante decisao fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos,
atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacao e classificacao.

7.15. Na hipétese de o licitante nao atender as exigéncias para habilitagdo, o
pregoeiro examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificacao, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao presente Edital,
observado o prazo disposto no subitem 7.11.1.

7.16.Somente serao disponibilizados para acesso publico os documentos
de habilitacao do licitante cuja proposta atenda ao Edital de licitacao,
apos concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17. A comprovacao de reqularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das
empresas de pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacao, e nao
g¢omo condicao para participacao na licitacao.

|
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8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagao
ou inabilitacdo de licitantes, a anulacdo ou revogacaoc da licitacdao, observara o
disposto no art. 165 da Lei n®? 14,133, de 2021,

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagao ou de
lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato
de habilitacao ou inabilitacao do licitante:

8.3.1. a intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob
pena de preclusao;

8.3.2. o prazo para apresentacao das razdes recursais sera iniciado na data
de intimacao ou de lavratura da ata de habilitacao ou inabilitacao;

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a
decisdo recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 (trés) dias
uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a
qual devera proferir sua decisdao no prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do
recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serao conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacao de contrarrazoes ao recurso pelos demais licitantes
sera de 3 (trés) dias uteis, contados da data da intimacao pessoal ou da divulgacao
da Interposicdo do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos
indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terao efeito suspensivo do ato ou da
decisao recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

8.9, O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerao caom vista franqueada aos interessados
no sitio eletronico compras.m2atecnologia.com.br.

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
9.1. Comete infracao administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou

ulpa:
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9.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou nio
entregar qualquer documento gue tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante
D certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado,
nao mantiver a proposta em especial quando:

9.1.2.1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou
apos a negociagao;

9.1.2.2. recusarse a enviar o detalhamento da proposta guando
exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa
competitiva; ou

9.1.2.4. apresentar proposta em desacordo com as especificacoes do
Edital;

9.1.3. nao celebrar o contrato ou nao entregar a documentacao exigida para
a contratagao, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracao;

9.1.4, apresentar declaracdo ou documentacdao falsa exigida para o certame
ou prestar declaracao falsa durante a licitacao

9.1.5. fraudar a licitacao

8.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer
natureza, em especial quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
5.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da
licitacao

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n® 12.846, de 2013.
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9.2. Com fulcro na Lei n? 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, garantida a
prewa defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sancdes, sem
prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa;
9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaracdao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto
perdurarem os maotivos determinantes da punicao ou até que seja promovida sua
reabilitacao perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

ﬂ 9.3. Na aplicacao das sangoes serao considerados:
9.3.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto.
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes.
9.3.4. os danos que dela provierem para a Administracao Publica.

9.3.5. a implantacao ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientagdes dos orgaos de controle.

9.4, A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do
contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 05 (cinco) dias dteis, a contar da
comunicacao oficial.

ﬁ 9.4.1. Para as infracdes previstas dos itens 9.1.1 a 9.1.3, a multa sera de
0,5% a 15% do valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infracdes previstas dos itens 9.1.4 a 9.1.8, a multa sera de 15%
a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sangoes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou
nao, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicacao da sancao de multa sera facultada a defesa do interessado no
prazo de 15 (quinze) dias Gteis, contado da data de sua intimagao.

97. A sangao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel
m decorréncia das infragdes administrativas relacionadas dos itens 9.1.1 a 9.1.3,
)
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quando nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave, e impedira o
responsavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancao de declaracdao de inidoneidade
para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracdes dispostas dos
itens 9.1.4 a 9.1.8, bem como pelas infragcdes administrativas previstas dos itens
9.1.1 a 9.1.3 que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave que a sancao
de impedimento de licitar e contratar, cuja duracdo observard o prazo previsto no
§52 do art. 156 da Lei n® 14,133, de 2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracao, descrita no item 9.1.3, caracterizara o
descumprimento total da obrigacao assumida e o sujeitara as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do orgao ou entidade promotora
da licitacao.

9.10. A apuracao de responsabilidade relacionadas as sancgoes de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar
demandara a instauragao de processo de responsabilizacdo a ser conduzido por
comissao composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e
circunstancias conhecidos e intimaréa o licitante ou o adjudicatério para, no prazo de
15 (guinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita
e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacao das sangoes
de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contadoe da data da
intimagao, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisao recorrida,
que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinceo) dias uteis, encaminhara o recurso
com sua motivagao a autcridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo
maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos,

9.12, Caberé a apresentacao de pedido de reconsideracac da aplicacao da sancao
de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data da intimacag, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias
uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ate ou da
decisdo recorrida até gue sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.14. A aplicagdo das sancgdes previstas neste Edital ndao exclui, em hipotese
alguma, a obrigacao de reparacao integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
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10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade
na aplicacdo do art. 164 da Lei n? 14,133, de 2021, devendo protocolar o pedido até
3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em
sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao Gltimo dia atil
anterior a data da abertura do certame.

10.3. A impugnacao e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma
eletronica, pelos seguintes meios: compras.m2atecnologia.com.br.

10.4. As impugnacbes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os prazos
previstos no certame.

10.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacdo & medida
excepcional e devera ser motivada pelo agente de contratacao, nos autos do
processo de licitacao.

10.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacao
do certame.

11. DAS DISPOSICOES GERAIS
11.1. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

11.2. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impega a realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmao horario anteriormente
estabelecido, desde que ndo haja comunicagao em contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observarao o horario de Brasilia - DF.

11.4. A homologacao do resultado desta licitacdo nao implicara direito a
contratacao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitacao serao sempre interpretadas em favor
da ampliacao da disputa entre os interessados, desde gue naoc comprometam o
interesse da Administracado, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da
contratacao.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacado e apresentagao de suas
propostas e a Administragcdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses
custos, independentemente da conducao ou do resultado do processo licitatorio.
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11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-
@ o dia do inicio e incluirse-a o do vencimento. S0 se iniciam e vencem o0s prazos
em dias de expediente na Administracao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicies deste Edital e de seus anexos ou
demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10, O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratacdes Publicas {(PNCP) = no endereco eletranico
compras.m2atecnologia.com.br.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

ANEXQ | - Termo de Referéncia 36 g,
ANEXO |.1 - Estudo Técnico Preliminar
ANEXO Il - Minuta de Termo de Contrato /

Jaguaribe/CE,15 de marco de 2024
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ANEXO | - MINUTA DE TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N¢? 14.03.01/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N¢ 00005.20240312/0001-24

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. AQUISICAD DE GENERDS_ ALIMENTICIOS DESTINADOS AOQ ATENDIMENTO DOS
PROGRAMAS DE DISTRIBUICAO DE MERENDA ESCOLAR DA REDE PUBLICA DE
ENSINO, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA DO MUNICIPIO DE
JAGUARIBE/CE, conforme condicoes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITEM DESCHIC AL rn w0 v, LINT V. TOTAL

Achocolatado - Embalagens de $0dyg, em
pe  instantinec = witaminada  {com
witaminas A, Bl, B2, B3, BG, C O3}
Composte por Acucar, cacau em pd
maltodextrina, sal. vitaminas. (4, B1, B2,
B, C, D3 & PP}, aromatizante e
emulsificante lecitina de =@ em
embalagem de polietileno metalizadao,
hermseticamente tachadaos, atoxico,
resistente, Embalados  em fardas
plésticos contendn 24 unidades, Begistro
no Ministéno dz Sadde. Com walidade
minima de 17 meses da entreéga do
produto,
Achocolatado - Embalagens de dDig, em pd instantines e vitaminado [com vitaminas A, B1, B2, B3, BE, C. D3} Compaosto par
Acucar, cacau em pd, maltodextrina, sal, vitaminas (A, B1, B2, BB, C 03 e PP}, aromatizante @ ermulsificante leciting de soja, em
embalagem de pofietiieno metalizado, hermeticamente fechados, ataxico. resistenta, Embalados em fardos plasticos contendo
14 unidades. Registro no Ministdrio da Sadde. Com validade minima de 13 meses da entrega do produto

Acalrdo em po - Caracteristica tédnica

acalrio tempera, seco, dnico ingrediente

sEjd anafrio. acondiciona do o

embalagem  Polietijens  transparente,

hermeticamante  fechads contendo

minime L20g, com data de fabricagha ¢

validade impressz no ratulo de forma

legivel. Produto livre de insetos, larvas,

3 mofo, swjidades e guaisquer outra

contaminagio. 0 produto dewerd ser

transportada am veicule apropriado, ao

abrige de luz sglar, umidade, em

condighes higiénico-sanitarias

adequadas, lvres de insetos, larvas @

mercadorias QuUE Possam  Wir 8 gerar

comtaminacdn ab produto. Validade de no

minlmo b meses a partir da data de

ontrega.
Acafrao em po - Caracteristica técnica: acafrdo tempers, seco, unlce ingredients seja acafrao. acondicdonado em embalagem
Polietileno transparenta, hermeticamente fechada contends minime 1209, com data de fabricacas e valldade imprassa no rotuln
de forma: legivel, Produto livie de insetos, larvas, mofo, sujldades ¢ qualsquer outra contamingcdo, O produto deversd ser
ransportado em wveiculo apropriade. ao abtrigo de luz solar, umidade. em condigdes higidnco-sanitérias adequadas, livies de
insetos, larvas e mercadorias Que possam vir a gerar contaminagho ao produto. Validade de no minimo § meses a pamr da data
de entrega.

3 Apucar  Cristal - Origem vegetal 3400,0 K 5,50 18.700,00

constituido  da sacarose O Cana de

acucar tipo peneirado, branco, de 14

[orimeiral gqualidade. lsento de matsna

temosa, lvre de umidade, isento de

parasitas & fungos, aspecto, cheiro e cor

caracteristica da espécie & lhivre de

fragmentas  estranhos, Nao deve ser

gmpedrado.  Produto  deve  sequir 3

legrslacdo vigente, Embalagem primaria:

saco plastico de  polistileno  atdxico

contends. 1.000g do  produto,  rdtulo

3000,0 PACGTE 1324 36.720,00

500.0 PACOTE i0B0 5.400,00
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Impresso na embalagem wom
Informagdes  tecnicas do  produto.
Contendo data de fabricacao £ prazo de
validade, O prodido deverd ter registro 3'8 4
no- Ministério da Sagde. Com validade - '
minima de 12 mese:z da entrega do
produte, :
Agucar Cristal - Origam vegetl constituldo da sacarose da cana de agboar tipo peneirady, brnco, de 19 (primowa) qualidlbe.
isenty de materia terrosa, lvre de umidade. isento de parasitas e fungos, aspecty, cheim & cor caracteristics da espicld & tvre
de fragmentos estranhos. Ndo deve ser empedrado, Produto deve sequir a legisiacao vigente, Embalagem primdria: saco-pldstico
de polietilens atdrico contendn 10000 do produte, mtulo impresse ng embalagem com informacies téchicas do produto.
Contendo data de fabricacdo e prazo de validade. O produto devera ter registro no Minksténio da Sadde, Com validade minima de
12 meses da entrega do produto.
Aoz Farboilizado - TIPD 1 - Aoz Longa,
fing Tipo 1. livees de impurezas, umidade,
insetos, MiCr-organismos. Produto
deverd estar de acorda com a legislagio
vigerte, Embalagem primana: polietileno
attxica transparente, plastico
transparente,  rotulo impresss na
4 embalagem, contendo  1.000g do 13000.0
produta, fardo com 30 Kg. Botuiagem de
acordo com @5 normas da  ANVISA,
Apresentar . Certificado de  Classiicacao
Q Vegetal, ~ Registro. no Ministério  da
/ Agricultura  efou Ministério da Sadde.
Validade minima de 06 meses.
Arrnz Parboilizado - TIPO 1 - Aoz Lange, fino Tipa 1, livies de impurezas, umidade, ingetos, micro-organismos. Produto deverd
estar de acordo com a legislagio wigente, Embalagem primdria; polistileno atdxica transparente, plistico transparente, ritulo
impresso na embalagem, contendo 1.000g da produto, farde com 30 Koo Rotidagem de acordo com as normas: de ANVISA
Apresentar Certificado de Classificagdo Vegetal, Registro no Ministério da Agricultura efou Ministério da 5aode. Validade minima
de 06 meses,
Avema em Mocos finos - 100% natural
{Gnico Ingrediente avela). Produto deve
zequir 3 legislacho vigente. Embalagem
primarta: caixa de papaido gu polietileno
-1 atdzice contendo a partic de 1709 do Jas50.0 CAlXA 71532 56.024.00
produto, com rotulp identificando o
produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso liguido. Walidade minima
de 8 meses a contar da data de entrega
Avela em Mocos finos - 100% natural [unico ingrediente aveda), Produto deve sequir a legislagdo vigente. Embalagens primana:
caixa de papeldo ou pobetileng atdxico contende a partir de 170g do prodisto, com ratulo identificanda o produte, marca do
fabwicante, prazo de valldade & peso lguido. Validade minima de 8 meses a contar da data de antrega.
Bebida ldctes fermentada com polpa de
fruta — Sabor de salada de Iruta, morango
& banana com mach. Sendo o5 prmenras
ingredientes Sare de [eite pastéurizado
afou soro de leite reconstituldo e ledte
pasteurizado integral efou leite integral
reconstituidsn, Conservado entre 1VC &
10, validade minima de 30 dias a
cantar da data da fabricacho, Embalagem
a B de polietileno original de fabrica, atdxico, SO0, O PACOTE B.52 TE.680,00
tacrado, resistents, contendo  minimo
A00ml do produts 2 com identificagdo do
produta, dos ingredientes; |nformagdes
nutricionais, marca o fabricante e
mipmmacies do mesma, prago de
validade, peso liguido & mbhdagem de
acordo com @ legislacda, Produto deverd
estar de acorda com a legislagan vigente.
Reglstro no MAPA.
Betida lactes fermentada com poipe de fruta - Sabor de salada de fruta, morangs & banana com maca, Sendo 0s primeiras
ingredientes - Spm de leite pasteurizado efou sorm de leite reconstituide e lete pasteunzado integral efou leite integral
reconstituido, Conservado entre 19C a 1090, wvalidade minima de 30 diss a cantar da data da fabricagdo. Embalagem de
polietilenn original de fabrica, atoxico, lacrado, resistente, contendo minima 900m| do produto @ com idantificagdo do produto,
das ingredientes, informacoes nutricionals, marca do fabricante & (nformadies do mesmo, rago de validade, peso iguido e
rotulagem de scordo com & legislacan. Produbo devera estar de acordo com a legislacdo vigente. Registro no MAPA,
Biscoito doce tipn Mara - Constituldo de
farinha de trigo enriquacida com fern @
acido  filico. Consisténcia  crocanta,
Produto deve seguir a legislacao vigente.
7 Embatagem primaria; duplo saco  de o000 PACOTE 804 56.280,00
poletifene atdxica contendo minimo 3500
do produto (3xl). acondicionados. em
caixas de papeldo, Validade minima de
06 messes da entrega do produto,

K r.16 B5.930,00
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Biscoito dore tipo Maria - Constituido de fannha de trigo enrquecida com ferro @ acido fdlico, Consisténoa crocante, Produto
deve seguir a legislacao vigente. Embalagem primana: dupla saco de polietiiens atdxica contendo minimo 350g do prodito
{3x1), acondicionadas em caixas de papeldo. Validade minima de 06 meses da entrega do produto
Biscoitn doce tipo mana ou malsena: sem
giuten e seam lactose - amido d= mitho,
farinha de amoe, agocar  demearara,
gardura de palma, oles de arassol, 1=ite
de coco, fécula de batata, edulcorants
maltltol, fibra Inulina, fibra goma acacia,
fibra psyllium, emuisificantes: lecitina de
so@, mono & digiiceridens de acidos
B graxgs e goma xantanz, antigxidante
natural de alecrim, manteiga de cacau,
sal, agentes de crescimento. fermanto
quimica, bicarbonato de  amdnio &
bicarbonato . de  sodio,  aromatizante
sintético iddntico a0 natural @ coEnte
naturgl peracaroteno ndo contém gliten
& nao contém lactose, alérgicos: contém
denivados de soja. pode confer ovo.
embalagem minimao 300g.
Biscoito doce tipo maria ou maisena sem glinen e sem lactose - amida de milho, farinha de armoz, agucar demerars. gordura de
palma, dlza de girassol, feite de coco, fécula de batata. edulcorants maktitol, fibre inuling, fibra goma acaca. fibre psyllium,
amulsificantes: leciting de soja, monoa e diglicerideos de - acidos graxos & goma xantana, antioxidante natural de - alecrim,
manteiga de cacau, sal, agentes de crescimentn; fermento guimico, bicarbonato de amonio & bicarbonato de sadio, aromatizante
sintético idéntico ao natural e corante npatural betacarotend. nae contém gloten & nag contém lactose. alérglcos: contém
derivados de sojd, pode conter ovo, eambalagem minima 3004,
Biscoito Pplvilha - Camtendo  paobwilha,
ovas, Gleo ou gorura vegetal, dgua, sal.
Lem  lactose, sem  gliten e sem
conservantes. Embalagem plastica,
transparente, resistente, com solda
reforgada,  onginal  de  fibrica  cam
=3 identificacao do provduta, dos 4000.0 PACOTE B.1D 32.400.00
ingredientes. informagdes  nutricionais,
marca do faoricante e informacdes do
masmg, praro de validade minimo de 6
meses & contar da data de entrega.
rotulagem de acordo com a legisiacao,
peso liquido de minimao 120g.
Bizcoito Pplvilho - Contendo polvilbo, ovos, dleo ou gofdura wegetal, agub, sal, Sem lactose, sem gliten & sem Conseryantes.
Embalagem plastica, transparente, resistente, com solda reforcada, origimal de fabrica com identificacao do produto, dos
ingredientes, informacies nutricionais, marca do fabricante & informagbes do mesmo, prago de validade minimo de 6 meses a
contar da data de entrega, rotulagem de acordo com a legislagao, peso liquido de-mimma 1209,
Bizcoito salgado tipo cream cracked -
Constituido  de  farinha de  trigo
gnriguecida com fero e acida folica,
gardura vegetal, sal e demais
substancias permitidas.  Congisténcis
10 crocante, Produts deve seguir legisiacio Jono.o PACTTE 1.
vigente. Embalagem primana: duploe saco
de pobietilens atoxica contendo minimo
3500 do produto (Ixl), acondicionados
gm caixas de papelio. Validade minima
de D6 meses da entrega do produto.
Biscoito salgado tipo cream cracker - Constitufdo de fannha de trigo ennguecida com fere e dcido tdlico, gordura vegetal, sal @
dernais substancias permitidas. Consistdnoia crpcante, Produts deve seguir lagislacdo vigente, Embalagem primdria: duple saco
de polistileno atdxico contendo minimo 3509 do produto (321), acondicionados em calzas de papeldo, Validade minima de 06
meses oa entrega-do produto.
Calé g pd = Forte sjou sxira fore, café
torrado e mofdo, toracdo  escura,  sem
gliten e sem gordura saturada, dentro
dos padrdes de gualidade da Instrucdo
Normativa NF 16 de 24 de maio de 2010
iMinistenn da  Agricultura, Pecusria e
11 Abastecimenta), Embalagem de 500g, BOO.0 PACOTE 20.98 16,784 04
pacotes duplamente embalbdaes, sendo a
primeira embalagem om caika pholetora
de papelbo ¢ a sequnda em embalagem
a wvacuo, laminads totalments sedada;
sem micro-furas & com selo de pureza
ABIC, embalagem pacote com 500g,
Café em @ - Forte efou extra forte, café torrade & moido, torracdo escurd, sem gliten & sem gordura saturada, dentra dos
patries de qualidade da Instrucio Nommativa N¥ 16 de 24 de malo de 20010 (Ministéro da Agricultura, Pecuana e
Abastecimento), Embalagem de 500q, pacotes: duplamente smbalados, sendo a pomera embalagem em caixa protetors de
papelds &« @ segunda #m embalagem a vacuo, laminada totalmente selada, sem micro-furos e com selo de pureza ABIC,
embalagem pacote com 500g.

500.0 PACOTE 1816 9.080,00

Lt
o

54.850.00
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Cereal Infantil de avela & armz - Mistura
para. o prepata de mingau de aveia e
armz, embalagem saché de minimo 180
gramas, com 39% de avela integral Deve
ser fonte de Vitaminas & Minerais: A, €,
3, Fero, Zince & dcide  fdlico.
Ingredientes: Farnnha de aveia, fannha de )
12 arroz, . acucar,  fosfato  dissodico A00.0 SACHE f,66 1464.00
carbonato  de calkcio,  vitaminas (G,
miacina, E, dcido pantoténico, tamina, A
acide folicg & D), minerais [fermo g zinco]
@ aromatizante, Apresentar wvalidage
superiar & 6 [seis] messs a partir da data
de entrega, e fabricacdo maxima de 30
dias;
Cergal infantil de aveis & amaz - Misture para o preparo oe mingau de aviia = armaz, embalagem sachd de minimae 180 gramas,
gom 39% de avela integral. Deve ser fonte de Vitaminas & Minerais: &, C, [, Ferm, Zinco e acido félica. Ingredigntes: Faninha de
aveda, farinha de arroz, eclcar, fosfato dissadico, carbonato de calcio, vitaminas (C, niacing, E, acido pantoténico, taming, &,
acido folico e ), minerais (ferro 2 zinco) 2 gromatizante. Apresentar validade supenor @ & {seis) meses a partir da data de
entrega, & fabricacdo maxima de 30 dias.
Careal infantil de milho: Mistura para o
preparm de mingad de milho. Mingau de
Milho, pre—corido, embalagem saché de
mirima 186 gramas, fonte de Vitaminas e
Mingraisr &, C. [ Ferro, Zinco e acdo
félico. Ingredientes: Farinha de milhe nca
15 com Term e  acdo folico,  agacar.
carbonato de caloio, fosfato dissodico,
vicaminas (L, nlacina, E.  acido
pantoténico, tiamina, A, acido folico & 04,
minerais (ferro € zinco) & ammatizants,
Apresentar validade superior a b (seis)
meses a partir da data de entrega, &
fabricagdn maxima de 30 dias.
Cereal infantil de milha! Mistura para o preparo de mingau de milhe, Mingau de Milho, pré-cozido, embalagem sache de minima
180 gramas, fonte de Vitaminas e Minerais: A, C. D, Ferro, Zinco e acido fabico. Ingredientas: Farinka de milho rica cam farmo e
acido félice, agicar, carbonato de calcio, tosfato dissadico, vitaminas (O, macina, E, doida pantoténico, thamina, A, cido folico e
[}, minerais (ferro & zincol & aromatizante. Apresentar validade supenor 3 6 {seis) meses a partir da data de entrega. &
fabricacdo maxima de 30 dias.
Cereal Infantil multicereas - Mistura para
o prepam de mingau de trigo, milha,
armz & aveia, embalagem sachd de
mimme 180 gramas. Deve-ser fonte de
Vitaminas e Minerais: A, C, D, Farro, Zinco
& acide folico, Ingredientes: Farinhas de
cereais {trign e milho enriguecidas com
14 ferm e Acido félico, armoz @ aveial,
actcar, witaminas (C, piacina. E. acdo
pantoténico, taming, A, dcido falico e D),
minerals (calclo, fermo ¢ Ance), regulador
de. acidez fosfato de sdodio dibasico e
aromatizante. Apresentar validade
superior-a 6 {sels) meses a partir da data
de entrega, & fabricacio mixma de 30
dias.
cereal infantil multicereals - Mistura para o preparm de mingau de tngo, milho, arroz 2 aveia, embalagem saché-de mimma 180
gramas. Deve ser fonte de Vitaminas e Minerats: A, C, 0, Farro, Finco & acido folco. Ingredientes: Farinhas de cereais (trigo @
milha enrlqueadas com ferm & dcido follco, armz e avera), agucar, vitaminas (C, niacina, E, acido pantoténico, bamina, &, acido
félico & ), minerais (calcio, femo e Tinca), regqulador de acidez Tosfato de sodio dibdsice e aromatizamte. Apresentar validade
superior a 6 (seis) meses a partir da data de entrega, & fabricagdo maxima de 30 dias.
Colorifico - Lirucum, farinha de fubd ou
mandioca, ou armaz sem adigdo de sal.
Obtido de frutos maduros de  drecum,
limpos.  ressecados e moidos,  de
roloracho amarela, com aspecko cor,
chairo & sabor proprio, isento  de
sujidades materiaiy estranhos & a sua
15 sspécie; Produto deve segulr a leglslacho
vigente, Embalagam primiaria: polietilene
atdxice contendo 1009 do produto. Rétulo
impressn na embalagem e informaches
nutricionais, hermeticamante vedsdos &
resistentes. Embalados em  fardo  de
plastico de 10 unidades. Com validade
mimima de 06 meses da entrega do
produto,
Colorifico = Hrucum, fannha de fubd ou mandioca, ou amos sem adicio de sal, Dbtdo de frutos madwras de grscem, impos,
ressocados @ moldos, de coloracio amanéla, com aspecta cor, cheifra & sabior proprio, Isento de sufidades materiams estranhos & a
sua espécie. Praduto disve sequir a legislacio vigente. Embalagem priméria; polietilens atdxico contends 1009 do produto. Rétulo

400.0 SACHE 1,39 2.9%6,00

400.0 SACHE 0,40 3.780.00

5000.0 PACOTE 2,26 11.300,00
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impresso na gmbalagem @ informacies nutnnonais, hermebcamantes vedados @ resstentes. Embatados em fardo de pla o de
10 unidades. Com validade minima de (06 mases da entrega da produta
Curgu de milhe verds sabor coco -
Mingau tipo curau com  flocos, mitho
mistura:.  homogénea  constituida  de
acucar refinado, lelte em pd integral, sarg
16 die leite @ coco ralado. Embalagem de 700.0 PACTE 2451 17.157.60
poliéstes metalizado laminado de 1 Kg,
nio furadas, estufadas, invioladas, lvres
de impurezas, umidade, Validade de 06
meses apds a entrega do produto,
Curau de milho verde sabor coco - Mingaw tHpo curay com fiocos milho mistura homogénea constituida de acacar refinada, leite
em pd integral, soro de lelte e coco ralado. Embalagem de poliéster metalizade laminade de 1 Kg, ndo furadas, estufadas,
invigtadas, livres de impurezas, umidade. Validade de b meses apds a entrega do produto,
Extratn  de tomate -  Simples,
cancentrado. com no mirmo 1% de
cerboidrato 2 5% de sddio por porcdo.
Devera ser  preparado  com frutos
madures, escolhidas, sdos, sem pele 2
semente. O produto deverd estar isento
17 de  fermentacas & o indicar
processamento defeituoso.
toondicionado em saches de polietileno
g metalizado. com  rdtule impresso na

F000,0 SACHE 7.73 23,190,040

embalagem caontends os  ingredientes
- presentes, Embalagens de  minimo
300gr. Valdade minima de 06 meses da
entrega,
Extrato de tomate - Simples, concantrado, cam no minimo 1% de carboidrato e 5% de sddio por porcho. Deverd <er preparada
com frutos maduros, escolhidos, sios, sem pele @ semente. O produto devers estar isento de fermentacio e ndo indicar
processamento defeltuoso, Acondicionado em saches de polietileno metalizado, com mtulo impresso na embalagem contendo os
ingredientes presentes;, Embalagens de minima 300gr. Validade minima de 06 mesas da entregs.
Farinha de milhe focada (Cuscur) - Tipa
Flecio, sendo Farinha de mitho flocada
{Bacillus thuringienss ofou Streptomyces
virldochromogenes  efou  Agrabacterium
tumefaciens elou Zea mays), sem adicdo
e sal. Enrlquecida com ferro e doido
féllca (Vitamina BS) Produto deve seguir
a fegislacdo  vigente, Embalagem
18 primdria; saco pladtico de  polietileng 15000,0 PACOTE 2.00 43.500.00
atdxico contendo minima de A00a, tpa
focho, livre de impurezas, embalagern
em  perfeito estado de congervacio,
Bétule  impresso na  embalagem com
apresentacks (nlegra para o consumo,
Reglistra. no. Ministério da  Agriculturs.
Com validade minima de 08 messs ds
eftrega do produto
Farinha de milho Nocada (Cuscus) - Tipa Flocko, senda Farinha de mitha flocada (Bacillus thuringiensis efou Streptomyces
vindachromogenes efod Aarobacterium tumelacens efou Zra mays), sem adicdo de sal, Entiquecda com ferma e acida falico
[Vitaming B9). Produlo deve séquir a legislagho vigente. Embalagem promaria: saco plastico de polietiieno atdsice contendo
9 minimao de 400g, tipo flocdo, lvie de impurezas. embatagem em perfeito estado de consenacio, Hotulo impresso na embalagsm
com apresentardo integra para o consumo. Registro no Ministéno da Agncultura. Com validade minima de 06 meses da ontrega
do produto
Fécula de Mandioss - Deve ser fabricado
a partir de matérias primas sas; impas,
isaritas de matenias tarrnsas € parasitos,
nad podera estar umida, fermentado ou
rangosa, nao contendo gliiten,
acondicionado em embalagem plastica
19 de pobproptena ou o pobetileno  leitaso 5000 KG 1345 6.125.00
contendo 1.000q, ariginal do fabrcante,
com  especificacbes  do produlo,
Infermaches do fabricante, prazo de
valldade e lote. Praza de validade minima
DB moses a contar & partir da data de
entrega.
Fcula de Mandioca - Deve sar fabricado a partir de matéras prmas =5s. impas,; isentas die matddnas erosas e parasitos, nio
poderd estar tmido, fermentada ou rangoso, ndo contendo gliten, acondicionado em embalagem plastica de polipropilens ou
polietilens leitoso contendo 1.000g, original da fabricante, com especificagdes do produtn, informacies do fabricante, prazo de
validade e lote. Prazo de validade minimo 06 meses 3 cantar a partir da data de entrega.
20 Feijdo corda = Grupo I, Classe! branco. 1000.0 KG 12.61 172.610.00
Tipo 1. Novo. De primeira qualidade, Grao
intalro e saos, aspecto brithaso, lkso, sem
a presenca de graos mofados  afou
carunchados, sem restos de sujidades,;
terra;, pedras. corpos  estranhos  efol
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outros. detritos & livee  de  umidade,
Cbrigatoria a apresentacao do certficado
de classificacho wvegetal. Produto deve
seguir a legislacdo vigente. Embalagem
prmania: polistiiens atdxico, resistente,
transparente, contendo  1.000q do
produto - & dados de identificagao o
produta, marca do  fabricants e
informacan nutricional. Praza de valldade
mimime 06 meses a contar 3 partic da
dats de entrega,
Feydo corda — Grupo Il Classe: branco, Tipe 1, Novo, De primera gualidade, Grag inteiro e sdos, aspecto brilhoso, liso, sem a
presanca de grdos motados efou carunchados; sem restos de sujidades. terma, pedras, corpos estranhos efou gutros detritos &
livre de umidade, Obrigatoria a apresentagdo do certificado de classificacio vegetal. Produto deve sequir 8 legislacao vigente
Embalagem primaria: polietileno atdxico, resistente, transparente, contendo 1.000g do- produto e dados de dentificacdo do
produto, marce do fabricante e informacdo nutricional, Prazo de validade minmo 06 meses o contar a partis da data de entrega.
Flacos  de  Cereais - Cersas (91%);
farinbia de trigo integral, farinha de trigo
enrigquecida com laro e acido félico,
farinha de cevada, farinha e aweia,
agucar, fibra alimentar [inuhna), sal, Termo
{fumaratn fermosa) e estzbilizante (fosfatn
dipatassicol Rotile impressa  na
Embalagem & devera conter
Z1 extamamente; 05 dados de entifcagdo 5000.0 SACHE 12,36 61 800,00
g procedéncia, Informagdes nutricionais,
namera - de lote, date de validade.
guantidade do prodota. nomero de
reqistro. Deverd  apresentar  valldade
minima de- 10 (dez) meses a partir da
data de eéntrega. Contende minimo 210 g.
Embalagem em  calxa de  papeldo
cantenda 12 uridades
Flacas de Cereais - Cereais (91%). ferinha de trigo integral, farinha de-trigo snnquecida com fermo 2 acido filice, farinha de
cevada, farinha de aveda, acicar, fibra alimentar {inulina), sal, fern {fumarato ferroso) e establlizante (fosfato dipotassico);
Rdrule Impresso ra embalagem e devers copter extemamente, os dados de identificacdo ¢ procedéncs, informacies
nutricionals, ndmers de lote, data de validade. quantidade do produto, ndmers de registro. Deverd apresentar valldade minima
de 10 (dez] meses a parfir da data de entrega, Contendo minimo 210 g Embalagem em caixa de papedao contends 12 unidades.
Leite em Fo Integral - Unico ingredients:
felte integral, pé fing uniforme, sem
grumos, isentos de particulas estranhas 2
liwre de impureras, <or  branco
amarglado; odor suave nao acido, ndo
rancoso, sem odores estranhos; sabor:
suave;  nag  acido, nag fANGOS0,
Rendimento minimo de 1,5 litros de leite
para 200g de |eite em pd. O leite am pd
deverd  estalr  de  acordo com @S
especificaches gerais do  regulamanto
tecmco de identidade & qualidade de leite
em pd, fixada pela portaria n® 369, de
D4/0H1907, MAA Embalagem primarna
da  produts. dewe  ser  polipropllenc
77 aluminizado, com capacidade de 200g,
livre  de  Impurezas,  embalagem em
perfeito  estado de  conservacho,
Integridade e comsumo. A embalagem
secundarta deverd ser de fardo de papel,
reforgads. e resigtenta,  com abas
superiores & Infenores  lacradas.
Instrugdes  gue - devem  constar  no
rotulojambtatagern  primaca:  data  de
fabricagdo e late; data de validade, nama
e origam do produlo; dedos da emprosa
fabiricante, pese  guido,  Informagies
utels sobre conservanao @ manuseis do
produto. O produto deverd ter ng minimao
pito meses de vabdade no ato da entregs
do produto, Registro ng ministéns da
savide.
Leite em P& [ntegral - Unico ingrediente: feite integral, pd fino untlorme, seim grumos, [sentas de particulas sestraphas 2 livre de
impurezas, cor: branco amarelado; odor sUave nao addo, nag rangoso, sem pdores estranhios; sabor suave, nado acdo, ndo
rancoso. Rendiments minime de 1,5 iittos de leite para 200g de leite em pd, O felte em pd deverd estar de acordo com as
especificaghes gerais do regulamento téonico de identidade e qualidage de leite om pd, fixads pela portana n® 369, de
O40G/1997, MAA. Embalagem primara do produts deve ser polipropllens aluminizade, com capacidade de 200g, livre de
impurezas, embajagem em perfeito estado de conservacio, integndade e consumo, A embalagemn secunddria devera ser de
fardo de papel, reforcado e resistente, com abas superiores e nferiores lacradas Instrucfes gue devem constar no
rotulofembalagerm primaria; date de fabricagio e lote; data de validade: nome @ origem do produio, dados ds empresa
fabri . peso Nguido! informactes uteis sobre conservacdo e manuseio do produto, O praduto deverd ter no minimo oito
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meses de valldade no ato da entrega do produto, Registra no ministéno da saude,

Lejte LHT zero lactose - Leite UHT para
digtas com  restricdo de factonel
Ingredientas; leite semidesnatada,
Enzima lactasea = estabilizantes,
hamogenazrado e submatido ao processo
WUHT. Produto deve seguir a legislacio
vigente, Registro SIE ou SIF, Embalagem
23 priména: Embalado em caiza de 01 [um)
litra, multilaminada, cartonada,
anséptica, impermeavel aa ar, luz e
micre-arganismos,  tipp  tetra  pack,
hermeticemente fechada. Com rotulo e
validade de no minimo 4 meses, com
registra no SIM, ‘na CISPOA ou no SIF,
cam numero de fote. identificacsn da
EMpresa.
Leite UHT refo lactose - Ledte UHT para dietas com restrigio de aotose. Ingredentes: leite semidesnatado, enzima lactase &
estabiizantes, homogeneizado & submetido ao processo UHT. Produto deve seguir a legislacdo vigente. Registro SIE ou SIF,
Embalagem primaria: Embalado em calxa de Q1 (um) litm, multilaminada, cartonada, asseptica, Impermeavel ao ar, luz & micrn-
piganismos, hipo tetra pack, harmeticaments fechada. Com rdtulo = validade de no minimo 4 meses, com registro no SIM, no
CISPOA gu ne SIF, com nimern de |lote, (dentificacao da empresa
Macarrdo  Tipo  Espaguete - Tipo
espaguete, fino, constituldo de Tarinha,
semolina ou sémola ou comum, de trigo
enriquecida com ferro = acido folico
[Vitamina B9). Livre de umidade =&
fragmentos estranhos. . Produto. deve
sequir-a legislagao vigente. Embalagem
primaria;  polietiens atoxico  contendo
4 minimo 400g do produto & identificacao
do produta, marca do fabricante, prazo
de validade e peso lguido.  Ratulo
Impresso na embalagem  com  s@s
infermagdes  tenlcas,  Embalado  em
fardos de plastice com: 10 unidades. 0
produto deverd ter registro no Ministério
da Agriculturs efod Minstérlo da Sadde.
Validade minima de & meses da enlrega
da produte,
Macarrdo Tipo Espaguete - Tipo espaguete, Tno; constituide de fannha, semoling ou sémola ou comum, detngo ennquectda com
ferro e dcido félico {(Vitamina BB). Livre de umidade e fragmentns estranhos, Produtn deve sequir 3 legislagda vigente.
Embalagem primara: polletilenc atdéxco contendo minimo 4009 do produte e identrficacds do produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso liguido. Rdtulo impresso na embalagem com suas informacées técnicas. Embalado em fardos de
pldstica com 10 unidades, O produto deverd ter registro no Ministério da Agricuftura efou Ministério da Saade. Validade minima
de 6 meses da entrega do produto
Marganng vegetal - Creme vegetal de 50
a 95% de teor de lipldios, isento de
garduras trans & gomdura  vegetal
hidrogenads, com sal. Sendo feita de
Olens WRQRLEIS liquidas e
interesterficados € contendo leite em pd
desnatado =fou soro de leite em po,
Aprecentacdo, aspecto, cheiro. sabor e
cor peculiares & deverao estar isentos de
5 rango o do bolores. Emiialagem primaria 500.0 POTE 1176 5.880,00
de 500 g com protecdo de  paped
aluminizade  apds & tampa & com
identificacio do produto, dos
Ingrediantes, informacles  nutricionais,
marca do fabricante e informagdes do
mesmo prazo de validade, peso liguldo 2
rotulagem. de acordo com -a legistacan.
Prazo de validede de no mimma & meses
a partit da antrega do produto
Margarina wegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, isento de gorduras trans ¢ gordura vigetal hidrogenatda, com
sal, Sendo feita de Oleos vegetals liguidos e interdstenifcados & contendo leite em pd desnatado efou soro de leite am - pd.
Apresentacan, aspectn, cheiro, sabor e oo pecdliares @ dieverho estar isentos de ranco & de bolores. Embalagem grimédria de 500
g com protecin de papel aluminizade apds o tampa & com identificacdo do produto, dos ingredientes, infarmagoes nutricionals,
marca do fabricante & informacoes do mesma prazo de validade, peso iguido @ rotulagem de acordo com a fegislacho. Prazo de
validade de no minimo @ meses a partit da entrega do produto,
26 Olea de Sma - De primelra qualidade, &O00.0 GAR 13,57 B1.420,00
100%  natural;  comestivel,  extrato
refinado, lmpo, Nio deve apresentar
mistura de outras decs. Produto  deve
seguir a legisiacho vigente. Obrigatdrio a
apresentacao do certificado de
classificagae  woegetal. Embalagem  em

4010 CAIXA 1338 534400
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polietileno tereftalato (pet) de 900 ml
com  identificagdn  do  proguto. dos
Ingredientes,  informagies  nutricionais,
marca do fabricante e informacoes do
mesmn, prazo de validade, peso liquida &
rotulagem de acordo com & legislagdo.
Embalagem primana; gamafa plasbica
tipe PET atdxica contends 900ml  do
produtn.  Embalagem  secunddria  de
papelio com 20 umidades. Prazo de
validade d8 no minime 6 meses 3 partir
da entraga do prodists
Qlen de Soja - De primeira qualidade, 100% natural; comestivel; extrato refinado; impo. Nao deve apresentar mistura de outros
olens, Produtn deve sequir a legislagan wigente. Obrigatdrio 3 apresentacdo do certificade de classiticacha vegatal. Embalagem
em polietileno tereftalato (pet) de 900 mi com identificacdo do produto, dos ingredientes, informacdes nutricionals, marca do
fabricante @ informagdes do mesmo, prazo de validade, peso liguido e rotulagem de acordo com a legislagdn, Embalagem
primaria: garmafa plastica tipo PET atoxica contendo 900mi do produto. Embalagem secundaria de papaldo com 20 umdades.
Prazo de validade do no minimo 6 meses a partit da entrega do produla.

27 Fao Franoes 110200.0 (1]0] 0.04 103,588,00

Fao Franceés - Composto de farinha de trigo, fermento binlégico, agua e sal. Pesando 50 gramas. As caracteristicas gerals oo
produto deverdo atender a legislacao sanitdng vigente, sem sinais de mofo, ter aspecte, cor, sabar, chairo & texturg do produto
novo, Embalagem: sacos de polietileno atoxico. resistente e transparente de forma que o produto seja entregue integro
respeitande a legislacdo vigente, O produtc devera apresentar validade de 24 horas apds entrega.
Fimenta do reino - modda,  purta,
condimento,  apresentacdo  industial,
matérig-prima pimenta do reino, aspecto
fisico po, acondiclonado em embalagam
Polietilenn transparentz, bermeticamente
techada contendo minima 120g. com a
demominacdo da. especiaria. data de
fatricagdo £ valldade impressa no rdtule
de forma legivel. Produto |ivre de nsetos,
i8 larvas, parasitos, mofo, sujidades & S00.0 PACATE 10,30 5.180,00
quatstusr outra contaminacio. O produtso
devera ser transportado em veiculo
aproprizdo, 3o abrigo de lur =zolar,
umidade, em condigdes | higienico-
sanitarias adequadas, livres de inseios,
larvas » mermadorias que possam wir a
gerar contaminagat ao produto, Valldade
da no minimo & meses a partir da data de
Enlrega.
Pimenta do reino - moida, pura; condimento, apresentacao ndustrial, matena-prima pimenta do reing, aspecto fisico po,
acandicionado em embalagem Poliatileno transparente, hermeticamente fechada contende minima 1 20g, com a denominagac da
asperciaria, data de fabricacio e valldade impressa no rotulo de forma legivel, Produto livre de insetos, larvas, parasitos. mofo,
sujldades & duaisquer outra cantaminacdo, O produto devera ser transportade em weiculo apropriadoe, 20 abrigo de luz sofar,
umidade, em condiches higlénico-sanitdrias adeguadas, livres de insetos, faras e mercadorias gue possam vir 8 gerar
contaminacho ao produto. Validade de no minimo 6 meses 3 partir da data de entrega
Rispta sabor frango - Mistbera para o
preparn de risolof armoz sabor frango.
Mistura hsteérpgénea, de  coloragao
amarafada =l ador caracteristica,
constituida de: armoz, proteina texturizada
de soja, caldo de galinha, gordura de
palma, Urscum, tebola e alha
23 desidratada, curcuma. e sal refinado 500.0 K 245,51 12,755,040
Embalagem de poliéster  metalizado
laminade de 10009, ndo furadas.
estufadas, invinladas, livres de
impurezas, Umidade. Bandimento de- 20
porgies de 2000 por pacote de lkg.
validade minima de 06 meses apas 8
entrega do produte,
Risoto sabor frango - Mistura para o preparo de risotof arraz sabor frango, Mistura heteroginea, do coloragao amarelada & odor
caracteristico, constituwida de- arroz, proteina texturizada de sofa, caldo de galinha, gordura de palma, urucum, cebolz & alho
desidratado, curcuma e sal refinado, Embalagem de poligster metalizado laminado de 1.000q. nda furadas, estufadas, invioladas,
livres de impurezas, umidade, Rendimento de 20 porches de 7009 por pacote de kg, Validade minima de 06 meses apds.a
entrega do prodito
30 5Sal - Cloreto de sadio, wdado de potassio 2000.0 KG 161 3.220,00
o antiumectante. INS 535 (ferrociansto de
sadip]  Ccom  cristais  de  granulacao
uniforme e isantoe de  impurezas @
umidade, acondiconads  em  Sacos
plasticas, integra, atdxico,  resistente,
vadado  hermaticamente: & limpo. A
embalagem deve conte) extemaments os
dados. de identificacdn & procedéncia,
namera do lote. data da fabricagao
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guantidade do produto, numers  de
registro, Fatulos  impressos  com
informagées riknckenals. Validade
minima de 6 meses da entregs do
moduto. Embatagens de 1.000g
il - Cloreta de sodio, lodado de potassio & antiumectants INS 535 (ferrocianeto de sotlo) com crmbais de granulacio uniforme e
1sarite de impurezas 2 wnidads, acondiclonado em sacos plésticos, integro, atdxico, résistente; vedado henneticaments a limpa,
A embalagem deve conter extermaments os dados de identificacdo & procedéncia, numero do lote, data da fabricacan,
guantidade do produls, numer de registro,  BMulos impressos com informacies nstnoenas. Validade minima de 6 meses da
entrega do produto- Embalagens de 1,000g.
Sardinha em dlen comestivel - Produto
elaborado com peixe (sardinha)l em bom
estado  de  conservagdo. e higiene,
submetido 2 processo  tecnoldglco
adeguada, envasado com cobertura (Hleo
comestivell em reciplente  hermético e
esterilizado  comercialmente, o produto
devers estar de acordo com 4 NTA 0o
31 10 {decreto 12.486 de 20/10/78); & partir
de matenas primas sas, limgas e de boa
qualidade;, produto  eviscerado, sem
nadadeiras, catda ou  cabega, com
aspecto caracteristice do produln; ndo
deverd ter cheiro ardido ou rangoso:
acondicionade wm latas de 125 gramas,
cam tampa tipa abire facil. Com validade
minima de 17 meses apds a dats de
tabricacho.
Zamdinha em oles comestivel - Produto elaborado com peige [sardinha) am bom estado de conservacdo ¢ higlene, submetida a
processa  tecnologico  adeguado, envasado com cobertura (Gleo comestivel] em  reciplente  hermetico e esterilizado
comersiglments, o produto deverd estar de acordo com a NTA G2e 10 (decret 17,480 da 20/10/76); a partlr de matérias primas
545, impas ¢ de boa qualidade; produto eviscerado, sem nadadeiras, cauda ou cabega: com aspecto caracterfsticn do produtn,
nén deverd ter chelro ardido o rangoso, acondicionads em latas de 125 gramas, com tampa tipo abre f4cil. Com validade
minima de 12 meses apds a dals de fabricagdo.
Sopa sabor came - Mistura para o
prepans de Sopa COm anar e macarraa
sabor came, Mistura heterogdnea, de
coloracan amarclada e odor
caracteristico, constituida de:- farinha da
mitha pré-gelatinlzada  enrigquecida com
ferro e aodo Mlico, arar; macamao,
preteina texturizada de spja, caldo de
came, gordura de palma, urucum, alho
desidratado & sal Embalagem da
poliéster metalizado laminado de 1.000g,
nao furadas, estifadas, invicladas, hivres
de impurezas, umidade, Rendimento de
32 pargbes de 200ml por pacots de 1kg.
Validade minima de 06 meses apds a
entrégs do produto,
Sopa sabor came - Mistura pata o preparo de sopa com arrod & macamdo sabor came. Mistura heterogénen, de colaracho
amarelada ¢ odor caracteristico, constituida de: farinha de milho pré-gelatinizada eanguecida com lero e doido fhlice: srroe:
macamao, proteing texturizada de sojs, caldo de came, gordura de paima, urucum, alho desidratado e sal. Embalagem de
paliéster metatizado laminado de 1.000g, nio furadas, estufadas, invicladas, livres de impurezas, umidade. Hendimento de 32
porcdes de 200ml por pacote de 1kg, Validade minima de 06 meses apds a entrega do produts,
Suco concentrado de. caju - Suco liguidoe
cancentrada de calu, de qualidade & cam
rendimanto de 4.000ml, sem aficda de
agirar, podends ser adicionado de outros
ingredientes parmitidos, de cor branca ao
amarelada, sabor |levemente dcido o
aastringente, aroma praprio, .
L Ingredientes; polpa de caju, dgua e suco 2000.0 GAR
caoncantrado  de  capi. Embalagem
primaria, garrafa  PET  de  500m|,
hermeticamente fechada atexica,
tacrada, Prozo de validade minime de 12
meses g conter da data de entrega do
produto.
Suco concenlrado de caju - Suco lquido concentrade de caju, de qualidade e com rendimenta de 4.000ml, sem adicda de achcar,
pedendo ser adicionado de outros ingredientes permitidas; de cor branca ac amarelado, sabar levemente dcido & adstringente,
aroma progno. Ingredientes polpa de caju, dgua e suco concentrado de caju. Embalagem primaria, garatz PET de 500mi,
hermeticaments fachada, atduica, lacrada. Prazo de validade minimo de 12 meses a contar da data de entrega do produto.
34 Tempero desidratado  Upo winagrete - 1000.0 PACOTE 2054 2054000
Mistura de temperos desidratados. com
cebola,  tomale seco, alho, plmentio
vermelho, salsa, cebolirha e ordgang,
Sendo prodbido a presenca de realgador
de sabor  glutamato monossddico,

45040 0 LATA, 6,21 27.945.00

32 45000 FACOTE 2567 11.551.50

6,39 12,780,00
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Termpers  seco, acondicionada  em 37
pimbalagem plastica transparents,
contenda minima 150g com embalagem
are’ & (pcha. com a dencminagdo da '
especiaria, data de fabricagho e valldade 4
impressa no rolulo de forma  legivel —
Froduto livre de insetos, lafvas, parasitos,
mofo, sujidades e gQuaisgoer  ocutra
contaminagdo. O poduto deverd ser
transportado em veiculo apropriado, ao
alrige  de  lur salar.  umidade, em
condighes higi#nico-sanitarias
adenuadas. Validade de no minimo &
meses & partir da data de entrega.
Tempermn deswdratado tipo vinegrets - Mistura de temperos desidratades com cebola. tomate seco, alho, pimentdo vermeiho,
salsa, cebolinha e orégang. Sendo proibide o presenca de realcador de sabor giutamato monossodico. Tempem seca,
acandicionado em embalagem plastica transparente, contenda minimo 150g com embalagem abre e fecha, com a denominacas
da sspeciaria, data de fabricacao e validads impressa no ratuls de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo,
sufidades & guaisguer outra contaminacdo, O produto deverd ser transportado em veiculo apropriado, ao abrigo de luz solar,
umidade, em condigtes higiénico-sanitarias adequadas. Validade de no minimo & meses a partir da data de entrega
Vinagre de dleaol - Envasado em garrafa
de  polietifenc  atdxica  resistente
transparente, contendo minima 500 ml,
35 com identificacio na embalagem [rotulo]
dos ingredientss, valor nutricional, pesao;
formecedor, data  de  fabricagia e
validade. Valldade minima de 12 mesesa
contar da data de entrega,
Vinagre de alcool - Envasado em garrafa de polietiieno atdwica resistente transparente, contendo minima 500 ml, com
identificacao na embalagem (rotulo) dos ingredientes, valor nutncional, peso, fornecedor, data de fabricacdo e validade, Validade
minima de 12 meses a contar da data de entrega,
Alface crespaflisamidropdnica -
L.BESCRICAD DO PRODUTO.  Alface
craspa/lisa/hidropdnice
2 CARACTERISTICAS GEHAIS » Deve ser
hartalica de primelra, e bos gualidade,
e defeitos  séros,  apresentando
tamanho, cor e confirmadda unifarmes,
devendo  ser  bem  desenvolvidas: @
maduras, * Procedentes de wvegetals
genuings £ Sios. + A alface deve ser
colhida antes do inicio do pendoamento.
= Terem atingido o grau adeguado de
maturacdo @l gue hes permita soportar
a manipulacdo, transporte g canservacso
em condigies adeguadas de consuma. »
{sento de matéria termmsa = sulidades que
36 possam  comprometer 8 guabdade do 500.0 MALD 3,93 1.965,00
produte e colocar em risco a salde do
consumidor. 3 A0TULAGEM: Produto &
granel A EMBALAGEM- Produta
scondicignado em caixas. higienizadas,
de PVE  frestadas.  SAVALIACAD DA
QUALIDALE: A Avaliacio da qualidade do
prodfutty serd efetuada por ocasid3a da
entreqa & SEmMpre  Que s tEcnicos
responsavels |ulgarem necessario. Essa
ayaliagho compresndera a inspecao das
caractersticas.  gerars do produto
{descritas acima) & sutras caracteristicas
poderde ser avaladas por meno de
exame wistal, medigdes simples s
propriedades sensoriais, 6 PESD MEDIO:
Alface com peso mediy te 200g o pe
AMiace crespallisathidropSnica - I.DEECHI{;ED Do PRODUTO: Aface crespallisafhidropanica 2.CARACTERISTICAS GERAIS = D
ser horfalica de primeira, de boa gualidade, sem defeitos s#rios, apresentands tamanho, cof & canfarmacao uniformes, devendo
ser bem desenvolvidas @ maduras. * Procedentes de vegetais genuinps = sios. = A alface deve ser colhida antes do indgin do
pendoamento, = Terem atingido 6 grau adequado de maturagio btal que [hes permita suportas a manipulagdo, transporte &
conservacdo em condighes adequadas de copsume, + lsento de matdna temross « sujidades que possam comprometer a
gualidade do produto e colocar em risco 2 sadde do consumidor, 3 ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto
acondicionado em caixas, higienizadas, de PYT frestadas. SAVALIACAD DA QUALIDADE . A Avalacdn da gualidade do produto
serd efetuada por ocasldo da antrega e sempre que o= Técnicos responsaves julgarem necessanio, Essa Avalisgio compreenders
8 \nspecio das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderan ser avaliadas por meio e
meame visual, medicies simples @ propriedades sensorials, £ PESD MEDIC. Alface com peso médio de 200g o pa.
37 Alhe extra: 1.0ESCRICAD DO PRODUTO: 6000 KG 14 39 20.634,00
Alhi extra 2.CARACTERISTICAS Bulbo de
primedra, tipo extra, de boa gualidade;
sufickentemente  desenvalvidos. Devem
apresentar  coloragio e tamanhos

8254 GAR A4.87 4.017.75




PREFEITURA DE
JAGUARIBE
AR S

uniformes, Apressntados pata consumo

em perfeito estado de desenvolvimento

do aroma, cor e sabor  pedprios da

variedade &  espécie. Naa  estarem

danificados por qualguer lesdo de origem 3 7

fisica ou macanica gQue afete sua

aparéncia. Isento de maténa terocy o

sujidades . que possam comprometer s

qualidade do produto & colocar em risco

a2 saude do consumidor, Produto o

devera apresentar  problemas com

coloracdo ndo  caractetistica,  estar

machucado, perfurado, muito maduro e

nem muito verde, devendo estar intacto,

&lho  em  cabeca  grande, livre  de

impurezas. JROTULAGEM: Produto a

grangl, 4 EMBALAGEM: Produto

acondicionado em caixas de papelio com

10Kg cada, 5 AVALIACAD D QUALIDADE:

Serd efetuada por ocasifo da entrega e

sempre. Que 5 LECICos  Tesponsaveis

|tgarem  necessaria.  Essa  Avaliacao

campreendarsd & INSPECHD das

caractesisticas  gerals  do  produto

{descritas acima) e outras caractensticas

poderda ser avaliadas por maio de

axame wisual, medicdes simples e

propriedades sensoriais, 6PESD MEDIO:

tamantin minimo N9 5.
Alng extra: 1.0ESCRICAD DO PRODUTO: Alho extra 2. CARACTERISTICAS Bulbo de primeira, tpo extra. de bos qualidade.
sficientemente desenvolyidos. Devem apresentar colorecdo e tamanhos uniformes. Apresentados pars consumo em perdeite
estadn de desefvalvimentn do amma, cor & sabor proprios da varedade @ espécie. Nao estarem danificados por gualguer lesao
de ofigem fisica oy mecanica gue afete sua aparéncia, [sento de matéria terosa e sujidades que possam comprometer &
qualidade do produto e colocar @m fsco & saade do consumidor. Produta ndo deverd apresentar problemas com coloracdo néo
caracteristica, estar machucado, perfurado, multo maduro e nem muito verde, devendo estar intacto. Afho em cabega grande.
livre de impurezas. 3 AOTULAGEM: Produto 3 granel, 4. EMBALAGEM, Produto acondicionado em taixas de papeldo com 10Kg
cads. S.AVALIACAD DA DUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entregs e sempre que os técnicos responsaveis julgaram
necessario. Essa Avaliacas compreenderd a Inspecdo das caracteristicas gerale do produto (descritas acimal & outras
caracteristicas poderda ser avaliadas por meio de exame visual, mediches simples e propriedades sensoriais. 6FES0 MEDICH
tamanho minima N9 5,

Batata inglesa lisa - 1.DESCRICAO DO

PRODUTO: Batata Inglesa lisa

Z.CARACTERISTICAS GERAIS = [leve ser

legumes de primelra, de boa gualidade,

suficienternante desenvolvidos, Devem

apresantar  coloregioc & tAamanhos

vniformes. * Procedentes (e vegetais

genuings @ saos, * Apresentados para

consump. am  pereito  estado  de

deseivolviments do aroma, cor 8 sabar

proprics da variedade g espécie = Niop

estarem danificadas por gualguer lesao

de origern fisica ou mecdnica que afete

sua  aparencia. = Isento de matéria

temosa £ sujidades gue  possam

38 camprometsr a gualidade do produto e 20 i L 4.850.00

colocar em nsco.a saude do consumidos,

FROTULAGEM:  Produto  a  granel

4 EMBALAGEM. Prduto  acondicionado

em saca com S50 kg, SAVALIACAD DA

QUALIDADE: Serd efetuada por OCESIAD

da entrega e sempre gue 05 teonicos

responsdveis |ulgarem necessario. Essa

Avaliavho compreenderd a inspecho das

caracteristicas  geras  do  produte

{desCritas acima) & outras caracteristicas

paderdo  ser avalladas por mein de

exame wisual, medicdes simples g

propriedades sensariais, & PESD . MEDIO:

Produto com peso medio de B0 a 120 g,
Batats Inglesa lisa - 1.DESCRICAD DO PRODUTD: Batata inglesa lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS « Deve ser legumes de
primeira, de boa qualidade, suficientemente desenvolvidns. Devern apressntar coloracdn e tamanhos uniformes. = Procedentas
de vegetais gendinos = saos. » Apresentados para consumn em perfeita estada de desepwvplvimento do aroma, cor @ sabor
progrios da variedade = espécie. = N3o estarem danificados por gualgusr lesdn de grigem fisice ou mecdnica que afete sua
apardncla. » [sento de matédria terrosa e sujidades que passam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a sadde
do consumidor, 3IROTULAGEM. Produto a granel. 4.EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 530 kg, 5.AVALIACAD D4
QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entraga e sempré que oS LECnicos responsdvels [ulgarem necessario. Essa Avaliagdo
compreenderd a inspecin das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caracteristicas poderdo ser avalladas
por meis de exame visual, medigdes simples e propriedades sensoridis. 6PESD MEDIC: Produto tom peso médio de 80 a 120 g.




PREFEITURA DE

JAGUARIBE
Al

Cebola pera: 1LEESCRICAD DO PRODIITO: -

Ceboia pera LCAHACTERISTICAS GEMAIS 3 { 4

+ Dpve ser legumes de primetra, de boa

qualidade. suficlentements :

desanvalyidos. Dieaam Apresentar

coloragho. & tamanhps  Uniformes, -

Procedantes de vegabals ganuings ¢ 5305,

*  Apresentados para consumo. om

perfeitn estado de desenvolvimenio do

afoma, cor e sabor progirios da variedade

B espacia, » Nao estarem dantfcados por

gualguer lesdo de origem  fisica ow

mecanica que afete sua ppardncia, s

Isento de matéria terrosa e sujidades que

I8 possam comprometer @ qualidade do

produto & colgcar em risco @ saude do

consumidar, JAOTULAGEM: Produto a

granei. A EMBALAGEM Produto

acondicionado  em saca com 20 kg,

SAVALIACAG DA QUALIDADE: Sera

efetuada por ocasido da entrega e

sempre que o8 tecnicos responsaves

julgarem  necessario Essa Avaliacao

compreanders a Inspecho das

caracteristicas gerals do  produto

{descritas acima) e outras caracteristicas

poderdo  ser avalladas por meo  de

exame  wisual, medicdes  smples e

propriedades sensoriais. 6.PES0 MEDIO:

Produto com peso médio de 80 g
Cebola pera: 1.DESCRICAD DO PRODUTO: Cebola pers 7.CARACTERISTICAS GERMS = Deve ser legumes de primeira; de boa
gualidade, suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloragdo 2 tamanhas: unifermes, = Procedentes de vegetais
genuinos e shos. « Apresentados para consumo em perfeito estado’ de desenvobamento do aroma, cor e sabor proprios da
variadade 8 espécia, « Nio ostarem danificados por qualguer lesdo de origem fisica ou mecanica que afets sua aparéncia. «
lsento de matérla terrosa e sufidades gue possam comprometsr a qualidade do produto e colocar em risco a sadde  do
constmidor, TROTLLAGEM: Produto & granel. 4.EMBALAGEM. Produto acondicionado em saca com 20 kg S.AVALIACAD DA
QUALIDADE: Serd efétuada por ocasido da entrega € sempre que o5 teonicos responsavels [rlgarem necessario. Essa Avaliagdo
compreenderd a inspecao das caractersticas geris do praduto (descritas acima) e putras caracteristicas poderao ser avaliadas
por meio de exame wisual, memiﬁes simples e propriedades sensoriais. 6.PESO MEDID: Produto com peso middio de 80 g.

Cenoura: 1.DESCRICAD 00 PRODUTO:

Cenpura  extra  Z.CARACTERISTICAS

GERAIS + Deve ser legumes de primeira,

de  boa qualidade. suficientements

desenvolvidos. Devemn apresentar

colordcdo ¢ tamanhos  uniformes, e

Procedentes de vegetals genuinos ¢ s3os,

» Apresenfados para: consuma em

pefelta estado de desenvolvimenta do

arpma, cor e sabor proprios da vanedade

e pspdche, » Nao estarem danificados por

qualguer  lesds de  origem  fisica ou

mecinica gue afete sua aparéngia. -

Isento de matéria terfoss e sujidades que

passam  compromater 2 qualidade dp

40 moduta e colecar em risco & cadde do 2400:0 kG 1004 25.004,09

consumidar, 3 ROTULAGEM: Produto &

granel, 4 EMBALAGEM,; Praduto

acondicionado em sata com 20 kg

SAVALIACAD DA QUALIDADE:  Sers

efetuada por ocosido da entrega o

Sempre gue  os TeCnicos  respansaviis

juigarem  necessario, Essa  Avaliacdo

compresndeard ] INSPECAD das

caracieristicas gerais dic prizdutn

{descritas acimal & oubras caracteristicas

poderdn ser avaligdas por mejo de

exame  wisual, medigdes simples &

propriedades sansoriats, BPESC MEDICE

Produto com peso médio de 100 g, )
Cenoura; 1L.ODESCRICAD DO PRODUTO: Cenoura extra 2.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser legumes de primera, de boa
qualidade, suficlentemente: desenvolvidos. Devem apresentar coloracho 2 @manhos uniformes. » Procedentes de vegeltars
genydines & sdos, » Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvalvimento do aroma, cor e sabor proprios da
varigdade o espécie. = Nao estarem danificados por quolquer lesgo de ongem fisica ou mecanica que alets sua aparéncls. =
lsento de matéria tenoss & sufidades gue possam comprometer o qualidade do produto & colocar &monsco @ sadde do
consumidor, 3.R0TULAGEM: Produto 3 granel. 4. EMBALAGEM: Produta acondlicionado em saca com 20 kg, SAVALIACAD DA
QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega @ sempre gue os tecnicos responsdvels (ulgarem necessano, Essa Avaliagao
compreanderd a inspecio das carpcteristicas gerais do produto (descritas acima) @ outras caractensticas poderdo ser avalindas
por melo de sxame visual, mediches simples & propriedades sensoriais. 6.PESO MEDID: Produto com peso médio de 100 g.

400.0 Kz 9.66 #3.184,00




A4l

Chajro werde:  1.DESCRICAD DO
PROCUTS:  Coentra = Cabolinha
2 CARACTERISTICAS GERAIS = Deve ser
verdiuras de primaira, de boa gquabdade,
suficiantements  desenvolvidos. Devem
apreseritar  olpragda £ tamanhos
uniformes.  «  Sarem frescas,  Tplhas
verdes. = Sem Tragos de descoloracao
das folhas. « Nao estarem danificados por
gualguer l=sao de origem fisica ou
mecanica que afete sua apaténcia, =
Isenta de umidade extema (aspecto
gesmaniol, « {sento de matéria (emosa
suldades que possam comprometer a
gqualidade do produto e colocar em rlsco
a4 saude do consumidor. 3.ACTULAGEM:
Prodita & granel 4 EMBALAGEM-
Embaladas em sacos de polistienc o
transportados em Caikas, hlgienizadas,
de PVT frestadac contendo 100 kg,
SMAUACAD DA QUALIDADE:  sers
efetusds por ocaslfo da entrega @
seMpre  gue os fécnices responsdvels
julgarem  necessénn, Essa  Avallagio
campresnderd a inspecio das
caracteristicas gerais  do  produto
(deschitas acimal e outras caracteristicas
poderdn  ser avaliadas por meig  de
exame  wisual, madigées simples e
proprisdades. sensorials. BPESD MEDID:
Maco contendo Um  coentroc B uma
cabulinha. Peso miédio 100 g.

550.0

PREFEITURA DE

JAGUARIBE

P e

KG

18,83

375

10.356,50

Chefro yerde: 1.DESCRICAD DO PAODUTE: Coentro @ Cebalinha 2, CARBCTERISTICAS GERAIS » Deve ser verduras de primaira, de
boa qualidade, suficientemonte desenvolvidos. Deverm apresentar coloracio @ tamanhas uniformes, = Serem frescas, folhas
verdes, + Sem Tragos de descoloracdo das folhas, + Mao estarem danificados por gualguer lesdo de origem fisica ou mecinica
quée afete sus aparénca. « Isenta de umidade externa {aspecto gosmaentol, = |sento de matétia lerosa e sujidades que possam

comprameter a qualidede do produto e colocar em risco @ sedde do  consumidor

3 AOTULAGEM: Produto a granel.

4 EMBALAGEM: Embalados em sacos de polietileto e transportados em caixas, higlenizadas, de PVC frestadas contenda 10 kg,
SAVALIACAD O QUALIDADE! serd afetusda por ocasio da entrega & sempre que os tacnicos responsdveis julgarem necessario,
Essa Avaliache compreetidard a inspecdo das caracleristicas gerais do produts (descritss acima) & autras caracteristicas poderao
ser avaliadas por mein de axame visual, medicoes simples @ propredades sensoriais. 6.PESD MEDID: Maco contendns um coentrp
e uma cebalinha. Peso méadio 100 9.

a2

Chuchiyi LDESCAICAD DO PRODIUTO:
Chichu  2.CARACTERISTICAS GERAIS »
Dove ser legumes de primeia, de boa
quatidade, suficientemante
desenvalvidos Cewem apresentar
coloracho e tamanhds  uniformes, =
Procedentes de vegetais genulngs @ saos.
+  Apregsentados  para  CONsUmMO e
perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor € sabor prgrics da vanedade
& especie. » Nao estarem danificados por
qualguer lesdo de origem  fisica ou
mecanica gue afete sua apardncla. »
Isento de maténs tenmsa e sujidades gue
possam  compromets=r a ogualidade do
privdutn & colocar &m onsco a saude do
consumidar, 3 ROTULAGEM: Produto a
granek. A EMBALAGEM Produto
acondicionado em caizas com 22 kg,
higienizadas, ge PV frestadas.
SAVALIACAD DA OUALIDADE: Sera
efetuada por ocasido da entrega e
SEMPrE Que a5 1ECnicos responsdveis
|ilgarem necessdno,  Essa  Avaliagao
compreendera B Inspecan das
caracteristicas:  gerais  do  produto
{descritas acima) e gutras caracternsticas
poderdo  ser awvaliadas por mein de
exame  wisual, medigbes =imples. e
propriedades =ensoriais, G.PESD MEDICH
Cada chuchu peso madio de 150 g

12000

EG

B,03

7.238,00

Chuchni! 1.DESCRICAD 0O PRODUTO: Chichu 2.CARACTERISTICAS GERAIS = Geve sar legumes de primeira, de boa gualidade,
suficientements desanvolvidos, Deven apresentar coloragao e tamanhos uniformes. « Procedentes de vegetais genuinos e saos,
« Apresentadts para consumo em perfeitn estado de desenvolvimento do aroma, cor 2 sabor proprios da variedade e espacie, «
Nan sstarem danificados por gualguer lesho de argem fisica ou mecdnica que afete sua aparéncia. « Isento de matéria terrosa @
sujidades que possam comprometer a qualldade do produto e colacar em risco 2 saude do consumidor. 3 R0TULAGEM: Produto a

granel. 4.E

-

ALAGEM: Produto acondiclonade em calxas com 22 kg, higlenizadas. de PVE frestadas. SAVALIACAD DA




PREFEITURA DE

JAGUARIBE

Al .

QUALIDADE: Sord efetuada por deasiio da entrega e sempre que os tEcnicos responsdvels (uigarem necessarin. Essa Svaliacio

compreenderd a inspecio das caracteristicas gerais da produte [descritas acima) 2 outras caracier’sticas poderda ser avalladas
pof meio de sxame yisusl, mediches simples e propriedades sensoriais, 6PES0 MEDIC: Cada chuchu pesn medio de 150 g,

43

Laranfa pera:  LDESCRICAD DO
FRODUTS: Laranja pera
J.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ger
fruta de primedra, de boa quatidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho,
cor e conformagdo uniformes, devando
ser bem desenvolvidaz e maduras. A
pripa  deve  estar intacta e fBme. .
Procedenies de vegetals genuings B 5305,
« Frézias, + Terem atingido o grau
adequadn de maturacio @ que Thes
permita supartar a manipulagio,
tramsporte & conservacdo em condighes
adequadas de consumo, + lsento de
matéria termpsa e sulidades gue-possam
comprometer 2 gualidade do produto e
calocar @m nsoo a saude do consumidar.
FROTULAGEM:  Produte a granel,
4.EMBALAGEM: Produto acondicionadg
em caixas, higienkradas, de PV
frestadas com 25 kg, SAVALIACAD DA
GUALIDADE: Serd efetuada por ocasido
da ‘entreqs & sempre gQue 05 tEcnicos
responsaveis |ulgarem necessdrio. Fssa
Avaliacdo compreenderd a inspecao das
caracteristicas gerais  do  poduto
{descritas acima) e HutTas caractensticas
poderan  ser avaliadas por mewo  de
axame  wisyal, medicdes simples e
proprisdades sensonais, BPESO MEDIC:
Cada larania terd peso médio de 100 g.

1004.0

kG

.09

376

090,00

Laranja pera: | OESCRICAD DO PRODUTO: Laranja pera 2.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser fruta de primeita, de boa
gqualidade, sem defeitns sénes, apresentando tamanho, cor 2 conformagdo wniformes, devendo ser bem dssenvolvidas e
maduras. A polpa deve estar intacta 2 firme, « Procedentes de vegetais genuinos e s8os. = Frescas. « Terem atingido o gral
adequado de maturacdo tal que lhes permita suportar 2 manipulacido, transporte @ conservacao am condiches adeguadas de
consumo, « Isento de matéria termosa e sujidades que possam comprometer 3 gualidade do produto e colocar am risco a saude
do consymidor. 3.ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto scondicionado em caixas, higienizadas, de PVD
frestadas com 25 kg, SAVALIACAD DA QUALIDADE: Sera efetuada por ocasiao da entrega | sempre que os técnicos responsévels
julgarem necessdrio. Essa Avaliagdo compresnderd a Inspecao das caractarsticas gerais do produto (descritas acimal e outras
cargcteristicas poderap ser avaliadas por meio de exame visual, medigées simples & prophiedades sensonais. §.PESO MEDID:
Cada [aranja tera peso médio de 100 g

44

Macta  nacional 1LDESCRICAD DO
PROCUTC: Maca nacional
2 CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser
frutas de prameirz, de boa qualidade,
suficiertemente  desenvolvidos. Devem
apresentar  coloragdo . e tamanhos
uniformes. = Procedentes de vegetais
genuines e saos. + Apresentados para
cansuma  em perfeite estada de
desgnvolvimento do aroma, cor 8 sabor
proprios da vanedade & espécie. + Nao
ecthrerm danthcados por qualpuer lesao
de grigem fisica ou mecaénica gue afets
sua aparéncia, « Terem atingdo o grau
adequada  de maturagén tal gque lhes
permita.  supottar 3 manipulagao,
transparte e conservacdo em condigdes
adequadas de consumo. ¢ |zento de
matéria terrosa & sujidades que possam
comprometer a qualidade do produto e
colocar em Hsco 3 sande do consumidor,
FRAOTULAGEM:  Produte &  granel
4 EMBALAGEM: Produts  acondiclonado
em Caixas contendo 18 kg, higienizadas;
de PVED frestadas,  S.AVALIACAD DA
QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido
da entrega e sempne que oS tEChicos
responsdvels julgarem necessario, Essa
Avaliacho compreenderd a inspecio das
caracteristicas  gerals do  produlo
[descritas acimal o pulras caractersiicas
poderan sar  awvaliadas por meio de
ezame visual, medighes smples e

iedades sensorale 6. PESD MEDIO:

e macd com peso médio de 200 g

S00.0

K

1623

8.110,00




PREFEITURA DE

JAGUARIBE
A S

Mach nacional: 1.DESCRICAD DO PRODUTD. Macd nacional 2, CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser frutas de primelra, de boa
qualidade. suficientements desenvolwdos, Devem apresentar coloragsa e tamanhas uniformies, » Procedentes de vegetais
genuinas e sdos, « Apresentados para consumo #m perfeito estada de desenvolvimento do aroma, cor @ sabor proprios da
vatiedade & espécle, = Nao estarem danificados por qualquer lesio de arlgem flslca ou mecinica gue afete sua apardncia, =
Terem atingido o grad adequado de maturacdo tel que Ihes permita sugortar 2 manipulacio, transporte e Conservacio em
condigdes adequadas de consurma, « lsento de mabéna terrosa ¢ sufidades que possam comprormeter a gualidade do produts &
colpcar em rlsco @ sadde do consumidar. 3ROTULAGEM: Produto & granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em calxas
contendo 18 kg, higienizadas, de PVC frestadas: 5 AVALIACAD DA QUALIDADE! Serd efetusda por ocasido da entrega e sempre
que os técnicos responsdveis (ulgarem necessario, Essa Avallacho compreendera a Inspegao das caractersticas gerais do produtc
(descritas acima) & putras caractersticas poderao ser avaliadas por mein de exame visual, medigies smples & propriedades
sensoriais. b, PESO MEDHG: Cada maga com peso medio de 200 g

Meldn japbies:  LDESCRICAD OO

PROCUTO Matlio japos

Z.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser

fruta de primeira, de boa gualidade, sam 3 ?

defeitos sérios, apresantando tamanho, - .
cor & conformacho unlformes. devendo
ser bem desenvolvidas e maduras: &

polpa deve ecthr iptacta e frme. b)
Procadentes de vegetais genuinos & shos.
¢) Frescas, d) Terem atingldo o grau
adequado de maturacio tal gue Ihes
pErmita supotar & manipulagio,
transporte 8 conservacdo em condigdes
@ a_dequad:ai de consumic, ') lsemin de
4 mareria tenosa 8 sujidades que possam
45 comprometer a qualidade do produto 10000 EG 127 127000
ecolocar em risco a satde do cansumidor,
J.ROTULAGEM; Produtc a  granel
4 EMBALAGEM: Produto  acondicionado
&m calxas de 27 kg, higienizadas, de PVC
frestedas. E.AUAI.MI:;AD DA QUALTCWAIE @
Serd efetuada por ocasido da entrega &
SEMprE QUE o5 TECNiCDs TESpONSAvEs
juigarem  necessario. Essa  Awaliagdo
compreenders a inspecao das
caractensticas gersis do produto
{descritas acima) e autras caractensticas
poderdo ser avaliadas por meaip de
exame  wisusl, medicies simples @
propriedades sensorials. 6 PESO MEDIC:
Paso media 700
Meldo japanes: 1..:rE5cP.H:;‘iu [0 PRODUTD: Meldo japonds 2CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primilrs, de boa
gualidade, sem defeitos sénos, apresentando tamanho, cor e conformacio uniformes, devends sar pem desenvolvidas e
maduras. & poipa deve estar intacto @ firme. b) Procedentes de vegetais genuines e sdos, o) Frescas, d) Terem atingido o grau
adequado de maturagdo &l que thes permita suportar a manipulacdo, transporte & conservacho em ondigbes adequadas de
consumo. &) Isento de matéria fermosa £ sufidades que possam comprometer a gualidade do produte ecolocar em risco a sadde
de consumidon, JAROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produta acondiclonado em camas de 72 kg, higlenizadas, de
PV frestadas, 5AVALIACAD DA QUALIDADE: Sera efetuadz por ocasldo da enbrega g sempre que as técnicas responsdvels
Julgarem necessario. Essa Avaligcan compresnderd a inspecao das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderde ser avalladas por mem de pxame visusl, madigies simples 2 propriedades sensarlals. 6.PESD MEDND:
Pesg medio 700 g
46 Pimentage  extra; l.DESCFUI:.ﬁD ala] A00.0 KG 9,649 3187600
9 PROCIUTCY Pmentac extra
2. CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser
ge  primeira, de boa  gualidade,
suficlentemente  desenvolvidas. Devem
ppriesentar  coloracad . B tamanhos
uniformes. b, Procedentes de vegetais
genuinas e saos O Apresentados: para
consumo  em pereits estado de
desenyolyimenta do aroma, Cor e sabor
proprios da varledade @ espécie, d. Isento
de matéria terosa e sujidades  gue
possam  campromeler & qualidade do
produto & colochr em risco & sagde do
consumidor. 3 ROTULAGEM: Produto a
grangl. 4. EMBALAGEM: Froduto
acondicidnado em caxas com 12 kg,
higlepizadas, de PYC frestadas,
S.AGALIACAD DA QUALIDADE: A fvaliagan
da qualidade do produto serd efetuada
PO DCASIA0 0o eNtrega & Sempre que os
técnicas responsdveis julgarem
necessario, Essa Avaliacio compresndard
8 Inspecan das caracteristicas gerais do
produto  (descritas  acimal &  outras
calacleristicas poderan ser avaliadas por
sl de exame visial, medighes simples
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& propriegades sensufials, 6,PESC MEDID:
Peso médio de 150 g,

Fimentdo extra: 1OESCRICAD DO PRODUTO: Pimentao extra 2 CARACTERISTICAS GERAIS a. Deve ser de primairs, de boa
gqualidade, suficientemente desenvolvidos, Devem apresentar colgragdo & tamanhos uniforrmes. b, Procedentes de vegetalc
gienydings ¢ sdos, ¢ Apresentados para consumo o perfelto estade de desenvolvimento do arama, cor e sabol prdprias da
vartedade & espécie. d, Isento de matéra termosa @ sujidades que possam comprometer & gualidade do produto & colocar em
rsco @ saude do consumidor. 3, ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acendicionade em caixas com 12 kg,
Mgiemzadas, de PVE frestadas, SAVALIACAD DA GUALIDADE: A avaliacao da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da
entrega € sempre que of téonicos responsdvels julgatem necessano, Essa Avaliacho compreenderd a Inspecad das
caracteristicas gerais do produto (descritas acimal e outras caractensticas poderdo ser avaliadas por meio de exame visual,
madighas simples @ propriedades sensorials, 6.PESD MEDIO: Pesa médio de 150 q.
Polpa de fruta abacaxi - Produto nao
fermentado, nao diluido, obtido de frutos 3 78
polposos com teor minimo de sdlidos : C
totals, provenlente da parte comestivel ~
do fruto, Obtida de frutas frescas, sas e
maduras, Congelada, seleciorada, isanta /
47 de contaminacdc Embalagem primaria; 1000.0 KG 1401 T8010,
saco de  polietikeno, atoxico, lacrado,
résictente, deyve conter  1000g do
produte. Constar data  de fabricagdo,
prazo de validade de no minimo & meses.
Produlo deverd estar de acordo com a
legiclacan vigente, Registio no MAHA,
Q Palpa de fruta abecaxi - Produto nao fermentada, nao diluido, obtido de fndos polpasos com teor minimo de sdhdos totails,
provenients da parte comestivel do frute. Qbtida de frutas frescas, 535 € maddras. Congelada, selecionada, isenta de
cortaminacdo Embalagem primana; saco de polietilens, atasico, lacrado, resistente, deve conter 1000g do produto. Constar data
de fabricacao, prazo de validade de no minimo & meses. Produte deverd estar de acordo com 3 legislecdo vigente, Registro no
MAPA.
Polpa de fruta manga - Produto ndo
fermentado, rao diluido, obtido de frutos
polposos com test minimo de solidos
totais, proveniente da parte comestivel
do fruto, Obtida de frutas frescas, sas e
miaduras, Congelads, selecionada, isenta
48 de contaminacde Embalagem primaria: 1000.4 kG 11,34 11.340.00
saco de  polietilenn, atdxico, lacrado;
resistente.  deve conter 10005  do
produtn,  Constar data de  fabricagao,
prazo de validade de no minimo & meses,
Produtn devera estar de acordo Com a
legistagcho vigente, Registro no MAPA,
Polpa de fruta manga - Produto ndo fermentado, ndo diluide, obtido de fretos polposos com teor minimo de solidos totais,
proveniente da parte comestivel do frutn. Obtida de frutas frescas. s3s & maduras. Congelada, selecionada, isenta de
contaminacdo Embalagem primana: saco de polietilenn, atoxico, lacrado, resistente, deve conter LK do produta. Constar data
de fatrlcacdo, prazo de validade de no minimo 6 meses, Produte davera estar de acordo com a legisiagdo vigente. Registro no
MABA,

Repolho  hibrigo:  1L.DESCRICAD DO
PRODOUTD Repoiho hiberido b
CARACTERISTICAS GERAIS « Deve ser
lequrnes de primeira, de boa gualidade,
suficlentemente  desenvolvidos. Devem
. apresentar coleragdn’ e tamanhos
- unifprmes. « Procedentes de vegetais
genuings @ sans. + Apresentados para
constmo.  em  peffello  estado  de
detenvolvimento do aroma, cof & Sabor
praprics da vanedade & espécie, = Ndo
estarem danificados por qualguer lesio
de origem fislca ou mecanica gue afete
sua  gparoncia. - lsento de  maténia
tesrosa & sujidades  que possam
40 campremeler a gualidade do produto e
calocar em nsco a selde do consumidosn
FROTULAGEM:  Produta &  ygranel,
4 EMEALAGEM: Produto  acondicionado
am calxas com 20 kg, higlenizadas, de
PYC  frestadas,  SAVALIACAD DA
CQUALIDADE: A Avalizcao da qualidade do
produtt sera efetyada por ocasiio da
entrega & sempre: que o5 tacnicos
responsdveis |ulgarem necessarin. Essa
Avaliacdo compreendera a inspecan das
caracterfsticas gerais  do  produto
|descritas acimal e outras caractersticas
poderdo ser avalladas por melo de
exame wisual, medigdes simples e
proprledades sensofiais, 6.PESO MEDHO:
he peso medio de 1000 a 2000 g

400.0 kG 10,53 4,212,080
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Repoiho hitride: 1,DESCRICAD DO PROCUTES: Bepolho hibrido 2. CARACTEAISTICAS GEHAIS » Dave ser legumes de primeira, de
boa qualldade, suficientemants desenvolvidos, Devemn apresentar coloracio & tamanhos uniformes. « Procedentes de vegetais
genuinos e sins. « Apresentados pare consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor € sabor proprios da
varedade  espécle. « Nao estarem danificados por qualquer lesdo de origem fisica pu mecinica que afets sua aparéncia,
Isento de matéria terrosa e sujidades que. possam comprometer a dualidade do produto e colocar em risco 2 satde do
cansumidor, 3. R0TULAGEM: Produto a granel, 4 EMBALAGEM: Produts acondiclonade em calzas com 20 kg, higienlzadas de PVC
frestadas. 5 AVALIACAD DA QUALIDADE: A Avallacho da qualidade do produte serd eletuada por ocasiao da entregs e sempre que
o6 tACnlcos responsdvers julgarem necessano. Es<a Avallacio compreenderd a inspecio das caractersticas gersis do produto
{descritas acimal e outras caracteristicas poderdo ser avalladas por melo de exame visual, madigdes simples e propriedades
sensorials, BPESO MEDIO: Repolho pass médio de 1000 a 2000 g
Tomata longa vida 18 - 1,DESCRICAD DO
PRODUTO:  Tomate Ionga  wvida 19 3 7
T.CARACTERISTICAS GERAMIS « Of 9
tomates devem apresentar-se nferms,
s80%, limpos, com aspecto fresco, sentos
de parasias  zentos  de  umidade
exteriores anomais & de odores e
sabores. astranhos, = |sento de matdria
terrosa & sufldades  gue  possam
comprometer a qualidade do produto. e
colotar am risco a salde do consumidor
IROTULAGEM:  Produto &  graneh
=0 4 EMBALAGEM: Produto  acondicionado
em calxps com 25 kg, higlenizadas, de
@ FVC  frestadas,  S.AVALIACAD  GA
. QUALIDATE: A-svallacdo da qualidade do
produte serd efetusda par ocaszido da
ertrega & seMmpre que os  1S8Cnicos
responsavets |ulgarem necessirlo. Essa
Avaliacho compreenderd a inspecdo das
caracteristicas gerais do produto
{descritas acima) e outras caracteristicas
poderan ser avaliadas por meio  de
exame  wistal, mediches simples a8
propriedades sensoriais. & PESO MEDICH
Produto com peso médio de 100g.
Tomate longa wids 12 - LOESCRICAD DO PRODUTD: Tomate lohgs vida 19 2 CARACTERISTICAS GERAIS = (s tomates devem
apresentar-se intelios, saos, liinpos, com aspecto fresco, icentos de parasitas sentos de umidade extenores anormals @ de
pdores & sabores estranhos, = lsento de maténg terrosa @ sujidades que possam comprametar a gualidade do produto & colocar
em rsco a salde do consumidar. 3 ROTLILAGEM: Produte a granel. 4 EMBALAGEM: Produte acondicionade em calxas com 25 kg,
higienizadas, da PVC frestadas. 5. 8VALIACAD DA QUALIDADE- & Avabliacio da quatidade do produto serd efetusda por ocasido da
entiega & sempre gue o técnlcps responsdveis (ulgarem necessado. Essa Avaliacdo compreenderd a inspecdo das
caracteristicas. gerais do produto {descritas acimal e culras caracter(sticas poderdo ser avaliadas por melo de exame visual,
medicies simples & propriedades sensoriais. 6.PESD MEDHD: Produto com peso madio de 100g
arne boving mdda congelada - Obtida
da moagem de mdscule boving:seguido
do  imadiato congelamento, de 19
gualidade. lsenta de tecidos Infarlores
como assod, cartilagem, gordura parcial
Aspecto ndo pegajosn, Cor vermeiha com
auséncia de manchas esverdeadas, odor
fétida, parasitas e larvas. Isenta de
0 aditivos ou substincias estranhas que

300.0 KG 8,94 2.682.00

SEjam  iMmoprias a0 Cconsueme B que
alterem  suas caracteristicas naturais
{fisica, guimica e sensoriais). Produto
deve possuir no maxima, 8% de gordurs.
51 Creye seguir @ legislagio vigents e chegar 4300.0 kG 29,88 128.484,00
cangelado em temperatura de-12° Ca -
18° C ao local de entrega, em veiculos
fechados com sistema de refrigeracan e
nas condigdes  higignicos  sanitdrias
recomentdadas. Na embalagem devem
constar  dados  de  Identificacio e
informagies nutricionais  do  poduato;
validade minima de & meses a partir da
data da entrega; n® do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primara a vAcia
paligtiienn  atdxico contendo 1 kg do
produto.  Embalagem  secundana  em
caixas lacradas de 10kg.
Carme boving maofda cangelada - Obtida da moagem de musculo boving seguido do imediato congelamento, de 1% gualidade
lcenta do Lacides inferiores comao ossos, cartilagem, gordura parmmal, Aspecto ndo pegajoso, Cor vermelha oom auséncia de
manchas psyerdoadas, pdor létida, parasitas e larvas, Isenta de aditivos ou substancias estranhas que sajam improprias ao
ronsumo e gue alterem suas caractenisbicas naturais (fisica, quimica e sensonais). Produto deve possur no maxima, 8% de
gordura, Deve seguir a legiskagao vigente ¢ chegar congelado em temperaturs de -12° Ca - 187 C ao local de entrega, em
velculns fechados com sistema de refrigeracdo @ nas condicdes higiénicos sanitdias recomendadas. Na ambalagem deusam
constar dados de identificacdo e informacoes nutricionais do produto, validade minima de 6 meses a partir da data da entrega,
n® do regi o SIF, SIE ou SIM, Embalagem primarnia a vacuo: polietileno atdxico contendo 1 kg do produto. Embalagem
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secundaria em caixas lacradas de 10kg

Corte da frango bipo Coxa com sobracoxa
congelada - Sem tempero, congelada,
Aspecto firme. ndo amolecida 2 nem
pegajoso. Sem manchas, parasitas oy
quaisquer outras materiais estranhos an
produto. Chegar congetado £m
temperatura de -12% C-a <18* C a0 local
de entrega, #m veiculos fechados com
sisterna de refrigeracio & nas condigdes 2000.0
higiénicos sanitdnas recomendadas. Na 5
embalagem devem constar dados de
wentificacdn & informagdes nutricionais
do produta, validade minima, de & meses
a partir da data da entrega. n® do registro
no SIF, SIE ou 5iM, Embalagem primarna;
&m sacos de polietileno atdxico contendo
de 1 kg a 2 kg do produte, Embalagem
secundaria em calxas lacradas de 10%kg.
Core de frango tipo Coxa com sobrecoxa congelado -  Sem tempero, congelada. Aspecto firme. ndo amelecido & nem pegajoso.
Sem manchas, parasitas ou gquaisquer outros materiais estranhos ao produto, Chegar congelado em {emperaturs de -129 C a
-1B* € ac local de entrega. em welculos fechados com sistema de refrigeragdo & nas condighes higiénicos sanitdrias
recomendadas. Na embalagem devem constar dados de identificagdo e informagdes nutniconais-do produto, validade minima de
& mises a partlr da data da entrega, n® do registro na SIF, SIE ou SIM. Embalagem primdria: em sacos de polietilens atdxico
contende de 1 kg a @ kg do produto, Embalagem secunddria em caixas lacradas de 10kg.
Corte de frango tipo peito congslado -
Sem tempemn, congelado.  Aspecto
pripro, frme pdo amolecido, = nem
pegajosn, oo propria  sem  manchas
esverdeadas, chewn e sabor proprios.
com ausencia de sujidades. parasias;
farvas, ol qualsquer outros matenais
estrannos ao produto. Chegar congelado
em temperstura de -12° Ca -18" C an
lpcal de entrega, 2m veltulos fechados
53 ool sistema de  refrigeracdo e nas
condigdes Higidnicos samtarias
recomendadas. Cada peito de  frango
deve ser smbalade individualmente. Na
embalagem devern constar dados de
dentificacdo e informacdas nubricionais
do groduta, validade minima de 6 meses
a parrtie da data da entrega, n® do registro
no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primdria:
em sacns de- poliebleno aldxico contendo
de 1 kg a 2 kg do produto. Embalagem
secundaria em calxas lacradas de 10kg.
Corte de frango bipo peito congelado - Sem tempere, congelado. Aspecto propno, firme ndo amolecido, & nem pegajoso, cor
pripria sem manchas esverdeadas, cheiro & sabor proprics, oom auséncia de sujidades, parasitas. larvas, ou qQuaisguer outros
materiais estranhos ao produto. Cheger congelade em temperatura de -1 2% C 3 -18° © ao local de entrega, em veiculos fechadas
com sistema de refrigeracho & nos condicdes higignicos sanitarlas recomendadas. Cada peito de frango deve ser embalado
individualmente. Na smbalagem devemn constar dados de identificagdo e informacdes nutricionais da produto, validade minima
de 6 mases a partic da data da entrega, n do registro no SIF, SIE ou S5IM. Ermbalagem primana. em sacos de polietileno atdeico
contendo de 1%g a 2 kg do produto, Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg,
Filé de peito em cubes ou sca - Cada
cubo ou lsca pesando e média 40 g, 19
qualidade,  aspecto  naD  pegajoso.
desossada, car e chelro caracteristicos.
isefita. de  aditlves ob substancias
ssbranhas  que sejam  impropras - an
coansumo & gue  alterém  suas
54 caracteristicas naturais (flsica, quimica € 4300,0 K 26,11 120.873,.00
sensotiaie), deve seguir g legislagdc
vigente @ chegar congelada  em
temperatura de -129 ¢ a - 18" C'a0 local
de  entrega. reqistre poo osie oo sif
ambalagem primana a vacuo: polietilens
atéxico  contendo minimo 1 kg do
produto.
File de pefto em cubos ou sca - Cada cubo ou 1sca pesandy em media 40 g, 19 gualidade. aspecto nao pegajosc. desassada, cor
e chejm caracteristicos. (senta de adilivos ou substdncias estranhas que sejam impriprias 80 consumo e gue allemm Suas
caracteristicas naturais (fisica, quimica e sensorlais), deve sequir 3 legislacao vigente e chegar congelada em temperatura de
-12¥ ¢ 5 - 18" ¢ ao local de antrega, registro no &ie ou sif, embalagem primara 8 vacuo polietilens atéxico contendo minimo 1 kg
do produto.
55 Isca de carne bovina congelada - Isca de 200006 KG 47.15 94 300,00
cafme bovina, obtida da acédm, congelada,
de 12 gualidade, limpa, senta de tecido
adi aparente e tecido conjuntivo de

KG 1284 39.680.00

11000.0 KG 24,61 270,710,060
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revestimento, sem osso, cartilagem, sem
sebo. Car wermelha com ausénca de
manchas  eswverdeadas, pdor  fétido,
parasitas e larvas, Isenta de aditives ou
substancias = estranhas  que  sejam
impriprias ao consuma & gue alterem
suas. caracteristicas  naturais  (fisica, 3
quimica & sensoriais), Produto deve
possuir no maximo, 8% de gordura:
Progduto deve seguir a legisiacao vigente
& chegar congeladp em temperatura e
-12% C-a - 18" € a0 local de entrega, em
velculos  fechadas  com  sistema  de
refrigeracdo ¢ pas condicbes higiénicos
sanitarias recomendadas, Na embalagem
devem constar dados de identificacdo e
informacdes  nutriconals . oo produto,
validade minima de & meses a partir da
data da entrega, n? do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem primdna 8 vacuo:
polietileno  atoxico contendo 1 kg do
produts,  Embalagem secunddna em
chixas lacradas de 10ka,
Isca de came boving congelada - lsca de camé bowving, obtida de acém, congelada, de 1Y gualidade, limpa. isenta de tecido
0 adiposo aparente e tecido conjuntiva de revestimento, sem gsso, cartilagem, sem ssbo, Cor vermalha com auséncia de manchas
ecverdeadas, ador Tétido, parasitas @ larvas, [senta de aditivos ou substincias estranhas que sejam IMpripias 30 CONSOMO 2 que
alterem suass caractecisticas naturals (fisica, quimica e sensoriais}, Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura. Produto
deve sequir a legislagio vigente e chegar congalada em temperatura de -129 C a - 18" € ao local de entrega, em velculos
fechados com sistema de refrigeracio e nas condigbes higidnlcos sanitaras recomendadas, Na embalagem devemn constar dados
der identificagho @ informacbes nutricionals do prodiuto, validade minima de 6 meses a parfir da data da entrega, n* do registro ne
SIF, SIE ou SIM, Embakagem primiadria a vdcuo: polistilenc atdxice contendo § kg do produto: Embalagem secundéria em calzas
tacradas de 10kg.
Cvo de galinha - Grupo: 1, Classe: A, Tipo
3, Produto Integro, sem rachaduras, nao
deve apresentar manchas ou sujidades
mu outras sebsthnias que prejudiquem a
seqiranca oo mesmo. Como peso do
aprodimadamente 60g. Deve sedguir &
56 legislacdo vigente. Rogistra do SIE ou SIF 2300.0 BANDELS ELRTH TLOT0.00
Embalagem primdaria: bandeja padrdc de
papeido forte, plastico ou isopor, inodoros
g socos, em cainlhos  ou  divisoros
celulares contendo 30 ovos na bandeja,
devidamente rotulada, envaolta por flme
plastica de PVC
Ova de galinha - Grupo; 1, Casse: A, Tipe 3, Produto integro, sem rachaduras, nio deve apresentar manchas oy sujidades ou
outras substincias que prejudiguem a seguranca do mesmo. Com peso de aprodimadamente 60g. Deve seguir a legislagéo
vigente. Registro do SIE ou SIF. Embalagem primdnia: bandefa padrdo de papelio forte, plastico ou isapor, inodoros e secos, em
canilhos - ou dwasdrios cefdares contendo 20 ovos na bandega, devidamente rotulada, envoita pos fiime plastico de PV

a0

1

57 P&o de Massa fina. 7004.0 PCT 6,56 45.920.00

Pho de massa fina - Tipo hamburguer ou hot dog, composto de faninha de trigo ennguecida com ferro e acide fallco, agua,
g fermento boldglco, leite intégral ou sew equivalents, sal, acucar # mantaiga ou gordura, podendo conter oulros ingredientes que
== 0 caracterize. desde que permitidos pela legislacdo. Integro & de atima gualidade, Aparéncia: massa bem assada, sem rechein e
sem cobertura. Cor, sabor @ cheiros propros. Deverdo ser acondicionados em pacotes com no maxima 10 unidodes de 50g cada,
e#m saco de polipropileno atdxico ou apropriada, facrado, resistente @ transparente. de forma a manter & integridade do produto.
A embalagem deverd conter extemamente os dados de identificacao. procedéncia, informagies nutricionais, data de fabricacao

¢ data de validade # quantidade do produto, conforme legislacdo. com o prazo validade de 24 haras a partir da entrega.

1.2. O objeto desta contratacdo nao se enquadra como sendo de bem de luxo.

1.3, Os bens objeto desta contratacao sao caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.4, O prazo de vigéncia da contratagao é de de 12 meses, na forma do artigo 105
da Lei n® 14.133, de

1.4.1. O fornecimento de bens & enquadrado como continuado, sendo a
vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar.
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1.5. O custo estimado total da contratacao € de R$ R$ 2.329.549,75 (dois milhoes,
trezentos e vinte e nove mil, guinhentos e quarenta e nove reais e setenta e cinco
centavos)

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serao aplicadas em
relacdo a vigéncia da contratacao.

2. DA FUNDAMENTACAO E DA DESCRICAO DA NECESSIDADE DA
CONTRATACAO

2.1, A fundamentacdo da contratacdo e de seus qguantitativos encontra-se
pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E DA ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descricao da solucao como um todo encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A descricdo dos requisitos da contratacao encontra-se pormenocrizada em
tépico especifico dos Estudos Tecnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

4.2. Nao sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.

4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratacao.

5. DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) & de 05 (cinco) dias, contado da emissao de
Requisicdo formalizada pelo Contratante , em quantitativo especificado pelo
Contratante.

5.2, Caso ndo seja possivel a entrega na data avencada, o contratado devera
comunicar as razbes respectivas com pelo menos 02 dias de antecedéncia para gue
o pleito de prorrogacac de prazo seja analisado pela contratante, ressalvadas
situacdes de caso fortuito e forga maior.

5.3. Os bens deverao ser entregues no seguinte endereco: .

7
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6. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as
clausulas avengadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial (caput do art.
115 da Lei n2 14.133, de 2021).

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacao ou suspensao do contrato, o
cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila (§ 5°do art.
115 da Lei n? 14,133, de 2021).

6.3. As comunicacbes entre o orgao ou entidade e o contratado devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se,
excepcionalmente, o uso de mensagem eletrénica para esse fim .

6.4. O drgao ou entidade podera convocar representante do Contratado para
adocao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do termo de contrato ou instrumento eqguivalente, o érgao ou
entidade convocard o representante do contratado para reunido inicial para
apresentacao do plano de fiscalizacdo, que contera informacGes acerca das
obrigactes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacao, das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar de execucdo do contratado, quando
houver, do método de afericac dos resultados e das sangoes aplicaveis, dentre
outros.

6.6. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos (caput do art. 117 da Lei n? 14,133, de
2021).

6.7. D fiscal técnico do contrato acompanhara a execucao do contrato, para que
sejam cumpridas todas as condigbes estabelecidas no contrato, de modo a
assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do
contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao do contrato, com a descrigao
do que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. ldentificada gualgquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do
contrato emitira notificacoes para a correcao da execucao do contrato,
determinando prazo para a correcao;

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo
habil, a situagao que demandar decisao ou adocao de medidas que ultrapassem sua

competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.
i
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6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugao do contrato
nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente
ao gestor do contrato.

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
renovacao tempestiva ou a prorrogacao contratual.

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencio das condicdes de
habilitacao da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as
glosas e a formalizacao de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario.

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal
administrativo do contrato atuara tempestivamente na solucao do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando
ultrapassar a sua competéncia.

6.9. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da
execucao no historico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de
servico, do registro de ocorréncias, das alteragbes e das prorrogagées contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequacdes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.9.1. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condicdes de
habilitacao da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e
anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacao e do pagamento da
despesa no relatorio de riscos eventuais.

6.9.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais
do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as
medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aguelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.9.3. O gestor do contrato emitira documento comprobatorio da avaliagao
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigagtes assumidas pelo contratado, com mencac ac seu desempenho na
execucao contratual, baseado nos indicadores cbjetivamente definidos e aferidoes, e
a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes.

6.9.4. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de
processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicagdao de sancées, a
ser conduzido pela comissac de que trata o art. 158 da Lei n® 14,133, de 2021, ou
pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

-
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6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicara ac gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrate sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovacao ou prorrogacao contratual.

6.11. O gestor do contrato devera elaborara relatorio final com informacdes sobre a
consecugao dos objetivos gque tenham justificade a contratacdo e eventuais
condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao.

7. DOS CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. Os bens serao recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,

juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranca eguivalente, pelo(a)

responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdao do contrato, para efeito de

posterior verificacao de sua conformidade com as especificagdes constantes neste
ﬁ Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, guando em desacordo
com as especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser substituidos no prazo de 03 (trés) dias, a contar da notificacao do
contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela
Administracdo, ap6s a verificacac da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitacdo mediante termo detalhado.

7.4. Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 2021, o prazo maximo
para o recebimento definitivo sera de até 10 (dez) dias).

7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado.
de forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias
ﬁ para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimensao,
qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133,
de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execugao do objeto, para efeito de liquidacao e
pagamento.

7.7. O prazo para a solucao, pelo contratado, de inconsisténcias na execugdo do
objeto ou de saneamento da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente,
verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidagao de despesa,
nao sera computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita gxecucao do contrato.
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7.9. Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, correra o prazo
de dez dias uteis para fins de liquidagao, na forma desta secdo, prorrogaveis par
igual periodo.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido & metade,
mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, no caso de contratacoes decorrentes
de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n® 14,133, de 2021.

7.10. Para fins de liquidacao, quando cabivel, o setor competente devera verificar
se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente apresentado expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do érgac contratante;

d) o periodo respectivo de execucao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentagac da nota fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente, ou circunstancia que impeca a liguidacao da despesa, esta ficara
sobrestada até gue o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se
o prazo apés a comprovacdo da regularizagdao da situacdo, sem onus ao
contratante;

7.12, A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser
obrigatoriamente acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada
por meio de consulta junto ao cadastro de fomecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagoes Publicas (PNCP) ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios
eletrdnicos oficiais ou a8 documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133, de
2021,

7.13. A Administracao devera realizar consulta ao o cadastro de fornecedores ou no
registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacbes Publicas
(PNCP) para:

a) verificar a manutencao das condicdes de habilitacao exigidas no edital;

b) identificar possivel razao gue impega a participacao em licitacao, no
ambito do o6rgao ou entidade, que implique proibicao de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.14. Constatando-se, junto o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP), a situacao
de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo
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prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, “por fMual
periodo, a critério do contratante.

7.15. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o
contratante devera comunicar aos orgaos responsaveis pela fiscalizacao da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas
necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado nao
regularize sua situacao junto ao o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratactes Publicas (PNCP).

7.18. Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal n? 14,133 de 1° de abril
de 2021, o pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis contados
da finalizacao da liquidacao da despesa.

7.19. No caso de atrasoc pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serao
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data
de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo (IPCA) de correcao monetaria.

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para credito em
banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.21. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancaria para pagamento.

7.22. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na
legislacdo aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha,
quando houver, serao retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os
percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n? 123, de 2006, nao sofrera a retencao tributaria quanto aos
impostos e contribuicoes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentacdao de comprovagao, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.
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71.24.A antecipacao de pagamento somente sera permitida se propiciar sensivel
economia de recursos ou se representar condicao indispensavel para a obtencao do
bem ou para a prestacao do servico, conforme determina o § 12 do art. 145 da lei
Federal n® 14.133/21.

8. DA FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1. O formecedor sera selecionado por meio da realizacao de procedimento de
licitagdo, na modalidade pregéo, sob a forma eletronica, com adocdo do critério de
julgamento pelo Menor Prego, por Lote,

8.2. Para fins de habilitacao, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao Juridica

8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por
forca de lei, tenha validade para fins de identificacao em todo o territério nacional;

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.5. Microempreendedor Individual - MEl: Certificado da Condicac de
Microempreendedor Individual - CCMEIl, cuja aceitagao ficara condicionada a
verificacao da autenticidade no sitic https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-
br/empreendedor;

8.6. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - 5LU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELL:
inscricao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatorio de seus administradores;

B.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacao de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arguivada na Junta Comercial da
unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n®
77, de 18 de marco de 2020.

8.8. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus
administradores;

8.9, Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigao do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresa; Mercantis onde opera, com averbacdc no Registro onde tem sede a

matriz ( A
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8.10, Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito
no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que
trata o art. 107 da Lei n? 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.11. Agricultor familiar: Declaracao de Aptidao ao Pronaf - DAP ou DAP-P valida, ou,
ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar
e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do §2° do art. 42 do Decreto n? 10.880,
de 2 de dezembro de 2021.

8.12. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS - CEl, que comprove
a qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos dos arts. 17 a 19 e 165
da Instrucdo Normativa RFB n? 971, de 13 de novembro de 2009.

8.13, Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidagao respectiva.

Habilitacao Fiscal, 5ocial e Trabalhista

8.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), conforme o caso;

8.15. Prova de reqgularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN),
referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Uniao (DAU) por
elas administrados, inclusive aqueles relativos a Sequridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n2 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

ﬁ 8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a |ustica do Trabalho,
mediante a apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa,
nos termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

8.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Municipal/Distrital
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente aoc seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de reqularidade com a Fazenda Estadual/Municipal/Distrital do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais
ou distritajs relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo
4l
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mediante a apresentacao de declaracido da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lel.

8.21. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda
auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n?
123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricho nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Econémico-Financeira

8.22. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio
ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica (alinea "¢" do inciso Il do art. 52
da IN Seges/ME n® 116, de 2021) cu de sociedade simples;
8.23. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante
ﬁ {inciso Il do art. 69 da Lei n? 14.133, de 2021);
' 8.24. Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais
demonstracdes contabeis dos 2 (dois) Gltimos exercicios sociais, comprovando;
8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia
Geral (5G) superiores a 1 (um, obtidos pela aplicacao das seguintes formulas:
| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante 4+ Realizavel a Longo Prazo)
+ (Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante);

Il - Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total) = (Passivo Circulante +Passivo
nao Circulante); e

Il - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) + (Passivo Circulante).;

8.2.4.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao
atender a todas as exigéncias da habilitacao e poderdo substituir os demonstrativos
contabeis pelo balanco de abertura.

8.2.4.3. Os documentos referidos acima limitar-se-3o0 ao ultimo exercicio no
caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

8.2.4.4. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no
m limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissao da Escrituracao
' Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em gqualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
sera exigido para fins de habilitagao capital minimo QU patriménio liquido minimo
de 5% (cinco por cento) do valor total estimado da contratacao.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverao atender a
todas as exigéncias da habilitacao e poderao substituir os demonstrativos contabeis
pelo balango de abertura. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 65, §19).

8.27. O balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais
demonstracées contabeis limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos (§ 6% do art. 69 da Lei n®
14,133, de 2021).

8.27.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, nao sera
exigida da microempresa ou da empresa de pequeno porte a apresentacao de
balanco pt}tﬁmunlai do altimo exercicio social

¢
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8.28. O atendimento dos indices economicos previstos neste item devera ser
atestado mediante declaracao assinada por profissional habilitadeo da area contabil,
apresentada pelo licitante. 4

343

Qualificacdo Técnica

8.29. Comprovacao de aptiddo para o fornecimento de bens similares de
complexidade tecnologica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta
contratacao, ou com o item pertinente, por meio da apresentacao de certidées ou
atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente
emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

B.30. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da
matriz ou da filial do fornecedor .

8.31. O licitante disponibilizarad todas as informactes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracao,
copia do contrato que deu suporte a contratacao, enderego atual da contratante e
local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.32, A licitante devera apresentar fichas técnicas assinadas pelo responsavel
técnico (nutricionista ou engenheiro de alimentos) e laudos de analise fisico-
quimico e microbiologicos de laboratorio gqualificado dos produtos dos anos de
2022, 2023 ou 2024.

8.33. A Administracio PODERA solicitar da(s) licitante(s) vencedor (as) a
apresentacao das AMOSTRAS, acompanhadas da ficha técnica, com a respectiva
identificacdo do nome da empresa, telefone, e-mail, o nimero da Licitagao e do
item/lote para analise técnica do bem/produto antes da homologacao da licitacao
em favor da vencedora.

8.34. Apds declarado o vencedor na fase de disputa de lances, sera concedido um
prazo de até 02 (dois) dias uteis, a contar da data de encerramento do julgamento
desta fase, para aqueles em que ao vencedor que foi solicitado AMOSTRA,
apresente 02 (duas) AMOSTRAS para o produto arrematado. As amostras deverao
ser entregues no Setor de Licitacao do Municipio de Jaguaribe/CE.

8.35. As AMOSTRAS nao poderao ser devolvidas uma vez que, servirdo de analise
para aprovacao/desaprovacao pelo Nutricionista designado como responsavel pela
analise, devendo o interessado solicitar a expedicao do comprovante de entrega.
Caso haja a desaprovacao de alguma amostra, a empresa sera declarada
DESCLASSIFICADA.

8.36. Apbs decorrido o prazo de entrega das AMOSTRAS, nao sera permitido fazer
ajustes, trocas, substituicdes ou modificagtes no preduto apresentado para fins de
adequa-lo a especificacao constante deste Termo de Referéncia. Assim a empresa
sera desc "5;.'Iiﬁcada para o lote em guestao.
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8.37. Apos realizada a entrega total exigida no item 8.34, no local indicade, a
Secretaria interessada tera o prazo de atée 05 (cinco) dias para emitir laudo de
classificacao ou desclassificagao das AMOSTRAS apresentadas.

B.38. Caso o licitante vencedor tenha sua amostra APROVADA, este devera
apresentar sua proposta de precos ajustada, no prazo de até 24 (vinte e guatro)
haoras.

8.39. Caso o licitante tenha suas AMOSTRAS DESAPROVADAS pela Administracao,
sera desclassificada o lote julgado, sendo convocado imediatamente o licitante
classificado pela ordem de classificacao da fase de lances, até que se conclua a
fase de apresentagao de amostras.

oY 8.40. Serd considerada vencedora a empresa cuja proposta contenha o menor
. valor, por lote, desde que atenda as exigéncias contidas neste Termo de Referéncia
Anexo | e no edital da Licitacao.

8.41. As amostras dos produtos deverao acompanhar ficha técnica assinado por
responsavel tecnico, laudos fisico quimico e microbiolégico de laboratério
qualificado dos anos de 2022, 2023 ou 2024.

8.42. Todos os produtos devem possuir no rotulo da embalagem: rotulagem
nutricional obrigatoria e em conformidade com as normas da RDC n® 259, 20 de
setembro de 2002 - ANVISA - Anexo que toma obrigatério a apresentacdo na
embalagem das seguintes informacdes: denominacao de venda do alimento, lista
de ingredientes, conteudos liquidos, identificacao da origem, nome ou razao social e
endereco, identificacdo do lote, prazo de validade, instrucdes sobre o preparo e uso
do alimento, bem como Registro no Ministério da Agricultura/Ministério da Saude,
data da fabricac3ao e CNP} do produtor.

8.43. Apos a entrega nao sera aceito mudanca de marca e gramatura.

8.44. Fica vedado aos participantes o acesso aos laudos e amostras entregues pelos
demais concorrentes até a conclusao da fase de julgamento pela nutricionista,
dentro do prazo estabelecido, podendo o interessado formalizar, por escrito, pedido
de vistas dos laudos junto a nutricicnista no mesmo endereco de entrega das
amostras.

B.45, Tambem ficara vedado o acesso dos participantes da licitagao a Coordenacgao
de Nutricdo, responsavel pelo recebimento e analise de amostras, sem a devida
autorizacao da Secretaria Contratante, que apreciara o pedido e a justificativa do
referido acesso.

9. DA ADEQUACAO ORCAMENTARIA

9.1. As despesas decorrentes da presente contratacao correrao a conta de recursos
especificos consignados no Orgamento, na(s) dotagao(coes)
0507.¥2,306.0009.2.025 - Manut.do Programa de Alimentacao Escolar AEE

e T S L
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Atendimento Educacional Especializa, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 -
Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.024 - Manut.do Programa de
Alimentacao Escolar EJA Educacao Jovens e Adultes, no(s) elemento(s) de
despesa(s): 33903007 - Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.023 - Manut.do
Programa de Alimentacao Escolar educacao Infantil Pre-Escolas, no(s) elemento(s)
de despesa(s): 33903007 - Material de Consumg; 0507.12.306.0009.2.022 -
Manut.do Programa de Alimentacao Escolar educacao InfantilCreches, nols)
elementols) de despesa(s): 33903007 - Material de Consumao:
0507.12.306.0009.2.021 - Manutencao do Programa de Alimentacao Escolar -
Educagao Fundamental, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de
Consumo; .

9.2. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apoés
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento. 39 3

7

Jaguaribe/CE, 15 de marco de 2024 o tf/
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ANEXO Il - MINUTA DE CONTRATO
PREGAO ELETRONICO N2 14.03.01/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240312/0001-24

CONTRATO ADMINISTRATIVO N9 XXX/XXX, QUE
FAZEM ENTRE SI O(A) FUNDO MUNICIPAL DE
EDUCACAO E A EMPRESA (NOME DO CONTRATADOQ)

O(A) FUNDO MUNICIPAL DE EDUCACAOQ, com sede no(a) , inscrito(a) no CNPJ/MF sob
o , neste ato representado{a) pelo(a) Sr(a) Francisco Elder Cavalcante Barroso,

ﬁ Matricula Funcional n® ........., doravante denominada CONTRATANTE, e
' Ola) e inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n®
sediafola) M oo @I sz sipmaoaiteimraiin dnrauante deslgnada
CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) . = ., portador(a) da
Carteira de Identidade n2? ....... ., expedida pela {n]l .................. , e CPF
n? ... crreeeeensy tendo em Vlﬁta o que consta no Processo n¢

00005. 2ﬂ245312mﬂﬂ1 24 e em observancia as disposigdes da Lei Lei n? 14,133, de
2021 e na Lei n? B.078, de 1990 - Codigo de Defesa do Consumidor, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Preg3aoc Eletrinico
n? ..........[/20...., mediante as clausulas e condicdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento e a AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
DESTINADOS AO ATENDIMENTO DOS PROGRAMAS DE DISTRIBUICAO DE MERENDA

m ESCOLAR DA REDE PUBLICA DE ENSINO, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACADC E
CULTURA DO MUNICIPIO DE JAGUARIBE/CE, conforme especificagdes técnicas e nas
condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacao:

1.3. S3aoc anexos a este instrumento e vinculam esta contratagdo,
independentemente de transcricao:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitacao;

1.3.3. A proposta do CONTRATADO; e
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1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA E DA PRORROGACAO
2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo é de de 12 meses , contados da data de
assinatura do contrato, na forma do art. 105 da Lei n® 14.133, de 2021.

211. O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado,
independentemente de termo aditivo, quando o abjeto nado for concluido no periodo
firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis no caso de culpa do
CONTRATADO, previstas neste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA - DO MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO

3.1. Os termos em relacao ao regime de execucao contratual, do modelo de gestao,
assim como os prazos e condicdoes de conclusao, entrega, observacdo e
recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - DA SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual, conforme
estabelecido no item 4.5 do Termo de Referéncia.

CLAUSULA QUINTA - DO VALOR
5.1. O valor total da contratacao é de R$ XXX (por extenso).

5.2. No valor acima est3o incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucgdao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto da contratacao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
ao CONTRATADO dependerac dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO
6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condigoes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - DO REAJUSTE

7.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um
ano contado da data do orcamento estimado, em 15 de marco de 2024.
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7.2. Apos o interregno de 1 (um) ano, e independentemente de pedido do
CONTRATADO, os precos iniciais serao reajustados, mediante a aplicacdo, pelo
CONTRATANTE, mediante aplicacdo do Indice Nacional de Precos ao Consumidor
Amplo (IPCA), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apos a
ocorréncia da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano
sera contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o
CONTRATANTE pagara ac CONTRATADO a importancia calculada pela dltima
variacao conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

ﬂ 7.5. Nas afericGes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao),
¢ obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6. Caso ofs) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venhalm) a ser
extinto(s) ou de qualguer forma naoc possa(im) mais ser utilizado(s), sera(ao)
adotado(s), em substituicao, ofs) que vier{em) a ser determinado(s) pela legislagdo
entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao
novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio
de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento,

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE
B.1. 530 obrigacoes do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimentc de todas as obrigagbes assumidas pelo
CONTRATADOQ, de acordo com o contrato e seus anexos,;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condigoes estabelecidas no Termo de
Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos ou
incorrectes verificadas no objeto fornecido, para gue seja por ele substituldo,
reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucao do contratoc e o cumprimento das
obrigacoes pelo CONTRATADO;

8.1.5. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a
parcela a,incuntrwersa da execucdo do objeto, para efeito de liguidacdo e
|

f
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pagamento, quando houver controveérsia sobre a execugao do objeto, quanto a
dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art, 143 da Lei n" 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente ao
fornecimento do objeto, no prazo, forma e condigoes estabelecidos no presente
Contrato;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sancoes previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8. Cientificar o 6rgao de representacao judicial do(a) Fundo Municipal de
Educacao para adocao das medidas cabiveis gquando do descumprimento de
obrigacoes pelo CONTRATADO;

8.1.8.1. Explicitamente emitir decisao sobre todas as solicitagoes e
reclamacdes relacionadas a execucao do presente Termo de Contrato, ressalvados
os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de
nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

8.1.8.2. Concluida a instrucao do reguerimento, a contar da data do
protocolo, a Administracao tera o prazo de 10 (dez) dias, admitida a prorrogagao
motivada por igual periodo.

8.1.9. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio
economico-financeiro feitos pelo contratado no prazo maximo de 10 (dez) dias.

8.1.10. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo
administrativo para apuracao de descumprimento de clausulas contratuais.

8.2. A Administracao nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a execucao do contrato, bem
como por qualguer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do
CONTRATADOQO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigacoes constantes deste Contrato e
em seus anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto, observando, ainda, as obrigacdes
a seguir dispostas:

9.1.1. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de
acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor;

9.1.2. Comunicar ao CONTRATANTE, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas que antecede a data da entrega, os motivos gue impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;
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9.1.3. Atender as determinacoes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou
autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou informacdo por eles
solicitados (inciso Il do art. 137 da Lei n? 14,133, de 2021),

9.1.4, Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas,
no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se
verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugao ou dos materiais
empregados;

9.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do
objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Administracao ou terceiros,
nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento da
execucao contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos

pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos
danos sofridos;

9.1.6. Quando nao for possivel a verificacao da regularidade no Sistema de
Cadastro de Fornecedores , o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel
pela fiscalizacao do contrato, junto com a Nota Fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente para fins de pagamento, os seguintes documentos:

9.1.6.1. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

9.1.6.2. Certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa
da Uniao;

9.1.6.3. Certidbes gque comprovem a regularidade perante a Fazenda
Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do CONTRATADO;

9.1.6.4. Certidao de Regularidade do FGTS (CRF);
~ 9.1.6.5. Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT); e

9.1.6.6. Certidées gue comprovem a regularidade perante a Fazenda
Municipal;

9.1.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigagdes
trabalhistas, previdenciarias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislacao
especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao contratante e
nao podera onerar o objeto do contrato;

9.1.8, Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execucao do
objeto contratual.

e ————
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9.1.9. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualguer atividade que
nao esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou gue ponha em risco a
seguranca de pessoas ou bens de terceiros,

9.1.10. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com
as obrigagdes assumidas, todas as condigoes exigidas para habilitacao na licitagao,
ou para qualificacao, na licitacao,

9.1.11. Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva
de cargos prevista em |ei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da
Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na
legislacao (art. 116 da Lei n¥ 14.133, de 2021);

9.1.12. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no

ﬁ prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicagcao dos empregados que
i preencheram as referidas vagas (paragrafo Unico do art. 116 da Lei n?® 14.133, de
2021);

9,1.13. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.1.14. Cumprir, alem dos postulados legais vigentes de ambito federal,
estadual ou municipal, as normas de seguranca do CONTRATANTE;

9.1.15. Apresentar ficha técnica do produto, ou laudo técnico, ou certificacao
ou outro documento que venha a ser solicitado pelo CONTRATANTE para
comprovacao do atendimento as clausulas de sustentabilidade contidas no Termo
de Referencia.

9.1.16. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e
aprovacao, quaisquer mudancas nos meéetodos executivos que fujam as
~ especificacdes do Termo de Referéncia e demais documentos da contratagao.

CLAUSULA DECIMA - DA GARANTIA DE EXECUCAO

10.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS INFRACOES E DAS SANCOES
ADMINISTRATIVAS

11.1. Comete infracdo administrativa o licitante que praticar quaisquer das
hipoteses previstas no art. 155 da Lei n? 14,133, de 2021, quais sejam:

a) Der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) Der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a
Administracaop ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;




PREFEITURA DE
40 JAGUARIBE
Ay S

c) Der causa a inexecucao total do contrato;

d) Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da
contratacao sem motivo justificado;

e) Apresentar declaracao ocu documentacdo falsa exigida para o certame ou
prestar declaracao falsa durante a licitagao eletronica ou execucdo do contrato;

f) Fraudar a contratagao ou praticar ato fraudulento na execucdo do contrato;

g) Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

n) Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 1° de agosto de
2013,

11.2, Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracGes administrativas acima
descritas as seguintes sancdes:

11.2.1. Adverténcia, quandoc o CONTRATADO der causa a inexecucdo parcial
h do contrato, sempre que nao se justificar a imposicdo de penalidade mais grave
(§22 do art. 156 da Lei n? 14.133, de 2021);

11.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas de "b", "c" e "d" do subitem acima deste Termo de Contrato,
sempre gue nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave (§42 do art. 156
da Lei n® 14,133, de 2021);

11.2.3. Declaracac de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedira o
responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracao Pdblica direta e
indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos @ maximo
de 6 (seis) anos, nos casos dos subitens "e" a "h", bem como nos demais casos que
justifiquem a imposicao da penalidade mais grave (5§52 do art. 156 da Lei n® 14.133,

de 2021).
11.2.4. Multa:
11.2.4.1. Moratoria de 1% (um por por cento) por dia de atraso
-~ injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

11.2.4.1.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a
Administracdo a promover a rescisdaoc do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispoe o inciso | do art. 137 da
Lei n? 14,133, de 2021.

11.2.4.2. Compensatoria de 15% (quinze por cento) sobre o valor total
do contrato, no caso de inexecucao total do objeto;

11.3. A aplicacao das sancOes previstas neste Termo de Contrato ndo exclui, em
hipotese alguma, a obrigagao de reparagao integral do dano causado ao
CONTRATANTE (§9° do art. 156 da Lei n® 14,133, de 2021).

11.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Contrato poderao ser aplicadas
cumulatiyamente com a multa (§7° do art. 156 da Lei n? 14,133, de 2021).

3
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11.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado
no prazo de 15 (quinze) dias dteis, contado da data de sua intimacao (art. 157 da
Lei n® 14.133, de 2021);

11.4.2. 5e a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao
valor do pagamento eventualmente devido pelo CONTRATANTE o CONTRATADO,
além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente (§ 8° do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021});

11.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa poderd
ser recolhida administrativamente no prazo maximo de XXX (por extenso) dias, a
contar da data do recebimento da comunicacao enviada pela autoridade
competente.

11.5. Todas as sancgoes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas
cumulativamente com a multa (§ 79 do art. 156 da Lei n® 14,133, de 2021).

11.6. A aplicacdo das sancoes realizar-se-a em processo administrativo que
assegure o contraditorio e a ampla defesa do CONTRATADO, observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracao de
inidoneidade para licitar ou contratar.

11.7. Na aplicacao das sancbes serao considerados (§1° do art. 156 da Lei n®
14,133, de 2021):

11.7.1. A natureza e a gravidade da infracao cometida;
11.7.2. As peculiaridades do caso concreto;

11.7.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;
11.7.4. Os danos que dela provierem para o CONTRATANTE;

11.7.5. Implantacao ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientacoes dos orgaos de controle.

11.8. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14,133, de 2021,
ou em outras leis de licitacées e contratos da Administracaoc Publica que também
sejam tipificados como atos lesivos na Lei n? 12,846, de 2013, serao apurados e
julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e
autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159 da Lei n® 14.133, de
2021);

11.9. A persenalidade juridica do CONTRATADO podera ser desconsiderada sempre
que utilizaga com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica

e
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dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusao patrimonial, e,
nesse caso, todos os efeitos das sancoes aplicadas a pessoa juridica serao
estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administracao, a
pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo rame com relagao de coligagao
ou controle, de fato ou de direito, com o CONTRATADO, observados, em todos os
casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
{art. 160 da Lei n® 14,133, de 2021},

11.10. O CONTRATANTE devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias uteis, contado da
data de aplicacao da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as
sancoes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de
Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas
Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal (art. 161 da Lej n®
14,133, de 2021).

™ 11.11. As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaracio de
inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art.
163 da Lei n® 14.133, de 2021.

11.12. Os debitos do contratado para com a Administracao CONTRATANTE,
resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, nao inscritos em divida
ativa, poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido orgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos gue o contratado possua com o mesmo 6rgao ora CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA EXTINCAO CONTRATUAL

12.1. O contrato se extingue quando cumpridas as obrigagoes de ambas as partes,
ainda que isso ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

12.2. Se as obrigacoes nao forermn cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara
prorrogada até a conclusdao do objeto, caso em que deverda a Administracao
™ providenciar a readequacao do cronograma fixado para o contrato.

12.3. O contrato se extingue quando a nao conclusdo do contrato referida no item
anterior decorrer de culpa do CONTRATADO:

12.3.1. Ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas
sancgdes administrativas; e

12.3.2. Podera a Administracao optar pela extincdo do contrato e, nesse caso,
adotara as medidas admitidas em lei para a continuidade da execucao contratual.

12.4. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigacfes nele
estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no
artigo 137 da Lei n® 14,133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o
contraditorio e a-ampla defesa.
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12.4.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da Lei n2
14.133, de 2021.

12.4.2. A alteracao social ou a modificacao da finalidade ou da estrutura da
empresa nNao ensejara a rescisao se nao restringir sua capacidade de concluir o
contrato.

124.21. Se a operacao implicar mudanca da pessoa juridica
contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteracdo subjetiva.

12.5. O termo de rescisao, sempre que possivel, sera precedido:

12.5.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;

12.5.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.5.3. Indenizagoes e multas.

12.6. A extingdo do Contrato nao configura obice para o reconhecimento do
desequilibrio economico-financeiro, hipétese em que sera concedida indenizacao
por meio de termo indenizatorio (caput do art. 131 da Lei n2 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

13.1. As despesas decorrentes da presente contratacao correrdo a conta de
recursos especificos consignados no Orcamento, na dotacao
0507.12.306.0009.2.025 - Manut.do Programa de Alimentacao Escolar AEE
Atendimento Educacional Especializa, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 -
Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.024 - Manut.do Programa de
Alimentacao Escolar EJA Educacao Jovens e Adultos, no(s) elemento(s) de
despesa(s): 33903007 - Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.023 - Manut.do
Programa de Alimentacao Escolar educacao Infantil Pre-Escolas, nols) elemento(s)
de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.022 -
Manut.do Programa de Alimentacac Escolar educacao InfantilCreches, no(s)
elemento(s) de despesals): 33903007 - Material de Consumo;
0507.12.306.0009.2.021 - Manutencao do Programa de Alimentacao Escolar -
Educacao Fundamental, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de
Consumo;

13.2, A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS
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14.1. Os casos omissos serao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposicoes
contidas na Lei n? 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposigbes contidas na Lei n® 8.078, de 1990, Cédigo
de Defesa do Consumidor, e normas e principios gerais dos contratos. 404

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DAS ALTERACOES - — /

15.1. Eventuais alteracbes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e
sequintes da Lei n? 14,133, de 2021.

15.2. O CONTRATADO e obrigado a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, os
acréscimos ou supressoes gque se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15.3. Registros que ndo caracterizam alteracao do contrato podem ser realizados
por simples apostila, dispensada a celebracao de termo aditivo, na forma do art.
136 da Lei n? 14,133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA PUBLICAGCAO

16.1. Incumbira ao CONTRATANTE providenciar a publicacao deste instrumento no
Portal Nacional de Contratacdes Pdblicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei
n? 14.133, de 2021, bem como disponibilizar este Termo de Contrato no sitio oficial
do(a) Fundo Municipal de Educacao na rede mundial de computadores (internet),
em atencdo ao §2% do art, 82 da Lei n2 12.527, de 2011, c/c o inciso V do §3% do art.
7% do Decreto n? 7.724, de 2012,

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO FORO

17.1. E eleito o Foro da Comarca de Jaguaribe para dirimir os litigios que decorrerem
da execucdao deste Termo de Contrato gue nao possam ser compostos pela
conciliacdo, conforme §19 do art. 92 da Lei n® 14.133, de 2021.

Jaguaribe/CE, XX (dia) de XXX (més) de 20XX (ano).
Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:

1.




