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TERMO DE REFERENCIA
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 00005.20240312/0001-24

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. AQUISICAD DE GENEHGS_ ALIMENTICIOS DESTINADOS AO ATENDIMENTO DOS
PROGRAMAS DE DISTRIBUICAO DE MERENDA ESCOLAR DA REDE PUBLICA DE
ENSINO, JUNTO A SECRETARIA DE EDUCACAD E CULTURA DO MUNICIPIO DE
JAGUARIBE/CE, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITEM MU HIC A 1n LN V. LINT V. TINTAL

Achocplatado - Embalagens de 400g, em
ﬁ pd  instantdnec e witaminado  (com
= vitaminas A, B1, B2, 83, B6, L, D3]
Composto por  Ag(car, cacad em pd,
maltpdextring, sal, vitaminas (A, B1, B2,
Bf, ©. D3 e PP}, argmatizante e
1 emulsificante  lectbna de  =oja, em
embalagem de polletileno  metatizado,
hermeticamente.  fechados,  atdeico,
rasistente, Embalados em  fardos
plasticos contendo 24 unidades:. Hegistro
na Ministéno da Sadde. Com walidade
minima de 17 meses da entrega do
priovduito,
Achocolatado - Embalagens de 4004, em pd instantanec ¢ vitaminado {cam vitaminas A, B1, B2, B3, B6. C, 3] Composto por
Agiicar, cacau em pd, maltodestring, sal, witaminas (A, B1, B2, B6. C, 03 e PP), aromatizante = emulsificants leciting de =oja. am
embalagem de polletilena metallzado, hermeticamente fechadas, atowico, resistente, Embalados em fardos plasticos contendo
24 umidades. Registro no Mirsténo da Satde, Com validade minima de 12 meses da entrega do produto,
Acafréo em pb - Caracteristics téenica;
acatrao (empero, seco, dnico mgradiente
seja  acalrdo,. atondicionadn em
embalagemy  Folletilens fransparente,
hermaticamente fechada contendo
minime 120G, com data de fabricacha e
validade /mpressa no rdtulo de forma
legivel. Produta lwre de Insetos, larvas,
2 molo,  sujidades e gualsgues  outra
contaminagdo, O produto  deverd ser
Lransportado em veiculo apropriado, a0
ﬂ abrige  de luz solar, umidade, em
| condigfes higénico-aanitarias
adequadas, lvres de insetos, larvas e
mercadorias que: possam vir & gemar
contaminagao ao produto. Validade de no
minimo, & meses a partir da data de
efitrega.
Acafrio em po - Caracteristica técnicar agafran tempery, seco, Gnicn ingrediente seja acafrio. acondicionado em embalagam
Polietileng transparente, hermetcaments fechada cortendo minimo 1209, com data de fabricacdo & validade Impressa no rdtule
de forma fegivel, Produto livee da Insetos, larvas; mofo, sujidades e guasquer outra contaminacido. O produto deverd ser
transportade em veiculo apropriado, ao abfigo de luz solar, umidade, em condigies higiénico-sanitaras adegquadas, llvres die
Insetos, larvas & mercadorias que possam v a gerar contaminacao ao produto, Validade de no minimo & meses a partir da data
de entrega.
3 Aciicar Cnstal = Origem  vegetal 3400.0 Ko 550 18.700.00
constituldo  da  sacarose da cana de
agacar tpo penslrado, branco, de 10
{primeira) qualidage. Isento de matéria
terrosa, lvre de umidade, isentn de
parasitas e fungos, aspectn, cheim e cor
caracteristica da espacie £ livre de
fragmentns estranhos. Nao deve serp
empediado. Produto  deve seguir a
legislacan vigente. Embalagem primaria;
saco  plastico de  pofistifenn  atdxico
contendo 1.000g do  prioduto rdtulo
&' impressa na embalagem com
informacies  técnicas do peoduto.

000 PACOTE 1774 36.720.00

500.0 PACOTE 1080 5.400,00
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Conlendo data de labricacho & prazo de
validade, O produto deverd ter reglstro
no  Ministério da Saude. Corn valioade
minima de 12 meses da entrega do ¥
produts. I e
Acucar Cristal - Ongem vegetal constituldo da sacarose da cana de agucar tipo peneirade, branco, de 1¥ [pnmeira) gualidade
[zetito de maténa terross, livre de drnidade, isento de parasitas e fungos, aspecto, cheirp & cor caractenistica da espécie @ livie
de fragmentos estranhos. Nio deve ser empedrado. Produto dive seguir a leglstacdo vigente. Embalagem primana: saco plastico
de pofietilens atdlco contendo 10009 do produto, mtulo impresso na embalagem com Informacties 1écnicas do pioduto.
Contendo dota de tabrcacio e prazo de valdade, O produto devera ter registro no Ministério da Saude. Com validade minima de
12 me<es da entrega do prodita,
Arroz Parboilizado - TIPD 1 - Aoz Longo,
fino Tipo 1, livres de impurezas, omidade,
Insetos, MCT0- B ganiSImns Produto
deverd estar de acordo com a legislacio
vigente. Embalagem primaria; poletilana
ataxica transparente, plastico
4 transparente,  pitulo  Impresse na
embalagem,  contendo  1.000g9 do
preduto; fardo com 30 Kg. Botulagem de
acordo  com  as  normas  da ANVISA,
Apresentar  Certificade de Classificacao
vegetal, Registro no  Ministénio  da
l: Agricultura  efou. Ministéno da Sadde,

12000.0 K 116 85.920.00

Validade minima de 06 meses.
Arroz Parpoiiizado — TIPO 1 - Aoz Longo, fing Tipa 1, livres de impurezas. umidade, Insetos, mico-organismos, Produto devera
estar de acordo com -3 legislagido vigente. Embalagem primana: polietileno atduica transparente, plastica transparente, rétulo
impresso na embalagem, contendo 1.000g9 do produtn, fardo com 30 Kg. Robidagem de acordo com as normas do ANVISA,
Apresentar Certficado de Classificagdo Vegetal Registro ne Ministério da Agriculfurg elou Ministéno da Saude, Validade minima
de 06 meses.

Ayeia em focos finos - 100% natural

[unico ingrediente avela). Produtn dave

seguir a legislagao vigente, Embalagem

primdria: caixa de papeldo ou polietiteno

5 abxico contendo & partir de 170g do T450.0 CARA r52 56.024,00

produta, com  rotule  identificando o

produtn, marca do fabricant=, prazo de

validade & peso liguido. Validade minima

de B meses a contar da data de entrega.
Avela em flocos fings - 100% natural (Unico ingrediente aveia). Produto deve sequir a legislagio vigente, Embalagem primaria:
calxa de papeldc ou polletileno atdxico contendo a partir de 1709 do produto, com ritule dentificando 0 produto. marca do
fabricante, prazo de validade @ peso liguido, Validade minima de B meses a contar da data de entrega,

Bebida lactea fermentada com polpa de

fruts - Sabor de salada de fruta, morango

¢ banana com magd. Sendo os primeiros

ingredientes Sorg de leite pasteurizado

efod soro de lelte reconstituido e leite

pasteurizado integral efou leite integrat

reconstituide. Conservada enlre 19C a

109, validade minima de 30 dias a

contar da data da fabricagdo. Embalagem

L] de polietienc original de fabnca, atdxico, SO00,0 PACOTE A52 1668000
” lacrado, resistente, contendo  minimo
B00m| do produto e com identificacio do

praduto, dos ingradientes, informagaes

nutrncionais, marca  do fabricante e

infrmaches doa  mesma,  prare des

validade, peso liguide & rotulagem de

acorda com a legislagdo. Produto devera

estar de acordo com a legislagdo vigente.

Registro no MAFA,
Bebtida lactea fermentada com polpa de fruta = Sabor de salada de fruta, morango & banana com macd. Sendda os primeiras
ingredientes Soro de leife pasteurizado efou soro da [eite reconstituido e leite pasteurizado ihtegral efou leite inegral
reconstitiido. Conservado entre 19C & 102C, validade minima de 30 dias a contar da data da fabricagan. Embalzgem de
polietilenn orginal de fabrice, atdxico, lacrado, resistents; contendo minime 300ml do produtp & com identificacio do produts,
das [ngredientes, informagdes nutricionais, marca do fabncante e informagdes do mesmo, prazo de yvalidade, peso ligquido &
rotulagem de acordo cam a legislacio. Produto devera astar de acorde com a legislacio vigents, Hagistro no MAPA,

Biscoite doce tipo Marla - Constituldo de

fannha de trigo ennguecida com ferro 2

#cido folico.  Consisténcia crocante.

Produtn deve seqguir a legisfacan vigente.

T Embalagem poimaria: duple saco de TR FACOTE B.04 56.280,00

polistileno atdxica contends mimima 250g

do produto (3xll  acondicionados em

caixas de papelio. Validade minima da

06 meses da entrega do produts.,
Biscoito doce tipo Maria - Constituide de farmba: de trge enriquecida com fero & acide (dlico. Consisténcia crocante; Produto
deve seguir o legislacdo vigente. Embalagem primaria: duplo saco de polistiteno stoddca contendo minimo 350g do produto
[3xl}, acondicionados em caixas de papeldo, Validade minima de 08 mesas da enirega do produtbo.
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Biscoitn doce tipn mara ou maisens sem
gliten & sem lactose - amido de milho,
fannha de -amoz, agicar  demerara,
gordura de palma, olen de girassol, leis _
de coco, fécula de hatata, edulcorante L
maltital, fibra inulina, fibra goma acacia,
fibra psyllium, emulsificantes: leciting de
sofa, mono & diglicendess d=  acidos
B graxbs £ goma xantana, antioxidante
natural de alecrim, manteiga de cacau,
sal, agentes de crescimento. fermento
quimice, bicarbonato de  amdnio e
bicarponato de sodio, aromatizante
slntdtico (ddntico an natural & Corante
natural betacaroteno, ndo contém gluten
& nao contém [actose, akdrgicos: contém
derivados de soja. pode conter owo
embalagerm minimo 30g
Biscoitn doce Lpa mara ou maisana sem gluten e sem lactose - amido de milha, farinha de armoz. agucar demerara, gordurg de
palma, dlea de girassol, leite de coco, fécula de batata, edulcorante malktitol, fibrz inulina, fibra goma acdcia, fibra psyllium,
emulsificantes leciting de soja, mono € dighiceridsos de acidos graxos & goma =antans, antioxidante natural de alscrim,
mantelga de cacau, sal, agentes de crescimento: fermento quimico, bicarbonato de amania e bicarbonato de sidio, aromatizante
simtético idéntico o natural & corante natural betpcaroteno. nao contem glioten e nido contém lactose. alérgicos: contém
derivados ge soja. pode conter ove, embalagem minima 3009,
Biscoito. Polvilhe - Contendo pobwlho,
owns, Gleo ou gordura vegetal, agua, sal.
Sem  lactose, sem  gliten B sem
conservantes,  Embatagem  plastica,
transparents, resistents,  com  solda
reforgada, origingl de  fabrica: com
9 identificagda do prduto, dos 4000.0 PACOTE 8.10 32400,00
ingredientes, informacdes  nutricionais,
marca do tabricante e informacdes do
mesmao, praze de validage minimo de &
meses 4 contal da data de entrega,
rotuiagem de scordo com 2 legisiagan,
persa Hquido de minma 120q.
Biscolto Polvilho - Contendo poivilno, ovos, dieo ou gordura vegetal, dgua, sabl Sem lactose, sem ghiten e sem conservantes,
Embalagem plastica. transparente. resistents. com solda reforcada, ofginal de fdbrica com [dentificagho do produto, dos
Ingredientes, informacghes nutricicnais, marca do fabricante e Infarmagbes do mesmo, prazo. de validade minimo de § meses 5
contar da data de ontrega, rotulagem de acordo com & legislagin, peso liguida de minimo 1200
Biscoitn salgado tipn cream crecker -
Constituido de  farinha de  tngo
enriguecida com ferro & acido fdlico,
gordura vegetal, sal e damais
substancias  permitidas Conmsisténcia )
10 crocante, Produto deve segquir legislacdo FO00.0 PACDTE 155 52.850.00
wigente, Embalagem pnmaria: duplo saco
de polietilena atdeice contendo minima
3505 do. produto. [3xl), acondicionados
&m Caixgs de papelac. Validade minima
de 06 meces da entrega do produtn,
Biscolto salgado tipo cream cracksr — Constituido de farinha de trigo enflquectda corn fermo e acida fdlico, gordura vegetal, sal e
demais substancias permitidas, Consisténcia crocante. Produto deve sequir legislacho vigente, Embalagem primidng: duplo saco
de palietileno atdxico contendo minimo 350¢ do produto (3x1), acondicionados em caizas do papelao, Validade minima de 06
meses da entrega oo produto;
Cold am pd - Forte afou extra fonte; café
torrado & moldo, torragda esclra,  sem
gldten ¢ =zem gordura saturada, dentro
das padries de qualidade da Instrucko
Normativa N? 16 de 24 de malo de 2010
IMimistério  da  Aghicultuts, Pecudna e
11 Abastecimento), Embalagem de 500g, BOO.O PACOTE 20.88 16.784.00
pacotes duplamente embalados, sondo 3
primeira embalagem em calga protetors
de papeldo e a segundd em embalagem
a vacug, laminada tofalmente selada,
sem micro-fures B ooom selo de puresa
ABIC, embalagem pacote com SO0,
Café e péd - Forte efou extra forte; café torrade 2 moldo, torracdo escura, sem gliten e sem gordura saturads, dentro dos
padries de gualidade da Instrucdo Nommativa NU 16 de 24 de malo de 2010 (Ministénio da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento), Embatagern de 500g. pacoles duplamente embalados. sendo a primeira embalagem em calxa protetora de
papeldo & a segunda em embalagem a wacoo, laminada totalmente selads, sem micro-furos & com selo de pureza ABIC
embalagem pacote com S004g,
12 Cersal infantll de aveia e arroz - Mistura 4000 SACHE B.66 346400
para a preparn de mingad de avela &
armz, embalagem sachd de minimo 180

500.0 PACOTE 1816 9.080,00

7 gramas, com 39% de-aveia integral. Deve

ser fonte de Vitaminas & Minetais: A, C,
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O, Fero, Zinca e Acido falico.
Ingredientes: Farinha de aveia, farinha de v
alror, agucar.  fosfata  dissédico, —
carbonato  de  caloio, witaminas {1
miacia, E. acido pantotémco, Yamina, A,
Acidn folice & D), minerais {fermo e zinco)
e armomatizante.  Apresentar  validade
superior @ & (seis) meses a partir da data
de entrega, e labricacio mdxima de 30
dias,
Cereal infantil de avela e arfoz - Mistura pars o preparo de mingau de avela @ ammoz, embaslagam sachg de minimo 180 gramas.
com 39% de avela Integral, Deve ser fonte de Vitaminas & Minerais: A, C, O, Fermo, finco ¢ acido félico. Ingredientes: Farinha de
ayeia, farinha de amoz, actcar, fosfata dissddico, carbonato de cdlcio, vitamings (G, niacing, E. acido pantoténico, tiamina, A,
dcido Idlico & D), minerais (ferro & zinco) e aromatizante. Apresentar validade superior 3 6 (seis) meses & partir da data de
entraga, @ fabficacao magima de 30 dias.
Cergal infantil de milho: Mistura para o
prepara de mingau de mitha, Mingaw de
Milha, pré-cozido, embalagem sachd de
minkme 180 gramas. fonte de Vitaminas e
Minernis: A, C O, Ferm, Zinco & Acido
fdicdo. Ingredientes: Farinha de mitho rica
13 com  fefro e  Acide fdlico, agucar,

cartonato de chiclo, fosfato dissddico, i SACHE 7,39 4555,00
vitarminas. (T,  niacina, E,  Acido
’ pantoténico, tamina, A, dcdo fdlico e D},

minerais (ferrp & ginco] e armmatizante.
Apresentar validade superior a § [seis)
meses @ partir da data de entrega, £
fabricaciao maxima de 30 dias:
Cereal infantil de milho: Mistura para o preparo de mingau de milho. Mingau de Milhe, pré-ca2ido, embalagem saché de minimo
180 gramas. fonte de Vitaminas = Minerais: A, C, D, Ferro, Zinco e dcido (dlico. Ingredientes: Farinha de milho rica com fermo
Acido falico, acucar, carbanato de célcio, fasfato dissddice, vitaminas {C, niacina, E, dcido pantoténico, tiamina, A, dcido falico e
D), mingrais ilermo e zinca) & arcmatizants, Apresentar validade superior & 6 [seis) meses a partir da data de entrega, e
fabricacdo maxima de 30 dias
Careal infantll multicersais - Mistura para
o preparc de mingaud de trigo, milho,
arror e avelp, embalagem sachld de
minimo 180 gramas, Deve ser fonte de
Vitaminas e Minerais: A C, D, Ferrg, Zinco
e dcido félico, Ingredientes: Farinhas de
cereais {trigo & milho enfiguecidas com
14 ferrg & acide fdlico, amoz 2 aveial,
acucar, vitaminas (C, niacina, E, #cido
pantoténico, tiamina, &, acido folice & 0),
minerais (calcio, fero & zinco), regulador
de acidez fosfato de sédio dibasico &
arpmatizante. Apresentar validade
superior a B {sels) mases a partir da data
de entrega; e fabricagao maxima de 30
dias,
Cereal infantd multicersais - Mistura para o prepano de mingau de tngo, milho, amo? e avela. embalagem saché de minlma 180
gramas, Deve ser fonte de Vitaminas e Mineras: A, C, D, Ferro, Zinco e acido folico. Ingredientes: Farinhas de cereals (trigo e
milho ennaquecidas com ferro e dcldo Idlice, 4oz e aveis), acucar, vitamings {C, nlacina, £, 3cido pantoténico, Daming, &, acido
G fdlico = D), minsrais (calcn, ferro e zinco), requlador de ackder losfato de sodio dibdsico e aromabizsnte. Apresentar validade
syperinr & § [seis) meses a partir da data de entrega, @ fabricacho maxima de 30 dias.
Cotorifico = Uracum, fannha de fubd ou
mandiocs, ou arraz sem adicde de sal.
Obtida de fruto: maduros de  urdcum,
limpos,  ressecados @ moldes,  de
coloracho amarela, com  aspecto  Cor,
chelro & sabor propra,  Eento  de
sujifades materiars estranhos 8 a sua
15 eqpicie, Produlo deve sequir a legislacan
wigenta, Embalagem primaria; polietileno
atdaico contendo 100q do produlo. Rdtulo
impresso g embalagem e infarmagies
nutricicnais, hermeticamente vadados 2
resistentes. Embalados em  fardo  de
plastico de 10 unidades. Com valldade
minima de 6 meses da entrega do
produto.
Colorifice = Uriscum, fannha de fubd cu mandioca, ow armz sem adigho de sal. Dbtdo de frutos madures de wurucum, impos,
ressecalos & moidos, de coloracio amarsla, com aspecto cof, cheiro & sabor pripeio, Isento de su)ldadec materials sstranhos € 2
sua espécie. Produto deve sequir a legislacio vigents. Ermbalagem primaria: polletilens atdxico contende 100G do produto. Ratulo
impresso na embatagem & infarmacies mutricionals, hermeticamente vedados & resistentes. Embalndos em fardo de plastico de
10 unidades, Com vilidade minima de 06 mases da entrega do produta.
16 Curay de milho verde sabor coco - 700.0 PACOTE 2451 17.157.00
Mingau tpo curad com  flocos mitho
= mistura  hompgénea constituida  de

400,40 SHCHE .40 3.760.00

5000.0 PACOTE 1,28 11.300,00
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atucar refinado, lsite em po integral, soro
de feite e coco ralado. Embalagem de
polidster metalizado laminado de 1 Ky,
nao furadas, estufadas, Invioladas, lyres
de impurezas, umidade, Validade de 06
meses apos a entrega do produto,
Curay de milhe verde sabor coco - Mingau tipo chrau com ficoos milho mistura homogénea constituida de acacar refinado; lerte
om pd integral, sorn de felte ¢ caoco ralado. Embalagem de polidster metalizado laminado de 1 Ky, ndo furadas, estufadas,
invialadas, livres de impuresFas, umidade, Valldade de 06 meses apis 3 entrega do produto,
Extrato e tomate - Simples,
cancentrado. com no minimo 1% de
carboidratn & 5% de sodic por porgdo,
Devera =er preparado  com  frutos
madurgs, escolhidos, s3os, sem pele e
semente, O produtn devera: estar isento
de fermentacao & 2 nda indicar
17 processamento defeituoso. 30000 SACHE
Acondicionado em saches de polietilenc
metalirzado, com rotulo  Impresso  na
embalagemn contendo o5 ingredientes

773 23,190.00

pressntes. Embatagens de  minimeg
00gr. Validade minima de 06 meses da
entreqa.

Extrata de tomate - Simples, concentrado, com no minimo 1% de carboidrato & 5% de sodio por porgdo. Deverd sor preparado
com frutos maduros, escolhidos, s8os, sem pele e semeante, () produto devera estar isento de fermentagdo e ndo Indicar
processaments defeitunso, Acondicionado em saches de polietiiend metalizado, com @tulo impressa na embalagem cortendo as
ingredientes presentes, Embalagens de minima  300gr. Validade minima de 06 meses da antrega
Farinha de milho focade (Cuscuzr) - Tipo
Flocdo, sendo Fannha de mitho flocada
{Baclllus thuringlensis efou Streptomyces
viridochromogenes  efou  Agrobacterium
tumefaciens efou Zes mays), sem adigdo
de sal. Enriquecda com ferro e acido
félco Vitamina BO). Produto deve seguir
a legislacdo  vigente Embalagem
18 priméria; saco plastico de  polietileng FS0MHED PACOTE 2,90 43,500,000
attwico contendo minimo de 400q, tipo
flocdo, Jivee de impurezas, embalagem
em perfeito estado de conservacdo,
Adtulo  impresso na  embalagem  com
apresentacho Integra para o consumo.
Aegistro no Ministéric da Agricultura,
Com validsde minima de 06 meses da
~_entraga do produto,
Farinha de milho fiocada (Cuscuz) - Tipe Fiocdo, sendo Farnha de milho flocada (Bacilus thuningiensis. afou Streptomycas
virldochromogenes efou Agrobacterium tumetaciens efou Zea mays), sem adigdo de sal. Enriquecida com ferro & acido folico
(Vitarmina BY9). Produto deve sequir a8 legislacao wvigente, Embalagem primaria: saco plastico de polistiieno atoxico contendo
minimao da 4007, tipo flocdo, llvie de impitezas, efmbalagem em perfeito estado de conservacio, Rotulo impresso na embalagem
com apresentacic integra para o consuma. Registro na Ministério da Agricultura, Com validads minima de b6 meses de entrega
do produte,
Fécula de Mandioca - Deve ser fabricado
a partir de matérias primas sas, limpas,
isentas de mateérias terrpsas e parasitos,
nado poderd estar drmdo, fermeantado ou
rangosa, LET) contendo gluter,
acondicionado em  embalagem plastica
19 de polipropilena ou  polietiieno  leitosa 500.0 KG 12.25 6.125.00
confendo 1,000y, onginal do fabricante,
com  especificacdes do  produto,
iformacdes do fabricante, praro de
valldade e lote. Prazo de validade minimeo
0B meses a contar a partir da data de
Entregy.
Fecula de Mandiora - Deve ser fabncado a partir de maténas pomas 85, impas, 1sentas de maténas Temosas & parasitos, nao
poderd estar umide, Fermentada ou rangose, ndoe contemdo giuken, acondicignada em embalagem pidstica de polipropileno ou
polietileno leltoso contenda 1.000g, criginal do fabricante, com especificactes do produts, infdmactes do fabricante, prazo de
validade & lote. Prazo de validade minimo 06 meses a contar-a parti da data de entrega;
20 Feljdo corda - Grupo I, Classe! branca, 1000.0 K& 1z8l 12.610,00
Tipa 1. Mavo. De primelra qualidade; Grao
inteirg & $a0s, aspecto brithoso, liso, sem
a presenca de Qrags mofados efou
carunchados, sem restos de sujidades,
terra, pedras. corpos  estranhos  efou
outros  detritos & livre de  unidade.
Obrigatdna a apresentacdo do certificado
de classificache vegetal, Produto deve
seguir a legislacdo vigente, Embalagem
primaria: polietileno atdxico, resistente,
transparente. contendo  1.000g do
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produte & dados de |(gentificatao do
pradute, marca do  fabrcante e
Infarmacin nutnicional. Prazo de validade
minirma 06 meses a contar a partir da
data de entrega.
Feijdo corda - Grupo Il Classe: branco, Tipo 1. Nave, De primeira qualidade. Grao inteimo & 5305, aspecto brithoso, liso, sem &
presenca de graos mofados elou carunchados: sem restos de sufidades, terra, pedras, corpos estranhos efou outros detritos
livre de umidade, Obngatdria o apresentacao do certificado de classificacdo vegetal. Produte deve sequir a legislagio vigente,
Embalagem primaria: polistileno atoxico, resistente, transparents, contendn 1,000g do produto & dados de identificagae do
produta, marca do fabricante @ informacdo nutticional. Prazo de validade mimmo D6 meses a contar a partic d2 data de entrega.
Flocos de Cersais - Cereais [(91%)
farinha de trign integral, farinha de trigo
enriguacida’ com Terro & dcido fdlico,
farinha de cevada, farinha de aveia,
acucar, fibra alimentar (inulina), =al, fermo
{fumarato fermose) & estabilizante {fosfato
dipotassico) Ritulo impresso na
) embalagem = dievera canter
21 extemaments, o5 dados de identificacdo S000.0 SACHE 12,36 &1 800,00
@ procedéncia, Informagdes nutricionais,
nimers  de  lote, data de vzlidade,
quantidade do  produfo,  numeng  de
registro, Deverd  apresentar  validade
minima de 10 (dez) metes s partic da
0 data de entrega. Cantendn minimo 210 g
Embalagem em caixa de papeldo
contendo 12 unidades
Flocos de Corgais - Careais (91%) farinha de tnige integral, fannha de tmgo ennquends com famro & acido folico, farmba de
cevada, ferinha de avels, aclcar, finra allmentar (inulina), sal, ferrp (fumarato ferrpso) e estabilizante (fosfato dipotéssico).
Ratula impresso na embalagem e deverd conter externamente, os dados de identificacde e procedéncia, informagdes
mutricionsis, nmero de lote, data de validade. quantidade do produto. numero de registro,  Devers apresentar validade minima
de 10 (dez) meses s parth da data de entrege. Contendo minime 710 g. Embslagem #m caixa de papaldo contende 12 unidades,
Lewe em PO Integral - Unico ingrediente:
leite  integral, po fing uniforme, csem
grumaos, isentos de particulas estranhas e
livre. de impureras: corl brance
amarelado, odor: suave nao acida, Nao
rangoso, sem odores estranhos, sabor:
suave, ndo  dcido, nB0  rancose
Handimento minime de 15 litros de leite
para 200g de lgite em pd. O leite em pd
deverd estar de acordo dom as
especificactes gerais do regusmento
técnico de identidade & qualidade da keite
em po, fxzada pela portana n® 369, de
401897, MaA Embalagem primana
do  produta  dewve  ser  polipropllenc
97 aluminizado, com chpaclidade de 200g,
livre de |impureras, embalagem em
pereitn estado  de  conservacdo,
integhidade & consuma. A embalagem
secundana deverd ser de farda de pagel,
0 refofjado. & resstente,  com abas

F1000.0 PACOTE 12.78 396.180,00

supenicras = mienores lacradas.

Instrugdies  que devem  constar  no

rotulofembalagem  primana:  data  de

fabricagao = lote, dota de valldade; noma

e origem do produlo; dadas da empress

fabricante; peso  lguida;  informagdes

utets sobre conservacao e manuseid do

produta. O produto deverd ter no minimo

oitn meses de vahdade no ato da entrega

da produto. Registro no minigténo da

sadde. :
Leite em Pa Integral - Unico ingrediente! leite integral. pd fino unidorme, sem gromes, sentos de particules estranihas e e de
Impiurezas; cor branco amarelado; odor suave ndo dcida. nde rangoso, sem odores sstranhos; sabon suave. nio Acido. ndo
rancoso. Rendiments minimo de 1.5 litres de leibe para 200g de leite om pd, O Bite em pa doverd estar de acordo com as
especificagdes gerais do regulamentn técnice de dentidade & qualidade de leite em pd, fixada psla portana n9 369, de
040971897, MAA. Embalagerm primdns oo produto deve ser polipropilens aluminizado, com capacidade de 200, I||'¥'”‘ de
impurazas, embalagem em perfeito estado de conservacio, integridade & corsumo, A embatagem secundaria devera ser de
fardo de papel, reforcado e resistente, com abas superiores e inferiores [@cradas. Instruches que devem constar no
rotulpfembalagem primana; data de fabricacdo e fote; data de valdade; nome & ordgerm do produto; dados da empresa
fabricante, peso liguide; informagdes uteis sobre conservagio e manuseio do produto. O produto devera ter no minimo oto
meses de valldade no alo da entrega do produto, Ragestrnd no ministéno da saude.

23 Leite LHT zern tactose — Leite LHT para 400.0 CAEA 1336 5,344 06
dietas com restricho  de  lactose,
Ingredientes; lpite semidesnatadao,

anzima lactase e  estabilizantes,
hamogeneizado e submetido so processo
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UHT. Produto deve seguir a legislacio

yigents Registra SIE ou SIF, Embalagem ——
primaria: Embatado sm caixa de 1 (um)
litre, muiltitaminada, cartonada,
asséptica, impermegvel ao ar, luz &
micro-organismos,  tpo  tetra  pack.
hermeticaments fechada. Com rdtulo ¢
validade de no minimo 4 meses, com
regictro ne SIM, no CISPOW o no SIF,
com numens do lobe, identificacho da
EMpress.
Lelte LHT zern lactose - Leite UHT para digtas com restrigdo de Botose. Ingredientes: lalte semidesnatado, endima lactsse e
estabilizantes, homogensizadn e submetido ao processo UHT, Produto dewve seguir a legistacio vigente. Registro SIE ou SIF,
Embalagem primdna: Embalado em caksa de 01 (um) Htro, multlaminada, cartonada, asséptica, impermedvel ao ar, luz & micro-
organismos, tipo tetra pack, hermeticamente fechada, Com rdtulo e validade de no minkmo 4 meses, com reqistro no SIM, no
CISPOA au ne SIF, com ndmern de lote, dentiitagio da emprasa,
Macarrdo  Tipo  Espaguete - Tipo
espaguete, fing, constituido de farinha,
semaling ou semols ou comum, de trigo
efriqueckta com  ferfa e Acido  Télico
{Witaming B9} Liwre de umidade £
fragmentos  estranhos.  Produto  deve
sequlr a legislacda wgente, Embalagem
primania;  polletilens atéxico contendo
24 minima 400g do produto e identificacio
do grodubo, marcz do labricante, praso
de wvalidade & peso lHguido, Ritulo
impresso. na  embalagem  com  suas
informagies  tecnicas. Embalado em
fardos de plastico com 10 unidades. O
produta devira ter registro no Ministeéno
da Agricuttura efou Minjstério da Saude.
Validage minima de & meses da entrega
do produto
Macarrdo Tipo Espaguete - Tipo espaguete, fing, constituido de farinha, semaling ow sémols ou comum, de trigo enrquecida com
ferro & acido folica (Vitamina B2}, Livie de umidade e fragmentos estranhos. Produto deve seguilr a leglslacso vigente,
Embalagem priméaria: polietiteno atdwico comtenda minimo 4005 do produto e identificacdo do produto, marca do fabricente,
prazo de validade & peso liquido. Rdtulo Impresso na embalagem com suas nformacdes Weonicas, Embalado em fardos de
pléstice com 10 unidades. O produto deverd ter registro no Ministério da-Agricultura efou Minsténo da Sadde. Validade minima
de i meses da entrega do produto.
Margarina vegetal - Creme vegetat de B0
a 95% de tegr de Lpidips, lsento de
gorduras  trags e gordufa  vegetal
higrongenada, com sal, Sendo feita de
Oleos vagetare lguldos e
interastenficados e contendao feite am pd
desnatado afou soro de ieite em  pd.
Apresentacho, aspecto, chewo, sabor e
) cor peculiares & deverio estar isentos de
25 ranco & de bolores, Embalagem primidria SO0 POTE 11,76 5.850.00
de 500 g com protecha de  papel
aluminizado apfis. a tampa e com
identificagao do produta, aos
ingredientss, informmagdes  nutnoonais,
marca do Ffabricante e Informacaes. do
mesmin prazo de salidade, peso liquido &
rotulagem de acordo com a legislagBo.
Prazo de validade de no minima G messs
a partir da entrega do produto
Margarinag vegetal - Creme vegetal de 60 a 95% de teor de lipidios, sento de gorduras trans e gordura vegetal hidepgenads, com
sal. Sendo feita de Olens vegetats liguldos e interesterificades e contende leite em po desnatado elou sero de Jeite em pa.
Apresentacdo, aspecto. cheiro, sabor e cor peculiates e deverdo estar sentos de rango @ de bolores, Embalagem primaria de 500
g com protechs de papel aluminizado apds a tampa ¢ com dentificacdo do produta, dos ingredientes, informagées nutriclonais,
marca do fabricant2 e infformagdes do mesmo praso de valldade, prsa guido e rotulagem de acordo com 3 legisiacio. Prazo de
validade de no minimao § meses a partir da entrega do produto,
26 Qlea de Soja - De primeira qualidade, 60000 GAR 1357 81.420.00
100% natural;  comestivel,  extrato
refinado, lmpo, Ndo deve apresentar
mistura de outros dleos. Produto deve
sequir a legislacio vigent=. Qbeigatdrio a
BpresEntacan da certificadn de
classificacao  vegetal, Embalagem am
polictileno  tereftalato . (pet) de: 300 mi
cam  |dentficacdo do produto, dos
ingredientes,  Iinformacdes  nutricionais,
marca do fabricanta e informacies do
mesma, prazo de validade, pese liguido e
rotulagem de acomo com 2 [egisiacan,
Embalagem primaria: gamafa plastica

16250.0 PACOITE 510 A4.504, K
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tips PET atdgica contendc S00ml do

produto,  Embalagem secunddria  de

papetio com 20 unidades. Prazo de ——————

validade de no minimo & meses a partir

da entrega do produto '
Olen de Soja - De primeira qualidade, 100% natieral; comestivil, extrato refinada; impo. Nao deve apresentan fnistura de outros
dleas. Produte deve sequir a legislagia vigente, Obrigatdrio a apresentacds do certificado de classificacio vegetal, Embalagerm
em polietileno teraftalato (pet) de 900 mi com idantificacho do produte, dos ingredientes. informagbes nutricionss. maica do
fabricante & informagies do mesmo, praz de validade, peso liguido @ rotulagem de scordo com & legislagdo, Embalagem
primdria: garrafa plastica tipe FET atddica contends 200ml do produto. Embalagem secunddria de papeldo com 30 unidades
Prazo de validade de na mintmo § meses a partic da entrega do produto.

i Pao Francés 1102040 LIND: 0.4 103,584,040

Péo Francés - Composto de farinha de trigo, fermento bioldgico, agua e sal. Pesando 50 gramas. As caractenisticas gefais do
odubo deverdo atsnder & legislacao sanitdna vigente, sem sinais de mofo, ter aspecto, car, sabor, cheim & textura do produto
nove, Embalagem: sacos de poliebleno atoxico, resistente e transparente de forma-gue o produlo seja entregue integro,
respaitando 8 legisiacio vigente. O produto deverd apresentar valldacds de 24 horas apds entrega,
Piments do  reing - molda,  pura;
condimento,  opresentacdo  industrial,
matéria-pHima pimenta do felno, aspecto
tsico po, acondicionado em embatagem
Polietilens transparenta, hermeticamente
fechada contenda minima 1209, com &
denominacho da especiariz, deta de
fabricacido ¢ validade impressa o ritulo
de forma legivel, Produto livre de insecos,
8 larvas, parasitos, mofo,  sulidades e 500.0 PACOTE 10,36 5.180.00
quaisquer outra cantaminacss. O produto
devera ser tronspostado em weiculo
apropriada.. ao  abriga  de  Juz  sodar,
umidade, em condiches  HigeEnco-
sanitaras adequadas, livres de insetos,
larvas @ mercadaorias que passam wir a
gerar contamingcan ao produta, Validade
de g minimo 6 meses § partir da data de
entrega,
Fimenta do reine - moida, pura; condimenta, apresentacho industrial, matéria-prima pimenta do reino, aspecto fisico po,
acandicionado em embalagem Pollstileno transparente, hermeticamente fechada contendn minime 120g, com a denominagdo da
especiaria. data de fabricacdo e validade impressa no ritulo de forma legivel. Produto livre de insetos, larvas, parasitos, mofo,
sujidades e quaisguer outra contaminacho. O produto deverd ser trensportads em veiculo apropriado, ao abrigo de luz sofar,
umidads, em condicdes higidnico-sanitdrias adequadas, llvres de insetos. larvas e mercadonas que possam wir a gerar
contaminacio ao produto. Validade de no minimao & meses a partir da data de entrega
Rizoto sabor frango - Mistira para o
prepara de nsobte) aroz sabor frango,
Mistura  heterogénes, de coloracdo
amarelads & pdor caracteristico,
constituida de amroe, protelna texturizada
de zola, calde de galinha, gordura de
palma, wrucum, cebola e alho
49 desidratado. corcuma e sal  refinado 500.0 K 25,51 175500
Embalagem de poldster  metalizado
laminado  de 10009, ndo  furadas.
estutadas. Invtoladas, livees de
Impurezas, umidade. Bendimenta de 30
porcies de 2009 por pacote de kg,
Validade minima de 06 mesed spis a
entrega do produto.
Risoto sabor frango - Misture para o pregarg de risotol amor sabor franga. Mistura heterogénes, de coloracio amarelada & odor
caracteristico, constituida de; arraz, probidina texturizada de soja, caldo de galinha, gordura de pabma, urucum, cebola ¢ alho
desidratado, circuma e sal refinado. Embalagem de poligstar metalizado laminado de 1,000g, nio fursdas, estufadas, invioladas,
livres de impurezas, umidade, Aendiments de 20 porghes de 7009 por pacote de lkg Validade minima de 06 meses apds a
entrega do produto
Sal - Cloreta de sodio, iodado de potassio
eantiumectants INS 535 (ferrocianeto de
sodin)  cam - crstais  de  granulacdo
uniforme e isento de  Impurezas e
umidade, acondicionado  em  Sacos
plésticos.. integro, atoxico, resistente;
vedads hermeticamente & lmpo, A
30 embalagem deve conter externamernte o5 2000.0 K 1,61 322000
dados de identificacao e procedéncia,
numers doo lote, data da Tabricagdo,
quantdade do produto.  numern  de
registro. Rdtulos  Impressos . com
Iformagoes nutriclonats, Validade
minima de & meses da entrega do
produta. Embalagens de 1.000g,
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54l - Clareto de sodio. indado de potdssio e antiumectante INS 535 (ferpcianeto de sodinl com cristais de grantuiacio urzlg
Isento de impurezas & umidade, acondicionadn em zacos plasticos, integro, atdxico, resistente, vedado hednebczﬁ‘mmw ;
A smbalagem deve contsr externaments os dados de dentificacio e procedencia, numemn da iots, data da fabricacas
quantidade do produta, numens de registro,  Rotulos impressos com infarmacies nutricionais. Validade minfma de 6 m
entrega do produta. Embalagens de 1.000g. —
Sardinha em dleo comestivel - Produto
elaborado com peixe (sardinha) em bom
estado  de  conservagdo o higiene,
sutmetido & pocesso  tecnoldgico
adequada, envasado com cobertura [dlag -
comestivel) em recipiente harmética e
esterliizado comerciaimente, o produto
deverd estar de acordo com a NTA O2e
1 10 (decreto 12 486 de 20/10/78); a partr
de matérias primas s&s, limpas e de boa
gualidade;, produtn  eviscerado,  sem
nadadeiras, cauda ou cabega;, com
aspecta caracteristico do produto, ndo
deveri ter chelro ardide o rangoso
acondicionado am latas de 125 gramas,
com tampa tipa abre facil. Com validade
minima de 12 meses apds 3 deta de
fabricacan
Sardinha em dlen comestivel - Produto elaborado com peixe (sardinha ) em bom estado de conservacdo & higiene, submetido a
@ processo  tecnoldnico  adeguado, envasado com  cobertura (dlec comestivell em  reciplente hermetico e estarilizado
| comercialmente, o produto deverd estar de acordo com a NTA 02e 10 (decretn 12486 de J0/10/78). a partic de matdrias primas
sas, limpas e de boa qualldade; produto eviscerade, sem nadadeiras, cautds ou cabegal com aspecto caracieristico do produto,
ndo deverd ter chairo ardido ou rancoso, acondicionada em latas de 125 gramas. com tampa tpo abre facil. Com validade
minima de 12 meses apds a data de fabrcecao,
Sopa sabor came - Mistura parz o
prepara de sopa Com. AT & Mmacaran
sabar carne. Mistura hetergenea, de
caloracan amarelada e ndar
caracteristico, constitulda de. farinha de
milho pré-gelatinizada enriquecida com
ferro & doido félico; armoz; macamao,
1 proteina texturizada de =oja. caldo de
carne, gordurs de paima, urecom, alho
desidratado e sal Embalagem de
polidster metalizade laminado de 1.000g,
nat furadas, estutadas, invioladas, livres
de impurezas, umidade, Rendimento de
32 porghes de 200ml por pacote de kg
Validade minima de 06 meses apas @
entrega do produto.
sabor came — Mistura para o preparn de sopa oM arro? @ macaras shbor came. Mistura heterogénea, de coloracio
amarelada e odor caracteristico, comstituida de: farinha de milho pré-gelatinizada ennguecids com fero e acido folico; ammoz,
macafao, protelna texturizada de sojs, caldo de came, gordura de palma, uricum, alho desidratado = ss1.. Embalagem de
polidster metalizado laminado de 1.000g. nado furadas; estufadas, invioladas, livres de impurezas. umidade. Rendimento de 32
porcdes de 200mi por pacote de Likg. Validade minima de 06 meses apas o ontrega do produto.
Suco concentrado de caju - Stco Hguide
concentrado de caju, de qualidade @ com
rendimentn de 4.000ml, sem adigdo de
a acicar, podendo ser adicionado de outros
Ingredientes permitidos. de cor branca 8o
amarelado, sabor levemente dcide e
adstringente, amma priaprio. ;
3 Ingredientes: polpa de caju. 3gua e suco 20000 GAR 39 12.780.00
concentrada  de  caju. Embalagem
primaria, gamrafa PET de  S00ml,
Fermeticamente fechada, atlwica,
tacrada- Prazo de validade mimmo de 12
mpsos a contar da data de entrega do
priduto.
Suce concentrado de caju - Suco Hguide concentrade de caju. de qualidade @ com rendiments de 4.000mi, sem atiCho de agucar,
podendo ser adicionado de outros ingredientes permitidas; de cor brance ap amarelado, sabar levemente cido e adatringente,
aroma propno. Ingredientes: polpa de caju. dgua e suco concentrado de capu. Embalagem primaria, gamrafa PET de 500mi,
hermeticaments fechiada, stduica, lacrada. Prazo de validade minimp de 12 meses a contar da data de entrega do produto.
34 Tempero  desidratado bpo  vinagrete - 1000.0 PACGTE 20,54 #0.540,00
Mistura de temperos desidratados com
cebala, tomate seco, albo, pimentio
varmelho, salsa, cebolnha & orégang,
Sendo prolbide & presenca de realcador
de  sabor  glutamato  monossodico.
Tempero  seco acondicionado ~ em
amhalagem plastica transparents,
ey cantenda mimmo 150g com embalagem
4 atwe e fecha. com a denominacéos da
especiarna, data de fabricacio e validade

4500.0 LATA b1l 27.945.00

450.0 PALCGTE 25,67 11.551.50
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impressa no motule de forma legivel,
Produta livre de insetos, larvas, parasitos, —— -
mafo,  sujidades ¢ quaisquer  outra e
contaminacdo. O produls  deverd  ser -
transportado em veiculo aprapriado, ap
abrigo de lur solar, umidade, em
condigbes higiénico-sanitarias
adequadas. Validade de no minimo &
mes2s a partir da data de entrega
Tempera decidratado tipe vinagrete - Mistura de temperas desidratados com cebola, tomate seco, alho, pimentdo vermstho,
salsa, cebolinha e ordganc. Sendo probido a presenca de realcador de sabor glutamato monossodico. Tempero . seco,
acondicionado em embalagem plastica transparente, contenda minima 150g com embalagem abre e fecha, com a denominacio
da especiaria, data de fabricacso e validade impressa no ritulo de forma legivel, Produto livre de insetas, larvas, parasitos, mofo,
sujidades e gualsquer outra contaminagia. O produto deverd ser transportado em veiculo apropriado, ao abrige de luz solar,
umidade, em condighes higignica-sanitirins adequadas. Validade de no minimo § mesas a partic da data de entrega,
Vinagre de dlcool - Envasado em garrafa
de  polietilens  atdxica  resstents
tramsparente, contends minimo 54 mi,
35 com identificacko ng embalagem (rdtulo)
das ingredientes, valor nutricional, pesa,
fomecedor,  data  de  fabelcagdo e
valldade, Validade minima de 12 meses a
contar da data de entrega,
Vinagre de alcool - Envasado em garrafa de polietilens atdxica resistente transparents. contendo minimo 500 ml, com
thentificacko na embalagem (rdtula) dos ingrediantes, valor nutriclonal, peso, formecedor, data de fabricagdo e validade, Validade
minlma da 12 meses a contar da data de entrega.
Alface crespaflisalhidropdnica =
1T.DESCRICAD DO PRODUTO:  Alface
crespaflisaihidropbnica
L CARACTERISTICAS GERAIS = [Deve ser
hortalica de primesra, de boa qualidade,
sem  defeitos  séries, apresentando
tamanho, Cof & conformacan uniformes,
devendd  ser  bem  desenvolvidas o
maduras, = Procedentes de vegetals
genuinas o shos. » A alface deve Ser
calhida antes do iniclo do pendosmento,
= Torem atingido o grae adequade de
maturaddo tal que thes permita suportar
& manipulagho, transporte & Conservacin
em condictes adequadas de consumo, =
lsento de matéris torross e sujidades que
£ passam comproméeter @ qualitade do 500.0 MALD 3,83 1,965,00
produto @ colecar em nsco & saude do
consumidor, 3. ROTULAGEM: Produto a
gz, 4 EMBALAGEM; Praoduto
acondicionado em calxas, higienizadas,
de PO frestadas. S.AVALIACAD DA
QUALIDADE: A Avallacho da gualidads do
produto sera efetuada por occasiio da
entrega e sempre gue os tecnicos
fESPISAVENS |ulgarem necessario. Exsa
Avalacido compresnderd a inspecdo das
caracteristicas  gerais  do  produto
[descritas acima) e outras caracteristicas
poderdn ser  avalladas por melo  de
exame  wisual, medighes w=mples e
propriedades sensoriais. 6.PESD MEDIC:
Alface com peso médio de 200g o pé,
Alface crespafiisafidropdnica - 1.0OESCRICAD DO PRODUTO. Alfate crespaflisa/hidiopdnica 2.CARACTERISTICAS GERAIS = Deve
ser hortalica de pritnelra, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cop e cenformacio uniformes, devendo
ser bem desenvolvidas g maduras, * Procedentes de vegetas genuinos e sdos, = A alface deve ser colhida antes do iniclo do
pendopmenta, = Terem atingido o grau adequado de maturagho tal que Thes permits suportar a manipulacda, transporte ¢
conservacan em condighes adegquadas de consumao ¢ lsento de malérda terrosa ¢ sujidades que possam compomeler 3
qualidade do produto & colocar em risco a sadde do consumidor. 3AR0TULAGEM: Produto @ granel, 4.EMBALAGEM: Produto
acondiclonado em calxas, higienizadas, de PVC frestadas. SAVALIACAD DA QUALIDADE: A Avaliacds da gualidade do produta
sard efetuada por ocasiso da entrega & sempre que os bbcnicos responsdyeis ulgarem necessano. Essa Avaliagdo compreenderd
3 inspecdo das caractersticas gerais do produto [descritas acimal & outras caracteristicas poderbo sér avaladas por meio de
exame visual, medicies simples & propriedades sensoriais. 6,PESD METHO: Alface com pese médio de 200g o pé
37 alhe extra: 1.OESCRICAC DO PRODUTEC: 600.0 KG 34,39 20.634,00
Blhe extra 2 CARACTERISTICAS Bulbo de
primeira, tpo extra, de boa gualidade,
suficientemente  desenvolvidos. Devemn
apresentar coleragdo e tamanhos
unifarmes. Apressntados para  Consumo
em perfeito estado de desenvobamento
da aroma, cor & sabor proprios da
. variedade = espécie. Nio estarem
)_\ danificades por qualiquer lesho de arlgem

825.0 AR 487 401775




PREFEITURA DE
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fisica ou mecdnica gue afete sua
aparéncia. Isento de matéria terrosa e
sufidades qQue possam comprometer a /!
gualidade do produto e colocar em risco
& saude do consumidor. Produto nao
deverd apresentar problemas  com
coipragdo  ndo  caractenistica,  estar 2
machucade, perfurada, muito maduro. & \ 11 a4
riem muito verde, devendo estar (nfacto,
dlho  em  cabeca grande,  livee  de
impurezas. 3 ROTULAGEM: Produto a
aranel, 4, EMBA| AGEM: Produtn
acondinonado em catxas de papeldo com
10Kg cada, S.AVALIACAD Dw QUALIDADE:
Serd efefuada por ocasido da entrega e
sefmpre gue os técnicos responsdveis
julgarem  necesshario,  Essa Avaliacho
compreendera a Imspecio das
caracteristicas  gerals do  produto
{descritas acima) e outras caracterlsticas
poderan ser awaliadas por men  de
exame wisual, medicdes simples e
propriedades sensoriging B PESD MEDIC:
tamanho minimo N9 5.
0 Althe extra: LDESCRICAD DO PRODUTS: Alha extra 2 CARACTERISTICAS Bulba de primeira, tipo axtra, de boa gualldade,
: suficientemente deservolvidos Devem apresentar coloracas e tamanhos uniformes. Apresentados para consumo em perfeito
estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor praprios da varledade e espdcie. Nio estarem danificados por gualgquer lesio
de orgem fisica ou mecinica que afete sua aparéngia, isento de matéris lerrosa e sujdades que possam compromater a
qualidade do produto e colocar em risco a sadde dd consumidor. Produto nlo deverd apresentar probiemas com coloragao nao
caracteristica, estar machucado, perfurado, multe madur e nem multo verde, devendo estar [ntacto, Alho em cabeca grande,
livre de impurerss. 3JROTULAGEM: Produto a granel 4 EMBALAGEM: Produtn acondicionado em caixas de papelio com 10Kg
cada, S AVALIACAD DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da enfregs e sempre gue of bacnicos responsdveis julgarem
necessarn, Essa Avaliacdo compreendesa a inspegdo das caracterfsticas gerais do preduto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderdo ser avaliadas por meia de exama visual mediches simples e propriedades sensorals, 6.PESQ MEDIO:
tamanho minimo WY 5,
Batata Inglesa lsa - 1.DESCRICAD DO
FRODUTS: Batata inglesa lisa
LCABACTERISTICAS GERAIS » Devi sar
legqumes de primeira, de boa qualidade,
suficlenfemente  desenvolvidos. Devem
apresentar  coloracda ¢ tamanhos
uniformes, » Procedantes de vegetals
nenuinos & sans. « Apresentados para
comsumt. em  perleito  estado - de
desenvolvimentas do aroma, cor @ sabaor
proprios da vatiedade e espécie. « Nbiao
estarermn danificados por gualguel lesdo
de crigem tsica ou mechnica que alete
sua  aparénca. s+ lsento de  matdria
36 terosa & sujidades gue  possam
comurometer @ qualidade do proguto o
colorar em fsco 8 saude do consumidorn,
” JRAOTULAGEM: | Produto a  granel,

a00.0 Kis 9,70 4.830,0d

4 EMBALAGEM: Produto - acondicionado
em saca com S0 kg, SAVALIACAD DA
QUALIDADE: Sera efetuada por ocasido
da entrega e sempre que o5 tEcnicos
responsaveis |ulgarsm necessdrio. Essa
Avaliacdo compreenders a inspecao das
caracteristicas gerais  do  produto
[descritas acimal e oulras caracteristicas
poderdo  ser avallzdas por meio  de
exame  wisugl medicies: simples: &
propriedades sensorlais. 6.PESO MEDIO
Produta com peso meédio de 80 2 120 g.
Batata Ingless lisa - 1.OESCRICAC DO PRODUTO: Batats Ingless lisa 2.CARACTERISTICAS GERAIS = Deve ser legumes de
primeira, de boa gualidade, suficientemente desenvolvidos. Deverm apresontar coloracdo ¢ tamanhos uniformes. = Profedaentes
de vegetals genuings & sos. « Apresentados para consumo emy perfeitn sstado de desenvolvirmento do anoma, cor e sabor
privprins da variedade e especie, » Nio estaram danificados por gualguer lesdo de origern (isics oo meclnica gque afete sug
aparéncia. = lsenta de matéria torrosa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e calocar em risco a satde
da consumidor. JROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em saca com 50 kg, SAVALIACAD DA
OUALIDADE . Serd afetuada por poasiin da entrega o sempre que 05 tEonicos responsaveis (ulgarem necessario. Essa Maliachn
compreenderd a inspecan das caracteristicas gerais do produto (descritas acma) & outras caractansticas poderdo ser avaliadas
por main de exame visual, madicies simples & propriedades sensoriais. 6,FES0D MEDIC: Preduto com peso médio de 80 & 120 g
39 Cobala pera: 1LOESCRICAD 00 PRODLITD: 2400.0 KD 2 66 23.184,00
Cebols pera ZCABACTERISTICAS GERAIS
s Deve ser legurmes de primeirs, de boa
7\ qualidade, suficientements
desanvolvidos Deverm apresantar




colomacks. e tamanhos  uniformes, -
Procedentes de vegetais genulnos & sios,
+  Apresentados  para Consumo  am
perfeitn. estado de desenvolvimento do
argima, cor e sabod praprios da vanedade
& gspacie, = Nao estarem danificados por
qualquer lesdo de origem  fisita ou
mecdnica que afete sua apardéncia; »
Isento de matéria terrosa e sujidades gue
passam  comprometer @ gualidade do
poduta & colocar em risco a saldde do
consumidor, 3.ROTULAGEM: Produto a
granel, A EMBALAGEM, Produto
acondicionado em saca com 20 kg.
EAVALIACAD DA QUALIDADE:  Sera
efetuads por  ocasido da entrega e
sampre Que o5 FBcnicos responsavens
julgaremn  necessario.  Essa  Avaliagao
compragnders ] InSpEca0 das
caralteristicas  qerals do produto
(descritas acima) e oulras caracteristicas
poderBo. ser  avaladas por melo de
exame visual, medigbes smples e
pragrisdades. sensonals. 6.PES0 MEDIO:
Produte com pe<a médio de 80 g,

PREFEITURA DE

JAGUARIBE
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Cebola pera: |.DESCRICAD DO PRODUTD: Cebola pera 2. CARACTERISTICAS GEAAIS « Deve sor legumes de primera, de bod
qualidade, suficientements desenvolvidos. Devem apresentar coloragho e tamanhos uniformes. « Procedentes de wegetals
genufngs @ sdps. » Apresentados para consumo em perfeito estadn de desenvolvimento do- aroma. cor e sabor proptios da
varledade & espécie. - Nao estarem danificados por qualquer lesfo de origem Misica ou mecdnica gue afete sua Bpandncia. =
Isentn de matéria temoss & sujidades que possam comprometer a qualidade do produto e colocar em risco a salde do
consumidor. JROTULAGEM: Produto 3 granel. 4 EMBALAGEM, Produto prondicionado em saca com 20 kg, 5AVALIACAD DA
QUALIDADE: Sord ofetuada por ocasido da entrega e sempe que os técnicos responsdveis (ulgarem necessano, Essa dvallacdo
compreanderd a inspecdo das catacteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caractersticas poderdn sar avalindas
por meso oe exame visual, medicdes simples e propriedades sensoriais, 6.PES0 MEDID: Produto com peso médio de- 80 9.

40

Cenoura: 1.DESCRIC OO PRODUT:
Cenoura extra 2. CARACTERISTICAS
GEAAIS = Deve ser legumes de primeira,
de  boa qualidade, suficientemente
desanvolvidos: [Evem aprasental
coloracdo & tamanhos uniformes. =
PFrocedentes de vegetals ganuinos e sAos.
= Apresentados  para  consuma . em
perfeite estado de desenvolvimento do
drama, cor & sabor proprios da variedade
& gspécie. » Ndo estarem danificados por
gualguer lesdo de prigem fisica ou
mecanica gue afete sua aparsncia. *
leento de matéria terrosa @ sujidades que
possam  comprometer g qualidade do
produto e colocar em risco b sadde do
cansumidor, 3.ROTULAGEM: Produto &
granel. A EMBALAGEM: Produto
acondlclonado  em saca com 20 kg
SAVALIACAD DA QUALIDADE-  Sera
efetuada  por  ocasido da entrega @
SEmMpre Que o8 Meonicos  fesponsivels
julgarem  necessario.  Essa  Avaliacao
CORTIHERNdera a Inspscho das
caracteristicas  gerals  do  produto
[descritas acima) & outras caracteristicas
poderdo ser avalladas por melo  de
sxame wisual, medicies smples e
propriedades sensorals. 6.PESO MEDID:
Produto com pese media de 100 g,

2400.0 K 10,04 74.096,00

Cenoura: LDESCRICAD DO PRODUTO: Cenoura exira 2.CARACTERISTICAS GERAIS + Deve ser legumes de primera. de boa
qualidade, suficientemente desenvalvidos, Devem apresentar coloragao e tamanhos umiformes. « Procadentes de vegetais
genuings e sios, = Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolvimento do arama, £of e sabor propnos da
variedade & espécie. « Mao sstarem danificados por quatguer lesio de origem fisica ou mecdnica gue afete sua aparéncia, =
Isento de matéra terross @ sufidades que possam comprometer a gualidade do prodito ¢ colocar em risco & sadde do
consumidor, 3A0TULAGEM: Produta a granel. 4. EMBALAGEM: Produte acondicionado em saca com 20 kg SAVALIACAD DA
QUALIDADE : Serd efetuada por ocasido da entraga e sampre gue o4 tECmops responsaveis julgaremn necessanio. Essa Avaliagho
compresnderd a inspecio das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) e outras caractenisticss poderdo ser avaliadas
g main die exame visual, mediches simples & propriedades sensoais, 6,PESD MEDHD): Produto com peso medio de 100 g,

a1

Cheiro verde:  1.DESCRICAD DO
PRODUTC: Coentrn & LCebolinha
2.CABACTERISTICAS GERAIS « Deve ser
verduras de primeira, de boa qualidade,
aiificlentemente  desenvolvidos, Devemn
apresentar  coloracds e tamanhos

550.0 K 18.83 10.356:50
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uniformes. « Seremn frescas,  Tplhas

verdes,  Sem Tragos e descoloracio

das folhas: « Nio estarem danificados por

qualguer lesdo de  orlgem  fisica ouw

mecanica que afete sua. aparéncia. =

Isenta de umidade estema (aspecto

gosmentol, « Isento de matéria terrosa & )

sujidades que possam comprometer a s ik

qualidade do produto e colocar em risco

a saide do consumidor, 3 ROTULAGEM

Produto a  granel, 4 EMBALAGEM:

Embalados em sacos de polisthens &

transportados em caixas, higienizadas.

de  PVC  frestadas comendo 10 kg,

SAVALIACAD DA QUALIDADE: serd

ofetuada por  ocasido da entrega e

SEMpre Oue oF 1BCHicos FESpONSAvVEs

julgarem  necessano.  Essa  Avaliacdo

compreendera a inspecio das

caractersticas-  gefas do produto

{descritas aoima) e outras caractensticas

poderdo ser gvaliadas por melo de

exame  wisual, medigbes simples &

propriedades sensorials. 6 PESD MEDICH

Mago contendo um coentro & uma

cebalinha. Peso médio 100 g, )
Cheiro verde: L.DESCRICAD DO PRODUTE: Coantro e Crbofinha 2 CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser verduras de primeira, de
boa gqualidade. suficientemente desenvolvidos. Devem apresentar coloracdo e tamanhos uniformes. = Spram frescas, folhas
verdes, + Sem Tracos de descoloragdo das folhas: = Nio estarem danificados por qualquer lesdo de ofigemn fisica ou mecanica
que afete sua aparéncia. « [senta de umidade extema (aspecto gosmento), » isento de matéria terrosa e sujidades que possam
compromaeter 2 gualdade do produto @ colocar em risco @ salde do consumidor. 3 AOTULAGEM! Produte a granel
4, EMBALAGEM: Embalados em sacos de polistilenc e transportados em caixas, higlenizadas, de PVE frestadas contenda 10 kg,
SAVALIACAD DA QUALIDADE: sera efetuada por ocasiao da entrega & sempre que os téenicos respohsavels [ulgarem necessdno,
Essa Avaliacdo compreendard a inspecdo das caracteristicas gerais do produto [descritas acima) @ outras caracteristicas podecdo
sar avaliadas por meio de exame visual, medighes simples & propriedades sensorais. 6,PESD MEDITE: Mago contends um cpentro
& uma cebolinha, Peso médio 100 g.

Chuthu: 1.DESCRICAD DO PRODUTO:

Chuchu 2, CARACTERISTICAS GERAIR «

Deve ser legumes de primeira, de boa

qualidade, suficientemente

desenvolvidos. Dewvem aprasentar

coloragdo e @mmaphos  uniformes. -

Procedentes de vegetals ganuines & Saos.

+ Apresentados  pare  consumo  em

perfeito estado de desenvolvimento do

amma, cor & sabor préprios da varedade

& especie. = Nao estarem danificados por

qualquer lesde de origem  fisics ou

mecanica que afete sua aparéncia. -

Isento de maténa wrross e sujidades que

possam comprometer  a  qualidade do

42 produta & colocar em fisco a sadde do 1200.0 EG 6,03 7.236.00
consumider, TADTULAGEM: Produta a
granel, 4. EMBALAGEM: Produto

acondicionada em caixas com 22 kqg,

higtenizadas, de  PVC frestadas.

SAVALIACAD DA QUALIDADE:  Serd

efeluada por ocasido da eonbrega e

LeMpre gue os Lecnicos responsavers

julgarern  necessarnic.  Essa Avaliacho

coimpreeidard a inspecdo das

coracteristicas gerany do produlo

[descritas acima) & oulras caractersticas

poderin ser avalladas por meio de

gxame  wisual, medifies =mpies e

propriedades sensonais. G.PES0 MEDIO:

Cada chuchu pesa médio de 150 g.
Chuthu: 1,DESCRICAD DO PRODUTO: Chuchu Z.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser lngumes de primeira. de boa gualidada,
suficientemente desenvolvidos, Devem apresentar celoracio & tamanhos uniformes, « Procedentes de veqetals genuings & $aos.
« Apresentados para consuma em perfeito estado de desepvolvmento do aroma, cor e sabor priprios da variedade & espécie, =
Nao estarem danificados por qualguer lesdo de onigem fisica ou mecanica que afete sua aparéncia. = lsento de mataria tefrosa e
sujidades que possam comprometer a qualidade do produto & colpcar em nisco & saude do consymidar. 3 ROTULAGEM: Produty &
granel, 4.-EMBALAGEM: Produto acondicionado em calxas com 22 kg, higienizadas. de PVC frestadas. SAVALIACAD DA
GUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega & sempre que 05 técnicos responsaveis julgarem necessinio. Essa dwaliagan
compreenderd a inspecdo das caracteristicas gerais do produto (descritas acima) g ogtras caractensticas poderdo ser avaliadas
por misio de axame visual, medigies simples & propriedades sensoriais, 6.PESD MEDIO: Cada chuchu peso médio de 150 g,

43 Laranja  pera: | DESCRICAD Do 1000.0 K 7.00 71000,04
PRODUTO: Laranja pETE
Z.CARACTERISTICAS GERAIS = Deve sar
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cor e conformacko uniformes, devendo
ser bem desenvolvidas e madoras. A
HHpa deve estar imtactd e fime. »
Procedentes de vegatals ganuings & shos,
+ Frescas. + Tersm atingido o grau yF
adequads de maluracdo tal gue |hes “
permita supartar @ mampulacia, —
transporte e conservacan am condighes
adequadas de conmsumo. + |Senlo de
materia termosa e sujidades gue possam
comoroumeter a gualidade do produto e
colocar em nsco 8 saude do consumidarn,
FROTULAGEM: Produto &  granel
4. EMBALAGEM: Produto  acondicionado
em calxas, higienizadas, de. PVL
frestadas com 25 kg, SAVALIACAD DA
QUAUDALE: Sera sfetuada por ocasiEo
da entrega e Sempre gue o5 tecnicos
responsAvies Julgarem necessario. Essa
Avalacdo compregndera a inspeqao das
caracteristicas  qQerais do produto
[descritas acima) & outras caracteristicas
& poderdn  ser avaliadas por mein  de
) exame wisual, medicies wmmples e
propriedades sensonais. 6.PES0 MEDIC:
Cada laranja terd peso médio de 100 g
Laranja pera: 1.OFSCRICAD DO PRODUTO Laranja pern 2.CARACTERISTICAS GERAIS » Deve sef fruta de primeira, de boa
gualidade, sem defeitos serios, apresantando tamanho, cor g confarmagao unformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras, A polps deve estar intacta e firme. « Procedentes de vegetais genuinas & sdas. » frescas. » Terem atingide o grau
Fdeqiado de maturacan 3l gue thes permita suportar 8 manipulacdo, transporte e conservagdo em condigbes adequadas de
consumo. = Isento de matéria remosa e sujidades gue possam compromeater a qualidade do produto e colocar em rflsco a salde
do consurmidor, I A0OTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto scondicionada em caixas, higieniradas. d= PYE
frestadas com 25 kg, S AVALIACAD DA QUALIDADE: Serd efetuada por ocasido da entrega e cempre gue os teonicos responsivels
julgarem necessario. Essa Mvaliacdo compreendera a inspecio das caracteristicas gerals do produto (descritas acima) e outras
caracteristicas poderio ser avaliadas por meio de axame visual, madi¢des simples @ propriedades sensoriais. 6PESD MEDIO:
Cada laranja ters peso médio de 100 9.
Mach naconal:  1DESCRICAD DO
PRODUTO. Magh nacional
ZCARRACTERISTICAS GERAIS = Dove sor
frutas de primaira, de boa gqualidade,
suficientemente  desenvolvidos  Davem
apresentar coloragdo e tamanhos
umiformes. = Procedentes de vegetais
genuinns & saos, - Apresentados para
consumo . em perfeitn estado  de
desenvolvimentn do aroma, cor & sabor
proprios. da variedade & especie. « Nio
estarem danificados por gualguer lssao
de origem fisica ou mecanica que afete
sua aparéncia. +« Terem atingido o grau
adequado de matumcio tal gue lhes
ﬂ pErmita suporiar a manipilacin,
transpoite £ conservecdo am condighes
44 adequadas de consuma, = lsento de s00.0 KG ig22 B.110.00
matéria terrosa e sujidades que possam
comprometer a gualidade do produto e
celocar em risco a sadde do consumidor,
JROTULAGEM:  Produte 2 granel,
4 EMBALAGEM: Produto  acondicionado
em caixas contenco 18 kg, higienizadas,
de. BT frestadas,  SAMALIACAD Da
QUALIDADE: Serd efletuada por ocasido
da entrega & sempre gue o5 téonicos
responsaveis |ulgarem necessirio. Egsa
Avallacdo comireenderd & Inspecdo das
carattesisticas garais do  produbo
{descritas acima) # autras caracteristicas
poderdo ser avaliadas por melo de
exame  visual, mediches simples =
propriedades sensonals, & PESO MEDIG:
Cada maca com peso médio de 20 g .
Mach macional 1,DESCHI DO PRODUTC: Macd nacional 2. CARACTERISTICAS GERAIS - Deve ser frutas de primara, de boa
gualidade, suficientemente desenvolvidos. Devemn apresentar coloracan & tamanhos uniformes. = Procedentes de wvegebais
genuines & chos, = Apresentados para consumo em perfeito sstado de desenvalvimento do aroma, cor & sabor praprics da
variegade & espécie. = Nao estarem danificadios por gualguer lesho de origem ffsica ou mechnica que afete sua aparéncia. »
Teram atingido o grau adeguado de maturagdo tal gue lhes permita suportar 3 manipulacao, transporte & conservagdo em
andiches adequadas de consuma. « Isenta de matérka terrosa ¢ sujidades que possam comprometer g gualidade do produto =

fruta de primeira, de boa qualidade, sem ) — :
defeitos sérlos, apresertando tamanho, /
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colocar em fsco a sadde do donsurmdor, 3.ROTULAGEM: Produto a granel, 4 EMBALAGEM Produto acondici rem calxas
contendo 1B kg, higienizadas, de PVC frestadas; 5.AVALIACAD D4 DUALIDADE: Serd efetusda por ncasido da entregs € sempre
que os tacnicos responsdvels (ulgarem necesshrlo, Essa Avallacho compreenderd a inspagio das caracteristicas geraiy do produto
(descritas acima) e outras caractesrfsticas poderdc ser avaliadas por melo de exame visual, medigies simples e propriedades,
sansoriats, 6. FESO MEDID: Cada macd com peso médio de 200 g )

Meldo  Japbnes  LOESCRICAD Do =

PRODUTO: Meldo japants

2 CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser

fruta de primeira, de boa gualidade, sam

defeitos sérios, apresentando @manho,

cor @ conformacao uniformes, devendo

ser bem desenvolvidas. 8 maduras. A

polpa deve estar intacta & Fme b

Procedentes de vegetais genuinos = sdos

g)] Frescas. d) Terem atingido o drsu

adegizado de maturagio tal que Ihes

pErmita suporiar a manipulagdo,

transporte @ conservagic em condigoes

adeguadas de consumy,. &) |sento de

matéria ternsa e sujidades que possam

a5 comprometer a gualidade do  produto 1000.0 KG 7.27 F.270.00

ecolocar em risco @ salde do consumidgor.

A ROTULAGEM: Prodistn. a graned,

4 EMBEALAGEM: Produto  acondicionado

em calxas de 27 kg, higienlzadas, de PVC

frestadas. SAMALIACAD DA OLALIDADE!

Serd efptusda por ocasido da entrega

SEMPTE QUE 05 LECiCOS Fesponsavels

|ulgarem  necessdric.  Essa  Awaliagdo

compreenderd 3 inspecao das

caracteristicas = gerais  do  produty

{descritas acimal e aulras caractensticas

poderae ser avaladas por melo de

exame  wisual, medicdes simples e

proprivdades sensorals, 6PES0 MEDID:

Peso midia 70 )
Mpldo japdnes: 1.ESCRI [ PRODUTO. Meido |aponés F.CARACTERISTICAS GERAIS a) Deve ser fruta de primeira, de boa
qualigade, sem defeitos-sénios, apresentando tamanho. cor e conformagao’ uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras, A polpa dewe éstar intacta & firme. b)) Pocedentes de vegetais genuinos £ sdes, ©] Frescas. d) Tersm atingido o grau
adequado de matueracio tal que thes permita supgrtar a manipulacao, transporte e conservacdo em condigtes adequadas de
consume, el lsento de maténa temosa e sujidades que possam comprometer a gualidade do produto ecolocar 2m risco 8 sadde
do consumidor, 3 AOTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produto acondicionado em Caixas de 22 kg, higienizadas, de
PVYC frestadas. SAVALIACAD Da QGUALIDALE: Serd efetuada por ocasido da entrega @ sempre que os técnicos responsdveis
julgarem necessdrio, Essa Avaliacdo compreendera a inspecaa das caracteristicas gerais do produto [descritas acima) e oulras
carncterfsticas poderdo ser avaliadas por meto de exame visual, medicies simples & propriedades sensariais. 6,PESD MEDHO:
Pezo media 700 g

Pimentan  extra: |.DESCRICAD DO

PRODUTC: Prmentao extra

2 CARACTERISTICAS GERAMIS 3. Deve =er

de  primeira, de boa gushdade,

suficentemente  desenvalvidos,  Devem

apresentar coloracdo e @manhos

unlfarrmes. b, Procedentes de vegetais

genuinos e 2405, . Apresentados para

censumo  em  perfelto estado  de

desenvolyimenta do aroma, o & sabor

priprios da varedade e espéce, d. lsento

de  matéria berrosa @ sufidades  Que

possam comprometer a qualidade do

prodiuto. e colocar em risco a sadde do

46 consumidor, JROTULAGEM: Produtc & 40040 kG

grarnsl 4 EMBALAGEM: Produto

arondlcionado em calxas com 12 Kg,

higienizadas, de PV frestadas.

S.AVALIACAD DA QUALIDADE: A Avaliacho

da qualidade do produto serd efetuada

por ocasisn da entregs & semore gue ns

técnicns responsiveis julgarem

necessario, Easa Avallacdo compreenders

a inspecao das caracterfsticas gerais do

produto {descritas acimal e putras

caracteristicas poderdn ser avaliadas por

e de exame visual, medicdes simples

& propriedades sensoripis, 6.PES0 MEERO:

Peso medio de 150
Pimentdo extra:  1L.OESCRICAD DO PRODUTD: Pimentdo extra Z.CARACTERISTICAS GERAIS a, Deve ser de primeira; de boa
qualidade, suficientemente deservolvidos. Devem apresentar coloracdo ¢ tamanhos uniformes. b, Procedentss de vegetais
genuings & shos. ¢ Apresentados para consumo em perfeitn estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor propros da
varedade s sepécie, d. lsento de matéra terpsa e sujidades que possam comprometer a qualidade do produta & colocar em

=
=]
=}

3.876.00
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risco & satde do consumidan 3 ROTULAGEM: Produto a granel, 4 EMBALAGEM: Produto acondiclonado em calkas com 1
higienizadas, de MVC frestadas, SAVALIACAD DA QUALIDADE: A fvaliacdo da qualidade do produto serd elehuddd por ocask
pntrega & sempre que as técnicos responsavels julgarem necessiria. Essa Avaliacio compreenderd 3 oinsp
caracteristhcas gerais do produts (descritas acimal & oulras caracteristicas poderdo ser avaliadas por meio de exams wsugl,
medigies simples e propriedades sensorfats, BIPESD MEDID: Peso médio de 150 g,

Polpa de fruta abacaxl - Produto nao

fermentado, nao diluido, obtido d2 frutos

polposas com tear minimao de  soldos

totais, proveniente da parte comestivel

do fruto, Obtida de frutas froscas, ss @

maduras, Congelads, selecionada, |senta

47 de contaminacho Embalagem primiria: 1000.0 EG 481 14.010.00

caco de polietileno, atdsico, |lscrado,

resietente,  deve conter  10D0g  do

produto; Constal data de Fabricacdo,

prazo de validade de na minimo & meses,

Produta deverd estar de scordo com a

legislagin vigente, Ragistra no MAPA, )
Polpa de fruta abacaxi - Produtn nao fermentado, ndo diluido, obtido de frutos polposos com teor minimo de salidos totais,
provenlente da parte comestivel do fruto. Obtida de frutes frescas, sds e maduras. Congelada, selecipnada, isenta de
cantaminacha Embalagem prmaris: saco de polistileno, ataxico, lacradn, resistents, deve conter 1000 do produto, Constar data
de fabricacao, prazo de validade de no minimo & mesas. Produto devera estar de acordo com a legistacdo wigente, Registro no
MARA

&

Polpa de fruta manga - Produto ndo
fermentado, rdo diluido, obtido de frutas
polposos com teqr minimo de sdiidos
totais, proveniente da pame comestivel
do fruto. Obtida de frutas frescas, sis'a2
maduras. Congelads, selecionada, isenta
48 de contaminacés Embalagem primaria: 10000 KG 11.34 11.340,00
saca de poleblens, stéxico,  lacrado,
resistente, deve conter 1000g do
produta, Constar data de  fabricagso,
prazo de valldade de no minlmo & meses,
Produto devera estar de acordo Com a
legisiacao vigente. Registro no MAPA,
Polpa de frute manga - Produts ndo fermentado. ndo diluido, obtido de frutes polposos com teor minimo de solidos totals,
proveniente da parte comestivel do fruto, Obtide de frutas frescas. 53s e maduras. Congelada, seleconada, senta de
centaminacho Embalagem priminia; saco de polietitens, atxico, lacrado, resistente, deve conter L000g do produto, Constar data
de fabricacso, prazo de validade de o minimo 6 meses, Produto deverd estar de acordo com a legislacio vigente. Reglstro no

MERA.
fiepolhe  hibrdo: 1 DESCRICAS DO
PRODUTO Repoltio hitirida 2
CARACTERISTICAS GERAIS » Deve ser
legumas de primesrs, de boa qualidade,
suficientements  desenvolvidos., Dewvemn
apresentar coloragdn & tamanhos
umformes. « Procedentes de yegetais
genuinos e sios. + Aprésentados pars
consumo  em perfelta estado  de
desanvolvimento do aroma, cor & sabor
proguics da vanedade e espécie, « NSO
estarem danificadas por qualguer lesdo
de ongem fisica ou mecinica que afete
sua aparéncla, = lsento de  matéria
termsn 2 supdades  gue  possam
ag caomprometer 8 gualidade do produto &
colocar em nisco @ sadde do consummdiod,
JAOTULAGEM: Produte a  granel
4 EMBALAGEM: Produto. acondicionado
em caixas com 20 kg, higianizadas, de
PYC  frestadas.  SAVALIACAD DA
OUALIDADE: A Avaliagao da gualldade do
produts sera efetuada por ooadiio da
entrega = sempeE gue 0s bonicos
responsavels julgarem necessdno, Essa
Avaliscio compresnderd a inspegan das
cararteristicas gerais do produto
(descritas acimal e outras caractensticas
poderan ser avahadas por meld de
exame wsual, medighes simples g
propriedades sensoriaiz. 6PESD MEDIO
Repoiho peso médlo de 1000 2 2000 g _
Aepalho hibride: 1LOESCRICAD DO PRODUTD: Repolho hibride 2. CARACTERISTICAS GERAIS » Deve & legumes de primeira, de
hoa qualidade, suficientements desenvolvidos, Devem apesentar coloragio e tamanhos uniformes. « Procedentes de vegetais
genuinos & shos, + Apresentados para consumo em perfeito estado de desenvolbvmento do aroma, cor & sabor proprios da
vatledade e pspécie, - Nao estarem danificados por qualquer lesfo de ongem e ou meclnica que afete sua aparéncia. +
|sento de matéria terosa ¢ sujidades que possam compromeler a qualidade do produto ¢ Colotar e nsca 8 saude do
ronsumidor. 3,A0TULAGEM: Produto a granel, 4 EMBALAGEM: Pmduto acondicionado em camas com 20 kg, higienizadas, de PVC

A00.0 KG 10,53 421200
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frestadas. 5 AVALIACAD DA QUALIDADIE: A Avaliacao da qualidade do produto sera efetuads pod ocasiio da entregs § sempre que
o5 BCnicos responsdveis julgarem necessario. Essa Avaliagio compreendera - a inspegdo das caracteristicas gerais f
(descritas acima) & outras caractensticas poderdo ser avalizdas por melo de exame visual, medighes simples e propriedades
sensoriais, B.PESO MEDIO: Repolho peso medio de 1000 & 20009 i
Tomata longa vida 19 - 1.DESCRICAD DO . r
PRODUTO: Tomate longa wvida 18 il
2.CARACTERISTICAS GERAIS =+ (s '
tomates devem apresentar-se inteirns,
5305, limpas, com aspecto fresco, sentos
de  pargsitas Isentos  de  umidade
exterigres anmans & de odores e
sabores estranhos. = |senfo de matéria
terrosa & sujidades  guE possam
comprometer a quahdade do produto e
colocar em nsco a saude do consumidar,
FROTULAGEM:  Produte & granel,
4. EMBALAGEM:  Produto  acondicionado
am caixas com 25 kg, higienizadss. de
PYC frectadss,  SAVALIACAG DA
QUALIDADE: A Avaliacho da qualidade do
produta serd efetusda por ocbsido da
enfrega e sempre que as  téonicos
responsivels |ulgarem necessario. Essa
Avaliagao compresndera & inspacio das
9 caracterfsticas.  geras  do  produto
- {descritaz acima) e oulras caracteristicas
poderdn ser avalladas por melo  de
sxame  wvizsual, medigies mmphes. @
propriedades sensoriats, G.PESO MEDIC:
Produto com peso medio de 100g
Tomate longa vida 1t = 1.DESCRICAD OO PRODUTO: Tomare longs vida 19 2.CARACTERISTICAS GERAIS - Os tomates devem
apresentar-sg inteiros, shos, impos, com aspecto fresco, isentos de parasitas (sentos de umidade exteriorgs anommais e de
odoras g sabores astranhos. » lsento de matéria terrosa e sujidades que possam comprometer & qualidade do produto e colocar
am risco 3 salde do consumidor, A ROTULAGEM: Produto a granel. 4 EMBALAGEM: Produta acondicionado em calxas com 25 kg,
higienizadas, de PV frestadas. S.AVALIACAQ DA QUALIDADE: A Avaliacho da qualidade do produto serd efetuada por ocasido da
Bnfrega @ SemMpre gue 05 tecnicos responsdveis |ulgarem necessano: Essa Awvaliacio compreenderd @ inspEcao  das
caracteristicas gerais do produto (descritas acima)l » outras caractesisticas poderdo ser avalindas por mao de exame visisal,
medicdes simples e propriedades sensorizis, B.PESO MEDIO: Praduto com peso midio de 100q
Came boving moida congeélada - Obtida
da moagem de muisculo boving sequido
do imediate congelamento, de  1#
qualidade. Isents de lecidos inferiores
cOmo ossas, cartilagem, gordura parcial,
Asperto ndo pegajose. Cor vermielha com
auséncia de manchas esverdeadas, ador
fatido, parasitas & larvas. lsenta de
aditives ou substancias estranhas que
sejam impropriss a0 consumo e que
alterem  suas  caracteristicas naturais
[fisica, quimica & Ssensoriaish.  Produto
deve possuir no maximo, 8% de gordura.
51 [y sequibr a legidlagdn wigente & chegar 4300.0 kG 29.88 138.484.00
g congelado em temperatura de -13% Ca -

50 300.0 K 894 2.662,00

18* C ao local de entrega; em veiulos

fechados com sistema de refrigeracdo e

nas condighes  higignicos. sapitarias

recomendadas. Na ambalagem devem

constar  dados  de  identificagac €

infarmagcées  nutricionais do  produld,

validade minima de & meses a partir da

diata da entrega, n® do registro np SIF, SIE

ou SIM, Embalagem primana a vacuo:

polletilerin  atdxice contendo 1 kg do

pioduto. Embalagem  secunddria  em

caixas lacradas de 10kg,
Came bovira maida congelada - Obtida da moagem de misculo boving seguldo do imediato congelamento, de 1* gualidade,
[senta de tecidos infenores como pssos, cartilagem, gotdura parcisl, Aspecto ndo pegajoso. Cor vermstha com auséncia de
manchas esverdeadss. odor fétido, parasitas = larvas, (senta de aditivas ou substancias estranhas gue sejam improprias 8o
consume e que alterem suas caracteristicas naturals (fisica, quimita & sensorias). Produto deve possuir nog mbxima, 8% de
gordura. Deve sequir a legistagdo vigente e chegar congelado em temparatura de -12° C a - 18" C a0 local de entrega, em
veirulos fechados com sistema de refrigeracio & nas condicies higidénicos sanitbnas recomendadas. Na embolagem devem
constar dados da identificacio e rformagdes nutniclonais do produto, validade minima de & meses a partls da data da entrega,
n? do registro no SIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria 3 viouo: polietileno atéwico cortende 1 kg do produto. Embalagem
secundaria em caixas lacradas de 10kg,

52 Corte de frango tipo Coxa com sobrecoxa 20000 KG 1984 35.680,00

congelada - Sem tempers, congelads,

Aspecta firme, ndo amolecido e nem

pegajoso. Sem manchas, parasitas ou

quaisguer outros matenals astanhas ao
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produto, Chegar congelado am g
temperatura de -129°C 2 -18* C ao locs
de entrega, &m velculos fechados com
sistema de refrigeracdo e nas condicées
higiénlcos =anitaras recomendadas. Na
embalagem devem consta’ dados de
identificacan e informaches nutricionais
do produto, validade minima dé 6 messs
a partir da data da entrega, n¥ do registro
no 5IF, SIE oo SIM. Embalagem primaria:
am sacos-de palistileno atdxico contendo
de 1 kg a ¥ kg do produto. Embalagem
secundiria em calxas tacradas de 10kg,
Corte de frango tipo Coxs com scbrecoxa congelado -  Sem tempero, conqgelada. Aspecto firme, nap amolecido & nem pegajoso.
S5em manchas, parasitas ou queisquer gutros materais estranhos ao produts, Chegar cangelado em temperatura de -12° C 3
«18* C ao local de entrega, em velculos fechados com sistema de refrigeracio & nas condicfes higidnicos sanitdrias
recamendadas. Na embalagem devem constar dados de identificacdo e informagies nuiriclonais do produto, valldade minima de
6 meses & partic da data da enfrega, n¥ do registro no 5IF; SIE ou SIM. Embalagem primaria; am sacos de polietileng ataxico
contenda de 1 kg & & kg do produto, Embalagem secundaria em caixas lacradas de 10kg.
Corte de frango tipo peito congelada -
Sem  tempero, congelado. Aspecto
praprig, firme ndo amaolecido, & nem
[fEQajosn, cor propra sem  manchas
esyetdeadas, chelm £ sabor proprios,
com ausfncia de sujpdades, parasitas,
larvas, ou qQuaisquer outros Matenais
estranhos ao produto. Chegar congeladd
o tempecatura de -129 C a3 -18" C a0
local de antrega, om veiculos fechados
53 com sistema de jefrigeracdo e nas
condigtes higknicos sanitirias
recomendadas. Cada peito de frango
deve zer embalado individualmente. Na
embalagem devemn constar dados de
identificacko e informagdes nutricionals
do produte, validade minima de & mases
a partir da data da entrega, n¥ do registro
na SiF, SIE ou SIM. Embalagem primaria:
em sacos de pofietileno atoxice contendo
de 1 kg a ¢ kg do produto. Embalagem
sacundaria gm caixas lacrodas de 10kg
Corte de frange tipo pefto congelado - Sem tempars, congelado, Aspectn prapna, firme ndo amalecido, € nem pegajosa, tor
propria sem manchas esverdeadas, cheirg e sabar prdprios. com auséncla de sujidades, parasitas, larvas, ou qualsquer outros
materiais estranhos ao produta: Chegar congelado em temperatura de =129 C a -18* C a0 local de entrega, em veiculos fechados
com sistema de refnigeracio e pas condicdes higidnicos sanitdrias recomendadas. Cada peilto de frango deve ser embalado
individualmente. Na embalagem devem constar dados de identificacdo @ informagdes nutricionais do produto, validads minima
de & mases a partir da data da entraga, n do registro no SiIF, SIE ou SIM. Embalagem primaria: em sacos de polietienc atdico
contenda de 1 kg a 7 kg do produto, Embelagem secundaria em calxas lacradas de 10kg.
Filé de peito em cubos ou |sca - Cada
cubp ou sea pesando em rmédiy 40 g, 18
gualidade. aspecto ndo pegaloso.
desossads, cof & Cheiro caractsishios,
isanta  de aditives ou substanclas
estranhas que  sspam  impropras  ao
consuima @ gue  alterem SUAS
54 caracteristicas naturas (Msica, guimica # 43000.0 KG 28.11 120.873.00
sensoriais), deve segulr & legislagdo
vigente B chegar  congelada em
temperatura de <129 ¢ a - 1B" ¢ ap local
de  entrega. registro o sle o sif
smbatagem primarta a vacuo: palietilens
atixico  contsndo minimo 1 kg do
produta.
File de peitn em cubos ou lsca - Cada cubo Ou I5ca pesando em media 40 g, 1% gualidade. azpecta nho pega oo, desossada. oo
& cheiro caracteristicos, isepts de aditves ou substancias estranhas que sej@m improprias ao consumo @ que altersm Suss
caracteristicas naturals (fisica. quimica e sensoriais), deve seguir a legislagio vigente & chegar congelads em tempedatura de
-179 ¢ a- 18" ¢ ao [ocal de entrega. régistro no sie ou sit. embatagem primaria a vacuo: polietilana atoxico contendo minima 1 kg
do praduto,
55 Isca de came bowing congslada - lsca de 2000.0 Ko 47,15 94.300.00
came bovina, obbtida de acém, congelada,
ge 1' gqualidads. impa, isenta de tecids
adipose aparente e tecido conjuntive de
revestimento, sem osso, cartilagem, sem
cebo, Cor vermelha com auséncia de
marnchas esverdeadas, odor  (&ido,
parasitas & larvas, isenta de aditivos au
substdncias  estranhas Que Sajam
Imprdprias ao consumo g gQue altersm
suas caracteristicas  naturals  (fislca,

110400.0 KG 24,61 270,710,008
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quimica: & sensorais). Produto  deve
possuir o maximo, % de girdura,
Produtn deve seguir a legislagdo vigents
e chegar congelado em temperatura de
1238 C a - 18* Cao local de entrega, em
velculos  fechados com  sistema de
refrigeracan e nas condicGes higiEnicos
samtdrins recomendadas, Na embalagem
devern constar dados de identificacao e
informacées  nutncionals do produto,
validade mimma de & meses a partnr da
data da entréga, N do registro no 5IF, SIE
gu SIM, Embalagem primaria a vaguo:
polistileny  atdxica comtendo 1 kg do
produta.  Embalagem secundaria em
calxas lacradas de 10kqg,
Isca de carne bovina congelada - Isca de came bowing. obbda de acem, congelada, de 1% gualidade. limpa, senta de tecido
adiposo pparente o tecido conjuntivo de revestimenta, sem gsso, cartilagem, sem sebo. Cor viermalha com ausgncia de manchas
esverdeadas, odor Fétido, parasitas e larvas, Isenta de aditivos ou substincias estranhas que sejam Improprias ao consumo & gue
alterem suas caracleristicas naturais (fisica, quimica & sensoriais), Produto deve possuir no maximo, 8% de gordura, Produto
deve seguir 8 legislacho vigénte & chegar congelado #m temperaturs de =139 C g - 18" C a0 local de eéntrega, em veloulos
fechiados com sistema de refrigeracho o nas condigbes higiénicos sanitarias recomendadas. Na embalagem devem constar dados
de wdentificacio e informagies nutricionals do produto, validade minima:de & meses g partir da dats da entrega, n® do registro no
SIF, SIE ou SIM. Embalagem primidnia a vicua: poletiteno atdalco contendo 1 kg do produto. Embalagem secundiria em calxas
0 lacradas de 10k,
| Cvo de galinha - Grupo: 1. Classe: & Tipo
3, Produto integra, sam rachaduras, nag
deve apresentr manchas ou sujidades
ou outras substdncias que prejudiqguem a
seguranca do mesmo. Codn pess o
aproximadamente 00g. Deve sequir @
56 legislagdo vigente, Registra da SIE ou SIF 23000 BANDE|A 390 T1.070.00
Embalagem primariz: bandeja padrio de
papeldo forte, pldstico ou sopor, Inodords
e secos, em caixihos oo divisdrias
celulares contende 30 owvas na bandeja,
devidamente motulada, envalta por flme
plastico de PVC.
Ova de galinha = Grupo: 1, Oasse: A, Tipo 3, Proguto integro, sem achaduras, nio deve apresentar manchas ou sujidades ou
putras-substancies que projudiquem a seguranca do mesmo. Com peso de aproximadamente BOg. Deve seguir @ legislacho
vigente. Registro do SIE ou SIF. Embalagem primdria: bandefa padrao de papelds forte, pldstico ou isopor, Inndoros e secos, em
calxilhos au divisdrios celulares contenda 30 ovos na bandeja, devidarmente rotulada, envolta por filme plastico da PVC,

57 Fiip de Massa fina. FO00.0 PET 6,56 45,920,00

Pdo de massa fina - Tipo hambdeguer oy hot dog, LOMmposto de- farinha de trigo enngquecida com Tero @ acido folico, &qua.
fermento bicldgico, leite integral ou seu equivalente, sal, agucar e manteiga ou gordurs, podendo conter outros ingredientes gue
o caracterize, decde gue permitidos pela lagislacio, Integrn & de otima gqualidade. Aparénciar massa bem assada, sem fecheio e
seirl cabertura. Cor, sabor & cheiros praprios, Deverdo ser acondicionados am pacotes com o maximoe 10 unidades de 500 cada,
am saco de polipropilenn atdxico ou apropriada, facrado, resistents e transparents, de forma a manter a integridade do produte,
A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacio, procedéncia, informagoes nutricionads, data de fabricagio
e dats de validade ¢ guantidade do produto, conforme legisiacdo, com o prazo validade de 24 horas a partir da entrega

G 1.2. O objeto desta contratagao nao se enquadra como sendo de bem de luxo.
- 1.3. Os bens objeto desta contratacdo sao caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacao é de de 12 meses, na forma do artigo 105
da Lei n® 14.133, de

1.4.1. O fornecimento de bens & enguadrado como continuado, sendo a
vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar.
1.5. O custo estimado total da contratacdo & de R$ 2.329.549,75 (dois milhdes,

trezentos e vinte e nove mil, quinhentos e quarenta e nove reais e setenta e cinco
centavos)

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serao aplicadas em
relacac a vigéncia da contratacao.
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2. DA FU[IDAHEHTACAD E DA DESCRICAO DA NECESSIDﬁD/DA
CONTRATACAO

2.1. A fundamentacao da contratacdo e de seus quantitativos encontra-se
pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E DA ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descricao da solucao como um todo encontra-se pormenorizada em toépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Terme de Referéncia.

ﬂ 4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A descricao dos requisitos da contratacao encontra-se pormenorizada em
topico especifico dos Estudos Tecnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

4.2. Ndo sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.
4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratacao.

5. DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) € de 05 (cinco) dias, contado da emissao de
Requisicao formalizada pelo Contratante , em quantitativo especificado pelo
Contratante.

5.2. Caso nao seja possivel a entrega na data avencada, o contratado devera
comunicar as razdes respectivas com pelo menos 02 dias de antecedéncia para que
o pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado pela contratante, ressalvadas
situagoes de caso fortuito e forga maior.

) 5.3. Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco: .

6. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as
cldusulas avencadas e as normas da Lei n? 14.133 de 2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial (caput do art.
115 da Lei n® 14.133, de 2021).

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacao ou suspensao do contrato, o
cronograma de execucdo sera prorrogado  automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila (§ 5°do art.
115 da Lei n? 14,133, de 2021).

6.3. As comunicacdes entre o orgao ou entidade e o contratado devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se,
excepcionalmente, o uso de mensagem eletronica para esse fim .

—-_
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6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante do Contratado para
adocao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivaiente, o 6rgdo ou
entidade convocara o representante do contratade para reunido inicial para
apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que conterda informacdes acerca das
obrigaces contratuais, dos mecanismos de fiscalizacao, das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar de execucao do contratado, quando
houver, do método de afericao dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre
outros.

6.6. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos (caput do art. 117 da Lei n? 14.133, de
2021).

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que
sejam cumpridas todas as condicoes estabelecidas no contrato, de modo a
assegurar os melhores resultados para a Administragao.

h 6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histdrico de gerenciamento do
contrato todas as ocorrencias relacionadas a execugdo do contrato, com a descricao
do que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. |dentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do
contrato emitira notificagbes para a correcdo da execucao do contrato,
determinando prazo para a correcao,;

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo
habil, a situacao que demandar decisao ou adocao de medidas que ultrapassem sua
competéncia, para que adaote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucao do contrato
nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente
ao gestor do contrato,

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
renovacgdo tempestiva ou a prorrogacao contratual.

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condicées de
habilitacao da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as

ﬂ glosas e a formalizacao de apostilamento e termos aditivos, solicitando guaisquer

- documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario.

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigagées contratuais, o fiscal
administrativo do contrato atuara tempestivamente na solucao do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando
ultrapassar a sua competéncia.

6.9. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de
acompanhamento e fiscalizacao do contrato contendo todos os registros formais da
execucao no histdrico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de
servico, do registro de ocorréncias, das alteracdtes e das prorrogacoes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequacdes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.9.1. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condicoes de
habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e
anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacao e do pagamento da
despesa no relatorio de riscos eventuais.

e I P
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6.9.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos ﬁ?&c_afa
do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as
medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.9.3. O gestor do contrato emitird documento comprobatdrio da avaliacao
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigagles assumidas pelo contratado, com mencdo aoc seu desempenho na
execucao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e
a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigagoes.

6.9.4. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de
processo administrative de responsabilizacao para fins de aplicacao de sancdes, a
ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou
pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicara ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovagao ou prorrogacac contratual.

6.11. O gestor do contrato devera elaborara relatorio final com informacdes sobre a
consecucao dos objetivos que tenham justificado a contratagao e eventuais
condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao,

7. DOS CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. Os bens serao recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,
juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo(a)
responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de
posterior verificacdo de sua conformidade com as especificacées constantes neste
Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificacées constantes neste Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser substituidos no prazo de 03 (trés) dias, a contar da notificacdo do
contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela
Administracao, apos a verificacac da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitacdo mediante termo detalthado.

7.4, Para as contratacoes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 2021, o prazo maximo
para o recebimento definitivo sera de até 10 (dez) dias).

7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado,
de forma justificada, por igual periodo, gquando houver necessidade de diligéncias
para a afericao do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto & dimensao,
qualidade e gquantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133,
de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidacdo e
pagamento.

7.7. O prazo para a solucao, pelo contratado, de inconsisténcias na execucao do
|- objeto ou de saneamento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente,
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verificadas pela Administracdo durante a andlise prévia a liquidacdo de despesa,
nao sera computado para os fins do recebimento definitiva.

7.8. O recebimento provisdrio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita execugao do contrato.

7.9. Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, correra o prazo
de dez dias Uteis para fins de liquidacao, na forma desta secao, prorrogaveis por
igual periodo.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade,
mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, no caso de contratagoes decorrentes
de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.10. Para fins de liquidacao, quando cabivel, o setor competente devera verificar
se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:
ﬂ a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do érgao contratante;

d) o periodo respectivo de execucao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentacao da nota fiscal ou instrumento de cobranga
equivalente, ou circunstancia que impega a liquidagdc da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se
o prazo apés a comprovacao da reqularizacao da situacdo, sem oOnus ao
contratante;
7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser
obrigatoriamente acompanhado da comprovacaoc da regularidade fiscal, constatada
por meio de consulta junto ao cadastro de fomecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacoes Publicas (PNCP) ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios
ﬁ eletronicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n? 14,133, de
- 2021.
7.13. A Administracdo devera realizar consulta ac o cadastro de fornecedores ou no
registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacbes Publicas
(PNCP) para:

a) verificar a manutencdo das condigdes de habilitacao exigidas no edital;

b) identificar possivel razao gue impeca a participacao em licitagcao, no
ambito do drgao ou entidade, que implique proibicao de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.14. Constatando-se, junto o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacoes Publicas (PNCP), a situacao
de irreqularidade do contratado, sera providenciada sua notificagao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, reqularize sua situacao ou, no Mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante.
.7.15. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, o
/' |contratante deverd comunicar aos 0Orgaos responsaveis pela fiscalizacao da

_;—‘
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regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como QUaENt0 &

existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios

pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas

necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo

correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execugao do objeto, os pagamentos seraoc realizados

normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado nao

regularize sua situacao junto ac o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral

unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP).

7,18, Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal n® 14.133 de 12 de abril

de 2021, o pagamento serad efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis contados

da finalizacao da liquidacao da despesa.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serao

atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data
ﬁ de sua efetiva realizacao, mediante aplicacdo do indice Nacional de Precos ao

Consumidor Amplo (IPCA) de correcao monetaria.

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para credito em

banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.21. Sera considerada data do pagamento o dia em gue constar como emitida a

ordem bancaria para pagamento.

7.22. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na

legislagdo aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha,
quando houver, serao retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os
percentuais estabelecidos na legislacao vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n® 123, de 2006, nao sofrera a retencao tributaria quanto aos
impostos e contribuictes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentacao de comprovacao, por meio de documento
oficial, de que faz jus ac tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.
' 7.24.A antecipagao de pagamento somente sera permitida se propiciar sensivel
' economia de recursos ou se representar condicao indispensavel para a obtencao do
bem ou para a prestacao do servico, conforme determina o § 17 do art, 145 da lei
Federal n® 14.133/21.

8. DA FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1, O fornecedor sera selecionado por meio da realizagao de procedimento de
licitacdo, na modalidade Pregao, sob a forma eletrénica, com adogédo do critério de
julgamento pelo Menor Preco, por Lote.

8.2. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao Juridica

8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por
/" forca de lei, tenha validade para fins de identificagcdo em todo o territorio nacional,

: _
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8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.5. Microempreendedor Individual - MElL Certificado da Condicao de
Microempreendedor Individual - CCMEIl, cuja aceitacdo ficara condicionada 2
verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-
br/empreendedor;

8.6. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELL:
inscricao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Plblico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatoério de seus administradores;

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacao de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da
unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n®
77, de 18 de marco de 2020.

8.8. Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus
administradores;

8.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria;: inscrigdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a
matriz

8.10, Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito
no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que
trata o art. 107 da Lei n? 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.11. Agricultor familiar: Declaracado de Aptidao ao Pronaf - DAP ou DAP-P valida, ou,
ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar
e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do §22 do art. 42 do Decreto n? 10.880,
de 2 de dezembro de 2021.

8.12. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS - CEl, que comprove
a qualificacdao como produtor rural pessoa fisica, nos termos dos arts, 17 a 19 e 165
da Instrucdo Normativa RFB n? 971, de 13 de novembro de 2009.

8.13. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as
alteracoes ou da consolidacao respectiva.

Habilitacao Fiscal, Social e Trabalhista

8.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda MNacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN),
referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Uniao (DAU) por
elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n2 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.
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8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);
8.17, Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacao de certiddao negativa ou positiva com efeito de negativa,
nos termos do Titulo VI-A da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei n? 5.452, de 12 de maio de 1943;

8.18. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Municipal/Distrital
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Municipal/Distrital do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais
ou distritais relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicao
mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.21. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda
auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n?
123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Economico-Financeira

8.22. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio
ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica (alinea "c" do inciso |l do art. 59
da IN Seges/ME n? 116, de 2021) ou de sociedade simples;
8.23. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante
(inciso Il do art. 69 da Lei n® 14.133, de 2021);
8.24, Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais
demonstracoes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando;
8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liguidez Corrente (LC), e Solvéncia
Geral (SG) superiores a 1 (um, obtidos pela aplicacio das seqguintes formulas:
| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo)
+ (Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante),
Il - Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total) + (Passivo Circulante +Passivo
nao Circulante); e

Il - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) + (Passivo Circulante),;

8.2.4.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao
atender a todas as exigéncias da habilitacao e poderao substituir os demonstrativos
contabeis pelo balanco de abertura.

8.2.4.3. Os documentos referidos acima limitarse-3o ao Ultimo exercicio no
caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois} anos;

B8.2.4.4. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no
limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissao da Escrituracao
Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um} em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
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sera exigido para fins de habilitagdo capital minimo OU patrimoénio liquide minimo
de 5% (cinco por cento) do valor total estimado da contratagao.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdao atender a
todas as exigéncias da habilitacdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis
pelo balanco de abertura. (Lei n? 14,133, de 2021, art. 65, §19).

8.27. O balango patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais
demonstracoes contabeis limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos (§ 62 do art. 69 da Lei n®
14.133, de 2021).

8.27.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, nao sera
exigida da microempresa ou da empresa de pequeno porte a apresentacao de
balanco patrimonial do dltimo exercicio social
8.28. O atendimento dos indices econémicos previstos neste item devera ser
atestado mediante declaracao assinada por profissional habilitado da area contabil,
apresentada pelo licitante.

Qualificacao Técnica
8.29, Comprovacao de aptidao para o fomecimento de bens similares de
complexidade tecnologica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta
contratacao, ou com o item pertinente, por meio da apresentacao de certidées ou
atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente
emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.30. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da
matriz ou da filial do fornecedor .

8.31. O licitante disponibilizara todas as informacoes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracao,
copia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e
local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.32. A licitante devera apresentar fichas técnicas assinadas pelo responsavel
técnico (nutricionista ou engenheiro de alimentos) e laudos de andlise fisico-
quimico e microbioldgicos de laboratario qualificado dos produtos dos anos de
2022, 2023 ou 2024,

8.33. A Administracao PODERA solicitar dal(s) licitante(s) vencedor (as) a
apresentacao das AMOSTRAS, acompanhadas da ficha técnica, com a respectiva
identificacdo do nome da empresa, telefone, e-mail, o numero da Licitacao e do
item/lote para analise técnica do bem/produto antes da homologacédo da licitacao
em favor da vencedora.

8.34. Apos declarado o vencedor na fase de disputa de lances, sera concedido um
prazo de até 02 (dois) dias (teis, a contar da data de encerramento do julgamento
desta fase, para aqueles em que ao vencedor que foi solicitado AMOSTRA,
apresente 02 (duas) AMOSTRAS para o produto arrematado. As amostras deverao
ser entregues no Setor de Licitagdo do Municipio de Jaguaribe/CE.
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8.35. As AMOSTRAS nac poderao ser devolvidas uma vez gue, serviraoc de analise
para aprovacao/desaprovacao pelo Nutricionista designado como responsavel pela
analise, devendo o interessado solicitar a expedicac do comprovante de entrega.
Caso haja a desaprovacdo de alguma amostra, a empresa sera declarada
DESCLASSIFICADA.

8.36. Apé6s decorrido o prazo de entrega das AMOSTRAS, nao sera permitido fazer
ajustes, trocas, substituicées ou modificagdes no produto apresentado para fins de
adequa-lo a especificacao constante deste Termo de Referéncia. Assim a empresa
sera desclassificada para o lote em gquestao.

8.37. Apos realizada a entrega total exigida no item 8.34, no local indicado, a
Secretaria interessada terd o prazo de até 05 (cinco) dias para emitir laude de
classificacdo ou desclassificacao das AMOSTRAS apresentadas.

8.38. Caso o lictante vencedor tenha sua amostra APROVADA, este deverd
apresentar sua proposta de precos ajustada, no prazo de até 24 (vinte e guatro)
horas.

8.39. Caso o licitante tenha suas AMOSTRAS DESAPROVADAS pela Administracao,
sera desclassificada o lote julgado, sendo convocado imediatamente o licitante
classificado pela ordem de classificacao da fase de lances, até que se conclua a
fase de apresentacaoc de amostras.

8.40. Sera considerada vencedora a empresa cuja proposta contenha o menor
valor, por lote, desde que atenda as exigéncias contidas neste Termo de Referéncia
Anexo | e no edital da Licitacao.

8.41. As amostras dos produtos deverao acompanhar ficha técnica assinado por
responsdvel técnico, laudos fisico quimico e microbioldgico de laboratdrio
gualificado dos anos de 2022, 2023 ou 2024,

8.42. Todos os produtos devermn possuir no rotulo da embalagem: rotulagem
nutricional obrigatéria e em conformidade com as normas da RDC n® 259, 20 de
setembro de 2002 - ANVISA - Anexo que torna cbrigatorio a apresentacaoc na
embalagem das seguintes informacdes: denominacao de venda do alimento, lista
de ingredientes, conteudos liquidos, identificacdo da origem, nome ou razao social e
endereco, identificacac do lote, prazo de validade, instrugtes sobre o preparo e uso
do alimento, bem como Registro no Ministério da Agricultura/Ministerio da Saude,
data da fabricacao e CNPJ do produtor.

8.43. Apds a entrega ndo sera aceito mudanca de marca e gramatura.

8.44. Fica vedado aos participantes o acesso aos laudos e amastras entregues pelos
demais concorrentes até a conclusdo da fase de julgamento pela nutricionista,
dentro do prazo estabelecido, podendo o interessado formalizar, por escrito, pedido
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de vistas dos laudos junto a nutricionista no mesmo endereco de entrega das
amostras.

8.45. Também ficara vedado o acesso dos participantes da licitacdo a Coordenacao
de Nutricdo, responsavel pelo recebimento e anélise de amostras, sem a devida
autorizacao da Secretaria Contratante, que apreciara o pedido e a justificativa do
referido acesso.

9. DA ADEQUACAO ORCAMENTARIA

9.1. As despesas decorrentes da presente contratacao correrdao a conta de recursos
especificos consignados no Orcamento, na(s) dotacaol(cdes)
0507.12.306.0009.2.025 - Manut.do Programa de Alimentacaoc Escolar AEE
Atendimento Educacional Especializa, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 -
Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.024 - Manut.do Programa de
Alimentacao Escolar EJA Educacao Jovens e Adultos, nol(s) elemento(s) de
despesal(s): 33903007 - Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.023 - Manut.do
Programa de Alimentacao Escolar educacao Infantil Pre-Escolas, no(s) elemento(s)
de despesa(s): 33903007 - Material de Consumo; 0507.12.306.0009.2.022 -
Manut.do Programa de Alimentacao Escolar educacao InfantilCreches, nol(s)
elemento(s) de despesa(s): 33503007 . Material de Consumo;
0507.12.306.0009.2.021 - Manutencao do Programa de Alimentacao Escolar -
Educacaoc Fundamental, no(s) elemento(s) de despesa(s): 33903007 - Material de
Consumo; .

9.2. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subseguentes sera indicada apos
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

Jaguaribe/CE; 13 de marco de 2024

Cavalcante Barroso
NADOR DE DESPESAS




